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DESCRIPTION

A Removable water tank H Drip tray grill

B Cup holder tray | Drip tray

C On/Off button J Power cord

D Control panel K Spoon-tamper

E Filter holder head L Knob

F Filter holder L1 Position O: preheat
F1 Filter 1 cup L2 Hot water and steam preparation
F2 Filter 2 cups M 1 cup Espresso button
F3 Filter for coffee pods (E.S.E.) N 2 cups Espresso button

G Steam nozzle O Steam button

G1 Foam nozzle

TECHNICAL SPECIFICATIONS

B Pump: 15 bar

B Accessories: 3 cup filters (1cup, 2cups, and pods (E.S.E.)), measuring spoon/tamper
B Steam function

B Removable tank (1 L capacity)

H Power: 1400W

H Voltage: 220 - 240 V

B Safety devices against overheating

B Dimensions: 280 x143 x 285 mm

W Automatic shut down after 30 minutes

IMPORTANT!
A Operating voltage: this appliance is designed to operate at 230 V alternating
current only.
Type of use: this appliance is designed for DOMESTIC USE ONLY

HELPFUL TIPS

Use of freshly roasted coffee is recommended. Contact your coffee roaster for advice. The
freshness of the coffee only lasts several weeks after roasting. Good packaging can improve
and prolong the flavour of the coffee. If you are unsure of the quality of the packaging,
choose a recently roasted coffee.

The type of coffee you choose will determine the strength and taste of your espresso. Always
use espresso ground coffee. Do not use instant coffee, cafetiere coffee or filter coffee.

The coffee should always be ground just before being prepared with for example Krups
grinders.

What coffee should you choose?

B For an aromatic coffee

Choose pure Arabica coffees or those composed mostly of Arabica coffee.

Artisan roasted coffees are preferred as they lend a better complexity and delicateness to
the flavour. For a variety of flavours, try pure origin coffees.
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B For an intense coffee

Choose coffees blended with Robusta — not specifically 100% Arabica — or Italian-roasted

coffees or specific Italian-flavoured coffees.

B Keep the ground coffee in the fridge as this will lock in the flavour for longer.

® Do not fill your filter holder to the brim or over fill it; use the measuring spoon (1 spoon for a
40ml espresso, 2 spoons for 2 x 40ml espressos). Clean off any excess coffee from around
the filter holder.

B |f you have not used the appliance for more than 5 days, empty and rinse the water tank.

B Always make sure the appliance is switched off before removing the tank to fill it or empty it.

W Always ensure the appliance is positioned on a flat, stable, heat resistant surface away
from water splashes and sources of heat.

FIRST USE

OR IF THE MACHINE HAS NOT BEEN USED FOR A
LONG PERIOD

IMPORTANT! Do not place heating elements on the appliance.

IMPORTANT! The safety instructions are part of the appliance.
Please read them carefully before using your new appliance.

RINSING THE SYSTEMS BEFORE FIRST USE

To ensure your first cup of coffee tastes great, we strongly recommend that you rinse the

espresso machine with hot water, as instructed below:

1. Remove the water tank (A) (1) and fill it (2). The water level should not exceed the
“MAX” mark on the tank and should contain at least 300 ml (= equivalent to 2 large
cups). Then place it back on the machine, ensuring that the cover is closed (3).

2. Connect the appliance to a mains socket (4).

Make sure the knob (L) is set to the preheat position (L1).

Press On button (C) (5) on control panel (D). On button light switches on, and espresso

buttons P WP lights flash white (6). The machine is pre-heating.

5. Place afilter (F2) (7) without coffee into the filter holder. Slot the filter holder into place

and turn it to the right until it stops (8).

Place two cups under the filter holder.

When the temperature reaches pre-set value, espresso buttons white light will stay on.

Press 2 espresso button L@P (9), button flashes white. The machine starts to pour the

water (10). When it is finished, espresso buttons cP LfP white light stay on.

8. Press steam button \l/ (11). Espresso buttons CP W white light off, steam button
orange light stay on, the machine is pre-heating.
9. Place the steam nozzle (G1) into a container filled with water (12). "

10. Turn the knob (L) from preheat (L1) to steam position (L2) (13), steam button <= white
light flashes, the machine starts to make steam. Let the water heat for 20 seconds, then
turn the knob back to preheat position (L1) (14).

Note: If you want to brew a coffee now, please refer to the GOOD TO KNOW - PRACTICE

AFTER USING STEAM section to know how to proceed.

> >
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MAKING ESPRESSO

IMPORTANT!
If the espresso function is used for the first time, the appliance must be
cleaned as described in the “FIRST USE” paragraph.

IMPORTANT! To prevent splashes of hot water, check that the filter holder
has been tightened until it stops before preparing the coffee. Do not
remove the filter holder while the water is flowing, as the appliance is still
under pressure.

With ground coffee

The type of coffee you choose will determine the strength and taste of your espresso: the

finer your ground coffee, the more intense your espresso will be.

1. Fill the water tank with drinking water (2) and refit it on the appliance, making sure that
it is correctly in place (3).

2. Connect the appliance to a mains socket (4).

3. Turn on the machine by pressing On button (C) (5), On button light switches on, and
espresso buttons @P lights flash white (6). The machine is pre-heating. When the
temperature reaches pre-set value, espresso buttons white light will stay on.

4. Add the ground coffee to the 1 cup or 2 cups filter (F1, F2) using the measuring spoon

(K, 1 spoon = 1 measure = 1 espresso) (15, 16), then pack it down (firmly but not too

solid) using the tamper (17), turning it using a circular motion. Once packed, the coffee

measure should not exceed the MAX level. Do not overfill the filter. Clean off any excess

coffee from around the filter holder (18).

Slot the filter holder into place then turn it to the right until it stops (19).

Place a cup or two cups under the filter holder.

7. Press 1 espresso button CPor2 espresso button L@P (20), according to the number of
cups you want to make (15). The selected button will flash and the appliance will start
(21). When the machine has finished, the selected button will stay lit.

8. Unlock the filter holder by turning it to the left (22) and remove it from the appliance.
Do not touch the filter as it will be hot. Empty the filter. Remove the filter from the filter
holder.

9. Wash the filter and filter holder under running water to remove the rest of the coffee
(23).

With Pods (E.S.E.)

@a/“‘t“\q, The machine is compatible with coffee pods. Use the pods conform to the E.S.E

12C334) standards which are indicated by the following symbol. The E.S.E. standard refers

?g{o to the pod technology that facilitates the preparation of an espresso in just a few
simple steps.

o o

1. Insert the filter for coffee pods into the filter holder.

2. Place the pod as centrally as possible in the filter holder. Follow the instructions on the
packaging of the coffee pods for correct placement of the pod in the filter holder. Pods
(E.S.E.) are designed to make one cup of coffee. Using two pods on top of each other
is not recommended.

3. In order to start the brewing process, prepare the appliance by carrying out steps 1-3
under “With ground coffee” and press the CP or “CP button.
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PERSONALIZATION OF THE COFFEE VOLUME

You can personalize the coffee volume as you wish from 15 to 65 ml for 1 cup, and from
30 to 130 ml for 2 cups.

Note : Default volume is 40 ml - 1 cup / 80 ml - 2 cups

The machine is in standby mode.

Press P or /P for 3 seconds. Selected espresso button orange light flashes.
Release the button and start set coffee volume.

Press the button as soon as the desired volume is reached.

Both espresso buttons orange lights flash 3 times to confirm the new setting.

The machine goes back to the standby mode.

—_
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RECOVER DEFAULT COFFEE VOLUME

>P D>

The machine is in steam pre-heat status.

Press Ll'l for 3 seconds. 2 espresso buttons CP W orange light flashes once.

Water pump works once.
Default coffee volume is now recovered.
The machine goes back to steam pre-heat status.

oprONd =

STEAM FUNCTION

Making Cappuccino
1. Make espresso as described above using big enough cups.

2. Press steam button Lll (11). Espresso buttons P L@P white light off, steam button orange
light stay on, the machine is pre-heating.

3. Fill a container with approximately 60 to 100 ml of cold milk.

Note :

e  For the best results, use a narrow and relatively small container that can be slipped

under the steam nozzle.

When choosing the size of the milk container, keep in mind that the milk volume will

increase by two to three times.

In order to obtain good quality milk froth, we recommend that you use fresh, cold milk.

Pasteurised or UHT milk usually gives the best results.

Note : For a better result, turn on the steam nozzle a few seconds in a container before

using it in the milk. It will remove the water it may contain.

4. Place the steam nozzle (G1) into a container filled with milk.

5. Turn the knob (L) from preheat (L1) to steam position (L2) (25), steam button white light
flashes, the machine starts to make steam.

Note : For best results, foam the milk near the bottom of the container for approximately

10 seconds, taking care not to touch the bottom. Then slowly tilt the container and move

the nozzle upwards until it is almost at the surface of the milk. Make sure that the nozzle

does not leave the milk. To get a great foam, move the container in circular motions (26).

6. Once you have achieved the best foam turn the knob back to preheat position (27).

Note : To prevent overheating the milk, do not use the steamer for more than 45 seconds

(for 100 ml of milk).

7. Spread the milk froth over the cup(s) of espresso.

Note :

e If you wish to make more than one cappuccino, first make all the espressos, then make
the milk froth.

e  After turning off the steam, quickly and carefully clean the steam nozzle using a damp
sponge (to ensure that residues do not remain stuck).

e Place a container containing water under the steam nozzle and repeat the milk foaming
procedure exactly, in order to clean the nozzle. Also - see section “Cleaning the steam
nozzle

IMPORTANT! Warning! To prevent the milk from splashing, do not lift the
nozzle out of the milk when using “steam” mode.

IMPORTANT! Warning! The steam nozzle is still hot! Take care not to burn
yourself!

IMPORTANT! After switching off the steam function, clean the nozzle
immediately and carefully, as set out in the section: CLEANING AND
MAINTENANCE.

Hot water preparation

1. The machine is in standby mode.

2. Place a container under the steam nozzle.

3. Turn the knob to the position (L2) (25). Espresso buttons white lights turn off, steam
button white light flash. Machine starts making hot water and it will stop when turn the
knob back to the position pre-heating (L1) (27).

4. Espresso buttons white lights stay on, steam button white light off.

GOOD TO KNOW - PRACTICE AFTER USING STEAM
e |f you want to make an espresso after using the steam function, you need to cool down
your coffee machine to avoid burnt coffee.

e  Press steam button @ , if espresso buttons (g LfP orange light flash, it means the
temperature in boiler is too high, please do not make coffee right now. You need to
lower temperature.

e Immerse the steam nozzle in a container filled with 60 ml of water.

e Turn the knob from preheat (L1) back to steam position (L2) (25) to make hot water.
Stop making hot water until temperature goes down to pre-set value, then turn the
knob from steam to preheat position. Espresso buttons white light stay on.

CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug (J) before each clean let the appliance cool down first.

B Machine : Clean the outside of the appliance with a damp sponge when you think it
necessary. Do not use detergent or abrasive products. Do not use solvents or abrasive
detergents to clean the coffee machine.
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B Water tank : Rinse the inside of the tank regularly. When a fine white layer appears in the
tank, descale the appliance (refer to the section on descaling).

M Drip tray : Clean the drip tray (I) and its grid (H) using water and a little mild detergent
(30-31). Rinse and dry.

H Filter holder, filters : Using a damp cloth, clean the filter holder mount regularly in order
to remove possible coffee residues stuck to the surface. In order to prolong the useful life
of the watertight seal on the brewing head, do not put the filter holder back in place if the
coffee machine is not to be used for extended periods. To remove any deposits that could
block the flow of your 1 or 2 cup filter, you may use the needle.

B Steam nozzle : To prevent milk from drying inside the nozzle, please clean it after each
use. To do this, follow the steps for foaming the milk, replacing 100 ml of milk with 60
ml of water. After turning off the steam, quickly and carefully clean the steam nozzle
using a damp sponge (in order to remove any residue). Pull the tube of the steam nozzle
downwards. Carefully clean the steam nozzle with lukewarm water (28) (29). Fit the tube
back onto the steam nozzle.

IMPORTANT! Warning! Do not clean any parts of this appliance in a
dishwasher.

DESCALING

The machine can be descaled at any time, even if the descaling light is not on. However,
the coffee machine auto counts the use cycles and gives the alert when the machine must
be descaled : when the 1 cup espresso button CP white light and orange light flash in turn

and the 2 cups espresso button LQDP white light is lit, the machine needs to be descaled.

1. Prepare the descaler in accordance with the manufacturer’s instructions, add to the water
tank and fill with approx. 750 ml drinking water (2). Place the tank in the machine (3).

2. Place a receptacle with a capacity of at least 1 litre underneath the spouts.

3. Insert the filter holder without filter.

4. Press 1 cup and 2 cup espresso buttons L_PLEP at the same time for 3 seconds to go
to auto descaling program. CP white light and LEP white light flash in turn. Release the
buttons, machine will go to descaling status automatically. The water pump will work for
10 seconds and then stop for 120 seconds. This cycle will repeat until the water tank is
empty.

5. Once descaling finishes, 2 espresso buttons CP W white light will stay lit.

6. Pour drinking water in the tank and rinse the whole water flowing system (without using
coffee, repeat making coffee steps, making hot water and steaming).

AN\

No repairs on the coffee machine will be covered by the guarantee in case of:
— no descaling carried out,

— limescale build-up,

— accessories cleaned in a dishwasher.

IMPORTANT! After descaling, rinse 2-3 times using clean water (no coffee),
as described in the “FIRST USE” paragraph. Do not forget to rinse the
nozzle. The appliance is now descaled and ready for use again.

GUARANTEE

This appliance carries a manufacturer’s 2 year guarantee. This appliance has been designed
for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the
instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.
Any repairs that have to be carried out due to a build-up of limescale shall not be covered
by the guarantee.

For any after-sales problem or for spare parts, please contact an approved service centre.

TROUBLESHOOTING
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POSSIBLE GAUSES soLUTIONS

The coffee is very weak.

You have not used enough
coffee.

Add more coffee.

The espresso flows too
slowly.

The coffee is too fine, too
coarse or too mealy.

Choose slightly larger
coffee grounds.

The filter holder is dirty.

Clean your filter holder
using the instructions in
the section: CLEANING
AND MAINTENANCE

The head of the filter holder is
clogged.

When the appliance has
cooled, clean the grill
through which the water
flows using a damp
sponge.

Your machine has a scale
build up.

Descale the machine
(refer to the section :
DESCALING)

There is too much coffee.

Observe the maximum
limits when filling the
filter.

A continuous flow of water
pours from the filter holder
after making an espresso.

Your machine is becoming
clogged with scale because
the water is particularly hard.

Descale the machine
(refer to the section :
DESCALING)

Coffee grounds are present
in the cup.

The filter holder is clogged.

Clean the filter holder
using hot water.

The coffee grounds are too
fine.

Use slightly larger coffee
grounds.

The seal on the head of the
filter holder is clogged.

Clean the filter holder
and the seal with a damp
sponge.




PROBLEMS

The espresso is not frothy.

POSSIBLE CAUSES

The coffee grounds are too
old.

SOLUTIONS

Use freshly ground
coffee.

The ground coffee is not
suitable for making espresso.

Use finer grounds.

PROBLEMS

The cups have been filled
unequally.

POSSIBLE CAUSES

The filter holder is clogged.

SOLUTIONS

Refer to the paragraph
on CLEANING AND
MAINTENANCE for
cleaning your filter holder.

There is too little coffee in the
filter holder.

Add more coffee.

The water tank leaks when
it is moved.

The valve at the bottom of the
tank is dirty or defective.

Wash the water tank
and operate the valve
with your finger, which is
beneath the tank.

The valve is blocked by the
scale deposits.

Descale the machine
(refer to the section :
DESCALING)

The appliance does not
work.

The pump is disabled due to
a lack of water.

Fill the water tank and
restart the pump (refer to
the section: FIRST USE).
Avoid emptying the tank
completely.

The removable water tank is
incorrectly positioned.

Position the water tank
correctly.

The appliance is not
connected.

Ensure that the appliance
is switched on.

Water leak beneath the
appliance.

There is an internal leak.

Check that the tank is
positioned correctly. If
the problem persists, do
not use the appliance
and consult an approved
service centre.

The pump is abnormally
noisy.

No water in the tank.

Fill the water tank and
restart the pump (refer to
the section: FIRST USE).
Avoid emptying the tank
completely.

The espresso leaks out the
sides of the filter holder.

The filter holder is not
positioned correctly.

Fit the filter holder in
position and lock it (turn
from left to right until it
stops).

The nozzle does not work
or produces little foam.

The foam nozzle is not
correctly installed.

Check that the accessory
is correctly mounted on
the appliance: remove
then re-install it on the
hinged arm using a firm
upward movement.

The milk is not fresh or too
warm.

Use fresh, cold
pasteurised or UHT milk
that has been recently
opened.

The steam nozzle has an
excess of limescale.

Descale the steam
nozzle according to
the paragraph on
DESCALING.

The shape of the container is
not suitable.

Follow the milk foaming
instructions (paragraph
on STEAM FUNCTION)

Remove any excess
coffee that prevents you
from fully locking the filter
holder.

1 cup espresso button white
light and orange light flash
in turn and 2 cups espresso
button white light is lit

The machine needs to be
descaled.

Descale the machine
(refer to the section :
DESCALING)

The edge of the filter holder is
clogged by the coffee.

Remove the excess
coffee and clean the

grill through which the
water flows using a damp
sponge.

On button white light is lit,
2 espresso buttons and
steam button orange light
flash at the same time.

Boiler temperature is too high
or too low, or temperature
sensor is broken.

Turn off the machine for a
while, then turn on again.
If the problem persists,
consult an approved
service centre.

Your espresso tastes bad.

After descaling, the rinsing
cycle was not carried out
correctly.

Rinse the appliance

in line with the user
instructions and check
the quality of the coffee.

On button white light stays
on, 2 espresso buttons
orange light flash in turn.

Water shortage in water tank
or water path is not smooth
or the flow-meter is broken.

Pour water in water tank.
If the problem persists,
consult an approved
service centre.

| ENGLISH |



PROBLEMS POSSIBLE CAUSES SOLUTIONS

Put the knob back to
pre-heat position

On button white light stays
on, steam button orange
light flashes.

Machine is warming up

or steam pre-heating but
the knob is not in pre-heat
position.

Turn the knob back to
pre-heat position.
Machine can make hot
water again.

Turn the knob back to
pre-heat position.
Machine can make steam
again.

Continue making hot water
over 60 seconds

Continue making steam over
60 seconds

If it is not possible to determine the cause of the fault, consult an approved service centre.
Never disassemble the appliance! (if the appliance is disassembled, this will void the
guarantee).

ELECTRICAL OR ELECTRONIC PRODUCT END OF LIFE

We participate in the protection of the environment!
® Your product contains a number of materials that can be reused recycled.
mmm O Take it to a collection point or an approved service centre so that it can
be dealt with appropriately.

DESCRIPTION

Réservoir amovible H Grille du plateau d'égouttement
Plateau porte-tasse | Plateau d'égouttement

Bouton marche/arrét J Cordon d’alimentation

Panneau de commande K Cuillere-Tamper

Téte du porte-filtre L Mollette

Porte-filtre L1 Position O : préchauffage
F1 Filtre 1 tasse L2 Préparation d'eau chaude et de
F2 Filtre 2 tasses vapeur

F3 Filtre pour dosettes (E.S.E.) M Bouton Espresso - 1 tasse

G Buse vapeur N Bouton Espresso - 2 tasses

G1 Buse de moussage O Bouton vapeur

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

B Pompe : 15 bars

B Accessoires : 3 filtres (1 tasse, 2 tasses et dosette (E.S.E.)), cuillére doseuse/tamper
B Fonction Vapeur

W Réservoir amovible (capacité 1 L)

B Puissance : 1400 W

B Tension : 220-240 V

B Dispositifs de sécurité contre la surchauffe

B Dimensions : 280 x143 x 285 mm

B Arrét automatique au bout de 30 minutes

MTMOOW>

IMPORTANT !
Tension d'utilisation : cet appareil est prévu pour fonctionner avec du courant
alternatif de 230 V uniquement.

Type d'utilisation : cet appareil est prévu pour un USAGE DOMESTIQUE SEULEMENT

CONSEILS PRATIQUES

Il est préférable d'utiliser du café fraichement torréfié. Demandez conseil a votre torréfacteur.
La fraicheur du café n'est préservée que quelques semaines apres la torréfaction. Un bon
emballage peut améliorer et prolonger I'ardbme du café. Si vous n'étes pas slr de la qualité de
I'emballage, choisissez un café récemment torréfié.

Le type de café que vous choisirez déterminera I'intensité et le golt de votre espresso. N'utilisez
pas du café soluble ou du café filtre. Il est préférable de toujours moudre le café juste avant de
le préparer en utilisant les grinders KRUPS.

Quelle variété de café choisir ?

B Pour un café riche en arbmes

Préférez des cafés pur Arabica ou ceux composés principalement de café Arabica.

Les cafés de torréfaction artisanale sont a privilégier car ils offrent plus de complexité et de
finesse dans les ardbmes. Pour varier les saveurs, essayez les cafés pures origines.

‘ FRANCAIS |
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B Pour un café corsé

Privilégiez des cafés mélangés a du Robusta (non spécifiquement 100 % Arabica), des cafés

torréfiés italiens ou des cafés spécifiques aux saveurs italiennes.

B Conservez le café moulu au réfrigérateur afin de préserver plus longtemps son ardbme.

B Ne remplissez pas votre porte-filtre a ras, mais utilisez la cuillere doseuse (1 cuillére pour un
espresso de 40 ml, 2 cuilleres pour 2 espressos de 40 ml). Si nécessaire, enlevez I'excédent
de café sur le bord du porte-filtre.

W Si vous n'avez pas utilisé I'appareil pendant plus de 5 jours, videz et rincez le réservoir a eau.

m Avant d'enlever le réservoir pour le remplir ou pour le vider, veillez a toujours éteindre I'appareil.

W Veillez a toujours poser I'appareil sur une surface plane et stable.

PREMIERE UTILISATION

OU SI LA MACHINE N'A PAS ETE UTILISEE PENDANT
UNE LONGUE PERIODE

A IMPORTANT ! Ne placez pas d'éléments chauffants sur I'appareil.

IMPORTANT ! Les consignes de sécurité font partie de I'appareil.
Veuillez les lire attentivement avant d'utiliser votre nouvel appareil.

RINCAGE DES CIRCUITS AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Afin de vous assurer que votre premiéere tasse de café aura un excellent godit, il est vivement
recommandé de rincer la machine a espresso avec de I'eau chaude comme indiqué ci-dessous :
1. Retirez le réservoir d'eau (A) (1) et remplissez-le (2). Le niveau d'eau ne doit pas
excéder la marque « MAX » située sur le réservoir et doit étre au minimum de 300 ml
(équivalent a 2 grandes tasses). Replacez-le ensuite sur la machine, en vérifiant que le
couvercle est fermé (3).

Branchez I'appareil sur une prise secteur (4).

Assurez-vous que la mollette (L) est en position de préchauffage (L1).

Appuyez sur le bouton marche/arrét (C) (5) du panneau de commande (D). Le témoin

lumineux du bouton marche/arrét s'allume et les témoins lumineux des boutons

espresso TP W clignotent en blanc (6). La machine est en cours de préchauffage.

5. Placez un filtre (F2) (7) sans café dans le porte-filtre. Insérez le porte-filtre, puis tournez
le vers la droite jusqu'a ce qu'il s'arréte (8).

6. Placez deux tasses sous le porte-filtre.

7. Lorsque la température atteint la valeur prédéfinie, le témoin lumineux blanc des
boutons espresso reste allumé. Appuyez sur le bouton 2 espressos L{Pp(9), il clignote en
blanc. La machine commence a verser |'eau (10). Une fois terminé, le témoin lumineux
blanc des boutons espresso P Wpreste allumé.

8. Appuyez sur le bouton vapeur [l (11). Le témoin lumineux blanc [CP \fp des boutons
espresso s'éteint, le témoin lumineux orange du bouton vapeur reste allumé, la machine
est en cours de préchauffage.

9. Placez la buse vapeur (G1) dans un récipient rempli d'eau (12).

10. Tournez la mollette (L) de la position de préchauffage (L1) vers la position vapeur
(L2) (13), le témoin lumineux blanc du bouton vapeur [} clignote, la machine commence
a produire de la vapeur. Laissez I'eau chauffer pendant 20 secondes, puis remettez la
mollette en position de préchauﬁage (L1) (14).

Remarque : si vous souhaitez préparer un café maintenant, veuillez vous reporter a la

section BON A SAVOIR : A FAIRE APRES AVOIR UTILISE LA FONCTION VAPEUR pour

savoir comment procéder.

robd
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PREPARATION D'UN ESPRESSO

IMPORTANT !
Si vous utilisez la fonction espresso pour la premiére fois, vous devez
nettoyer I'appareil comme décrit dans le paragraphe « PREMIERE
IMPORTANT ! Pour éviter les éclaboussures d'eau chaude, vérifiez que le
porte-filtre est bien serré jusqu'a sa butée avant de faire couler le café. Ne
retirez pas le porte-filtre pendant que I'eau coule car I'appareil est toujours
sous pression.

Avec du café moulu

Le type de mouture que vous choisissez détermine I'intensité et le golt de votre espresso :

1. Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau potable (2) et replacez-le sur I'appareil, en
vérifiant qu'il est bien en place (3).

2. Branchez I'appareil sur une prise secteur (4).

3. Allumez la machine en appuyant sur le bouton Marche/arrét (C) (5), le témoin
lumineux du bouton Marche/arrét s'allume et les témoins lumineux des boutons
espresso P ) clignotent en blanc (6). La machine est en cours de préchauffage.
boutons espresso reste allumé.

4. Ajoutez le café moulu dans le filire 1 tasse ou 2 tasses (F1, F2) a I'aide de la cuillere
doseuse (K, 1 cuillere = 1 dose = 1 espresso) (15, 16), puis tassez-le a I'aide du tamper
(17) en effectuant des mouvements circulaires. Une fois tassée, la dose de café ne doit
pas dépasser l'indicateur MAX. Pour un café de meilleure qualité, il est recommandé
de bien tasser la mouture. Si nécessaire, retirez I'excédent de café sur le bord du
Insérez le porte-filtre, puis tournez-le vers la droite jusqu'a ce qu'il s'arréte (19).
Placez une ou deux tasses sous le porte-filtre.

Appuyez sur le bouton 1 espresso (Pou 2 espressosLLP (20), selon le nombre de tasses
que vous souhaitez déguster (15). Le témoin lumineux blanc du bouton sélectionné
clignote, la machine commence a verser le café (21). Une fois le café terminé, le témoin
lumineux blanc des boutons espresso reste allumé. Votre café est prét.

Attendez que le filtre refroidisse, puis videz-le. Retirez le filtre du porte-filtre.

9. Lavez le filtre et le porte-filtre a I'eau courante pour éliminer les résidus de marc (23).

Avec des dosettes (E.S.E.)

L'appareil est compatible avec toutes les dosettes. Vous pouvez utiliser les
dosettes conforment au standard E.S.E. indiqué par le symbole suivant. Le
standard E.S.E. fait référence a une technologie de dosettes qui permet de faciliter

UTILISATION ».
plus votre mouture est fine, plus votre espresso sera corsé.
Lorsque la température atteint la valeur prédéfinie, le témoin lumineux blanc des
porte-filtre (18).
8. Déverrouillez le porte-filtre en le tournant vers la gauche (22) et retirez-le de I'appareil.
la préparation d’un espresso en seulement quelques gestes simples.

1. Insérez le filtre a dosettes dans le porte-filtre.

2. Placez la dosette le plus au centre possible dans le porte-filtre. Suivez les instructions
figurant sur I'emballage des dosettes pour placer correctement la dosette dans le
porte-filtre.

3. Pour démarrer la préparation du café, préparez I'appareil en suivant les étapes 1 a 3 de
la section « Avec du café moulu », puis appuyez sur le bouton [TPou YFp.

FRANCAIS |
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PERSONNALISATION DU VOLUME DE CAFE

Vous pouvez personnaliser le volume de café selon la quantité souhaitée entre 15 et 65 ml

pour 1 tasse et entre 30 et 130 ml pour 2 tasses.
Remarque : Quantité par défaut : 1 tasse : 40 ml/ 2 tasses : 80 ml

1. La machine est en m? e veille.

2. Appuyez sur (P P pendant 3 secondes. Le témoin lumineux orange du bouton
espresso sélectlonne clignote.

3. Relachez le bouton et commencez a régler le volume de café.

4. Appuyez sur le bouton dés que vous avez atteint le volume souhaité.

5. Les témoins lumineux oranges des deux boutons espresso clignotent 3 fois pour
confirmer le nouveau réglage.

6. L'appareil retourne au mode veille.

REVENIR AU VOLUME DE CAFE PAR DEFAUT

La machine est en mode préchauffage vapeur.

Appuyez surll pendant 3 secondes. Le témoin lumineux orange des 2 boutons espresso
P W clignote une fois.

La pompe a eau fonctionne une fois.

Le volume de café par défaut est a présent rétabli.

La machine revient en mode préchauffage vapeur.

FONCTION VAPEUR

—_

N .

<( ‘
Al
Al
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Preparatlon d'un cappuccino

Préparez un espresso comme décrit ci-dessus en utilisant des tasses suffisamment
grandes.

2. Appuyez sur Ie bouton vapeur i\ m (11). Le témoin lumineux blanc des boutons
espresso [P p s'éteint, le temom lumineux orange du bouton vapeur s'allume,
la machine est en cours de prechauffage

3. Remplissez un récipient d'environ 60 a 100 ml de lait froid.

Remarque

Pour obtenir un résultat optimal, il est recommandé d'utiliser un récipient étroit et

relativement petit susceptible d'étre glissé sous la buse vapeur.

Lorsque vous choisissez votre récipient pour le lait, n'oubliez pas que le volume de lait

augmentera de deux a trois fois.

e Nous vous recommandons d'utiliser du lait pasteurisé ou UHT a la température du
réfrigérateur et d'éviter d'utiliser du lait écrémé ou non pasteurisé.

Remarque : Pour un meilleur résultat, faire fonctionner la buse vapeur quelques secondes dans

un torchon pour éliminer I’eau qu’elle pourrait contenir avant de I'utiliser dans le lait.

4. Placez la buse vapeur (G1) dans le récipient rempli de lait.

5. Tournez la mollette (L) de la position de préchauffage (L1) vers la position vapeur (L2) (25),
le témoin lumineux blanc du bouton vapeur clignote, la machine commence a produire de
la vapeur.

Remarque : pour obtenir un résultat optimal, faites mousser le lait en partant du fond du

récipient pendant environ 10 secondes en prenant soin de ne pas toucher le fond. Puis, inclinez

le récipient et faites glisser lentement la buse jusqu'a atteindre quasiment la surface du lait.

Assurez-vous que la buse reste dans le lait. Pour obtenir une belle mousse, bouger le récipient

dans un mouvement circulaire (26).

6. Apres avoir obtenu une belle mousse, remettez la mollette en position de préchauffage (27).

Remarque : pour éviter de surchauffer le lait, ne le faites pas mousser pendant plus de

45 secondes (pour 100 ml de lait).

7. Ajoutez la mousse de lait sur la ou les tasse(s) d'espresso.

Remarque :

e Si vous souhaitez préparer plusieurs cappuccinos, commencez par préparer tous les
espressos, puis faites mousser le lait.

e Nettoyez la buse vapeur immédiatement apres utilisation pour ne pas qu'elle s'obstrue avec
des résidus de lait. Reportez-vous a la section « Nettoyage de la buse vapeur ».

IMPORTANT ! Avertissement ! Pour éviter des éclaboussures de lait, laissez
la buse dans le lait pendant I'utilisation du mode « vapeur ».

IMPORTANT ! Avertissement ! La buse vapeur est encore chaude ! Faites
attention de ne pas vous brdler !

IMPORTANT ! Aprés avoir éteint la fonction vapeur, nettoyezimmédiatement
et soigneusement la buse vapeur, comme indiqué dans la section :
NETTOYAGE ET ENTRETIEN.

iTdde

Preparatlon d'eau chaude

La machine est en mode veille.

Placez un récipient sous la buse vapeur.

Tournez la mollette sur la position vapeur (L2) (25). Les témoins lumineux blancs des

boutons espresso s'éteignent, le témoin lumineux blanc du bouton vapeur clignote. La

machine commence a chauffer I'eau et s'arréte lorsque la mollette revient en position de

préchauffage (L1) (27).

4. Les témoins lumineux blancs des boutons espresso restent allumés, celui du bouton vapeur
s'éteint.

BON A SAVOIR : A FAIRE APRES AVOIR UTILISE LA FONCTION VAPEUR

e  Si vous souhaitez préparer un espresso apres avoir utilisé la fonction vapeur, vous devez
refroidir votre machine a café pour éviter de brller le café.

o Appuj\gez sur le bouton vapeur |1\, si les témoins lumineux orange des boutons espresso

clignotent, cela signifie Gue la température du systéme chauffant est trop élevée.

Veunlez patienter avant de préparer du café. Vous devez faire baisser la température.

e Immergez la buse vapeur dans un récipient rempli de 60 ml d'eau.

e Tournez la  mollette de la  position de préchauffage  (L1)  vers

la position vapeur (L2) (25) pour produire de I'eau chaude.

Arrétez de produire de I'eau chaude lorsque la température retombe sur la valeur prédéfinie,

puis tournez la mollette de la position vapeur a la position préchauffage. Le témoin lumineux

blanc des boutons espresso reste allumé.

wn =

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez (J) I'appareil avant chaque nettoyage et laissez-le refroidir.

B Machine : nettoyez l'extérieur de |'appareil avec une éponge humide si nécessaire.
N'utilisez pas de détergent ni de produit abrasif. Ne nettoyez jamais la machine a café avec
des solvants ou des détergents abrasifs.

B Réservoir a eau : rincez régulierement l'intérieur du réservoir. Lorsqu'une fine couche
blanche apparait dans le réservoir, détartrez I'appareil (voir la section détartrage)

B Plateau d'égouttement : nettoyez le plateau d'égouttement () et sa grille (H) avec de I'eau
et un peu de produit vaisselle doux (30-31). Rincez et séchez.

‘ FRANCAIS |
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u Porte-filtre, filtres : & I'aide d'un chiffon humide, nettoyez réguliérement le support du porte-
filtre afin d'éliminer les éventuels résidus de café collés a la surface. Pour prolonger la durée
de vie du joint d'étanchéité sur la téte du porte-filtre, ne remettez pas le porte-filtre en place si
la machine a café n'a pas été utilisée pendant de longues périodes. Pour éliminer tout dépot
susceptible de bloquer le débit de votre filtre pour 1 ou 2 tasses, vous pouvez utiliser une aiguille.

B Buse vapeur : pour éviter que le lait ne seche a l'intérieur de la buse, nettoyez-la apres
chaque usage. Pour ce faire, suivez la procédure de moussage du lait en remplacant les
100 ml de lait par 60 ml d'eau. Aprés avoir éteint la fonction vapeur, nettoyez rapidement
et soigneusement la buse vapeur a l'aide d'une éponge humide (afin d'éliminer tout
résidu). Tirez le tube de la buse vapeur vers le bas. Nettoyez soigneusement la buse
vapeur a |'eau tiede (28) (29). Remettez le tube en place sur la buse vapeur.

DETARTRAGE

La machine peut étre détartrée a tout moment, méme si le témoin lumineux de détartrage
n'est pas allumé. Cependant, la machine a café comptabilise les cycles d'utilisation et émet
une alerte lorsqu'elle doit étre détartrée : lorsque le témoin lumineux blanc et le témoin
lumineux orange du bouton espresso 1 tasse [CP clignotent tour a tour et que le témoin
lumineux blanc du bouton espresso 2 tasses P reste allumé, la machine doit étre détartrée.

1. Préparez le détartrant conformément aux instructions du fabricant, ajoutez-le dans le
réservoir d'eau et remplissez avec environ 750 ml d'eau potable (2). Placez le réservoir
sur la machine (3).

2. Placez un récipient d'une capacité d'au moins 1 litre sous les becs.

Insérez le porte-filtre sans filtre.

Appuyez simultanément sur les boutons espresso 1 tasse et 2 tasses P W pendant

3 secondes pour passer au programme de détartrage automatique. Le témoin lumineux

blanc [CP et le témoin lumineux blanc {Pp clignotent tour & tour. Relachez les boutons pour

que la machine passe automatiquement en mode détartrage. La pompe a eau fonctionne

pendant 10 secondes, s'arréte pendant 120 secondes et poursuit ce cycle jusqu'a ce que

le réservoir d'eau soit vide.

5. Une fois le détartrage terminé, le témoin lumineux blanc des 2 boutons
espresso [P PP reste allumé.

6. \Versez de I'eau potable dans le réservoir et rincez I'ensemble du circuit d'eau (sans
utiliser de café, répétez les étapes de préparation du café, d'eau chaude et de vapeur).

A\

Aucune réparation de la machine a café ne sera couverte par la garantie dans les cas suivants :
— aucun détartrage n'a été effectué ;

— du tartre s'est accumulé ;

— les accessoires ont été nettoyés au lave-vaisselle.

IMPORTANT ! Avertissement ! Ne nettoyez aucune piéce de cet appareil
dans un lave-vaisselle.

Eall

IMPORTANT ! Apreés le détartrage, effectuez 2 a 3 ringages a I'eau claire
(sans mouture), comme décrit au paragraphe « PREMIERE UTILISATION ».
N'oubliez pas de rincer la buse. L'appareil est désormais détartré et prét a
fonctionner a nouveau.

GARANTIE

Cet appareil est garanti 2 ans par le fabricant. Ce produit a été congu pour un usage
domestique seulement. En cas d'utilisation commerciale, d'utilisation non appropriée ou
de non-respect des instructions, le fabricant ne pourra étre tenu responsable et la garantie

ne s'appliquera pas.

Aucune réparation pour cause d'entartrage ne sera couverte par la garantie.

Pour tout probleme d'aprés-vente ou de pieces détachées, contactez un centre

d'entretien agréé.

DEPANNAGE

PROBLEMES CAUSES POSSIBLES SOLUTIONS

Le marc est trés humide.

Vous n'avez pas mis
suffisamment de café.

Ajoutez du café.

L'espresso coule trop
lentement.

La mouture est trop
fine, trop grosse ou trop
farineuse.

Choisissez une mouture
Iégérement plus grosse.

Le porte-filtre est sale.

Nettoyez le porte-filtre en

suivant les instructions de
la section : NETTOYAGE

ET ENTRETIEN

La téte du porte-filtre est
encrassée.

Une fois I'appareil refroidi,
nettoyez la grille a travers
laquelle I'eau s'écoule

a |'aide d'une éponge
humide.

Votre machine est entartrée.

Détartrez votre machine.
(voir la section :
DETARTRAGE)

Il'y a trop de café.

Respectez les limites
maximales lors du
remplissage du filtre.

De I'eau s'écoule en
continu du porte-filtre
apres la préparation d'un
espresso.

Votre machine s'entartre
en raison d'une eau
particulierement calcaire.

Détartrez votre machine.
(vgir la section :
DETARTRAGE)

Présence de marc dans la
tasse.

Le porte-filtre est encrassé.

Nettoyez le porte-filtre a
I'eau chaude.

La mouture est trop fine.

Utilisez une mouture
|égérement plus grosse.

Le joint de la téte du porte-
filtre est encrassé.

Nettoyez le porte-filtre et
le joint avec une éponge
humide.

‘ FRANCAIS |
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PROBLEMES

L'espresso n'est pas
MOUSSEUX.

CAUSES POSSIBLES

La mouture est trop
ancienne.

SOLUTIONS

Utilisez une mouture
fraichement moulue.

La mouture n'est pas
adaptée a I'espresso.

Utilisez une mouture plus
fine.

PROBLEMES

Les tasses sont remplies de
maniére inégale.

CAUSES POSSIBLES
Le porte-filtre est encrassé.

SOLUTIONS

Reportez-vous au
paragraphe NETTOYAGE
ET ENTRETIEN pour
nettoyer le porte-filtre.

Le porte-filtre contient trop
peu de café.

Ajoutez du café.

Le réservoir d'eau fuit
quand on le transporte.

Le clapet du fond du
réservoir est sale ou
défectueux.

Lavez le réservoir d'eau et
faites fonctionner avec le
doigt le clapet qui se trouve
au fond.

Le clapet est bloqué par
des résidus de calcaire.

Détartrez votre machine.
(vgir la section :
DETARTRAGE)

Ecoulement d'eau sous
I'appareil.

Il'y a une fuite interne.

Vérifiez la bonne position
du réservoir. Si le probleme
persiste, n'utilisez pas
|'appareil, adressez-vous a
un centre d'entretien agréeé.

L'appareil ne fonctionne
pas.

La pompe s'est
désamorcée pour cause de
manque d'eau.

Remplissez le réservoir
d'eau et réamorcez la
pompe (voir la section :
PREMIERE UTILISATION).
Evitez de vider
completement le réservoir.

Le réservoir d'eau amovible
est mal enclenché.

Enclenchez le réservoir
d'eau.

L'appareil n'est pas sous
tension.

Assurez-vous que |'appareil
est allumé.

La pompe est
anormalement bruyante.

Absence d'eau dans le
réservoir.

Remplissez le réservoir
d'eau et réamorcez la
pompe (voir la section :
PREMIERE UTILISATION).
Evitez de vider
compléetement le réservoir.

L'espresso fuit sur les cotés
du porte-filtre.

Le porte-filtre n'est pas
correctement placé.

Mettez le porte-filtre en
place et verrouillez-le
(tournez de gauche a droite
jusqu'a la butée).

Retirez tout excédent de
mouture qui empéche de
verrouiller compléetement le
porte-filtre.

La buse ne fonctionne pas
ou produit peu de mousse.

La buse de moussage n'est
pas correctement installée.

Vérifiez que I'accessoire est
correctement installé sur
I'appareil : retirez-le, puis
réinstallez-le sur le bras
articulé en effectuant un
mouvement ferme vers le
haut.

Le lait est trop chaud.

Utilisez du lait frais,
pasteurisé ou UHT,
récemment ouvert.

La buse vapeur est
entartrée.

Détartrez la buse vapeur
conformément au
paragraphe DETARTRAGE.

La forme du récipient n'est
pas adaptée.

Suivez les instructions
relatives a la mousse de lait
(paragraphe FONCTION
VAPEUR)

Le bord du porte-filtre est
encrassé par la mouture.

Retirez I'excédent de
mouture et nettoyez la grille
a travers laquelle I'eau
s'écoule a I'aide d'une
éponge humide.

Votre espresso a mauvais
godt.

Aprés le détartrage, le
rincage n'a pas été effectué
correctement.

Rincez I'appareil
conformément au mode
d'emploi et vérifiez la
qualité du café.

Le témoin lumineux blanc
et le témoin lumineux
orange du bouton espresso
1 tasse clignotent tour a
tour et le témoin lumineux
blanc du bouton espresso
2 tasses reste allumé.

La machine doit étre
détartrée.

Détartrez la machine
(repor'tez-vous a la section :
DETARTRAGE)

Le témoin lumineux

blanc du bouton marche/
arrét reste allumé, les

2 boutons espresso et le
témoin lumineux orange du
bouton vapeur clignotent
simultanément.

La température du systéeme
chauffant est trop élevée
ou trop basse, ou le
capteur de température est
endommageé.

Eteignez la machine
pendant un certain
temps, puis rallumez-la.
Si le probleme persiste,
contactez un centre
d'entretien agréé.
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PROBLEMES

Le témoin lumineux
blanc du bouton marche/
arrét reste allumé, le
témoin lumineux orange
des 2 boutons espresso
clignote tour a tour.

CAUSES POSSIBLES

Le réservoir d'eau ne
contient pas suffisamment
d'eau, I'eau ne s'écoule
pas régulierement

ou le débitmétre est
endommageé.

SOLUTIONS

Versez de |'eau dans le
réservoir. Si le probleme
persiste, contactez un
centre d'entretien agréé.

Placez la mollette en
position de préchauffage

La machine chauffe ou

le préchauffage de la
vapeur est en cours mais
la mollette n'est pas en
position de préchauffage.

Le témoin lumineux blanc
du bouton marche/arrét
reste allumé, le témoin
lumineux orange du bouton
vapeur clignote.

Remettez la mollette en
position de préchauffage.
La machine peut a nouveau
produire de |I'eau chaude.

Continuez a faire chauffer
de I'eau pendant plus de
60 secondes

Remettez la mollette en
position de préchauffage.
La machine peut a nouveau
produire de la vapeur.

Continuez a produire de
la vapeur pendant plus de
60 secondes

Si vous ne pouvez pas déterminer la cause d'une panne, adressez-vous a un revendeur
agréé. Ne démontez jamais |'appareil ! (En cas de démontage, la garantie ne pourra pas
s'appliquer).

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELECTRONIQUE EN FIN DE

VIE

Nous nous engageons a protéger |'environnement !
® Votre produit contient des matériaux susceptibles d'étre réutilisés ou
— recyclés.
o Déposez-le dans un point de collecte ou dans un centre d'entretien agréé
afin qu'il puisse étre traité de maniere appropriée.

PRODUKTBESCHREIBUNG

A Abnehmbarer Wassertank H Abtropfschalengitter

B Tassenhalter I Abtropfschale

C Ein-/Aus-Taste J Netzkabel

D Bedienfeld K Loffelstopfer

E Filtertragerkopf L Wahlschalter

F Filtertrager L1 Position O: Vorheizen
F1 Filter fir 1 Tasse L2 HeiBwasser- und Dampfzubereitung
F2 Filter fir 2 Tassen M Taste fir 1 Tasse Espresso
F3 Filter fir Kaffeepads (ESE) N Taste fir 2 Tassen Espresso

G Dampfdise O Dampftaste

G1 Schaumdulse

TECHNISCHE DATEN

B Pumpe: 15 bar

B Zubehor: 3 Tassenfilter (1 Tasse, 2 Tassen und Pads (ESE)), Messloffel/Stopfer
B Dampffunktion

B Abnehmbarer Tank (Fassungsvermdgen 1 1)

M L eistung: 1400 W

B Spannung: 220-240 V

B Sicherheitsvorrichtungen gegen Uberhitzung

B Abmessungen: 280 x 143 x 285 mm

B Automatische Abschaltung nach 30 Minuten

WICHTIG:
Betriebsspannung: Dieses Gerat ist nur flr den Betrieb bei 230 V Wechselstrom ausgelegt.
Einsatzart: Dieses Gerat ist NUR fur den PRIVATGEBRAUCH vorgesehen

NUTZLICHE TIPPS

Es wird empfohlen, frisch gerdsteten Kaffee zu verwenden. Wenden Sie sich an lhren Kaffeer&ster
fur Tipps. Der Kaffee bleibt nach dem Rdsten nur einige Wochen frisch. Eine gute Verpackung
kann den Geschmack des Kaffees verbessern und langer erhalten. Wenn Sie sich bezliglich der
Qualitat der Verpackung unsicher sind, wahlen Sie einen kirzlich gerdsteten Kaffee.

Die Kaffeesorte, die Sie auswahlen, bestimmt auch Starke und Geschmack lhres Espresso.
Verwenden Sie immer gemahlenen Kaffee. Verwenden Sie keinen Instant-Kaffee, Kaffee aus der
Kanne oder Filterkaffee. Der Kaffee sollte immer kurz vor der Zubereitung gemahlen werden,
beispielsweise mit einer Krups Kaffeemuhle.

Welcher Kaffee ist der richtige?

B Fir aromatischen Kaffee

Wahlen Sie reine Arabica-Kaffeesorten oder Zusammensetzungen mit einem groBen Anteil an
Arabica-Kaffeesorten.

Handgerdstete Kaffeesorten sind zu bevorzugen, da sie dem Geschmack eine héhere Intensitat
und Feinheit verleihen. Wenn Sie an verschiedenen Geschmacksrichtungen interessiert sind,
probieren Sie Kaffeesorten reinen Ursprungs.

| DEUTSCH |
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B Fur geschmacksintensiven Kaffee

Wahlen Sie Kaffeesorten, die mit Robusta gemischt sind (nicht unbedingt 100 % Arabica),

italienische gerdstete Kaffeesorten oder spezifische Kaffeesorten mit , italienischem® Aroma.

B Bewahren Sie den gemahlenen Kaffee im Kihischrank auf, da der Geschmack dadurch langer
erhalten bleibt.

W Fiillen Sie den Filtertrager nicht bis zum Rand und verwenden Sie den Messléffel (1 Loffel fir 40 ml
Espresso, 2 Loffel fir 2 x 40 ml Espresso). Entfernen Sie Uberschiissigen Kaffee aus dem Bereich
um den Filtertrager.

W Wenn Sie das Gerat langer als fiinf Tage nicht benutzt haben, leeren und spiilen Sie den Wassertank.

W Stellen Sie immer sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie den Tank entfernen, um ihn
zu fullen oder zu entleeren.

W Stellen Sie sicher, dass das Gerét stets auf einer ebenen und stabilen Oberflache steht.

ERSTE VERWENDUNG

ODER WENN DIE MASCHINE LANGERE ZEIT NICHT

VERWENDET WURDE

WICHTIG: Platzieren Sie keine Heizelemente auf dem Gerét.

WICHTIG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerats.
A Lesen Sie diese sorgfaltig durch, bevor Sie das neue Gerat verwenden.
SPULEN DER SYSTEME VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Um sicherzustellen, dass lhre erste Tasse Kaffee erstklassig schmeckt, empfehlen wir dringend, die

Espressomaschine wie unten beschrieben mit heiBem Wasser zu splilen:

1. Entnehmen Sie den Wasserbehélter (A) (1) und flllen Sie ihn (2). Der Wasserstand sollte die

Markierung ,MAX“ auf dem Tank nicht Uberschreiten und mindestens 300 ml umfassen (=

entspricht zwei groBen Tassen). Setzen Sie den Tank wieder auf die Maschine und stellen Sie

sicher, dass die Abdeckung geschlossen ist (3).

SchlieBen Sie das Gerét an eine Netzsteckdose an (4).

Stellen Sie sicher, dass der Wahlschalter (L) auf die Vorheizposition (L1) eingestellt ist.

Driicken Sie die Ein-Taste (C) (5) auf dem Bedienfeld (D). Die Ein-Taste leuchtet auf, und die

Espresso-Tasten TP U leuchten weiB (6). Das Gerat wird vorgeheizt.

5. Setzen Sie einen Filter (F2) (7) ohne Kaffee in den Filtertrager ein. Setzen Sie den Filtertrager ein

und drehen Sie ihn nach rechts, bis er stoppt (8).

Platzieren Sie zwei Tassen unter dem Filtertréger.

Wenn die Temperatur den voreingestellten Wert erreicht, leuchtet das weiBe Licht der Espresso-

Tasten konstant. Driicken Sie die Taste fiir 2 Espresso {p (9). Die Taste blinkt weiB. Das Gert

beginnt, das Wasser auszugeben (10). Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, leuchten die

Espresso-Tasten TP \Fp wieder konstant weiB.

8. Drilicken Sie die Dampftaste @ (11). Das weiBe Licht der Espresso-Tasten TP P isterloschen,
das orangefarbene Licht der Dampftaste leuchtet konstant, das Gerét wird vorgeheizt.

9. Stellen Sie die Dampfdise (G1) in einen mit Wasser gefliliten Behalter (12).

10. Drehen Sie den Wahlschalter (L) von Vorheizen (L1) in die Dampfposition (L2) (13). Das weiBe
Licht der Dampftaste ill blinkt, das Gerat beginnt, Dampf zu erzeugen. Erhitzen Sie das Wasser
20 Sekunden lang und drehen Sie dann den Wahlschalter zurtick in die Vorheizposition (L1) (14).

Hinweis: Wenn Sie jetzt einen Kaffee zubereiten mochten, lesen Sie bitte den Abschnitt GUT ZU WISSEN -

VORGEHEN NACH DER VERWENDUNG DES DAMPFES, um zu erfahren, wie Sie vorgehen sollten

Bl

No

ESPRESSO ZUBEREITEN

WICHTIG:
Wenn die Espressofunktion zum ersten Mal verwendet wird, muss das Gerat
wie im Abschnitt ,,ERSTE VERWENDUNG*" beschrieben gereinigt werden.

WICHTIG: Um heiBe Wasserspritzer zu vermeiden, priifen Sie vor der
Zubereitung des Kaffees, ob der Filtertrager eingesetzt wurde, bis er stoppt.
Entfernen Sie den Filtertréager nicht, wahrend das Wasser lauft, da das Gerat

A noch unter Druck steht.

Mit gemahlenem Kaffee

Die von lhnen gewahlte Kaffeesorte bestimmt Starke und Geschmack lhres Espressos: Je

feiner Ihr gemahlener Kaffee ist, desto intensiver wird lhr Espresso sein.

1. Fullen Sie den Wasserbehéalter mit Trinkwasser (2) und bringen Sie ihn wieder am Geréat an.
Achten Sie dabei darauf, dass er richtig sitzt (3).

2. SchlieBen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose an (4).

3. Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die Ein-Taste (C) (5) driicken. Die Ein-Taste leuchtet und
die Espresso-Tasten P Up blinken weiB (6). Das Gerat wird vorgeheizt. Wenn die Temperatur
den voreingestellten Wert erreicht, leuchtet das weiBe Licht der Espresso-Tasten konstant.

4. Geben Sie den gemahlenen Kaffee mit dem Messloffel (K, 1 Loffel = 1 MaBeinheit =

1 Espresso) (15, 16) in den Filter fiir 1 Tasse oder fiir 2 Tassen (F1, F2). Komprimieren Sie

dann den Kaffee mit dem Stopfer (17), indem Sie ihn mit einer kreisférmigen Bewegung

drehen. Nach dem Komprimieren darf die Kaffeemenge die MAX-Markierung nicht

Uberschreiten. Fir beste Qualitat sollten Sie den Kaffee effektiv komprimieren. Entfernen

Sie Uberschussigen Kaffee aus dem Bereich um den Filtertrager (18).

Setzen Sie den Filtertrager ein und drehen Sie ihn nach rechts, bis er stoppt (19).

Platzieren Sie eine oder zwei Tassen unter dem Filtertrager.

Driicken Sie je nach der gewlinschten Anzahl an Tassen (15) die Taste fir 1 Tasse Espresso

CP oder die Taste fiir 2 Tassen Espresso LFp(20). Die ausgewahlte Taste blinkt weiB und

das Gerat beginnt, Kaffee zuzubereiten (21). Wenn der Kaffee fertig ist, leuchten die

Espresso-Tasten konstant weiB. Ihr Kaffee ist fertig.

8. Losen Sie den Filtertréger, indem Sie ihn nach links drehen (22) und aus dem Gerat
entnehmen. Berlihren Sie den Filter nicht, da er heiB ist. Entleeren Sie den Filter. Entfernen
Sie den Filter vom Filtertrager.

9. Spllen Sie Filter und Filtertrager unter flieBendem Wasser aus, um den Rest des Kaffees
zu entfernen (23).

Mit Pads (ESE)

TR Die Maschine ist fir Kaffeepads geeignet. Verwenden Sie Pads, die den E.S.E-
§%C 3 %) Standards entsprechen. Diese sind mit dem folgenden Symbol gekennzeichnet. Der

&3/ E.S.E.-Standard bezieht sich auf die Pad-Technologie, mit der die Zubereitung eines
Espressos in nur wenigen einfachen Schritten moglich ist.

No o

"5

1. Setzen Sie den Filter fiir Kaffeepads in den Filtertrager ein.

2. Setzen Sie das Pad so mittig wie moglich in den Filtertrdger ein. Befolgen Sie die
Anweisungen auf der Verpackung der Kaffeepads, um das Pad korrekt im Filtertrager zu
platzieren.

3. Um den Briihvorgang zu starten, bereiten Sie das Gerat vor, indem Sie die Schritte 1 bis 3
unter ,Mit gemahlenem Kaffee* ausfiihren und die Taste [CP oder Wp driicken.

| DEUTSCH |
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PERSONALISIERUNG DER KAFFEEMENGE

Sie kénnen die Kaffeemenge von 15 bis 65 ml fir 1 Tasse und von 30 bis 130 ml fiir 2 Tassen
nach Belieben einstellen.

Hinweis: Die Standardmenge betragt 40 ml - 1 Tasse/80 ml - 2 Tassen

Das Gerét befindet sich im Stand-by-Modus.

—

2. Driicken Sie drei Sekunden lang (TP oder Up. Das orangefarbene Licht der ausgewzhlten
Espresso-Taste blinkt.

3. Lassen Sie die Taste los und stellen die Kaffeemenge ein.

4. Dricken Sie die Taste erneut, sobald die gewlinschte Menge erreicht ist.

5. Die ausgewanhlte Espresso-Taste blinkt dreimal orangefarben, um die neue Einstellung zu bestatigen.

6. Das Gerat kehrt in den Stand-by-Modus zurtick.

AUF DIE STANDARDKAFFEEMENGE ZURUCKSETZEN

Das Gerét befindet sich im Dampfvorheizstatus.

>P D>

'y

2. Dricken Sie drei Sekunden lang Lll Beide Espresso-Tasten P LlJ_DP blinken einmal
orangefarben.

3. Die Wasserpumpe wird einmal betrieben.

4. Die Maschine wird nun wieder auf die Standardkaffeemenge eingestellt.

5. Das Gerat kehrt in den Dampfvorheizstatus zur(ck.

DAMPFFUNKTION

Cappuccmo zubereiten

1. Bereiten Sie wie oben beschrieben Espresso mit ausreichend groBen Tassen zu.

2. Driicken Sie die Dampftaste @ (11). Das weiBe Licht der Espresso-Tasten TP P isterloschen,
das orangefarbene Licht der Dampftaste leuchtet konstant, das Geréat wird vorgeheizt.

3. Flllen Sie einen Behalter mit ca. 60 bis 100 ml kalter Milch.

Hinweis:

e Verwenden Sie fiir optimale Ergebnisse einen schmalen und relativ kleinen Behélter, der unter

die Dampfdiise geschoben werden kann.

Bedenken Sie bei der Auswahl der GroBe des Milchbehalters, dass sich das Milchvolumen um

das Zwei- bis Dreifache erhoht.

e Wir empfehlen die Verwendung von pasteurisierter oder ultrahocherhitzter Milch bei
Kuhlschranktemperatur und die Vermeidung nicht pasteurisierter oder entrahmter Milch.

Hinweis: Um ein besseres Ergebnis zu erzielen, drehen Sie die Dampfdlise einige Sekunden in einem

Behélter auf, bevor Sie sie fiir die Milch verwenden. Dadurch wird das eventuell enthaltene Wasser entfernt.

4. Stellen Sie die Dampfdise (G1) in einen mit Milch geftiliten Behalter.

5. Drehen Sie den Wahlschalter (L) von Vorheizen (L1) in die Dampfposition (L2) (25). Das weiBe
Licht der Dampftaste blinkt, das Gerat beginnt, Dampf zu erzeugen.

Hinweis: Um optimale Ergebnisse zu erzielen, schdumen Sie die Milch etwa 10 Sekunden lang am

Boden des Behélters auf. Achten Sie dabei darauf, den Boden nicht zu berlihren. Kippen Sie dann

den Behalter langsam und bewegen Sie die Dise nach oben, bis sie sich fast an der Oberflache

der Milch befindet. Stellen Sie sicher, dass die Dise sich noch immer in der Milch befindet. Um

hochwertigen Schaum zu erhalten, schwenken Sie den Behalter in kreisenden Bewegungen (26).

6. Sobald Sie den gewiinschten Schaum erreicht haben, drehen Sie den Wahlschalter zurlick in
die Vorheizposition (27).

Hinweis: Um eine Uberhitzung der Milch zu vermeiden, verwenden Sie den Dampfzusatz nicht

langer als 45 Sekunden (fir 100 ml Milch).

7. Geben Sie den Milchschaum Uber die Tasse(n) mit dem Espresso.

Hinweis:

e Wenn Sie mehr als einen Cappuccino zubereiten mochten, bereiten Sie zuerst alle Tassen
Espresso und dann den Milchschaum zu.

e Reinigen Sie die Dampfdiise unmittelbar nach der Verwendung, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit Milchrlickstanden verstopft wird. Siehe ,,Reinigen der Dampfdiise”.

WICHTIG: Warnung: Damit die Milch nicht spritzt, heben Sie die Diise nicht
aus der Milch, wenn Sie den Dampfmodus verwenden.

WICHTIG: Warnung: Die Dampfdiise ist noch heiB. Seien Sie vorsichtig, um
sich nicht zu verbrennen.

WICHTIG: Reinigen Sie die Dise nach dem Ausschalten der Dampffunktion
sofort und vorsichtig, wie in folgendem Abschnitt beschrieben: REINIGUNG
UND WARTUNG.

Wasser erhitzen

1. Das Gerét befindet sich im Stand-by-Modus.

2. Stellen Sie einen Behalter unter die Dampfduse.

3. Bringen Sie den Wahlischalter in die Stellung (L2) (25). Das weiBe Licht der Espresso-
Tasten erlischt, das weiBe Licht der Dampftaste blinkt. Das Gerat beginnt, heiBes Wasser
zuzubereiten, und stoppt, wenn der Wahlschalter wieder in die Stellung Vorheizen (L1) (27)
gedreht wird.

4. Das weiBe Licht der Espresso-Tasten bleibt an, das weiBe Licht der Dampftaste erlischt.

GUT ZUWISSEN:VORGEHENSWEISE NACH DERVERWENDUNG DER DAMPFFUNKTION
Wenn Sie nach Verwendung der Dampffunktion einen Espresso zubereiten mdchten,
mussen Sie lhre Kaffeemaschine abkuhlen lassen, um verbrannten Kaffee zu vermeiden.

Driicken Sie die Dampftaste [} . Wenn die Espresso-Tasten (P Ufp orangefarben blinken,
bedeutet dies, dass die Temperatur im Kessel zu hoch ist. Bereiten Sie jetzt keinen Kaffee
zu. Sie mussen die Temperatur senken.

e Tauchen Sie die Dampfduse in einen mit 60 ml Wasser geflllten Behélter.

e Drehen Sie den Wahlschalter von Vorheizen (L1) zurlick in
die Dampfposition (L2) (25), um heiBes Wasser zuzubereiten.
Unterbrechen Sie das Erhitzen des Wassers, bis die Temperatur auf den voreingestellten
Wert gesunken ist, und drehen Sie dann den Wahlschalter von der Dampf- in die
Vorheizposition. Das weiBe Licht der Espresso-Tasten leuchtet weiter.

REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie den Netzstecker (J) vor jeder Reinigung ab und lassen Sie das Gerat zunéchst abkihlen.

B Gerat: Reinigen Sie die AuBenseite des Gerats bei Bedarf mit einem feuchten Schwamm.
Verwenden Sie keine Reinigungs- oder Scheuermittel. Verwenden Sie zum Reinigen der
Kaffeemaschine keine Lésungsmittel oder Scheuermittel.

B Wassertank: Spulen Sie das Innere des Tanks regelmaBig. Wenn eine feine weiBe Schicht im
Tank zu sehen ist, entkalken Sie das Gerét (siehe Abschnitt zum Entkalken).

| DEUTSCH
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B Abtropfschale: Reinigen Sie die Abtropfschale (I) und das Gitter (H) mit Wasser und ein
wenig mildem Reinigungsmittel (30-31). Splilen und trocknen Sie die Elemente ab.

W Filtertrager, Filter: Reinigen Sie die Filtertragerbefestigung regelmaBig mit einem feuchten
Tuch, um mogliche Kaffeerlickstdnde an der Oberfliche zu entfernen. Wenn Sie die
Lebensdauer der Dichtung gegen das Eindringen von Wasser am Brihkopf verlangern
mochten, setzen Sie den Filtertrager nicht wieder ein, wenn die Kaffeemaschine langere Zeit
nicht verwendet wurde. Um Ablagerungen zu entfernen, die den Fluss durch Ihren Filter fiir 1
oder 2 Tassen blockieren kdnnten, kénnen Sie die Nadel verwenden.

B Dampfdiise: Um zu verhindern, dass Milch in der Duse trocknet, reinigen Sie sie nach
jedem Gebrauch. Befolgen Sie dazu die Schritte zum Aufschdumen der Milch und ersetzen
Sie 100 ml Milch durch 60 ml Wasser. Nach dem Ausschalten des Dampfes reinigen Sie
die Dampfdise schnell und vorsichtig mit einem feuchten Schwamm (um Rickstande zu
entfernen). Ziehen Sie das Rohr der Dampfdiise nach unten. Reinigen Sie die Dampfdise
vorsichtig mit lauwarmem Wasser (28) (29). Stecken Sie das Rohr wieder auf die Dampfduise.

GARANTIE

Fir dieses Gerat gilt eine Herstellergarantie von zwei Jahren. Dieses Produkt wurde ausschlieBlich

fur den Privatgebrauch entwickelt. Bei jeglicher kommerzieller Nutzung, unangemessener ~—
Verwendung oder Nichteinhaltung der Anweisungen tibernimmt der Hersteller keine Verantwortung =&
und die Garantie gilt nicht. 8
Alle Reparaturen, die aufgrund von Kalkablagerungen durchgefiihrt werden miissen, werden nicht |5
von der Garantie abgedeckt. w
Wenden Sie sich bei Problemen nach dem Kauf oder fir Ersatzteile an eine autorisiete =~ Q
Kundendienstzentrale. —

FEHLERBEHEBUNG

WICHTIG: Warnung: Reinigen Sie keine Teile dieses Gerats in der

PROBLEME MOGLICHE URSACHEN LOSUNGEN

ENTKALKEN

Die Maschine kann jederzeit entkalkt werden, auch wenn die Entkalkungsleuchte nicht leuchtet.
Die Kaffeemaschine zahlt jedoch automatisch die Nutzungszyklen und gibt eine Warnung aus,
wenn das Gerit entkalkt werden muss: Wenn die Espresso-Taste fiir 1 Tasse (P abwechselnd
weiB und orangefarben blinkt und die Espresso-Taste fir 2 Tassen &P konstant weiB leuchtet,
muss das Gerat entkalkt werden.

Spiilmaschine.

1. Bereiten Sie den Entkalker gemé&B den Anweisungen des Herstellers vor, flllen Sie ihn in den
Wassertank und geben Sie ca. 750 ml Trinkwasser hinzu (2) . Setzen Sie den Tank in die
Maschine (3) ein.

2. Stellen Sie einen Auffangbehalter mit einem Fassungsvermdgen von mindestens 1 Liter
unter die AusgieBer.

3. Setzen Sie den Filtertrager ohne Filter ein.

4. Driicken Sie gleichzeitig drei Sekunden lang die Espresso-Tasten P UWp firr 1 Tasse und
fiir 2 Tassen, um zum automatischen Entkalkungsprogramm zu gelangen. TP (weiBes Licht)
und L Pp (weiBes Licht) blinken abwechselnd. Lassen Sie die Tasten los. Das Gerit wechselt
automatisch in den Entkalkungsstatus. Die Wasserpumpe wird 10 Sekunden lang betrieben,
stoppt 120 Sekunden usw., bis der Wassertank leer ist.

5. Nach dem Entkalken leuchten beide Espresso-Tasten (TP LlJ_Dp konstant weiB.

6. GieBen Sie das Trinkwasser in den Tank und sptilen Sie das gesamte System mit flieBendem
Wasser ab (wiederholen Sie die Schritte zur Zubereitung von Kaffee, heiBem Wasser und
Dampf, ohne Kaffee zu verwenden).

A\

Wenn

— kein Entkalken durchgeflihrt wurde,

— sich Kalkablagerungen gebildet haben und/oder

— Zubehor in der Splilmaschine gereinigt wurde,

— werden Reparaturen an der Kaffeemaschine nicht von der Garantie abgedeckt.
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WICHTIG: Spiilen Sie nach dem Entkalken zwei bis drei Mal mit sauberem
Wasser (kein Kaffee), wie im Abschnitt ,ERSTE VERWENDUNG* beschrieben.
Vergessen Sie nicht, die Diise zu spiilen. Das Geréat ist jetzt entkalkt und
wieder einsatzbereit.

Der Kaffee ist sehr diinn.

Sie haben nicht genug Kaffee
verwendet.

Geben Sie mehr Kaffee hinzu.

Der Espresso flieBt zu
langsam.

Der Kaffee ist zu fein, zu grob
oder zu klumpig.

Wahlen Sie etwas groberes
Kaffeepulver.

Der Filtertrager ist
verschmutzt.

Reinigen Sie den Filtertréager
gemaB den Anweisungen

im entsprechenden
Abschnitt: REINIGUNG UND
WARTUNG

Der Kopf des Filtertragers ist
verstopft.

Wenn das Gerat abgekuihlt ist,
reinigen Sie das Gitter, durch
welches das Wasser flieBt, mit
einem feuchten Schwamm.

lhr Gerét ist verkalkt.

Entkalken Sie das
Gerat (siche Abschnitt:
ENTKALKEN)

Es ist zu viel Kaffee eingefiillt.

Beim Beflillen des Filters
muss die Héchstgrenzen
beachtet werden.

Ein kontinuierlicher
Wasserfluss stromt nach der
Zubereitung eines Espresso
aus dem Filtertrager.

Ihr Gerat verkalkt, wenn das
Wasser besonders hart ist.

Entkalken Sie das
Gerat (siche Abschnitt:
ENTKALKEN)

Kaffeesatz ist in der Tasse
sichtbar.

Der Filtertrager ist verstopft.

Reinigen Sie den Filtertrager
mit heiBem Wasser.

Das Kaffeepulver ist zu fein.

Verwenden Sie etwas
groberes Kaffeepulver.

Die Dichtung am Kopf des
Filtertragers ist verstopft.

Reinigen Sie den Filtertrager
und die Dichtung mit einem
feuchten Schwamm.
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PROBLEME

Der Espresso ist nicht
schaumig.

MOGLICHE URSACHEN
Das Kaffeepulver ist zu alt.

LOSUNGEN

Verwenden Sie frisch
gemahlenen Kaffee.

Der gemahlene Kaffee ist
nicht fur die Zubereitung von
Espresso geeignet.

Verwenden Sie feineres
Kaffeepulver.

PROBLEME

Die Tassen wurden
ungleichmaBig gefillt.

MOGLICHE URSACHEN
Der Filtertrager ist verstopft.

LOSUNGEN

Informationen zum Reinigen
des Filtertragers finden Sie im
Abschnitt REINIGUNG UND
WARTUNG.

Der Filtertrager enthalt zu
wenig Kaffee.

Geben Sie mehr Kaffee hinzu.

Der Wassertank leckt, wenn
er bewegt wird.

Das Ventil am Boden des
Tanks ist verschmutzt oder
defekt.

Waschen Sie den
Wasserbehdlter und betétigen
Sie das Ventil unter dem Tank
mit lhrem Finger.

Das Ventil ist durch
Kalkablagerungen blockiert.

Entkalken Sie das
Gerat (sieche Abschnitt:
ENTKALKEN)

Das Gerat funktioniert nicht

Die Pumpe ist aufgrund von
Wassermangel deaktiviert.

Flllen Sie den Wasserbehalter
und starten Sie die Pumpe
neu (siehe Abschnitt: ERSTE
VERWENDUNG). Vermeiden
Sie es, den Tank vollstédndig
zu leeren.

Der abnehmbare Wassertank
ist falsch positioniert.

Positionieren Sie den
Wassertank korrekt.

Das Gerét ist nicht
verbunden.

Stellen Sie sicher, dass das
Gerét eingeschaltet ist.

Wasserleck unter dem Gerat.

Es liegt ein internes Leck vor.

Priifen Sie, ob der Tank
korrekt positioniert ist. Wenn
das Problem weiterhin
besteht, verwenden Sie das
Gerat nicht und wenden

Sie sich an eine autorisierte
Kundendienstzentrale.

Die Pumpe ist lauter als
normal.

Kein Wasser im Tank.

Fdllen Sie den Wasserbehalter
und starten Sie die Pumpe
neu (siehe Abschnitt: ERSTE
VERWENDUNG). Vermeiden
Sie es, den Tank vollstandig
zu leeren.

Der Espresso tritt an den
Seiten des Filtertrégers aus.

Der Filtertrager ist nicht richtig
positioniert.

Setzen Sie den Filtertrager
ein und arretieren Sie ihn (von
links nach rechts bis zum
Anschlag drehen).

Entfernen Sie Uberschissigen
Kaffee, der verhindert, dass
Sie den Filtertrager vollstédndig
schlieBen kénnen.

Die Duse funktioniert nicht
oder erzeugt wenig Schaum.

Die Schaumdoise ist nicht
korrekt montiert.

Priifen Sie, ob das Zubehor
korrekt am Gerat montiert

ist: Entfernen Sie es und
montieren Sie es dann wieder
am Scharnierarm, indem Sie
es fest nach oben driicken.

Die Milch ist zu heiB.

Verwenden Sie frische,
pasteurisierte oder
ultrahocherhitzte Milch, die
klrzlich gedffnet wurde.

Die Dampfdlise weist

Entkalken Sie die Dampfdise

Kalkablagerungen auf. gemaB dem Abschnitt
ENTKALKEN.
Die Form des Behélters ist Befolgen Sie die

nicht geeignet.

Anweisungen zum
Aufschdumen von
Milch (Abschnitt

Der Rand des Filtertragers ist
mit Kaffee verstopft.

Entfernen Sie den
Uberschissigen Kaffee und
reinigen Sie das Gitter, durch
welches das Wasser flieBt, mit
einem feuchten Schwamm.

DAMPFFUNKTION).
Das weiBe und orangefarbene | Das Gerat muss entkalkt Entkalken Sie das
Licht der Espresso-Taste fir | werden. Gerét (siehe Abschnitt:
1 Tasse blinken abwechselnd ENTKALKEN)

und das weiBe Licht der
Espresso-Taste fiir 2 Tassen
leuchtet konstant

Der Espresso schmeckt
schlecht.

Nach dem Entkalken wurde
der Spilzyklus nicht korrekt
ausgefiihrt.

Spiilen Sie das Gerat gemaf
den Anweisungen des
Herstellers und priifen Sie die
Qualitat des Kaffees.

Das weiBe Licht der Ein-
Taste leuchtet konstant,
die Espresso-Tasten und
die Dampftaste blinken
gleichzeitig orange.

Die Kesseltemperatur ist zu
hoch oder zu niedrig oder der
Temperatursensor ist defekt.

Schalten Sie das Gerat flr
eine Weile aus und dann
wieder ein. Besteht das
Problem weiterhin, wenden
Sie sich an eine autorisierte
Kundendienstzentrale.

| DEUTSCH |
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LOSUNGEN

GieBen Sie Wasser in den
Wassertank oder Wassertank. Besteht das
Wasserleitung ist nicht eben Problem weiterhin, wenden
oder der Durchflussmesser ist | Sie sich an eine autorisierte
defekt. Kundendienstzentrale.

Das Geréat wird aufgewarmt
oder der Dampf wird
vorgewarmt, aber der
Wahlschalter befindet sich
nicht in der Vorheizposition.

Bereiten Sie 60 Sekunden
lang weiter heiBes Wasser zu.

MOGLICHE URSACHEN
Wassermangel im

PROBLEME

Das weiBe Licht der Ein-
Taste leuchtet konstant, die
Espresso-Tasten blinken
abwechselnd orangefarben.

Das weiBe Licht der Ein-
Taste leuchtet konstant,
die Dampftaste blinkt
orangefarben.

Bringen Sie den Wahlschalter
wieder in die Vorheizposition.

Bringen Sie den Wahlschalter
wieder in die Vorheizposition.
Das Gerat kann wieder heiBes
Wasser zubereiten.

Erzeugen Sie 60 Sekunden
lang weiter Dampf.

Bringen Sie den Wahlschalter
wieder in die Vorheizposition.
Das Gerét kann wieder

Dampf erzeugen.

Wenn es nicht méglich ist, die Ursache des Fehlers zu ermitteln, wenden Sie sich an einen
autorisierten Handler. Zerlegen Sie das Geréat niemals. (Wenn das Gerat zerlegt wird, erlischt
die Garantie.)

ENDE DER LEBENSDAUER ELEKTRISCHER ODER

ELEKTRONISCHER PRODUKTE

Wir schiitzen die Umwelt.
® lhr Produkt enthalt eine Reihe von Materialien, die wiederverwendet
— werden kénnen.
o Geben Sie es zur korrekten Entsorgung bei einer Sammelstelle oder bei
einer autorisierten Kundendienstzentrale ab.

DESCRIZIONE

A Serbatoio dell'acqua rimovibile H Griglia del vassoio raccogligocce

B Vassoio portatazze I Vassoio raccogligocce

C Pulsante di accensione/spegnimento J Cavo di alimentazione

D Pannello di controllo K Cucchiaio dosatore - pressino

E Testa portafiltro L Manopola

F Portafiltro L1 Posizione O: preriscaldamento
F1 Filtro per 1 tazza L2 Preparazione di acqua calda e
F2 Filtro per 2 tazze vapore
F3 Filtro per cialde di caffe (E.S.E.) M Pulsante espresso per 1 tazza

G Ugello del vapore N Pulsante espresso per 2 tazze

G1 Ugello della schiuma O Pulsante vapore

SPECIFICHE TECNICHE

B Pompa: 15 bar

B Accessori: 3 filtri per tazze (1 tazza, 2 tazze e cialde (E.S.E.)), cucchiaio dosatore/pressino
B Funzione vapore

B Serbatoio amovibile (capacita 1 )

B Alimentazione: 1400 W

B Tensione: 220 - 240V

B Dispositivi di sicurezza contro il surriscaldamento

B Dimensioni: 280 x143 x 285 mm

B Spegnimento automatico dopo 30 minuti

IMPORTANTE!
A Tensione di utilizzo: questo apparecchio & progettato per funzionare unicamente
con corrente alternata a 230 V.
Tipo di utilizzo: questo apparecchio & progettato ESCLUSIVAMENTE PER USO
DOMESTICO.

SUGGERIMENTI UTILI

Si consiglia I'uso di caffé appena tostato. Contattare il torrefattore per un consiglio. La
freschezza del caffé dura solo qualche settimana dopo la tostatura. Una buona confezione
puo migliorare e prolungare il gusto del caffe. Se non si € sicuri dello stato della confezione,
scegliere un caffé tostato recentemente.

Il tipo di caffé scelto determinera l'intensita e il gusto dell’espresso. Usare sempre caffé
macinato espresso. Non usare caffé istantaneo, caffé solubile o caffé all’lamericana. Il caffe
dovrebbe essere sempre macinato poco prima di essere preparato con, ad esempio, il
macinacaffé Krups.

Quale caffé scegliere?

B Per un caffé aromatico

Scegliere i caffé Arabica puri o quelli composti principalmente da caffé Arabica.

| caffé tostati artigianalmente sono preferibili perché conferiscono una maggiore complessita
e delicatezza al gusto. Per sperimentare diversi aromi, provare i caffé di provenienza pura,
non miscelati.
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M Per un caffé intenso

Scegliere i caffé miscelati con Robusta, specificatamente non 100% Arabica, o caffé tostati

in Italia o caffe specifici dall’aroma italiano.

B Conservare in frigorifero il caffé macinato per mantenerne piu a lungo I'aroma.

® Non riempire completamente il portafiltro, utilizzare il misurino (1 cucchiaio per un espresso da
40 ml, 2 cucchiai per 2 espresso da 40 ml). Rimuovere il caffé in eccesso intorno al portafiltro.

B Se |'apparecchio non viene utilizzato per piu di 5 giorni, svuotare e risciacquare il serbatoio
dell'acqua.

W Assicurarsi sempre che I'apparecchio sia spento prima di rimuovere il serbatoio per
riempirlo o svuotarlo.

W Assicurarsi sempre che |'apparecchio sia posizionato su una superficie piana e stabile.

PRIMO UTILIZZO

O SE LA MACCHINA NON E STATA UTILIZZATA PER UN
LUNGO PERIODO

IMPORTANTE! Non posizionare elementi riscaldanti sull'apparecchio.

IMPORTANTE! Le avvertenze di sicurezza fanno parte dell'apparecchio.
Leggerle attentamente prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta.

RISCIACQUO DEL SISTEMA PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Per garantire un ottimo sapore alla prima tazza di caffé, si consiglia vivamente di risciacquare

la macchina da caffé espresso con acqua calda, come indicato di seguito:

1. Rimuovere il serbatoio dell'acqua (A) (1) e riempirlo (2). Il livello dell'acqua non

deve superare il segno "MAX" sul serbatoio e non deve essere inferiore a 300 ml (=

equivalente a 2 tazze grandi). Quindi riposizionarlo sulla macchina assicurandosi che il

coperchio sia chiuso (3).

Collegare I'apparecchio a una presa di rete (4).

Assicurarsi che la manopola (L) sia impostata sulla posizione di preriscaldamento(L1).

Premere il pulsante On (C) (5) sul pannello di controllo (D). La spia del pulsante On si

accende e i pulsanti espresso (TP {Pplampeggiano in bianco (6). La macchina & in fase

di preriscaldamento.

5. Inserire nel portafiltro un filtro (F2) (7) senza caffée. Inserire il portafiltro in posizione e

ruotarlo verso destra fino a quando non si arresta (8).

Posizionare due tazze sotto il portafiltro.

Quando la temperatura raggiunge il valore preimpostato, la spia bianca dei pulsanti

espresso rimane accesa. Premere il pulsante 2 espresso [Pp(9) e il pulsante lampeggia

in bianco. La macchina inizia a versare I'acqua (10). Al termine, la spia bianca dei
pulsanti espresso (TP LFp rimane accesa.

8. Premere il pulsante vapore Ll,\, (11). La spia bianca dei pulsanti espresso [CP pr Si
spegne, la spia arancione del pulsante vapore rimane accesa, la macchina e in fase di
preriscaldamento.

9. Posizionare I'ugello del vapore (G1) in un contenitore riempito con acqua (12).

10. Ruotare la manopola (L) dalla posizione di preriscaldamento (L1) alla posizione
vapore (L2) (13); la spia bianca del Lll pulsante vapore lampeggia e la macchina
inizia a emettere vapore. Lasciare riscaldare I'acqua per 20 secondi, quindi ruotare
nuovamente la manopola in posizione di preriscaldamento (L1) (14).

Nota: se si desidera preparare subito un caffe, fare riferimento alla sezione CONSIGLI UTILI

- PROCEDURA DOPO L’'USO DEL VAPORE per sapere come procedere

>

rowbd

No

PREPARAZIONE DEL CAFFE

IMPORTANTE!
Se la funzione espresso viene utilizzata per la prima volta, I'apparecchio
deve essere pulito come descritto nel paragrafo "PRIMO UTILIZZO".

IMPORTANTE! Per evitare schizzi di acqua calda, controllare che il
portafiltro sia stato serrato fino all'arresto prima di preparare il caffé. Non
rimuovere il portafiltro mentre viene erogata acqua poiché I'apparecchio &

ancora sotto pressione.

Con caffé macinato

Il tipo di caffé scelto determinera l'intensita e il gusto dell'espresso: piu fine & il caffe

macinato, piu intenso sara I'espresso.

1. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua potabile (2) e rimontarlo sull'apparecchio,
assicurandosi che sia correttamente in posizione (3).

2. Collegare I'apparecchio a una presa di rete (4).

3. Accendere la macchina premendo il pulsante On (C) (5), la spia del pulsante On si
accende e la spia bianca dei pulsanti espresso [CP L@plampeggia (6). La macchina ¢ in
fase di preriscaldamento. Quando la temperatura raggiunge il valore preimpostato, la
spia bianca dei pulsanti espresso rimane accesa.

4. Aggiungere il caffé macinato al filtro da 1 tazza o da 2 tazze (F1, F2) utilizzando |l
cucchiaio dosatore (K, 1 cucchiaio = 1 misura = 1 espresso) (15, 16), quindi
compattarlo utilizzando il pressino (17) ruotandolo con un movimento circolare. Una
volta compattata, la misura del caffé non deve superare il livello MAX. Per una migliore
qualita, compattare il caffé completamente. Rimuovere il caffe in eccesso intorno al
portafiltro (18).

5. Inserire il portafiltro in posizione, quindi ruotarlo a destra fino a quando non si arresta

(19).

Posizionare una o due tazze sotto il portafiltro.

Premere il pulsante 1(CPo 2 L@P espresso (20) in base al numero di tazze che si desidera

preparare (15). La spia bianca del pulsante selezionato lampeggia, la macchina inizia

a preparare il caffe (21). Quando il caffé & pronto, la spia bianca dei pulsanti espresso

rimane accesa. Il caffe & pronto.

8. Sbloccare il portafiltro ruotandolo verso sinistra (22) e rimuoverlo dall'apparecchio.
Non toccare il filtro perché sara caldo. Svuotare il filtro. Rimuovere il filtro dal portafiltro.

9. Lavare il filtro e il portafiltro sotto I'acqua corrente per rimuovere i residui di caffé (23).

No

Con cialde (E.S.E.)

e@“/w NG\% Lamacchina & compatibile con le cialde di caffe. Utilizzare le cialde conformi agli standard
\\SJJ ¢) E.S.E, indicate dal seguente simbolo. Gli standard E.S.E. si riferiscono alla tecnologia
&5

s delle cialde che facilita la preparazione di un espresso in pochi semplici passaggi.

GAsy

1. Inserire il filtro per cialde di caffé nel portafiltro.

2. Posizionare la cialda il piu centralmente possibile nel portafiltro. Seguire le istruzioni
riportate sulla confezione delle cialde di caffe per il corretto posizionamento della
cialda nel portafiltro.

3. Per avviare il processo di erogazione, preparare |'apparecchio eseguendo i passaggi
da 1 a 3 del paragrafo "Con caffé macinato" e premere il pulsante [CPo LWp.
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IMPOSTARE IL VOLUME DI CAFFE

E possibile impostare il volume di caffé desiderato da 15 a 65 ml per 1 tazza e da 30 a 130
ml per 2 tazze.

Nota: Il volume predefinito va da 40 ml (1 tazza) a 80 ml (2 tazze)

La macchina ¢ |n standby.

Premere P o {p per 3 secondi. La spia arancione del pulsante espresso selezionato
lampeggia.

Rilasciare il pulsante e iniziare a impostare la quantita di caffe.

Premere il pulsante non appena viene raggiunta la quantita desiderata.

| due pulsanti espresso lampeggiano 3 volte (luce arancione) per confermare
la nuova impostazione.

La macchina torna allo stato di standby.

‘

o ok M=

RIPRISTINARE LA QUANTITA PREDEFINITA DI CAFFE

La macchina ¢ in stato di preriscaldamento del vapore.

PremereLl,,\, per 3 secondi. La spia arancione dei 2 pulsanti espressoTP Pplampeggia
una volta.

La pompa dell'acqua si attiva una volta.

Ora la quantita predefinita di caffé € ripristinata.

La macchina torna allo stato di preriscaldamento del vapore.

FUNZIONE VAPORE

Preparazione del cappuccino

1. Preparare I'espresso come descritto in precedenza utilizzando tazze abbastanza grandi.

2. Premere il pulsante vapore [}, I\ (11). La spia bianca dei pulsanti espressoL_P LPp si
spegne, la spia arancione del p pulsante vapore rimane accesa, la macchina ¢ in fase di

>P D>

okl M=

preriscaldamento.
3. Riempire un contenitore con circa 60 - 100 ml di latte freddo.
Nota:

e Per ottenere i migliori risultati, utilizzare un contenitore stretto e relativamente piccolo
che puo essere fatto scorrere sotto |'ugello del vapore.

e Nello scegliere la dimensione del contenitore del latte, tenere presente che il volume del
latte aumentera di due o tre volte.

e  Siconsiglia di utilizzare latte pastorizzato o UHT a temperatura di frigorifero e di evitare
|'uso di latte non pastorizzato o scremato.

Nota: Per risultati migliori, azionare I'ugello del vapore in un contenitore per alcuni secondi,

prima di usarlo nel latte. L’operazione consentira di rimuovere eventuali residui di acqua

presenti all’interno.

4. Posizionare |'ugello del vapore (G1) in un contenitore riempito con latte.

5. Ruotare la manopola (L) dalla posizione di preriscaldamento (L1) alla posizione vapore (L2)
(25); la spia bianca del pulsante vapore lampeggia, la macchina inizia a emettere vapore.

Nota: Per ottenere i migliori risultati, schiumare il latte vicino al fondo del contenitore per

circa 10 secondi, prestando attenzione a non toccare il fondo. Quindi inclinare lentamente

il contenitore e spostare I'ugello verso I'alto fino a quando non rimane quasi sulla superficie

del latte. Assicurarsi che I'ugello non esca oltre la superficie del latte. Per ottenere un'ottima

schiuma, muovere il contenitore con movimenti circolari (26).

6. Una volta ottenuta un'ottima schiuma, ruotare nuovamente la manopola in posizione di
preriscaldamento (27).

Nota: Per evitare di surriscaldare il latte, non utilizzare il vapore per piu di 45 secondi (per

100 ml di latte).

7. \Versare la schiuma di latte nella(e) tazza(e) di espresso.

Nota:

e  Se sidesidera preparare piu di un cappuccino, preparare prima tutti gli espresso, quindi
preparare la schiuma di latte.

e  Pulire l'ugello del vapore subito dopo I'uso per assicurarsi che non si ostruisca con il
residuo del latte. Vedere "Pulizia dell'ugello del vapore".

IMPORTANTE! Avvertenza: Per evitare che il latte venga spruzzato, non
sollevare I'ugello fuori dal latte quando si utilizza la modalita "vapore".

IMPORTANTE! Avvertenza: L'ugello del vapore € ancora caldo. Fare
attenzione a non bruciarsi.

IMPORTANTE! Dopo aver disattivato la funzione vapore, pulire
immediatamente e con cautela I'ugello, come indicato nella sezione:
PULIZIA E MANUTENZIONE.

Preparazione di acqua calda

1. Lamacchina & in standby.

2. Collocare un contenitore sotto I'ugello del vapore.

3. Ruotare lamanopola nella posizione (L2) (25). Le spie bianche dei pulsanti espresso si spengono,
la spia bianca del pulsante vapore lampeggia. La macchina inizia a produrre acqua calda e si
arresta quando si ruota nuovamente la manopola in posizione di preriscaldamento (L1) (27).

4. Le spie bianche dei pulsanti espresso restano accese, la spia bianca del pulsante vapore si spegne.

CONSIGLI UTILI - PROCEDURA DOPO L'USO DEL VAPORE
Se si desidera preparare un espresso dopo aver utilizzato la funzione vapore, € necessario
lasciar raffreddare la macchina da caffe per evitare di bruciare il caffe.

e Premere il pulsante vapore I\ se la spla arancione dei pulsanti espresso TP Wplampeggia,
significa che la temperatura ne n\l/a caldaia & troppo alta. Non preparare il caffé in questo momento.
E necessario abbassare la temperatura.

e Immergere I'ugello del vapore in un contenitore riempito con 60 ml di acqua.

e  Ruotare la manopola dalla posizione di preriscaldamento
(L1) alla posizione  vapore (L2) (25) per ottenere acqua calda.
Interrompere la produzione di acqua calda fino a quando la temperatura non scende al
valore preimpostato, quindi ruotare la manopola dalla posizione vapore alla posizione di
preriscaldamento. La spia bianca dei pulsanti espresso rimane accesa.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare (J) prima di ogni pulizia e lasciare raffreddare |'apparecchio.

B Macchina: Pulire 'esterno dell'apparecchio con una spugna umida quando si ritiene
necessario. Non utilizzare prodotti detergenti o abrasivi. Non utilizzare solventi o detergenti
abrasivi per pulire la macchina da caffé.

B Serbatoio dell'acqua: Risciacquare regolarmente l'interno del serbatoio. Quando nel
serbatoio compare uno strato bianco sottile, decalcificare I'apparecchio (fare riferimento
alla sezione sulla decalcificazione).

M Vassoio raccogligocce: Pulire il vassoio raccogligocce (l) e la sua griglia (H) con acqua
e un piccola quantita di detergente delicato (30 - 31). Risciacquare e asciugare.

ITALIANO |

35



36

B Portafiltro e filtri: Pulire regolarmente il supporto del portafiltro utilizzando un panno umido
per rimuovere eventuali residui di caffé attaccati alla superficie. Per prolungare la durata della
guarnizione a tenuta stagna sulla testa di erogazione, non riposizionare il portafiltro se la
macchina da caffé non & stata utilizzata per diverso tempo. Per rimuovere eventuali depositi
che potrebbero bloccare il flusso del filtro da 1 o 2 tazze, & possibile utilizzare un ago.

m Ugello del vapore: Pulire I'ugello del vapore dopo ogni utilizzo per evitare che il latte possa
seccarsi all'interno. A tal fine, seguire la procedura per schiumare il latte sostituendo 100
ml di latte con 60 ml di acqua. Dopo aver spento il vapore, pulire rapidamente e con
attenzione l'ugello del vapore con una spugna umida (per rimuovere eventuali residui).
Tirare il tubo dell'ugello del vapore verso il basso. Pulire accuratamente ['ugello del
vapore con acqua tiepida (28) (29). Rimontare il tubo sull'ugello del vapore.

DECALCIFICAZIONE

La macchina pud essere decalcificata in qualsiasi momento, anche se la spia di
decalcificazione non € accesa. Tuttavia, la macchina da caffeé conta automaticamente i cicli di
utilizzo e avvisa quando deve essere decalcificata: se la spia bianca del pulsante espresso per
1 tazza CP e la spia arancione lampeggiano a turno e la spia bianca del pulsante espresso per
2 tazze LlJ_’p rimane accesa, la macchina deve essere decalcificata.

1. Preparare il decalcificante in conformita con le istruzioni del fabbricante, aggiungerlo

nel serbatoio dell'acqua e riempire con circa 750 ml di acqua potabile (2). Posizionare il

serbatoio nella macchina (3).

Posizionare un recipiente con capacita di almeno 1 litro sotto i beccucci.

Inserire il portafiltro senza il filtro.

Premere contemporaneamente i pulsanti espresso per 1 tazza e 2 tazze TP L Ppper 3 secondi

per azionare il programma di decalcificazione automatica, (TP la spia bianca e la \fp spia

bianca lampeggiano a turno. Rilasciare i pulsanti. La macchina passa automaticamente allo

stato di decalcificazione. La pompa dell'acqua funziona per 10 secondi, si arresta per 120

secondi e continua questi cicli finché il serbatoio dell'acqua non si svuota.

5. Una volta terminata la decalcificazione, la luce bianca dei 2 pulsanti espresso EPLQDP si
accende.

6. Versare acqua potabile nel serbatoio e risciacquare I'intero sistema di scorrimento dell'acqua
(senza utilizzare caffe, ripetere le fasi di preparazione del caffé, di acqua calda e vapore).

A dimenticare di risciacquare l'ugello. L'apparecchio € ora decalcificato e
nuovamente pronto per l'uso.

Nessuna riparazione sulla macchina da caffé sara coperta da garanzia se:
— non é stata effettuata alcuna decalcificazione,

- si nota accumulo di calcare,

— sono stati lavati degli accessori in lavastoviglie.

GARANZIA

Questo apparecchio & coperto da 2 anni di garanzia del fabbricante. Questo apparecchio
€ stato progettato per il solo uso domestico. Il fabbricante declina ogni responsabilita e la

IMPORTANTE! Avvertenza: Non lavare nessuna parte dell'apparecchio in
lavastoviglie.

Bl N

IMPORTANTE! Dopo la decalcificazione, risciacquare 2 - 3 volte con acqua
pulita (senza caffé) come descritto nel paragrafo "PRIMO UTILIZZO". Non

garanzia non verra applicata per qualsiasi uso commerciale, inappropriato o per il mancato

rispetto delle istruzioni.

Le riparazioni che devono essere effettuate a causa di un accumulo di calcare non sono

coperte dalla garanzia.

Contattare un centro di assistenza autorizzato per qualsiasi problema post-vendita o per

richiedere parti di ricambio.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI POSSIBILI CAUSE SOLUZIONI

Il caffe € molto diluito.

Non & stato utilizzato
abbastanza caffe.

Aggiungere altro caffe.

L'erogazione dell'espresso
e troppo lenta.

La macinatura del caffé

e di grana troppo fine,
troppo grossolana o troppo
farinosa.

Scegliere una macinatura
di grana leggermente piu
grossa.

Il portafiltro € sporco.

Pulire il portafiltro seguendo
le istruzioni riportate

nella sezione: PULIZIA E
MANUTENZIONE

La testa del portafiltro
intasata.

Una volta che I'apparecchio
si & raffreddato, pulire con
una spugna umida la griglia
attraverso la quale viene
erogata l'acqua.

La macchina & calcificata.

Decalcificare I'apparecchio
(fare riferimento alla sezione
DECALCIFICAZIONE)

C'ée troppo caffe.

Rispettare i limiti massimi
durante il iempimento del
filtro.

Viene erogato dal portafiltro
un flusso continuo di acqua
dopo aver preparato un
€spresso.

La macchina si sta
calcificando perché I'acqua
€ particolarmente dura.

Decalcificare I'apparecchio
(fare riferimento alla sezione
DECALCIFICAZIONE)

Nella tazza sono presenti
fondi di caffe.

Il portafiltro & intasato.

Pulire il portafiltro con
acqua calda.

Il caffé macinato & troppo
fine.

Utilizzare caffé macinato
di grana leggermente piu
grossa.

La guarnizione sulla testa
del portafiltro € intasata.

Pulire il portafiltro e la
guarnizione con una
spugna umida.
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PROBLEMI
L'espresso non € cremoso.

POSSIBILI CAUSE

Il caffé macinato & troppo
vecchio.

SOLUZIONI

Utilizzare caffé macinato
fresco.

Il caffé macinato non &
adatto per la preparazione
dell'espresso.

Utilizzare caffé macinato di
grana piu fine.

PROBLEMI

L'espresso ha un sapore
cattivo.

POSSIBILI CAUSE
Dopo la decalcificazione,
il ciclo di risciacquo
non é stato eseguito

SOLUZIONI

Risciacquare I'apparecchio
secondo le istruzioni per
I'uso e controllare la qualita

Nel portafiltro c'e
una quantita di caffé
insufficiente.

Aggiungere altro caffe.

Il serbatoio dell'acqua
perde quando viene
spostato.

La valvola nella parte
inferiore del dispositivo &
sporca o difettosa.

Lavare il serbatoio
dell'acqua e azionare con il
dito la valvola che si trova
sotto il serbatoio.

La valvola & bloccata dai
depositi calcificati.

Decalcificare I'apparecchio
(fare riferimento alla sezione
DECALCIFICAZIONE)

L'acqua fuoriesce sotto
|'apparecchio.

E presente una perdita
interna.

Controllare che il
serbatoio sia posizionato
correttamente. Se il
problema persiste, non
usare |'apparecchio e
contattare un centro di
assistenza autorizzato.

La pompa € rumorosa in
modo anomalo.

Non c'é acqua nel
serbatoio.

Risciacquare il serbatoio
dell'acqua e riavviare la
pompa (fare riferimento
alla sezione: PRIMO
UTILIZZO). Evitare di
svuotare completamente |l
serbatoio.

L'espresso fuoriesce dai lati
del portafiltro.

Il portafiltro non e
posizionato correttamente.

Montare il portafiltro in
posizione e bloccarlo
(ruotare da sinistra a destra
fino all'arresto).

Rimuovere il caffé in
eccesso che impedisce di
bloccare completamente il
portafiltro.

Il bordo del portafiltro
intasato dal caffe.

Rimuovere il caffé in
eccesso e pulire con una
spugna umida la griglia
attraverso la quale viene
erogata |'acqua.

correttamente. del caffe. o
Le tazze sono state Il portafiltro & intasato. Per la pulizia del portafiltro <Zt
riempite in modo non fare riferimento al =
uniforme. paragrafo PULIZIA E ﬁ
MANUTENZIONE. -
L'apparecchio non funziona | La pompa ¢ disabilitata a Risciacquare il serbatoio
causa della mancanza di dell'acqua e riavviare la
acqua. pompa (fare riferimento
alla sezione: PRIMO
UTILIZZO). Evitare di
svuotare completamente il
serbatoio.
Il serbatoio amovibile Posizionare correttamente |l
dell'acqua non & serbatoio dell'acqua.
posizionato correttamente.
L'apparecchio non & Controllare che
collegato. |'apparecchio sia acceso.
L'ugello non funziona o L'ugello della schiuma non | Verificare che I'accessorio
produce poca schiuma. ¢ installato correttamente. sia montato correttamente
sull'apparecchio: rimuoverlo
e reinstallarlo sul braccio
con cardine tramite un
movimento deciso verso
I'alto.
Il latte & troppo caldo. Utilizzare latte fresco,
pastorizzato o UHT di
recente apertura.
L'ugello del vapore ha un Decalcificare I'ugello
eccesso di calcare. del vapore secondo le
indicazioni del paragrafo
sulla DECALCIFICAZIONE.
La forma del contenitore Seguire le istruzioni relative
non & adatta. alla schiuma del latte
(paragrafo sulla FUNZIONE
VAPORE)
La spia bianca e la spia La macchina deve essere Decalcificare la
arancione del pulsante decalcificata. macchina (fare
espresso per 1 tazza riferimento alla sezione:
lampeggiano a turno e la DECALCIFICAZIONE)
spia bianca del pulsante
espresso per 2 tazze
rimane accesa
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PROBLEMI

La spia bianca del pulsante
On rimane accesa, le spie
arancioni dei 2 pulsanti
espresso e del pulsante
vapore lampeggiano
contemporaneamente.

POSSIBILI CAUSE

La temperatura della
caldaia ¢ troppo alta o
troppo bassa oppure il
sensore di temperatura
guasto.

SOLUZIONI

Spegnere la macchina per
un po', quindi riaccenderla.
Se il problema persiste,
contattare un centro di
assistenza autorizzato.

La spia bianca del pulsante
On rimane accesa, le spie
arancioni dei 2 pulsanti
espresso lampeggiano a
turno.

Mancanza di acqua nel
serbatoio dell'acqua o il
percorso dell'acqua non &
regolare o il flussometro
guasto.

Versare acqua nel serbatoio
dell'acqua. Se il problema
persiste, contattare un
centro di assistenza
autorizzato.

La spia bianca del pulsante
On rimane accesa, la spia
arancione del pulsante
vapore lampeggia.

La macchina & in fase
di riscaldamento o di
preriscaldamento del
vapore ma la manopola
non ¢ in posizione di
preriscaldamento.

Mettere la manopola
in posizione di
preriscaldamento.

Produzione di acqua calda
per piu di 60 secondi

Riportare la manopola

in posizione di
preriscaldamento. La
macchina pud nuovamente
produrre acqua calda.

Produzione di vapore per
piu di 60 secondi

Riportare la manopola

in posizione di
preriscaldamento. La
macchina pud nuovamente
produrre vapore.

Se non ¢ possibile determinare la causa del guasto, rivolgersi a un rivenditore autorizzato.

Non smontare mai I'apparecchio! (Se |'apparecchio viene smontato, la garanzia decade).

FINE DEL CICLO DI VITA DEI PRODOTTI ELETTRICI O

Contribuiamo alla protezione dell'ambiente!
® Il prodotto contiene una serie di materiali che possono essere riutilizzati

— e riciclati.

2 Portarlo presso un punto di raccolta o un centro di assistenza autorizzato

ELETTRONICI

per consentirne il corretto smaltimento.

DESCRIPCION

A Deposito de agua extraible H Rejilla de la bandeja recogegotas
B Bandeja portatazas I Bandeja recogegotas
C Botoén encender/apagar J Cable eléctrico
D Panel de control K Cuchara-prensador
E Cabezal del portafiltro L Mando
F Portafiltro L1 Posicion O: Precalentar
F1 Filtro para 1 taza L2 Preparacion de agua caliente y
F2 Filtro para 2 tazas vapor
F3 Filtro para monodosis de café (E.S.E.) M Botén de 1 taza de espresso
G Boquilla de vapor N Botén de 2 tazas de espresso

G1 Boquilla de espuma O Botodn de vapor

ESPECIFICACIONES TECNICAS

B Bomba: 15 bares

W Accesorios: 3 filtros para tazas (1 taza, 2 tazas y monodosis (E.S.E.)), cuchara medidora/
prensador

B Funcién de vapor

B Deposito extraible (1 L de capacidad)

B Potencia: 1400 W

H Voltaje: 220 - 240 V

W Dispositivos de seguridad contra el sobrecalentamiento

B Dimensiones: 280 x143 x 285 mm

B Apagado automatico después de 30 minutos

corriente alterna de 230 V. )
Tipo de uso: este aparato ha sido disefiado SOLO PARA USO DOMESTICO

CONSEJOS UTILES

IMPORTANTE
Voltaje de funcionamiento: este aparato esta disefiado para funcionar solo con

Se recomienda el uso de café recién tostado. Ponte en contacto con tu proveedor de café
para obtener mas informacién. La frescura del café solo dura unas semanas después del
tostado. Un buen envasado puede mejorar y prolongar el sabor del café. Si no estas seguro
de la calidad del envasado, elige un café tostado recientemente.

El tipo de café elegido determinara la intensidad y el sabor del espresso. Usa siempre café
molido para espresso. No utilices café instantaneo, café para cafetera o café de filtro. El café
siempre debe molerse antes de prepararse, por ejemplo, con un molinillo de Krups.

¢ Qué café deberias elegir?

B Para un café aromatico

Elige entre cafés Arabica puros o compuestos principalmente por la variedad Arabica.

Son preferibles los cafés tostados artesanalmente, ya que aportan una mayor complejidad y
delicadeza al sabor. Para disfrutar de una variedad de sabores, prueba los cafés de origenes puros.
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H Para un café intenso

Elige cafés mezclados con Robusta (no tienen por qué ser 100% Arabica), cafés de tueste

italiano o cafés italianos concretos.

B Guarda el café molido en el frigorifico, ya que esto conservara el sabor durante mas tiempo.

B No llenes el portafiltro hasta el borde; utiliza la cuchara medidora (1 cucharada para un
espresso de 40 ml, 2 cucharadas para 2 espressos de 40 ml). Limpia el exceso de café que
haya alrededor del portafiltro.

B Si no has utilizado el aparato durante mas de 5 dias, vacia y enjuaga el deposito de agua.

B Asegurate siempre de que el aparato esté apagado antes de retirar el depdsito para llenarlo o vaciarlo.

B Comprueba siempre que el aparato esté colocado sobre una superficie plana y estable.

PRIMERA UTILIZACION

O SI EL APARATO NO SE HA UTILIZADO DURANTE UN
LARGO PERIODO DE TIEMPO

IMPORTANTE No coloques resistencias en el aparato.

IMPORTANTE Las instrucciones de seguridad forman parte del aparato.
Léelas con atencion antes de utilizar el nuevo aparato.

ENJUAGAR LOS SISTEMAS ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

Para garantizar que tu primera taza de café tenga un magnifico sabor, te recomendamos

que enjuagues la cafetera espresso con agua caliente, tal y como se indica a continuacion:

1. Retira el depdsito de agua (A) (1) y llénalo (2). El nivel de agua no debe superar la

marca “MAX” del depdsito y debe contener al menos 300 ml (= equivalente a 2 tazas

grandes). A continuacion, vuelve a colocarlo en la cafetera y asegurate de que la tapa

esta cerrada (3).

Conecta el dispositivo a una toma de corriente (4).

Asegurate de que el mando (L) esta en la posicion de precalentamiento (L1).

Pulsa el botén de encendido (C) (5) en el panel de control (D). Se enciende la luz del

botén encendido y las luces blancas de los botones de espresso [P L parpadean

(6). La cafetera se esta precalentando.

5. Coloca un filtro (F2) (7) sin café en el portafiltro. Encaja el portafiltro en su sitio y giralo

a la derecha hasta que se detenga (8).

Coloca dos tazas debajo del portafiltro.

Cuando la temperatura alcanza el valor preestablecido, la luz blanca de los botones

de espresso se mantiene fija. Pulsa el botdn de 2 tazas de espresso{p (9), el botén

parpadea con la luz blanca. La cafetera empieza a verter el agua (10). Cuando termina,
la luz blanca de los botones de espresso(”P Llfpse mantiene fija.

8. Pulsa el botén de vapor Ll), (11). La luz blanca de los botones de espressoCP Wpse
apaga, la luz naranja del boton de vapor se mantiene fija y la cafetera se precalienta.

9. Coloca la boquilla de vapor (G1) en un recipiente lleno de agua (12).

10. Gira el mando (L) de la posicion de precalentamiento (L1) a la posicion de vapor (L2)
(13), la luz blanca del botén de vapor L',L parpadea, la cafetera comienza a producir
vapor. Deja que el agua se caliente durante 20 segundos y, a continuacion, vuelve a
girar el mando a la posicion de precalentamiento (L1) (14). ) ’

Nota: Si quieres tomar un café ahora, consulta la seccion RECOMENDACION: PRACTICA

DESPUES DE USAR EL VAPOR para saber cémo proceder

> >

rowbd

No

IMPORTANTE Para evitar salpicaduras de agua caliente, comprueba que
el portafiltro se ha apretado hasta detenerse antes de preparar el café. No

PREPARAR ESPRESSO
f IMPORTANTE
Si se utiliza la funcidon de espresso por primera vez, el aparato debe
limpiarse como se describe en el apartado “PRIMERA UTILIZACION”.
A retires el portafiltro mientras el agua esta fluyendo, ya que el aparato sigue
teniendo presion.

Con café molido

El tipo de café que elijas determinara la intensidad y el sabor del espresso: cuanto mas fino

sea el café molido, mas intenso seré el espresso.

1. Llena el depésito de agua con agua potable (2) y vuelve a colocarlo en el aparato,
asegurandote de que esta correctamente colocado (3).

2. Conecta el dispositivo a una toma de corriente (4).

3. Enciende la cafetera pulsando el botén de encendido (C) (5), se enciende la luz del
botén de encendido y las luces blancas de los botones de espressoTP \Fpparpadean
(6). La cafetera se estd precalentando. Cuando la temperatura alcanza el valor
preestablecido, la luz blanca de los botones de espresso se mantiene fija.

4. Anade el café molido al filtro de 1 o 2 tazas (F1, F2) con la cuchara dosificadora (K, 1

cucharada = 1 medida = 1 espresso) (15, 16). A continuacion, prénsalo con el prensador

(17), girandolo con un movimiento circular. Una vez prensado, el café no debe superar

el nivel MAX. Para obtener la mejor calidad, prensa el café de forma eficaz. Limpia el

exceso de café que haya alrededor del portafiltro (18).

Encaja el portafiltro en su sitio y giralo a la derecha hasta que se detenga (19).

Coloca una o dos tazas debajo del portafiltro.

7. Pulsa el botén de 1P espresso o de 2 espressos LPp(20), segiin el nimero de tazas
que desees degustar (15). La luz blanca del botén seleccionado parpadea y la cafetera
empieza a preparar café (21). Cuando el café esta preparado, la luz blanca de los
botones de espresso se mantiene fija. Tu café esta listo.

8. Desbloquea el portafiltro girandolo hacia la izquierda (22) y retiralo del aparato. No
toques el filtro, ya que estara caliente. Vacia el filtro. Retira el filtro del portafiltro.

9. Lava el filtro y el portafiltro con un chorro de agua bajo el grifo para retirar el resto del
café (23).

Con monodosis (E.S.E.)
R La maquina es compatible con monodosis de café Utiliza las monodosis de
£¢3)%) acuerdo con el estandar E.S.E., que se indica con el siguiente simbolo. El estandar
&s<./ E.S.E. hace referencia a la tecnologia de monodosis que facilita la preparacién de
un espresso en solo UNos pocos pasos.

o o

1. Inserta el filtro para monodosis de café en el portafiltro.

2. Coloca la monodosis lo mas centrada posible en el portafiltro. Sigue las instrucciones
del paquete de monodosis de café para colocar correctamente la dosis en el portafiltro.

3. Para iniciar el proceso de preparacion del café, prepara el dispositivo siguiendo los
pasos 1-3 de la seccion "Con café molido" y pulsa el boton P o W
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PERSONALIZACION DEL VOLUMEN DE CAFE

Puedes personalizar el volumen de café a tu gusto, de 15 a 65 ml para una taza, y de 30 a
130 ml para 2 tazas.

Nota: El volumen predeterminado es 40 ml - 1 taza / 80 ml 2 tazas

La cafetera esta en modo standby.

Pulsa [CP o [Ppdurante 3 segundos. La luz naranja del boton de espresso seleccionado
parpadea.

Suelta el botén e inicia el ajuste de volumen de café.

Pulsa el boton tan pronto como se alcance el volumen deseado.

Las luces naranjas de los 2 botones espresso parpadean 3 veces para confirmar la
nueva configuracion.

La cafetera vuelve al modo standby.

o ok M=

RESTABLECER EL VOLUMEN DE CAFE

PREDETERMINADO

La cafetera se encuentra en el estado de precalentamiento del vapor.

Pulsa ! durante 3 segundos. La luz naranja de los 2 botones de espresso P L/
parpadea una vez.

La bomba de agua funciona una vez.

El volumen de café predeterminado se restablece.

La cafetera vuelve al estado de precalentamiento del vapor.

FUNCION DE VAPOR

orw M=

‘

Preparar capuchino

1. Prepara el espresso como se ha descrito anteriormente utilizando tazas lo
suficientemente grandes.

2. Pulsa el botén de vapor [} (11). La luz blanca de los botones de espresso P L Ppse apaga,
la luz naranja del botén de vapor se mantiene fija y la cafetera se precalienta.

3. Llena un recipiente con unos 60 a 100 ml de leche fria.

Nota:

e Para obtener los mejores resultados, utiliza un recipiente estrecho y relativamente
pequefio que se pueda colocar bajo la boquilla de vapor.

e Al elegir el tamafio del recipiente, ten en cuenta que el volumen de leche se duplicara
o triplicara.

e Recomendamos utilizar leche pasteurizada o UHT del frigorifico y evitar el uso de leche
desnatada o no pasteurizada.

Nota: Para obtener un mejor resultado, enciende la boquilla de vapor unos segundos en un

recipiente antes de usarla con leche. Eliminara el agua que pueda contener.

4. Coloca la boquilla de vapor (G1) en un recipiente con leche.

5. Gira el mando (L) de la posicion de precalentamiento (L1) a la posiciéon de vapor (L2)
(25), la luz blanca del botén de vapor parpadea, la cafetera comienza a producir vapor.

Nota: Para obtener los mejores resultados, espuma la leche cerca del fondo del recipiente

durante aproximadamente 10 segundos, teniendo cuidado de no tocarlo. A continuacion,

inclina lentamente el recipiente y mueve la boquilla hacia arriba hasta que esté casi en la

superficie de la leche. Asegurate de que la boquilla no sale de la leche. Para hacer una

mejor espuma, mueve el recipiente con movimientos circulares (26).

6. Unavez que hayas conseguido la espuma 6ptima, gira el mando de nuevo a la posicion
de precalentamiento (27).

Nota: Para evitar que la leche se caliente en exceso, no utilices el dispositivo de vapor

durante mas de 45 segundos (para 100 ml de leche).

7. Vierte la espuma de leche sobre la(s) taza(s) de espresso.

Nota:

e Si deseas preparar mas de un capuchino, prepara primero todos los espressos y, a
continuacioén, prepara la espuma de leche.

e Limpia la boquilla de vapor inmediatamente después de utilizarla para asegurarte de
que no se obstruye con restos de leche. Consulta "Limpieza de la boquilla de vapor".

IMPORTANTE Atencién: Para evitar que la leche salpique, no saques la
boquilla de la leche cuando utilices el modo de vapor.

IMPORTANTE Atencion: La boquilla de vapor ain esta caliente. Ten
cuidado de no quemarte.

IMPORTANTE Después de apagar la funcion de vapor, limpia la boquilla de
inmediato y con cuidado, tal y como se indica en la seccién LIMPIEZA Y
MANTENIMIENTO.

Preparacion de agua caliente

1. La cafetera esta en modo standby.

2. Coloca un recipiente bajo la boquilla de vapor.

3. Gira el mando a la posicién (L2) (25). Las luces blancas de los botones de espresso
se apagan, la luz blanca del botén de vapor parpadea. La cafetera empieza a producir
agua caliente y se detiene cuando se gira el mando de nuevo a la posicién de
precalentamiento (L1) (27).

4. Las luces blancas de los botones de espresso se mantienen fijas, la luz blanca del
botdn de vapor se apaga.

RECOMENDACION PRACTICA DESPUES DE USAR EL VAPOR
Si deseas preparar un espresso después de utilizar la funcién de vapor, la cafetera debe
enfriarse para evitar que se queme el café.

e Pulsael botén de vapor /l\ , si laluz naranja de los botones de espresso TP W parpadea,
significa que la temperatura de la caldera es demasiado alta; no prepares café en este
momento. Necesitas reducir la temperatura.

e Sumerge la boquilla de vapor en un recipiente con 60 ml de agua.

e Gira el mando de precalentamiento (L1) de nuevo a la posicién de vapor (L2) (25)
para calentar agua. Deja de calentar agua hasta que la temperatura baje al valor
preestablecido y, a continuacion, gira el mando de la posiciéon de vapor a la posicion de
precalentamiento. La luz blanca de los botones de espresso se mantiene fija.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

Desenchufa (J) el aparato antes de cada limpieza y deja que se enfrie en primer lugar.

B Cafetera: Limpie el exterior del aparato con una esponja hiumeda cuando lo consideres
necesario. No utilices detergentes ni productos abrasivos. No utilices disolventes ni
detergentes abrasivos para limpiar la cafetera.

H Depésito de agua: Enjuaga el interior del depésito con regularidad. Cuando aparezca
una fina capa blanca en el depdsito, descalcifica el aparato (consulta la seccién sobre
descalcificacion).

B Bandeja recogegotas: Limpia la bandeja recogegotas (l) y la rejilla (H) con agua y un
detergente suave (30-31). Enjuagualos y sécalos.

>PBP>
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B Portafiltro, filtros: Con un pafio humedo, limpia el portafiltro con regularidad para eliminar
los posibles restos de café adheridos a la superficie. Para prolongar la vida util de la
junta hermética del cabezal, no coloques el portafiltro en la cafetera si la cafetera no se
va a utilizar durante periodos prolongados. Para eliminar cualquier depdsito que pudiera
bloquear el flujo del filtro de 1 o 2 tazas, puedes utilizar una aguja.

B Boquilla de vapor: Para evitar que la leche se seque en el interior de la boquilla, limpiala
después de cada uso. Para ello, sigue los pasos para preparar espuma en la leche,
sustituyendo los 100 ml de leche por 60 ml de agua. Después de apagar el vapor, limpia
cuidadosamente la boquilla de vapor de inmediato con una esponja himeda (para eliminar
cualquier residuo). Tira hacia abajo del tubo de la boquilla de vapor. Limpia con cuidado la
boquilla de vapor con agua tibia (28) (29). Vuelve a colocar el tubo en la boquilla de vapor.

DESCALCIFICACION

La cafetera se puede descalcificar en cualquier momento, incluso sila luz de descalcificacién
no esta encendida. Sin embargo, la cafetera cuenta automaticamente los ciclos de uso y
avisa cuando es necesario descalcificarla: cuando las luces blanca y naranja del boton de
1 taza de espresso [CP parpadean alternativamente y la luz blanca del botén de 2 tazas de
espresso LQDP se mantiene fija, es necesario descalcificar la cafetera.

1. Prepara el descalcificador segun las instrucciones del fabricante, introdlcelo en el
depdsito de agua, que llenaras con aproximadamente 750 ml de agua potable (2). Coloca
el depdsito en la cafetera (3).

Coloca un recipiente con una capacidad de al menos 1 litro debajo de las boquillas.
Inserta el portafiltro sin filtro.

Pulsa los botones de 1y 2 tazas de espresso CP Y al mismo tiempo durante 3 segundos
para ir al programa de descalcificacion automatica.CP y L@P parpadean con la luz blanca.
Suelta los botones y la cafetera cambiara automaticamente al estado de descalcificacién
automaticamente. La bomba de agua funciona durante 10 segundos, se detiene 120

IMPORTANTE Atenciéon: No laves ninguna pieza del aparato en el
lavavajillas.

rpoON

segundos y repite el ciclo hasta que el depdsito de agua se vacia.
espresso P LPp se mantiene fija.
6. Vierte agua potable en el depdsito y enjuaga todo el sistema de flujo de agua (sin
IMPORTANTE Después la descalcificacion, realiza 2-3 enjuagados
f:i con agua limpia (sin café), como se describe en el apartado “PRIMERA
descalcificado y listo para su uso.
Ninguna reparacién de la cafetera quedara cubierta por la garantia en caso de:
— producirse una acumulacion de cal,
— limpiar los accesorios en el lavavajillas.
Este aparato tiene una garantia del fabricante de 2 afios. Este producto se ha disefiado
solo para uso doméstico. Cualquier uso comercial, uso inadecuado o incumplimiento de

5. Una vez finalizada la descalcificacion, la luz blanca de los 2 botones de
utilizar café, repite los pasos de preparacion del café, agua caliente y vapor).
UTILIZACION”. No olvides enjuagar la boquilla. El aparato ya esta
- no realizar la descalcificacion,
las instrucciones eximira al fabricante de toda responsabilidad y la garantia no se aplicara.

Las reparaciones que deban realizarse debido a la acumulacién de cal no estaran cubiertas
por la garantia.

Para cualquier problema posventa o para adquirir repuestos, ponte en contacto con un
servicio técnico oficial.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMAS
El café esta muy liquido.

CAUSAS POSIBLES

No has utilizado suficiente
café.

SOLUCIONES
Afade mas café.

El espresso sale demasiado
despacio.

El café es demasiado
fino, demasiado grueso o
demasiado harinoso.

Elige café con un molido
ligeramente mas grueso.

El portafiltro estéa sucio.

Limpia el portafiltro
siguiendo las instrucciones
de la secciéon LIMPIEZA'Y
MANTENIMIENTO

El cabezal del portafiltro
esta obstruido.

Cuando el aparato se haya
enfriado, limpia la rejilla por
la que sale el agua con una
esponja hiumeda.

La cafetera tiene cal.

Elimina los depdsitos
de cal de la cafetera
(consulta la seccion:
DESCALCIFICACION)

Hay demasiado café.

Respeta los limites
maximos al llenar el filtro.

Sale un flujo continuo de
agua del portafiltro después
de preparar un espresso.

La cafetera se esta
calcificando porque el agua
es muy dura.

Elimina los depdsitos
de cal de la cafetera
(consulta la seccion:
DESCALCIFICACION)

Hay café molido en la taza.

El portafiltro esta obstruido.

Limpia el portafiltro con
agua caliente.

El café molido es
demasiado fino.

Usa café con molido
ligeramente mas grueso.

La junta del cabezal del
portafiltro esta obstruida.

Limpia el portafiltro y la
junta con una esponja
hdmeda.

El espresso no es
€spumoso.

El café molido esta pasado.

Utiliza café recién molido.

El café molido no es
adecuado para preparar
espresso.

Usa un café con un molido
mas fino.

Hay muy poco café en el
portafiltro.

Anade mas café.
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PROBLEMAS

El depdsito de agua gotea
cuando se mueve.

CAUSAS POSIBLES

La valvula de la parte
inferior del depdsito esta
sucia o defectuosa.

SOLUCIONES

Lava el depdsito de agua
y acciona con el dedo

la valvula, se encuentra
debajo del depésito.

La vélvula esta bloqueada
por los depdsitos
calcificados.

Elimina los depdsitos
de cal de la cafetera
(consulta la seccion:
DESCALCIFICACION)

Hay una fuga de agua
debajo del aparato.

Hay una fuga interna.

Comprueba que el
depdsito esta colocado
correctamente. Si el
problema persiste, no uses
el aparato y consulta a un
servicio técnico oficial.

PROBLEMAS
El aparato no funciona.

CAUSAS POSIBLES

La bomba esta desactivada
debido a la falta de agua.

SOLUCIONES

Llena el depdsito de
aguay vuelve a iniciar la
bomba (consulta la seccion
PRIMERA UTILIZACION).
Evita vaciar el depdsito por
completo.

El deposito de agua
extraible no esta colocado
correctamente.

Coloca el depésito de agua
correctamente.

El aparato no esta
conectado.

Asegurate de que el
aparato esta encendido.

La bomba hace un ruido
anoémalo.

No hay agua en el depésito.

Llena el depdsito de

agua y vuelve a iniciar la
bomba (consulta la secciéon
PRIMERA UTILIZACION).
Evita vaciar el depdsito por
completo.

Gotea espresso por los
laterales del portafiltro.

El portafiltro no esta
colocado correctamente.

Coloca el portafiltro en su
posicion y bloquéalo (gira
de izquierda a derecha
hasta que se detenga).

Retira el exceso de café
que impida bloquear
completamente el
portafiltro.

El borde del portafiltro esta
obstruido por el café.

Retira el exceso de café
y limpia la rejilla por la
que sale el agua con una
esponja humeda.

La boquilla no funciona o
produce poca espuma.

La boquilla de espuma
no esta instalada
correctamente.

Comprueba que el
accesorio esta montado
correctamente en

el aparato: retiralo y
vuelve a instalarlo en el
brazo articulado con un
movimiento firme hacia
arriba.

La leche esta demasiado
caliente.

Utiliza leche fresca,
pasteurizada o UHT que se

haya abierto recientemente.

La boquilla de vapor tiene
un exceso de cal.

Elimina la cal de la boquilla
de vapor segun la seccion
DESCALCIFICACION.

La forma del recipiente no
es adecuada.

Sigue las instrucciones
para preparar espuma de
leche (el apartado sobre la
FUNCION DE VAPOR)

El espresso tiene mal sabor.

No se ha realizado
correctamente el ciclo de
enjuagado después de la
descalcificacion.

Enjuaga el aparato
siguiendo las instrucciones
del usuario y comprueba la
calidad del café.

Las tazas se han llenado de
forma desigual.

El portafiltro esta obstruido.

Consulta el apartado
LIMPIEZA Y
MANTENIMIENTO para
limpiar el portafiltro.

La luz blancay la luz
naranja del boton de 1 taza
de espresso parpadean
alternativamente y la luz
blanca del botén de 2 tazas
de espresso se mantiene
fija

Es necesario descalcificar
la cafetera.

Elimina los depdsitos
de cal de la cafetera
(consulta la seccién
DESCALCIFICACION)

La luz blanca del boton de
encendido se mantiene
fija, la luz naranja de los 2
botones de espresso y el
botén de vapor parpadean
al mismo tiempo.

La temperatura de la
caldera es demasiado alta
o0 demasiado baja, o el
sensor de temperatura esta
estropeado.

Apaga la cafetera durante
un tiempo y vuelve a
encenderla. Si el problema
persiste, consulta a un
servicio técnico oficial.
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PROBLEMAS

La luz blanca del boton de
encendido se mantiene

fija y la luz naranja de los

2 botones de espresso
parpadea alternativamente.

CAUSAS POSIBLES

Hay poca agua en el Vierte agua en el depdsito
deposito de agua, el flujo de agua. Si el problema
de agua no es uniforme o el | persiste, consulta a un
medidor de flujo esta roto. | servicio técnico oficial.

SOLUCIONES

Vuelve a colocar el
mando en la posicién de
precalentamiento

La cafetera esta
calentandose o
precalentando el vapor,
pero el mando no

esta en la posicion de
precalentamiento.

La luz blanca del botén de
encendido se mantiene fija
y la luz naranja del boton
de vapor parpadea.

Continva calentando agua
durante unos 60 segundos

Vuelve a girar el

mando a la posicién de
precalentamiento. La
cafetera puede calentar
agua de nuevo.

Continta haciendo vapor
durante unos 60 segundos

Vuelve a girar el

mando a la posicién de
precalentamiento. La
cafetera puede hacer vapor

de nuevo.

Si no es posible determinar la causa de la averia, consulta a un distribuidor autorizado.
No desmontes nunca el aparato. (Si el aparato se desmonta, la garantia quedara anulada).

FIN DE LA VIDA UTIL DE UN PRODUCTO ELECTRICO O

ELECTRONICO

Contribuimos a la proteccién del medioambiente.
® El producto contiene una serie de materiales que pueden reutilizarse y
— reciclarse.
2 Llévalos a un punto de recogida de residuos o un servicio técnico oficial
para que puedan desecharse correctamente.

DESCRICAO

A Reservatorio de agua amovivel H Grelha da gaveta de recolha de pingos

B Gaveta suporte de chavenas | Gaveta de recolha de pingos

C Botéao de ligar/desligar J Cabo de alimentagéo

D Painel de controlo K Colher doseadora/calcador

E Cabeca do porta-filtro L Botéo

F Porta-filtro L1 Posicdo O: pré-aquecimento
F1 Filtro para 1 chavena L2 Preparacdo de agua quente e vapor
F2 Filtro para 2 chavenas M Botéo para 1 chavena de café espresso
F3 Filtro para unidoses de café (E.S.E.) N Botédo para 2 chavenas de café espresso

G Tubo de vapor O Botéo de vapor

G1 Tubo de espuma

ESPECIFICACOES TECNICAS

B Bomba: 15 bar

B Acessorios: Filtros para 3 chavenas (1 chavena, 2 chavenas e unidoses (E.S.E)), colher
doseadora/calcador

B Funcgao de vapor

B Reservatoério amovivel (capacidade de 1 )

B Poténcia: 1400 W

W Tensdo: 220 -240V

B Dispositivos de seguranca contra sobreaquecimento

B Dimensodes: 280 x 143 x 285 mm

B Desligar automatico apés 30 minutos

IMPORTANTE!

Voltagem de funcionamento: este aparelho foi concebido para funcionar apenas
a 230 V de corrente alternada. ~
Tipo de utilizagdo: este aparelho foi concebido APENAS PARA UMA UTILIZACAO
DOMESTICA

DICAS UTEIS

E recomendada a utilizagdo de café torrado fresco. Contacte um especialista de café
para obter aconselhamento. A frescura do café dura apenas algumas semanas apds a
torrefagdo. Uma embalagem de boa qualidade pode melhorar e prolongar o sabor do café.
Se néo tiver a certeza da qualidade da embalagem, escolha um café torrado recentemente.
O tipo de café que escolher determinara a intensidade e o sabor do seu espresso. Utilize
sempre café espresso moido. N&o utilize café instantaneo, café de cafeteira ou café de
filtro. O café deve sempre ser moido imediatamente antes de ser preparado com, por
exemplo, moinhos Krups.

Que café deve escolher?

M Para um café aromatico

Escolha cafés Arabica puros ou compostos maioritariamente por café Arabica.

Sao preferiveis cafés torrados artesanalmente, pois conferem uma melhor complexidade e
delicadeza ao sabor. Para uma variedade de sabores, experimente cafés de origem pura.
H Para um café intenso

Escolha cafés misturados com Robusta — ndo especificamente 100% Arabica — ou cafés
torrados italianos ou com sabores italianos especificos.
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B Conserve o café moido no frigorifico, pois ird manter o sabor durante mais tempo.

B Nao encha o porta-filtro até ao topo; utilize a colher doseadora (1 colher para um café
espresso de 40 ml, 2 colheres para 2 cafés espresso de 40 ml). Limpe o excesso de café
a volta do porta-filtro.

B Se nao utilizar o aparelho durante mais de 5 dias, esvazie e enxague o reservatorio de agua.

W Certifique-se sempre de que o aparelho esta desligado antes de retirar o reservatorio
para o encher ou esvaziar.

B Certifique-se sempre de que o aparelho esta posicionado sobre uma superficie
plana e estavel.

PRIMEIRA UTILIZAGAO
OU SE O APARELHO NAO TIVER SIDO UTILIZADO

DURANTE UM LONGO PERIODO DE TEMPO

A IMPORTANTE! Nao coloque elementos de aquecimento no aparelho.

JAN

ENXAGUAROS SISTEMAS ANTES DA PRIMEIRAUTILIZACAO

Para garantir que a sua primeira chavena de café tenha um sabor excelente, recomendamos
fortemente que enxague a maquina de café espresso com agua quente, conforme as
instrucdes abaixo:

1. Retire o reservatorio de agua (A) (1) e encha-o (2). O nivel da agua nao deve exceder a

marca "MAX" no reservatério e deve corresponder a, pelo menos, 300 ml (equivalente

a 2 chavenas grandes). Em seguida, coloque novamente o reservatério no aparelho,

certificando-se de que a tampa esta fechada (3).

Ligue o aparelho a corrente (4).

Certifique-se de que o botdo (L) esta na posicao de pré-aquecimento (L1).

Prima o botéo de ligar (C) (5) no painel de controlo (D). O indicador luminoso do botao

de ligar acende-se e as luzes dos botdes de café espresso [CP \Pp comecam a piscar

a branco (6). O aparelho esta a pré-aquecer.

5. Coloque um filtro (F2) (7) sem café no porta-filiro. Insira o porta-filtro na respetiva

posicéo e rode-o para a direita até este parar (8).

Coloque duas chavenas sob o porta-filtro.

Quando a temperatura atingir o valor predefinido, o indicador luminoso dos botdes

de café espresso acende-se. Prima o botédo para 2 chavenas de café espressoLlJ_DP(Q).

O botéo pisca a branco. O aparelho comeca a deitar a agua (10). Quando terminar, o

indicador luminoso dos botdes de café espresso [TP [P, mantém-se aceso.

8. Prima o botédo de vapor &(11). O indicador luminoso %fgs botdes de café
espresso [CP L@P desliga-se e a luz laranja do botdo de vapor mantém-se acesa. O
aparelho esta a pré-aquecer.

9. Coloque o tubo de vapor (G1) num recipiente cheio de agua (12).

10. Rode o botdo (L) da posicdo de pré-aquecimento (L1) para a posicdo de vapor
(L2) (13). O indicador luminoso do botdo de vapor comecga a Ll), piscar e o aparelho
comega a produzir vapor. Deixe a agua aquecer durante 20 segundos €, em seguida,
rode o botao novamente para a posigéo de pré-aquecimento (L1) (14).

Nota: se quiser preparar um café agora, utilize a secgdo INFORMACOES UTEIS - MEDIDAS

APOS A UTILIZACAO DO VAPOR para saber como proceder

IMPORTANTE! As instru¢cdes de segurancga fazem parte do aparelho.
Leia-as atentamente antes de utilizar o seu novo aparelho.

roN

No

PREPARAR UM CAFE ESPRESSO

IMPORTANTE!
Se a funcao de café espresso for utilizada pela primeira vez, o apa[elho
tem de ser limpo conforme descrito na seccéao "PRIMEIRA UTILIZACAO".

IMPORTANTE! Para evitar salpicos de agua quente, verifique se o porta-
filtro foi apertado até ao fim antes de preparar o café. Nao retire o porta-
filtro enquanto a agua estiver a fluir, uma vez que o aparelho ainda esta

A sob pressao.

Com café moido

O tipo de café que escolhe ira determinar a intensidade e o sabor do seu café espresso:

quanto mais fino for o café moido, mais intenso sera o café espresso.

1. Encha o reservatorio de agua com agua potavel (2) e insira-o novamente no aparelho,
certificando-se de que este esta corretamente colocado (3).

2. Ligue o aparelho a corrente (4).

3. Ligue o aparelho ao premir o botéo de ligar (C) (5). O indicador luminoso do botao
de ligar acende-se e o indicador luminoso dos botdes de café espresso comeca
a [CP Wp piscar (6). O aparelho esta a pré-aquecer. Quando a temperatura atingir o
valor predefinido, o indicador luminoso dos botdes de café espresso acende-se.

4. Adicione o café moido no filtro para 1 ou 2 chavenas (F1, F2) com a colher doseadora
(K, 1 colher = 1 medida = 1 café espresso) (15, 16) e, em seguida, pressione-o com
o calcador (17), fazendo movimentos circulares. Depois de pressionado, a medida do
café ndo deve exceder o nivel MAX. Para uma melhor qualidade, pressione bem o café.
Limpe o excesso de café a volta do porta-filtro (18).

5. Insira o porta-filtro na respetiva posicéo e, em seguida, rode-o para a direita até este

parar (19).

Coloque uma ou duas chavenas sob o porta-filtro.

Prima o botdo para 1 café espresso [CP ou o botéo para 2 cafés espresso Wp (20), de

acordo com o numero de chavenas que pretenda preparar (15). O indicador luminoso

do botéo selecionado comega a piscar e o aparelho comecga a preparar o café (21).

Quando a preparagcédo do café terminar, o indicador luminoso dos botdes de café

espresso mantém-se aceso. O seu café esta pronto.

8. Desbloqueie o porta-filtro, rodando-o para a esquerda (22), e retire-o do aparelho. Nao
toque no filtro, pois estara quente. Esvazie o filtro. Retire o filtro do porta-filtro.

9. Lave o filtro e o porta-filtro em agua corrente para retirar os restos de café (23).

No

Com unidoses (E.S.E.)

(f«;"\m O aparelho é compativel com unidoses de café. A utilizagdo das unidoses esta
@ de acordo com as normas E.S.E indicadas pelo simbolo seguinte. As normas
g o N . . e, ~ -
6\5{ E.S.E referem-se a tecnologia de unidoses que facilita a preparacao de um café
espresso em apenas alguns passos simples.

1. Insira o filtro para unidoses de café no porta-filtro.

2. Coloque a unidose na posigéo mais central possivel no porta-filtro. Siga as instrugcdes na
embalagem das unidoses de café para a colocagao correta da unidose no porta-filtro.

3. Para iniciar o processo de preparagdo de café, prepare o aparelho realizando os
passos 1 a 3 na secgdo "Com café moido" e prima o botéo |—pou Wp -
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PERSONALIZAGAO DO VOLUME DO CAFE

Pode personalizar o volume de café como desejar, de 15 a 65 ml para 1 chavena e de 30 a
130 ml para 2 chavenas.

Nota: O volume predefinido é de 40 ml para 1 chavena/80 ml para 2 chavenas

O aparelho esta no modo de poupanca de energia.

Prima o botédo [CPou L@p durante 3 segundos. A luz laranja do botao de café espresso
selecionado pisca.

Solte o botéo e comece a definir o volume de café.

Prima o botéo assim que for atingido o volume pretendido.

As luzes laranja dos 2 botbes de café espresso piscam 3 vezes para confirmar
a nova defini¢éo.

O aparelho regressa ao modo de poupanca de energia.

o orn D=

RECUPERAR O VOLUME DE CAFE PREDEFINIDO

O aparelho esta no estado de pré-aquecimento de vapor.

Prima o botao Ll} durante 3 segundos. A luz laranja dos 2 botdes de café
espresso [P L/Pp pisca uma vez.

A bomba de agua funciona uma vez.

O volume de café predefinido esta agora recuperado.

O aparelho volta ao estado de pré-aquecimento de vapor.

FUNCAO DE VAPOR

Preparar um cappuccino

1. Prepare um café espresso conforme descrito acima, utilizando chavenas grandes.

2. Prima o bot&o de vapor /2} /1Y (11). O indicador luminoso dos botdes de café espresso
P L@p apaga-se e a qu laranja do botédo de vapor mantém-se acesa. O aparelho esta
a pré-aquecer.

3. Encha um recipiente com cerca de 60 a 100 ml de leite frio.

Nota
Para obter os melhores resultados, utilize um recipiente estreito e relativamente
pequeno que possa ser colocado sob o tubo de vapor.

e Ao escolher o tamanho do recipiente do leite, lembre-se de que o volume do leite
aumentara duas a trés vezes.

e Recomendamos a utilizagcao de leite pasteurizado ou UHT retirado do frigorifico e que
seja evitada a utilizagédo de leite ndo pasteurizado ou magro.

Nota: Para um melhor resultado, ligue o tubo de vapor durante alguns segundos num

recipiente antes de o utilizar no leite. Isso ird remover a agua que possa conter.

4. Coloque o bocal de vapor (G1) num recipiente cheio de leite.

5. Rode o botdo (L) da posicao de pré-aquecimento (L1) para a posicdo de vapor (L2)
(25). O indicador luminoso do botédo de vapor comega a piscar e o aparelho comega a
produzir vapor.

Nota: Para obter melhores resultados, prepare a espuma de leite junto ao fundo do

recipiente durante cerca de 10 segundos, tendo cuidado para nédo tocar no fundo. Em

seguida, incline lentamente o recipiente e mova o tubo para cima até que fique quase a

superficie do leite. Certifique-se de que o tubo ndo sai do leite. Para obter uma espuma

excelente, faca movimentos circulares com o recipiente (26).

6. Depois de ter obtido a espuma ideal, rode novamente o botédo para a posicao de pré-
aquecimento (27).

> BB
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Nota: Para evitar o sobreaquecimento do leite, ndo utilize o vaporizador durante mais de

45 segundos (para 100 ml de leite).

7. Espalhe a espuma de leite sobre a(s) chavena(s) de café espresso.

Nota:

e  Se quiser fazer mais do que um cappuccino, prepare primeiro todos os cafés espresso
e, em seguida, prepare a espuma de leite.

e Limpe o tubo de vapor imediatamente apds a utilizagao, para garantir que ndo fica
entupido com residuos de leite. Consulte a secgéo "Limpar o tubo de vapor".

IMPORTANTE! Aviso! Para evitar que o leite salpique, ndo levante o tubo
do leite quando estiver a utilizar o modo "vapor".

IMPORTANTE! Aviso! O tubo de vapor ainda esta quente! Tenha cuidado
para néao se queimar!

IMPORTANTE! Depois de desligar a funcéao de vapor, limpe imediatamente
0 tubo com cuidado, conforme descrito na secgdo: LIMPEZA E
MANUTENGCAO.

Preparacao de agua quente

1. O aparelho esta no modo de poupanca de energia.

2. Coloque um recipiente por baixo do tubo de vapor.

3. Rode o botdo para a posicédo (L2) (25). O indicador luminoso dos botdes de café
espresso apaga-se e o indicador luminoso do botdo de vapor pisca. O aparelho
comega a produzir agua quente e para quando roda novamente o botdo para a posicao
de pré-aquecimento (L1) (27).

4. O indicador luminoso dos botbes de café espresso mantém-se ligado e o indicador
luminoso do botédo de vapor desliga-se.

INFORMAQOES UTEIS - MEDIDAS APOS A UTILIZACAO DO VAPOR
Se quiser preparar um café espresso dep0|s de utilizar a fungcé@o de vapor, tem de
deixar arrefecer o aparelho para evitar queimar o café.

*  Prima o botdo de vapor, se e a luz laranja dos botdes [\ de café espresso P Wrpiscar,
a temperatura na caldeira é demasiado elevada, pelo que nao deve preparar café de
imediato. E necessario baixar a temperatura.

e Mergulhe o tubo de vapor num recipiente com 60 ml de agua.

e Rode o botdo da posigédo de pré-aquecimento (L1) de volta para a posicdo de
vapor (L2) (25) para produzir agua quente. Pare de preparar agua quente até que a
temperatura desca para o valor predefinido e, em seguida, rode o botdo da posicéo
de vapor para a posicao de pré-aquecimento. O indicador luminoso dos botdes de
café espresso mantém-se aceso.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

Retire a ficha da tomada (J) antes de cada limpeza e deixe o aparelho arrefecer primeiro.

B Maquina: Limpe o exterior do aparelho com uma esponja hiumida quando necessario. Nao
utilize detergentes ou produtos abrasivos. N&o utilize solventes ou detergentes abrasivos
para limpar a maquina de café.

B Reservatério de agua: Lave regularmente o interior do reservatério. Quando surgir uma
camada branca fina no depdsito, descalcifique o aparelho (consulte a secgédo sobre
descalcificago).

B Gaveta de recolha de pingos: Limpe a gaveta de recolha de pingos (l) e a grelha (H) com
agua e um pouco de detergente para a loica (30-31). Enxague e seque.
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B Porta-filtro, filtros: Utilize um pano humido, limpe regularmente o porta-filtro para remover
eventuais residuos de café agarrados a superficie. Para prolongar o tempo de vida do
vedante da cabeca de preparagédo do café, ndo coloque novamente o porta-filiro se nao
utilizar o aparelho durante um longo periodo de tempo. Para remover quaisquer depédsitos
que possam obstruir o fluxo do filtro para 1 ou 2 chavenas, pode utilizar uma agulha.

B Tubo de vapor: Para evitar que o leite seque no interior do tubo, limpe-o apds cada
utilizagé@o. Para isso, siga os passos para a preparacao de espuma de leite, substituindo
os 100 ml de leite por 60 ml de agua. Depois de desligar o vapor, limpe o tubo de vapor
rapida e cuidadosamente com uma esponja humida (para remover quaisquer residuos).
Puxe o tubo de vapor para baixo. Limpe cuidadosamente o tubo de vapor com agua tépida

GARANTIA

Este aparelho tem uma garantia do fabricante de 2 anos. Este produto foi concebido apenas
para uso doméstico. No caso de qualquer utilizacdo comercial, utilizagdo inadequada ou
incumprimento das instrugdes, o fabricante rejeita qualquer responsabilidade e a garantia
nao € aplicavel.

Quaisquer reparagdes que tenham de ser efetuadas devido a acumulacdo de calcario ndo
serdo abrangidas pela garantia.

Para qualquer problema de pds-venda ou pecas sobresselentes, contacte um dos Servigos
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(28) (29). Coloque novamente o tubo de vapor.

IMPORTANTE! Aviso! Nao lave nenhuma peca deste aparelho na maquina
de lavar loica.

DESCALCIFICACAO

O aparelho pode ser descalcificado em qualquer altura, mesmo que a luz de descalcificagéo
ndo esteja acesa. No entanto, a maquina de café conta automaticamente os ciclos de
utilizacdo e emite um alerta quando o aparelho tem de ser descalcificado: quando a luz
branca e a luz laranja do botdo para 1 chavena de café espresso(CPpiscam alternadamente

e aluz branca do botéo para 2 chavenas de café espresso LQDP se mantém acesa, o aparelho
tem de ser descalcificado.

1.

2. Coloque um recipiente com uma capacidade de, pelo menos, 1 litro por baixo das através da qual a agua
saidas de café. ' passa com uma esponja
3. Insira o porta-filtro sem qualquer filtro. hamida.
4. Prima ao mesmo tempo os botbes para 1 chavena e 2 chavenas de café
espresso P durante 3 segundos para aceder ao programa de descalcificagéo O aparelho tem calcario. Descalcifique o aparelho
automatica. P A luz branca e a luz branca piscam alternadamente. Solte os botdes (consulte a seccgao:
e o aparelho passa automaticamente para o estado de descalcificagdo. A bomba de DESCALCIFICAGAO)
2%::;&2?8?:3;2;&2 ;Iigasre\?:z?gos e para 120 segundos, mantendo-se em ciclos até Ha demasiado café. Relspeite os limites |
5. Assim que a_descalcificagdo terminar, a luz branca dos 2 botdes de café maximos ao encher o filtro.
espresso P mantém-se acesa. Um fluxo continuo de agua | O aparelho esta a ficar Descalcifique o aparelho
6. Coloque agua potavel no reservatério e enxague todo o sistema de fluxo de agua (sem sai do porta-filtro depois de | calcificado porque a 4gua é | (consulte a seccao:

A\

Prepare o descalcificante de acordo com as instru¢ées do fabricante, adicione-o
ao reservatorio de agua e encha com aprox. 750 ml de agua potavel (2). Coloque o
reservatério na maquina (3).

utilizar café, repita os passos para preparar café para produzir agua quente e vapor).

IMPORTANTE! Apds a descalcificagdo, enxague 2 a 3 vezes com agua
limpa (sem café), conforme descrito na sec¢do "PRIMEIRA UTILIZACAO".
Nao se esqueca de enxaguar o tubo. O aparelho esta agora descalcificado
e pronto para ser utilizado novamente.

A garantia ndo ird abranger quaisquer reparagdes da maquina de café em caso de:

nao for efetuada a descalcificacao,
existirem depdsitos de calcario,
os acessorios forem lavados na maquina de lavar loiga.

de Assisténcia Técnica autorizado.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMAS POSSIVEIS CAUSAS SOLUGOES

O café esta muito aguado.

N&o utilizou café suficiente.

Adicione mais café.

O café espresso flui muito
lentamente.

O café é demasiado fino,
demasiado grosso ou
demasiado farinhento.

Escolha uma moagem de
café ligeiramente mais
grossa.

O porta-filtro esta sujo.

Limpe o porta-filtro,
seguindo as instrucdes
na seccéo: LIMPEZA E
MANUTENGCAO

A cabeca do porta-filtro
esta obstruida.

Quando o aparelho tiver
arrefecido, limpe a grelha

preparar um café espresso.

especialmente dura.

DESCALCIFICACAO)

Existem borras de café na
chavena.

O porta-filtro esta entupido.

Limpe o porta-filtro com
agua quente.

A moagem do café é
demasiado fina.

Utilize uma moagem de
café ligeiramente mais
grossa.

O vedante da cabeca do
porta-filtro esta entupido.

Limpe o porta-filtro e o
vedante com uma esponja
hdmida.

‘ PORTUGUES |
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PROBLEMAS

O café espresso nao esta
Cremoso.

POSSIVEIS CAUSAS

O café moido é demasiado
antigo.

SOLUCOES

Utilize café acabado de
moer.

O café moido ndo é
adequado para preparar
café espresso.

Utilize uma moagem mais
fina.

PROBLEMAS

As chavenas foram
enchidas de forma
desigual.

POSSIVEIS CAUSAS
O porta-filtro esta entupido.

SOLUCOES
Consulte a seccao
sobre LIMPEZA E
MANUTENCAO para limpar
o porta-filtro.

Existe pouco café no porta-
filtro.

Adicione mais café.

O reservatério de agua
verte agua quando é
movido.

A valvula no fundo do
reservatoério esta suja ou
apresenta um defeito.

Lave o reservatério de agua
e faga funcionar a valvula
debaixo do reservatorio
com o dedo.

A vélvula esta bloqueada
com depdsitos de calcario.

Descalcifique o aparelho
(consulte a secgé@o:
DESCALCIFICACAO)

A agua sai por baixo do
aparelho.

Existe uma fuga interna.

Verifique se o reservatorio
esta corretamente
posicionado. Se o problema
persistir, ndo utilize o
aparelho e consulte um dos
Servicos de Assisténcia
Técnica autorizado.

O aparelho ndo funciona.

A bomba esta desativada
devido a falta de agua.

Encha o reservatério de
agua e ligue novamente

a bomba (consulte a
seccéo: PRIMEIRA
UTILIZAGAO). Evite
esvaziar completamente o
reservatorio.

O reservatorio de agua
amovivel foi incorretamente
posicionado.

Posicione o reservatério de
agua corretamente.

O aparelho ndo esta ligado.

Certifique-se de que o
aparelho esté ligado.

A bomba faz um ruido
anormal.

N&o ha agua no
reservatorio.

Encha o reservatério de
agua e ligue novamente

a bomba (consulte a
seccdo: PRIMEIRA
UTILIZACAO). Evite
esvaziar completamente o
reservatorio.

Ha café espresso a sair
pelas laterais do porta-
filtro.

O porta-filtro ndo esta
posicionado corretamente.

Coloque o porta-filtro

na devida posicéo e
blogueie-o (rode da
esquerda para a direita até
parar).

Retire o excesso de café
que impede o bloqueio total
do porta-filtro.

O tubo néo funciona ou
produz pouca espuma.

O tubo de espuma néo esta
instalado corretamente.

Verifique se o acessorio
esta corretamente montado
no aparelho: retire-o e, em
seguida, volte a instala-lo
no brago articulado, com
um movimento firme para
cima.

O leite esta demasiado
quente.

Utilize leite fresco,
pasteurizado ou UHT
que tenha sido aberto
recentemente.

O tubo de vapor apresenta
excesso de calcario.

Descalcifique o tubo
de vapor de acordo
com a secgao sobre
DESCALCIFICACAO.

O formato do recipiente
nao € adequado.

Siga as instrucdes para
preparar espuma de leite
(seccdo sobre a FUNCAO
DE VAPOR)

A extremidade do porta-
filtro esta entupido com
café.

Retire o excesso de café
e limpe a grelha através
da qual a 4gua passa com
uma esponja humida.

O café espresso sabe mal.

Apds a descalcificagao, o
ciclo de enxaguamento nao
foi efetuado corretamente.

Enxague o aparelho de
acordo com as instrugcdes
de utilizacéo e verifique a
qualidade do café.

A luz branca e a luz laranja
do botédo para 1 chavena
de café espresso piscam
alternadamente e a luz
branca do botéo para 2
chavenas de café espresso
mantém-se acesa

O aparelho tem de ser
descalcificado.

Descalcifique o aparelho
(consulte a secgég:
DESCALCIFICACAO)

‘ PORTUGUES |
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PROBLEMAS

A luz branca do botéo de
ligar mantém-se acesa, a
luz laranja dos 2 botdes de
café espresso e do botédo
de vapor piscam ao mesmo
tempo.

POSSIVEIS CAUSAS

A temperatura da caldeira
é demasiado elevada ou
demasiado baixa ou o
sensor de temperatura esta
avariado.

SOLUCOES

Desligue a maquina
durante algum tempo e,
em seguida, volte a liga-la.
Se o problema persistir,
consulte um dos Servigos
de Assisténcia Técnica
autorizado.

A luz branca do botao de
ligar mantém-se acesa e as
luzes laranja dos 2 botdes
de café espresso piscam
alternadamente.

Falta de agua no
reservatério de agua,

fluxo da agua irregular ou
medidor de fluxo avariado.

Verta agua no deposito
de agua. Se o problema
persistir, consulte um dos
Servigos de Assisténcia
Técnica autorizado.

A luz branca do botao de
ligar mantém-se acesa e
a luz laranja do botéo de
vapor pisca.

O aparelho aquece ou

fica no estado de pré-
aquecimento de vapor, mas
o botédo néo se encontra

na posigéo de pré-
aquecimento.

Coloque o botdo de
volta na posicéo de pré-
aquecimento

Continue a produzir agua
quente durante mais de 60
segundos

Rode novamente o botédo
para a posigéo de pré-
aquecimento. O aparelho
pode produzir &gua quente
novamente.

Continue a produzir
vapor durante mais de 60
segundos

Rode novamente o botédo
para a posicao de pré-
aquecimento. O aparelho

Odkladaci plocha pro $alky
Tlacitko Zap/Vyp

Ovladaci panel

Hlava drzéku filtru

Drzak filtru
F1 Filtra¢ni sitko pro 1 3alek
F2 Filtra¢ni sitko pro 2 salky

MTMOoOANA®>

F3 Filtr na kdvové kapsle (E.S.E.)

o

Parni tryska
G1 Pénova tryska

m Cerpadlo: 15 bar

B Prislusenstvi: 3 filtra¢ni sitka pro salky (1 alek, 2 salky a kapsle (E. S. E.)), odmérka/péchovadlo

W Funkce Para

B Odnimatelnd nadrzka (objem 1 1)

M Vykon: 1400 W

W Napéti: 220-240V

B Ochrana pfed pfehfatim

B Rozméry: 280 x143 x 285 mm

B Automatické vypnuti po 30 minutach

Odnimatelna nadrzka na vodu

FXW-=I

Mtizka odkapavaci misky
Odkapavaci miska
Napdjeci kabel
Odmeérka-péchovadlo
Spinac

L1 Poloha O: predehtivani

L2 Horka voda a pfiprava pary

M Tlacitko pro 1 salek espressa

Tlacitko pro 2 3alky espressa

O Tlacitko Para

TECHNICKE UDAJE

CESKY

pode produzir vapor
novamente.

DULEZITE!
Provozni napéti: Tento pfistroj je uréen pouze pro sttidavy proud 230 V.

Typ pouziti: Tento pfistroj je uréen POUZE PRO DOMACI POUZITI.

Se néo for possivel determinar a causa da avaria, consulte um dos Servigos de Assisténcia
Técnica autorizado. Nunca desmonte o aparelho! (Se o aparelho for desmontado, a garantia
sera anulada).

FIM DE VIDA DO PRODUTO ELETRICO OU

UZITECNE RADY

Doporucuje se pouzivat Cerstvé uprazenou kdvu. Pozadejte o radu nejblizsi prazirnu. Kava vydrzi
Cerstva jen nékolik tydnd po prazeni. Dobry obal mlze chut kavy zlepsit a prodlouzit. Pokud si
nejste jisti kvalitou obalu, vyberte neddvno uprazenou kavu.

Typ kévy, ktery si vyberete, urci silu a chut vaseho espressa. Vzdy pouzivejte mletou kdvu na
espresso. Nepouzivejte instantni kdvu, kdvu urenou do kavovaru nebo kdvu urcenou na
filtrovanou kéavu. Kdva by méla byt vzdy umleta tésné pred pfipravou, napiiklad mlynky Krups.

ELETRONICO

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém varios materiais que podem ser reutilizados/
— reciclados.

2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento. ; .
Jakou kavu si vybrat?
B Pro aromatickou kavu:
Vyberte si ¢istou odrddu Arabica nebo kéavy sestavajici prevazné z kavy odridy Arabica.
Prednost by méla mit odborné prazena kava, protoze miva komplexnéjsi a delikatnéjsi chut.
Chcete-li vyzkouset rtizné chuté, vyzkousejte kdvu z jiného mista plvodu.
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B Pro intenzivni kdvu:

Vyberte si kdvu smichanou s odrlidou Robusta — ne pouze 100% odr(idu Arabica - nebo po italsku

prazenou kavu ¢i kavu se specifickou italskou pfichuti.

B Namletou kavu uchovavejte v lednici, protoze si tak déle udrzi aroma.

B Filtracni sitko nenaplfujte az po okraj; pouzijte pfilozenou odmérku (1 |Zicka pro 40ml espresso, 2
IZicky pro 2 x 40ml espresso). Prebytecnou kévu kolem filtra¢niho sitka ocistéte.

B Pokud jste pristroj nepouzivali po dobu delsi nez 5 dni, vyprazdnéte a proplachnéte nadrzku na
vodu.

B Pfed vyjmutim nadrzky, abyste ji naplnili ¢i vyprazdnili, se vzdy presvédcte, Ze je pfistroj vypnuty.

B Vzdy se presvédcte, ze se pfistroj nachdazi na rovném a stabilnim povrchu.

PRVNI POUZITI

NEBO POKUD SE PRISTROJ NEPOUZIVAL DELSIi DOBU

A\
A\

DULEZITE! Na piistroj nepokladejte zadné topné ¢lanky.

DULEZITE! Bezpe¢nostni pokyny jsou soudasti pristroje.
Pozorné si je pred pouzitim nového pfristroje prectéte.

OPLACHNUTI SYSTEMU PRED PRVNIM POUZITIM

Pokud chcete, aby vas prvni sélek kavy chutnal skvéle, diirazné doporucujeme vyplachnout

kavovar horkou vodou, jak je uvedeno nize:

1. Vyjméte nddrzku na vodu (A) (1) a naplite ji (2). Hladina vody by neméla prekrocit znacku
,MAX" na nadrZzce a nadrzka by méla obsahovat nejméné 300 ml (to odpovida 2 velkym
salkim). Potom nadrzku umistéte zpét na pfistroj a presvédcte se, ze je kryt zavieny (3).

2. Pripojte zafizeni do z4suvky (4).

Presvédcte se, Ze je knoflik (L) nastaveny do polohy predehfivani (L1).

4. Stisknéte tlacitko Zap. (C) (5) na ovladdacim panelu (D). Rozsviti se kontrolka zapnuti
a kontrolky tlagitek pro espresso (TP L@p budou blikat bile (6). Pfistroj se pfedehfiva.

5. Vlozte do drzaku filtru filtracni sitko (F2) (7) bez kavy. Nasunte drzék filtru na pfistroj a otocte
drzakem filtru doprava, dokud se nezastavi (8).

6. Pod drzak filtru umistéte dva salky.

7. Jakmile teplota dosahne prednastavenou hodnotu, zlistane svitit bila kontrolka tlacitek pro
espresso. Stisknéte tlacitko pro 2 espressa L@D (9), tlacitko bude blikat bile. Pfistroj za¢ne
nalévat vodu (10). Az bude hotovo, zlstanou tlac¢itka pro espresso TP pr svitit bile.

8. Stisknéte tlacitko pro paru & (11). Tlacitka pro espresso [P L@p prestanou svitit bile,
tlacitko pro paru zlstane svitit oranzové, pfistroj se predehtiva.

9. Parni trysku (G1) umistéte do nddoby naplnéné vodou (12).

10. Otocte spinac (L) z polohy predehfivani (L1) do polohy pro péru (L2) (13), kontrolka tlacitka
pro paru Lll bude blikat bile, pfistroj za¢ne vyrdbét paru. Nechejte vodu 20 sekund zahfivat
a otocte spinac zpét do polohy pro predehfivani (L1) (14).

Poznamka: Pokud chcete nyni pfipravit kavu, pie¢téte si ¢ast CO JE POTREBA VEDET - POSTUP PO

POUZITI PARY, abyste védéli, jak postupovat

w

PRIPRAVA ESPRESSA

S mletou kavou

Silu a chut espressa urci typ kavy, kterou zvolite: ¢im jemnéji je kdva namletd, tim intenzivnéjsi

espresso bude.

1. Nadrzku na vodu naplnite vlaznou vodou (2), vlozte ji do pfistroje a presvédcte se, Ze je
spravné umisténa (3).

2. Pripojte zafizeni do z4suvky (4).

3. Stisknutim tlacitka Zapnuti (C) (5) pfistroj zapnéte. Rozsviti se kontrolka zapnuti a tlacitka
pro espresso [P pr budou blikat bile (6). Pfistroj se pfedehfiva. Jakmile teplota dosdhne
prednastavenou hodnotu, zUstane svitit bila kontrolka tlacitek pro espresso.

4. Do filtracniho sitka pro 1 nebo 2 salky (F1, F2)pomoci odmérky (K,1 Izicka = 1 odmérka =
1 espresso) (15, 16) pridejte mletou kdvu, potom ji kruhovym pohybem upéchujte pomoci
péchovadla (17). Jakmile je kdva upéchovand, neméla by kdvova mérka pfesahnout uroven
MAX. Abyste ziskali co nejlepsi vysledek, je nutné kdvu dobre upéchovat. Prebyte¢nou kavu
kolem filtracniho sitka ocistéte (18).

5. Drzak filtru nasunte do pristroje a potom s nim otacejte doprava, dokud se nezastavi (19).

Pod drzak filtru umistéte jeden nebo dva sélky.

7. Podle poctu 3alky, které chcete pripravit (15), stisknéte tlacitko pro 1 espresso [ZP nebo
tlacitko pro 2 espressa pr (20). Vybrané tlacitko zac¢ne blikat bile, pfistroj za¢ne pfipravovat
kavu (21). Jakmile je kdva hotova, zUstanou tlacitka pro espresso svitit bile. Kava je pfipravena.

8. Uvolnéte drzék filtru otocenim doleva (22), potom ho z pfistroje vyjméte. Nedotykejte
se filtra¢niho sitka, protoze bude horké. Vyprazdnéte filtracni sitko. Vyjméte filtra¢ni sitko
z drzaku filtru.

9. Filtra¢ni sitko a drzak filtru umyjte pod tekouci vodou, abyste odstranili zbytky kavy (23).

S kapslemi (E. S. E.)

Pristroj je kompatibilni s kdvovymi kapslemi. Pouzivejte kapsle normy E. S. E, které jsou
oznaceny nasledujicim symbolem. Norma E. S. E. oznacuje technologii kdvovych kapsli,
se kterou pfipravite espresso v nékolika jednoduchych krocich.

DULEZITE!
Pokud se funkce na vyrobu espressa pouziva poprvé, musi se pfistroj vycistit, jak
je popsano v éasti,PRVNI POUZITI

DULEZITE! Aby se zabranilo rozstfikovani horké vody, zkontrolujte piedtim, nez
zacnete kavu pripravovat, jestli je drzak filtru dotazeny. Drzak filtru nesnimejte,
dokud voda tece, protoze pfistroj je stale pod tlakem.

o

1. Vlozte do drzédku filtru filtracni sitko pro pody na kéavu.

2. Umistéte pod co nejvice do stfedu drzéku filtru. Podle pokyn(i na obalu kapsli na kdvu upravte
umisténi kapsle v drzaku filtru.

3. Proces pfipravy spustite tak, ze pomoci krok(i 1-3 v ¢asti S mletou kdvou” pfipravite pfistroj
a [P stisknete tlacitko | Pp.
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PRIZPUSOBENI OBJEMU KAVY

Objem kavy muzete pfizpUsobit podle potieby v rozmezi od 15 do 65 ml pro 1 $4lek a od 30 do
130 ml pro 2 3alky.

Poznamka: Vychozi objem je 40 ml - 1 3alek / 80 ml - 2 Salky

Pristroj je v pohotovostnim rezimu.

stisknéte (P na WP 3 sekundy tlacitko. Kontrolka vybraného tlac¢itka pro espresso bude
blikat oranzové.

Uvolnéte tlacitko a zacnéte nastavovat mnozstvi kéavy.

Tlacitko stisknéte hned po dosazeni pozadovaného mnozstvi.

Obé espresso kontrolky zablikaji 3krat oranZové, aby potvrdily nové nastaveni. .

Pristroj prejde zpét do pohotovostniho rezimu.

N —

ouv kW

OBNOVENI VYCHOZIHO MNOZSTVi KAVY

> PP

Pristroj je v rezimu predehfivani pary.

Stisknéte na 3 sekundy tlaél'tkoil,\,. Tla¢itka pro 2 espressa(ZP UPp jednou oranzové zablikaj.
Jednou se spusti vodni ¢erpadlo.

Vlychozi mnozstvi kdvy se nyni obnovilo.

Pristroj prejde zpét do rezimu predehfivani pary.

ukhwn =

FUNKCE PARY

Priprava cappuccina

1. Vyse popsanym zpUsobem pfipravujte espresso do dostatec¢né velkych salka.

2. Stisknéte tlacitko pro paru Lll (11). Tlagitka pro espresso TP L Pp piestanou svitit bile, tlacitko
pro péru zUstane svitit oranzové, pfistroj se predehfiva.

3. Naplrite nadobu 60 az 100 ml studeného mléka.

Poznamka:

+ Nejlepsich vysledkd dosahnete, pokud pouzijete Uzkou a relativné malou nadobu, kterou Ize

nasunout pod trysku pary.

Pfi vybéru velikosti nddoby méjte na paméti, ze objem mléka se mize dvakrat az tfikrat zvétsit.

Doporucuje se pouzit pasterizované mléko nebo mléko s prodlouzenou trvanlivosti o teploté,

kterou ma v chladnicce. Nepouzivejte nepasterizované nebo odtu¢néné mléko.

Poznamka: Chcete-li dosdhnout lepsich vysledkd, zapnéte parni trysku na nékolik sekund v

nadobé pred ponofenim do mléka. Odstrani vodu, kterd mohla v trysce zGstat.

4. Parni trysku (G1) umistéte do nddoby naplnéné vodou.

5. Otocte spinac (L) z polohy pfedehtivéni (L1) do polohy pro paru (L2) (25), kontrolka tlacitka
pro paru bude blikat bile, pfistroj za¢ne vyrabét paru.

Poznamka: Nejlepsich vysledkd dosédhnete tim, Ze mléko napénite v blizkosti dna nadoby

pfiblizné po dobu 10 sekund; dbejte na to, abyste se nedotkli dna. Pak pomalu naklopte nadobu

a trysku posurite smérem nahoru, az je téméf na hladiné mléka. Pfesvédcte se ale, Ze tryska zGstane

v mléce. Chcete-li dosdhnout opravdu skvélé pény, nddobou kruzte (26).

6. Az dosdhnete té nejlepsi pény, otocte spinac zpét do polohy pro predehfivani (27).

Poznamka: Aby se zabranilo pfehfati mléka, nepouzivejte parni zafizeni déle nez 45 sekund (pfi
100 ml mléka).
7. Rozmichejte mlé¢nou pénu v Salcich espressa.
Poznamka:
Pokud chcete vice nez jedno cappuccino, nejprve pfipravte viechna espressa a az potom
mlécnou pénu.
Parni trysku po pouziti ihned vy¢istéte, aby se neucpala zbytky mléka. Viz,Cisténi parni trysky”.

DULEZITE! Varovéni! Abyste zabranili rozstiikovani mléka, nevytahujte pfi
pouziti reZimu ,para” trysku z mléka.

DULEZITE! Varovani! Parni tryska je stale horka! Dejte pozor, abyste se nepopalili.

DULEZITE! Po vypnutifunkce pary ihned trysku opatrné vycistéte, jak je uvedeno
v ¢asti: CISTENI A UDRZBA

Priprava horké vody

1. Pristroj je v pohotovostnim rezimu.

Umistéte nadobu pod parni trysku.

Otocte spinac do polohy (L2) (25). Bilé kontrolky tlacitek pro espresso zhasnou, parni tlacitko
bude blikat bile. Pfistroj za¢ne pfipravovat horkou vodu a pfestane, jakmile otocite spinac
zpét do polohy predehfivani (L1) (27).

4. Bilé kontrolky tlacitek pro espresso zlstanou svitit, bila kontrolka parniho tlacitka zhasne.

CO JE POTREBA VEDET - POSTUP PO POUZITi PARY

. Pokud chcete pfipravit espresso po pouziti péry, potiebujete kdvovar zchladit, aby se
zabrénilo prehfati kavy.

«  Stisknéte tlacitko pary Ll\/,jestliie tla¢itka pro espresso TP \Ppblikaji oranzové, znamena to,
Ze je teplota v ohfivadi pfilis vysoka, v takovém piipadé nepfipravujte kdvu hned. Je potifeba
snizit teplotu.

«  Ponortte parni trysku do nddoby s 60 ml vody.

. Priptipravéhorkévodyotoctespinaczpolohypredehtivani(L1)zpétdopolohyproparu(L2)(25).
Horkou vodu neptipravujte, dokud teplota neklesne na pfednastavenou hodnotu, poté otocte
spinac z polohy pro paru do polohy pro predehfivani. Tlacitka pro espresso zlistanou svitit bile.

CISTENi A UDRZBA

Pred kazdym cisténim odpojte napajeci kabel (J) a nechte pfistroj vychladnout.

B Pristroj: Pokud to povazujete za nutné, ocistéte vnéjsi cast pristroje vihkou houbickou.
Nepouzivejte Cistici prostfedky ani abrazivni pripravky. K ¢isténi kdvovaru nepouzivejte redidla
ani abrazivni ¢istici prostredky.

B Nadrzka na vodu: Pravidelné vyplachujte vnitfek nadrzky na vodu. Jakmile se v nddrzce objevi
tenka bild vrstva, provedte odvapnéni pfistroje (informace se nachazeji v ¢asti o odvapnéni).

B Odkapavaci miska: Odkapavaci misku (I) a miizku (H) vycistéte pomoci vody a malého
mnozstvi jemného Cisticiho prostiedku (30-31). Oplachnéte a osuste.

B Drzak filtru, filtracni sitka: Pomoci vihkého hadfiku drzak filtru pravidelné cistéte, aby se
odstranily ptipadné kdvové usazeniny pfichycené k povrchu. Aby se prodlouzila uZzite¢na

wnN
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zivotnost vodotésného tésnéni hlavy kavovaru, nevracejte drzak filtru zpét na misto, pokud
se kavovar delsi dobu nepouzival. K odstranéni jakychkoliv nanos, které by mohly blokovat
pratok filtracniho sitka pro 1 nebo 2 $alky, mazete pouzit jehlu.

B Parni tryska: Aby se zabranilo usudeni mléka uvnitf trysky, po kazdém pouziti ji vycistéte.
Postupujte podle pokynl pro pénéni mléka, pficemz 100 ml mléka nahradte 60 ml vody. Po
vypnuti pary rychle a dikladné vycistéte parni trysku pomoci navlhé¢ené houbicky (aby se
odstranily jakékoli usazeniny). Stahnéte trubku parni trysky smérem dold. Dikladné pomoci
vlazné vody vycistéte parni trysku (28) (29). Nasadte trubku zpét na parni trysku.

A DULEZITE! Varovani! Zadné ¢asti tohoto pfistroje necistéte v mycce na nadobi.

ODVAPNENI

Pristroj Ize odvéprovat kdykoli, i kdyz kontrolka odvapnéni nesviti. Kdvovar vsak automaticky
pocitda cykly a az bude potfeba ho odvépnit, upozorni na to: kdyz u tlacitka pro 1 sélek
espressa (CPsttidavé blika bild a oranzova kontrolka a u tlacitka pro 2 salky espressa WP sviti bila
kontrolka, je pfistroj nutné odvapnit.

1. Pfipravte odvapriovac podle pokynG vyrobce, pfidejte ho do nddrzky na vodu a naplite nadrzku
pfiblizné 750 ml pitné vody (2). Vlozte nddrzku do pfistroje (3).

2. Pod odtok umistéte nadobu s objemem alespori 1 litr.

Vlozte drzak filtru bez filtracniho sitka.

4. Na 3 sekundy stisknéte soucasné tlacitko pro 1 3alek a 2 3alky espressa P . Tim se zapne
program automatického odvapnéni. CP Sttidavé bude svitit bily indikator UWpa blikat bily
indikdtor. Uvolnéte tlacitka, pfistroj pak automaticky prejde do rezimu odvapriovani. Na 10
sekund se spusti vodni ¢erpadlo, potom se na 120 sekund zastavi. To se bude cyklicky stfidat,
dokud se vodni nadrzka nevypréazdni.

5. Jakmile se odvapnéni dokondi, ztistanou bile svitit tla¢itka pro 1a 2 espressa(CP W,

6. Nalijte do nadrzky pitnou vodu a proplachnéte cely vodni systém (bez pouziti kdvy, zopakujte
kroky pfipravy kavy, pfipravy horké vody a pary).

A\

Zéruka nebude pokryvat Zddné opravy kavovaru, jestlize:
- nebylo provddéno odvépnéni,

- vznikly ndnosy vodniho kamene,

- pfislusenstvi bylo ¢isténo v mycce na nadobi.

Na tento spotiebic se vztahuje 2letd zéruka vyrobce. Tento pfistroj je uréen pouze k domacimu
pouziti. Vyrobce nenese zddnou odpovédnost za jakékoli komeréni pouziti, nevhodné pouziti
nebo nedodrzeni pokyn(. Zaruka nebude v takovych piipadech platit.

Zéruka nepokryvé zadné opravy, které je potieba provést v disledku ndnost vodniho kamene.

V pfipadé jakychkoli problém po prodeji nebo pokud budete potiebovat nahradni dily, obratte
se na autorizované servisni stfedisko.

w

DULEZITE! Po odvapnéni 2-3krat proplachnéte ¢istou vodou (bez kavy), jak je
popsano v kapitole,,PRVNI POUZITi“. Nezapomeiite vyplachnout trysku. PFistroj
je nyni odvapnén a znovu pfipraven k pouziti.

PROBLEMY

Kava je velmi vlhka.

RESENi PROBLEMU
MOZNE PRICINY

Nepouzili jste dostatecné
mnozstvi kavy.

RESENI

Pridejte vice kdvy.

Espresso tece prilis pomalu.

Kdva je pfilis jemna, pfilis
hrubd nebo pfilis moucna.

Zvolte mirné hrubsi mleti
kavy.

Drzak filtru je Spinavy.

Vycistéte drzék filtru podle
pokyn( v ¢asti: CISTENI
A UDRZBA

Hlava drzéku filtru je ucpana.

Po ochlazeni pfistroje
vycistéte vlhkou houbou
mfizku, kterou protéka voda.

Pristroj je zanesen vodnim
kamenem.

Odvépnéte pristroj
(viz odstavec: ODVAPNENI)

PFilis mnoho kavy.

Pfi pInéni filtru sledujte
maximalni Uroven.

Po ptipravé espresa z drzédku
filtru stale vytéka voda.

Pristroj se zanasi vodnim
kamenem, protoze je voda
mimoradné tvrda.

Odvépnéte pfistroj
(viz odstavec: ODVAPNENI)

V $élku je kdvova sedlina.

Je zaneseny drzék filtru.

Vycistéte drzak filtru teplou
vodou.

Kava je pfilis jemné umleta.

Pouzijte mirné hrubsi mleti
kavy.

Tésnéni hlavy drzaku filtru je
ucpané.

Ocistéte drzak filtru a tésnéni
vihkou houbou.

Espresso nema pénu.

Kava je pfilis stara.

Pouzijte Cerstvé mletou kdvu.

Mletd kava se k pfipravé
espressa nehodi.

Pouzijte jemnéji namletou
kavu.

V drzéku filtru je pfilis malo
kavy.

Pridejte vice kavy.

Kdyz se s ni pohne, nddrzka
na vodu prosakuje.

Ventil na spodni strané
nadrzky je znecistény nebo
vadny.

Omyjte vodni nadrzku
a prstem uvolnéte ventil, ktery
se nachazi pod nadrzkou.

Ventil je ucpany vodnim
kamenem.

Odvépnéte pristroj
(viz odstavec: ODVAPNENI)
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PROBLEMY

Voda prosakuje pod
pfistrojem.

| MOZNE PRICINY
Dochazi k internimu tniku
vody.

RESENI
Presvédcte se, Ze je
spravné nasazena nadrzka.
Pokud problém pretrvava,
nepouzivejte pristroj a obratte
se na autorizované servisni
stredisko.

Cerpadlo je nezvykle hlu¢né.

V nadrzce neni voda.

Naplnte nadrzku na vodu
a znovu zapnéte Cerpadlo
(viz ¢ast: PRVNI POUZITI).
Nedovolte, aby se nadrzka
Uplné vyprazdnila.

Espresso unika po stranach
drzaku filtru.

Drzak filtru neni spravné
umistény.

Drzak filtru nasadte do
spravné polohy a zajistéte ho
(otacejte zleva doprava, az se
zastavi).

Odstranite prebyte¢nou kévu,
kterd vdm brani tplnému
zajisténi drzéku filtru.

PROBLEMY

Tryska nefunguje nebo
vytvaii malo pény.

MOZNE PRICINY
Pénova tryska neni spravné
nasazena.

RESENI
Zkontrolujte, jestli je
pfislusenstvi na pfistroji
spradvné namontovano:
vyjméte ho a pomoci silného
pohybu smérem nahoru
znovu nasadte na zavésné
rameno.

Mléko je pfilis horké.

Pouzijte Cerstvé pasterizované
mléko nebo mléko

s prodlouzenou trvanlivosti,
které neni dlouho oteviené.

V parni trysce je pfilis mnoho
vodniho kamene.

Odvapnéte parni trysku podle
kapitoly ODVAPNENI.

Nadoba nemd vhodny tvar.

Postupujte podle pokynt
pro pénéni mléka (kapitola
FUNKCE PARY)

Okraj drzéku filtru je zaneseny
kavou.

Odstrarite prebytecnou kavu
a vycistéte vlhkou houbou
miizku, kterou protéka voda.

U tlacitka pro 1 salek espressa
stridavé blika bil4 a oranzova
kontrolka a u tlacitka pro

2 salky espressa sviti bila
kontrolka

Pristroj je potfeba odvapnit.

Odvépnéte pristroj (viz
odstavec: ODVAPNEN)

Espresso Spatné chutna.

Po odvapnéni nebyl spravné
proveden vyplachovaci
cyklus.

Pristroj vyplachnéte
podle uvedenych pokynt
a zkontrolujte kvalitu kévy.

Sélky nejsou naplnény
rovhomeérne.

Je zaneseny drzak filtru.

Dalsi informace o cisténi
drzaku filtru se nachazi
v kapitole CISTENI

A UDRZBA.

Tlacitko Zapnuti sviti bile,
tlacitka pro 2 espressa blikaji
a soucasné bliké oranzova
kontrolka tlacitka pro paru.

Teplota v ohfivaci je pfilis
vysoka ¢i nizka nebo je
poskozeny snimac teploty.

Pristroj na chvili vypnéte

a pak jej znovu zapnéte.
Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizované
servisni stredisko.

Pristroj nefunguje.

Cerpadlo je nefunkéni kvdli
nedostatku vody.

Naplnte nadrzku na vodu
a znovu zapnéte Cerpadlo
(viz ¢ast: PRVNI POUZITI).
Nedovolte, aby se nadrzka
uplné vyprazdnila.

Sviti bila kontrolka tlacitka
zapnuti, stfidavé oranzové
blika kontrolka tlacitek pro 2
espressa.

Nedostatek vody v nadrzce
na vodu, je zaneseny vodni
okruh nebo je poskozeny
pratokomér.

Nalijte vodu do nadrzky
na vodu. Pokud problém
pretrvava, obratte se na
autorizované servisni
stredisko.

Odnimatelna nadrzka na
vodu je nespravné nasazena.

Nasadte nadrzku na vodu
spravnym zpUsobem.

Pristroj neni pfipojen.

Presvédcte se, Ze je pfistroj
zapnuty.
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Sviti bila kontrolka tlacitka
zapnuti, oranzové blika
kontrolka tlacitka pro paru.

Ptistroj se zahfiva nebo se
predehfiva para, ale spinac
neni v poloze predehfivani.

Presunite spinac zpét do
polohy pro predehfivani

Pokracujte v ptipravé horké
vody déle nez 60 sekund

Otocte spinac zpét do polohy
pro predehfivani. Pfistroj
mUze znovu pfipravovat
horkou vodu.

Pokracujte v pfipravé pary
déle nez 60 sekund

Otocte spinac zpét do polohy
pro predehfivani. Pristroj
mUze znovu pfipravovat paru.

Pokud neni mozné zjistit pficinu poruchy, obratte se na autorizovaného prodejce. Pfistroj nikdy

nerozebirejte (v pfipadé rozebrani pristroje propada zaruka)!
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KONEC ZIVOTNOSTI ELEKTRICKEHO NEBO

ELEKTRONICKEHO PRODUKTU

Podilime se na ochrané Zivotniho prostiedi!
® Produkt obsahuje mnoho materidl{, které Ize znovu vyuzit nebo recyklovat.
mmm 2 Odevzdejte ho na sbérném misté odpadl nebo v autorizovaném servisnim
stiedisku, kde budou védét, jak s nim fadné nalozit.

A Vyberatelna nadrz na vodu H Odkvapkavacia mriezka
B Drziak salky I Odkvapkavacia miska e
C Hlavny vypinac J Napdjaci kabel ;
D Ovladaci panel K Odmerka - vtlac¢adlo na kavu ¢£
E Hlava drziaka filtra L Gombik w
F Drziak filtra L1 Poloha O: predohrev 3
F1 Filter na 1 3alku L2 Priprava horucej vody a pary |
F2 Filter na 2 salky M Tlacidlo na 1 $alku espressa e
F3 Filter na kdvové kapsuly (E.S.E.) N Tlacidlo na 2 salky espressa T
G Parna tryska O Tlacidlo pary

G1 Napenovacia tryska

TECHNICKE UDAJE

m Cerpadlo: 15 barov

B Prislusenstvo: 3 filtre (na 1 3alku, 2 $alky a kapsuly (E.S.E.)), odmerka/vtlacadlo na kavu
B Funkcia pre paru

B Vyberatelnd nadrz (objem 1 1)

H Vykon: 1400 W

B Napdtie: 220 - 240V

B Bezpecnostné prvky proti prehriatiu

B Rozmery: 280 x 143 x 285 mm

B Automatické vypnutie po 30 mindtach

DOLEZITE!
Pracovné napadtie: tento spotrebic je ureny iba na 230V napajanie striedavym pradom.
Typ pouzitia: Tento vyrobok je ur¢eny LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI.

UZITOCNE TIPY

Odporuca sa pouzitie Cerstvo prazenej kavy. Pripadné informéacie vam poskytne odbornik na prazenie
kavy. Kava si uchova svoju cerstvost len niekolko tyzdrov po prazeni. Spravne balenie moze zlepsit a
predlzit chutové vlastnosti kavy. Ak si nie ste isti kvalitou balenia, vyberte si nedavno prazent kavu.
Typ kévy, ktoru ste si vybrali, uréuje silu a chut vasho espressa. Vzdy pouZivajte mletd kavu espresso.
Nepouzivajte instantnu kavu, kdvu z kdvovaru ani filtrovanu kdvu. Kava by sa mala vzdy mliet tesne
pred pripravou, napriklad pomocou mlynéekov Krups.

Aku kavu by ste si mali vybrat?

B Pre aromaticku kévu

Vyberte si Cisté kavy Arabica alebo tie, ktoré su prevazne zlozené z kavy Arabica.

Uprednostnite remeselne uprazenu kavu, pretoze prinasa vacsiu zlozitost a jemnost chute. Pre
rozne prichute vyskusajte kavu origindlneho povodu.
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M Pre intenzivnu kdvu

Vyberte si kdvu zmiesanu s Robustou - nie Specificky 100 % Arabica - alebo s talianskymi prazenymi

kavami alebo Specifickymi talianskymi prichutami kavy.

B Mletu kavu skladujte v chladnicke, jej chut sa zachova dlhsie.

B Nenapliiajte drziak filtra po okraj; pouzite odmerku (1 odmerka na 40 ml espresso, 2 odmerky na 2 x
40 ml espressd). Odstrante vsetku prebyto¢nu kavu z drziaka filtra.

B Ak ste spotrebi¢ nepouzivali dlhsie ako 5 dni, vyprazdnite a vyplachnite nadrz na vodu.

B Pred vybratim nédrzky na vodu sa vzdy uistite, ¢i je spotrebi¢ vypnuty.

B Vzdy sa uistite, Ze je spotrebi¢ umiestneny na rovnom a stabilnom povrchu.

PRVE POUZITIE

ALEBO AK SA STROJ DLHSIi CAS NEPOUZI{VAL

DOLEZITE! Na spotrebi¢ nekladte predmety, ktoré vytvaraju teplo.

DOLEZITE! Bezpeénostné instrukcie su sucastou spotrebica.
Preditajte si ich pozorne pred pouzitim nového spotrebica.

A\
A\

OPLACHOVANIE SYSTEMU PRED PRVYM POUZITIM

Ak chcete ziskat skvely prvy pohar kdvy, dérazne odporicame, aby ste espresso stroj vyplachli

teplou vodou podla nasledujtcich pokynov:

1. Vyberte nadrz na vodu (A) (1) a napliite ju (2). Hladina vody nesmie prekrocit znac¢ku ,MAX"
na nadrzke a mala by mat objem asporn 300 ml (¢o zodpovedd 2 velkym $alkam). Potom ju
vlozte spat do zariadenia a uistite sa, Ze je zatvoreny kryt (3).

2. Pripojte zariadenie k sietovej zasuvke (4).

Skontrolujte, ¢i je gombik (L) nastaveny do polohy predohrevu (L1).

4. Na ovladacom paneli (D) stlacte hlavny vypinac (C) (5). Kontrolka hlavného vypinaca svieti, a
kontrolky tlacidiel espressal_P LPpblikaju nabielo(6). Zariadenie sa predhrieva.

5. Filter (F2) (7) bez kdvy vlozte do drziaka filtra. Zasunte drziak filtra na miesto a otocte ho
doprava, kym sa nezastavi (8).

6. Umiestnite 2 salky pod drziak filtra.

7. Ked teplota dosiahne predvolent hodnotu, biele kontrolky tlacidiel espressa budu nadalej
svietit. Stlacte tlacidlo na 2 espressa UPp (9), tlacidlo blika nabielo. Zariadenie za¢ne vypustat
vodu (10). Po ukonéeni biela kontrolka tlacidiel espressal"P L Ppstale svieti.

8. Stlacte tlacidlo pary Lll (11). Biela kontrolka tla¢idiel espressa [P LlJ_’p nesvieti, oranzova
kontrolka tlacidla pary stale svieti, zariadenie sa predhrieva.

. Umiestnite parnu trysku (G1) do nadoby naplnenej vodou (12).

10. Otocte gombik (L) z polohy predohrevu (L1) do polohy pary (L2) (13), biela kontrolka tlacidla
pary L'.), blika, zariadenie zac¢ina produkovat paru. Nechajte vodu zohriat 20 sekind a potom
otocte gombik spat do polohy predohrevu (L1) (14).

Poznamka: Ak si chcete pripravit kivu teraz, pozrite si ¢ast DOBRE VEDIET — POSTUP PO POUZITI

PARY, aby ste vedeli, ako postupovat.

w

DOLEZITE! Aby ste zabranili postriekaniu horticou vodou, pred pripravou kavy

PRIPRAVA ESPRESSA
f DOLEZITE!

A skontrolujte, ¢i bol drziak filtra utiahnuty az na doraz. Neodstranujte drziak

filtra, ked'voda tecie, pretoze spotrebic je stale pod tlakom.

Ak sa funkcia espressa pouziva po prvykrat, spotrebi¢ sa musi vycistit podla
S mletou kavou

postupu uvedenom v odseku,,PRVE POUZITIE“

Typ kavy, ktoru ste si vybrali, urcuje silu a chut vasho espressa: ¢im jemnejsie je zomletd vasa kava,

tym intenzivnejsie bude vase espresso.

1. Naplnte nadrz na vodu pitnou vodou (2) a nainstalujte ju spat do spotrebica a uistite sa, Ze je
spravne umiestnena (3).

2. Pripojte zariadenie k sietovej zasuvke (4).

3. Zariadenie zapnite stla¢enim hlavného vypinaca (C) (5), kontrolka hlavného vypinaca sa
rozsvieti a kontrolky tlacidiel espressa TP L blikaju nabielo (6). Zariadenie sa predhrieva.
Ked' teplota dosiahne predvolent hodnotu, biele kontrolky tlacidiel espressa budu
nadalej svietit.

4. Pomocou odmerky (K, 1 lyzica = 1 odmerka = 1 espresso) (15, 16)pridajte zomletd kadvu
do filtra pre 1 alebo 2 salky (F1, F2) a potom ju zatlacte pomocou vtlac¢adla (17) krizivym
pohybom. Po zatlaceni by kava v odmerke nemala prekrocit urovenn MAX. Pre dosiahnutie
najvyssej kvality je potrebné kdvu dobre stlacit. Odstrante vsetku prebytoc¢nu kavu z drziaka
filtra (18).

5. Zasunte drziak filtra na miesto a otocte ho doprava, kym sa nezastavi (19).

Umiestnite Sélku alebo 2 3alky pod drziak filtra.

7. Stlacte tlacidlo na 1 espresso [P alebo tla¢idlo na 2 espressa L@p (20) podla poctu 3alok,
ktoré si chcete vychutnat (15). Biela kontrolka zvoleného tlacidla bude blikat, zariadenie
zacne pripravovat kavu (21). Ked je kdva hotova, biela kontrolka tlacidiel espressa ostane
svietit. Kava je pripravena.

8. Odistite drziak filtra otocenim dolava (22) a vyberte ho zo spotrebica. Nedotykajte sa filtra,
pretoze je horuci. Filter vyprazdnite. Vyberte filter z drziaka filtra.

9. Umyte filter a drziak filtra pod tecticou vodou, aby ste odstranili zvysok kavy (23).

S kapsulami (E.S.E.)

Zariadenie je kompatibilné s kdvovymi kapsulami. Kapsuly pouzivajte v sulade s normami
E.S.E, ktoré su oznacené nasledujucim symbolom. Norma E.S.E. oznacuje technoldgiu
kapsul, ktora ulahcuje pripravu espressa v niekolkych jednoduchych krokoch.

o

1. Vlozte filter na kavové podusky do drziaka filtra.

2. Vrecusko vlozte ¢o mozno najviac do stredu drziaka filtra. Na spravne umiestnenie kavového
vrectska v drziaku filtra postupujte podla pokynov na obale kdvovych vrecusok.

3. Aby ste mohli zacat s varenim kavy, pripravte zariadenie podla krokov 1 - 3 v casti,S mletou
kévou” a stlacte tlacidlo |—palebo Wp-
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PRISPOSOBENIE OBJEMU KAVY

Objem kavy si mézete prisposobit podla svojich predstav od 15 do 65 ml na 1 $alku a od 30 do
130 ml na 2 3alky.

Poznamka: Predvoleny objem je 40 ml - 1 3alka/80 ml - 2 $alky

1. Spotrebic je v pohotovostnom rezime.

Stlacte tlacidlo CP alebo Wp na 3 sekundy. Oranzova kontrolka zvoleného tlacidla
espressa blika.

Uvolnite tlacidlo a zac¢nite nastavovat objem kavy.

Stlacte tlacidlo hned, ako sa dosiahne pozadovany objem.

Obe tlacidla espressa blikaju 3-krat oranzovou kontrolkou, aby sa potvrdilo nové nastavenie.
Spotrebic sa vrati do pohotovostného rezimu.

g

ouvkw

OBNOVENIE PREDVOLENEHO OBJEMU KAVY

Zariadenie je v stave predohrevu pary.

Stlac¢te tlacidlo [l na 3 sekundy. Oranzové kontrolka 2 tlacidiel espressa (CP LPp raz zablika.
Vodné cerpadlo sa raz spusti.

Predvoleny objem kévy je teraz obnoveny.

Zariadenie sa vrati do stavu predohrevu pary.

FUNKCIA PRE PARU

>PBB

uhwN =

Priprava kapucina

1. Do dostatoc¢ne velkych $élok pripravte espresso podla vyssie uvedeného postupu.

2. Stlacte tlacidlo pary@ (11). Biela kontrolka tlacidiel espressa [ZP LPp nesvieti, oranzova
kontrolka tlacidla pary stéle svieti, zariadenie sa predhrieva.

3. Naplrite nddobu priblizne 60 az 100 ml studeného mlieka.

Poznamka:

+  Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pouzijete Uzku a relativne mali nddobu, ktord mozete
nasunut pod parnu dyzu.

«  Privybere velkosti nddoby na mlieko majte na pamati, ze objem mlieka sa zvysi dvakrat az trikrat.

Odporucame pouzivat pasterizované mlieko alebo mlieko UHT pri teplote chladnicky. Vyhnite

sa pouZitiu nepasterizovaného alebo odtu¢neného mlieka.

Poznamka: Na dosiahnutie lepsieho vysledku zapnite parnu trysku na niekolko sekind v nddobe

pred jej pouzitim v mlieku. Odstréni sa tak voda, ktord méze obsahovat.

4. Umiestnite parnu trysku (G1) do nadoby naplnenej mliekom.

5. Otocte gombik (L) z polohy predohrevu (L1) do polohy pary (L2) (25), biela kontrolka tlacidla
pary blikd, zariadenie zac¢ina produkovat paru.

Poznamka: Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov sperite mlieko v blizkosti dna nadoby priblizne

10 sekund. Dévajte pozor, aby ste sa nedotkli dna. Potom pomaly naklanajte nddobu a presuvajte

trysku smerom nahor, az kym nie je takmer na povrchu mlieka. Uistite sa, Ze sa tryska nevynori z

mlieka. Ak chcete ziskat velku penu, pohybujte nddobou do kruhu (26).

6. Po najlepsom moznom napeneni mlieka oto¢te gombik spat do polohy predohrevu (27).

Poznamka: Aby ste predisli prehriatiu mlieka, nepouzivajte parny systém dlhsie ako 45 sekind

(pre 100 ml mlieka).

7. Naneste spenené mlieko do 3alky/salok s espressom.

Poznamka:
Ak si zelate pripravit viac ako jedno kapucino, najskor pripravte vsetky espressa a potom
spente mlieko.
Ihned' po pouziti vycistite parnu trysku. Budete mat istotu, Ze sa v nej neusadia zvysky mlieka.
Pozri ¢ast,Cistenie parnej trysky”.

DOLEZITE! Varovanie! Aby ste zabranili $pliechaniu mlieka, nevyberajte trysku z
mlieka pri pouziti rezimu ,pary”.

DOLEZITE! Varovanie! Parna tryska je stale horuca! Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili!

DOLEZITE! Po vypnuti funkcie pary ihned a opatrne vydistite trysku, ako je
uvedené v &asti: CISTENIE A UDRZBA.

Priprava horucej vody

1. Spotrebic je v pohotovostnom rezime.

2. Nadobu umiestnite pod parnt trysku.

3. Gombik otocte do polohy (L2) (25). Biele kontrolky tlacidiel espressa sa vypnu, biela kontrolka
tlac¢idla pary blika. Zariadenie za¢ne pripravovat hordcu vodu a zastavi sa po otoc¢eni gombika
spat do polohy predohrevu (L1) (27).

4. Biele kontrolky tlacidiel espressa stale svietia, biela kontrolka tlacidla pary nesivieti.

DOBRE VEDIET - POSTUP PO POUZITi PARY

« Ak chcete pripravit espresso po pouziti funkcie pre paru, musite nechat kdvovar vychladnut,
aby nedoslo k spaleniu kavy.

- Stlacte tlacidlo pary @ ak oranzové kontrolka CP pr tlacidiel espressa blika, znamena
to, ze teplota v parnej nadobe je prili$ vysoka, preto teraz kavu nepripravujte. Je potrebné
znizit teplotu.

«  Ponorte parnu trysku do nddoby naplnenej 60 ml vody.

. Na pripravu horucejvody otocte gombikzpolohy predohrevu (L1) spatdo polohy pary (L2) (25).
Preruste pripravu horucej vody, kym teplota neklesne na predvolent hodnotu, a potom otocte
gombik z polohy pary do polohy predohrevu. Biela kontrolka tlacidiel espressa stale svieti.

CISTENIE A UDRZBA

Pred kaid)'/m Cistenim vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky (J) a najprv nechajte spotrebic

vychladnut.

B Spotrebic: Ocistite vonkajsiu ¢ast spotrebica vihkou $pongiou, ked to povaZujete za potrebné.
Nepouzivajte sapondt a abrazivne Cistiace prostriedky. Na cistenie kdvovaru nepouzivajte
rozpustadld ani abrazivne Cistiace prostriedky.

B Nadrz na vodu: Pravidelne vyplachujte vnutro nddrze. Ked'sa v néddrzi objavi jemny biely povlak,
spotrebi¢ odvapnite (pozrite si cast o odvapneni).

B Odkvapkavacia miska: Vycistite odkvapkavaciu misku (I) a mriezku (H) pomocou vody s
trochou jemného (Cistiaceho prostriedku (30-31). Oplachnite a osuste.

B Drziak filtra, filtre: Drziak filtra pravidelne Cistite vihkou handrickou, aby ste odstranili pripadné
zvysky kavy prilepené na povrchu. Ak sa kavovar nepouzival dlhsi ¢as, nekladte drziak filtra spat
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na svoje miesto. PredZi sa tym Zivotnost vodotesného tesnenia na varnej hlave. Na odstranenie
usadenin, ktoré by mohli blokovat prietok filtra pre 1 alebo 2 salky, mézete pouzit ihlu.

B Parna tryska: Aby ste zabranili zaschnutiu mlieka vo vnutri trysky, vycistite ju po kazdom
pouziti. Postupujte podla krokov pre spenenie mlieka nahradenim 100 ml mlieka 60 ml vody. Po
vypnuti pary parnu trysku rychlo a opatrne ocistite vlhkou $pongiou (aby ste odstranili vetky
zvysky). Potiahnite trubicku parnej trysky smerom nadol. Opatrne vycistite parnu trysku vlaznou
vodou (28) (29). Trubic¢ku nasadte spat na parnu trysku.

ODVAPNENIE

Spotrebi¢ mozno odvapnit kedykolvek, aj ked kontrolka odvapnenia nesvieti. Avsak
kavovar automaticky pocita cykly pouzitia a upozorni vas, ked bude nutné zariadenie odvapnit:
ked biela a oranzova kontrolka tlacidla na 1 $alku espressa|“Pstriedavo blikaju a biela kontrolka
tlacidla na 2 3alky espressa WP stale svieti, zariadenie je nutné odvapnit.

DOLEZITE! Varovanie! Ziadne éasti tohto spotrebi¢a neumyvajte v umyvacke
riadu.

1. Odvapnovaci prostriedok pripravte v sulade s pokynmi vyrobcu, nalejte ho do nddrze na vodu a
doplnte cca. 750 ml pitnej vody(2). Nadrz vlozte do zariadenia (3).

2. Pod vypusty umiestnite nddobu s objemom najmenej 1 liter.

Vlozte drziak filtra bez filtra.

4. Sucasnym stlacenim tlacidiel na 1 3alku a 2 3alky [ZP UPp espressa na 3 sekundy prejdete na

program automatického odvapnenia. CP Biela kontrolka a [CP L/Pp biela kontrolka striedavo

blikaju. Uvolnite tlacidld, zariadenie automaticky prejde do stavu odvépnenia. Vodné cerpadlo

pracuje 10 sekund, zastavi sa na 120 sekund a tieto cykly prebiehaju, kym sa nadrz na vodu

nevyprazdni.

Po ukon¢eni odvéapnenia zostanu svietit biele kontrolky TP L@p 2 tlacidiel espressa.

6. Nalejte pitnu vodu do naddrze a vyplachnite cely systém prietoku vody (bez pouzitia kavy,
opakujte kroky pripravy kavy, pripravy hortcej vody a naparovania).

VAN

Zaruka sa nevztahuje na Ziadne opravy kdvovaru v pripade:
- neprebehlo odvapnenie,

- sa nahromadil vodny kamen,

- bolo prislusenstvo umyté v umyvacke riadu.

Na toto zariadenie poskytuje vyrobca dvojro¢nu zéruku. Tento vyrobok je urceny len na pouzitie
v domacnosti. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost a zaruka sa nevztahuje na ziadne komeréné
pouzitie, nevhodné pouZzitie alebo nedodrzanie pokynov.

Na akékolvek opravy, ktoré je nutné vykonat v désledku hromadenia vodného kamena, sa zéruka
nevztahuje.

V pripade akychkolvek popredajnych problémov alebo ohladom ndhradnych dielov kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

w

v

DOLEZITE! Po odvapneni oplachnite 2 - 3 krat ¢istou vodou (bez kavy), ako je to
opisané v ¢asti,,PRVE POUZITIE“ Nezabudnite vyplachnut trysku. Zariadenie je
teraz odvapnené a znovu pripravené na dalsie pouzitie.

RIESENIE PROBLEMOV

wozNEpRiENY | mesenA |

Kéva je velmi vlhka.

Nepouzili ste dostatocné
mnozstvo kavy.

Pridajte viac kavy.

Espresso tecie prilis pomaly.

Kava je prilis jemna, prilis
hrubd alebo prili§ masita.

Vyberte si o nie¢o hrubsie
zomletie kdvy.

Drziak filtra je znecisteny.

Vycistite drziak filtra podla
pokynov v ¢asti: CISTENIE
A UDRZBA

Hlava drziaka filtra je upchata.

Po ochladeni spotrebica
vycistite mriezku, cez ktoru
pretekd voda pomocou vihkej
$pongie.

Zariadenie je zanesené
vodnym kamernom.

Spotrebic¢ odvapnite (pozrite
si odsek: ODVAPNENIE)

Pouzivate prilis vela kavy.

Pri plneni filtra dodrziavajte
maximalne limity.

Po priprave espressa z drziaka
filtra vyteka nepretrzity prad
vody.

Zariadenie je zanesené
vodnym kamerom, pretoze
voda je velmi tvrda.

Spotrebic¢ odvéapnite (pozrite
si odsek: ODVAPNENIE)

V sélke sa nachadza kavova
usadenina.

Drziak filtra je upchaty.

Vycistite drziak filtra v horucej
vode.

Kava je prilis jemna.

Zvolte o nie¢o hrubsie
zomletie kavy.

Tesnenie na hlave drziaka
filtra je upchaté.

Ocistite drziak filtra a tesnenie
vlhkou $pongiou.

Espreso nie je spenené.

Kava je prilis stara.

Pouzivajte cerstvo zomletu
kavu.

Zomletd kéva nie je vhodna
na vyrobu espressa.

PouzZite jemnejsie zomletu
kavu.

V drziaku filtra je prilis malo
kavy.

Pridajte viac kavy.

Nadrzka na vodu netesni pri
jej premiestriovani.

Ventil na dne nadrzky je
znecisteny alebo poskodeny.

Umyte nadrz na vodu a ventil
ovladajte prstom, ktory je pod
nadrzou.

Ventil je zablokovany
kalcifikovanymi usadeninami.

Spotrebic¢ odvapnite (pozrite
si odsek: ODVAPNENIE)
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PROBLEMY
Unik vody pod spotrebi¢om.

MOZNE PRICINY

Dochéadza k internému uniku.

RIESENIA

Skontrolujte, ¢i je nadrz
spravne umiestnend. Ak
problém pretrvava, spotrebic
nepouzivajte a obratte sa na
schvélené servisné stredisko.

Cerpadlo je neobvykle
hlu¢né.

Ziadna voda v nadrzi.

Naplnte nadrz na vodu a
restartujte ¢erpadlo (pozrite
si ¢ast: PRVE POUZITIE).
Zabrante Uplnému
vyprazdneniu nadrzky.

Espresso vytekd po stranach
drziaka filtra.

Drziak filtra nie je spravne
umiestneny.

Nasadte drziak filtra do
spravnej polohy a zaistite ho
(otocte zlava doprava, az kym
sa nezastavi).

Odstrénte prebyto¢nu kavu,
ktord zabrariuje Uplnému
zaisteniu drziaka filtra.

Okraj drziaka filtra je upchaty
kavou.

Odstrante prebyto¢nu kavu

a vycistite mriezku, cez ktoru
pretekd voda pomocou vihkej
Spongie.

PROBLEMY

Tryska nefunguje alebo
vytvdra malo peny.

MOZNE PRICINY
Napenovacia tryska nie je
spravne nainstalovana.

RIESENIA

Skontrolujte, ¢i je
prislusenstvo spravne
namontované na zariadeni:
odstrante ho a nainstalujte ho
na oto¢né rameno pevnym
pohybom nahor.

Milieko je prili$ hortce.

Pouzivajte Cerstvé,
pasterizované alebo UHT
mlieko, ktoré ste otvorili len
nedavno.

Na parnej tryske sa nachadza
prebyto¢ny vodny kamen.

Parnu trysku odvapnite
podla pokynov v casti
ODVAPNENIE.

Tvar nadoby nie je
vyhovujuci.

Riadte sa pokynmi na
spenenie mlieka (¢ast
venovana FUNKCII PRE
PARU)

Vase espresso chuti zle.

Po odvéapnovani sa
oplachovaci cyklus nevykonal
spravne.

Vyplachnite zariadenie
v stlade s pokynmi a
skontrolujte kvalitu kavy.

Biela kontrolka a oranzova
kontrolka tlacidla na 1 salku
espressa a striedavo blikaju a
biela kontrolka tlacidla na 2
salky espressa stale svieti

Spotrebic je potrebné
odvapnit.

Spotrebic¢ odvapnite (pozrite
si odsek: ODVAPNENIE)

Sélky neboli naplnené
rovnomerne.

Drziak filtra je upchaty.

Informacie o ¢isteni drziaka
filtra najdete v casti CISTENIE
A UDRZBA.

Biela kontrolka hlavného
vypinaca stale svieti, zaroven
svieti oranzova kontrolka 2
tlacidiel espressa a tlacidla

pary.

Teplota parnej nddoby je
prilis vysoka alebo prili$ nizka
alebo je poskodeny snimac¢
teploty.

Zariadenie na chvilu vypnite
a potom znova zapnite. Ak
problém pretrvava, obratte
sa na schvélené servisné
stredisko.

Spotrebic¢ nefunguje.

Cerpadlo je vypnuté kvoli
nedostatku vody.

Naplnte nddrz na vodu a
reStartujte ¢erpadlo (pozrite
si ¢ast: PRVE POUZITIE).
Zabrante Uplnému
vyprazdneniu nadrze.

Biela kontrolka hlavného
vypinaca stale svieti, oranzové
kontrolky 2 tlacidiel espressa
striedavo blikaju.

Nedostatok vody v nédrzi na
vodu alebo prietok vody nie
je plynuly alebo je poskodeny
prietokomer.

Do nadrze na vodu nalejte
vodu. Ak problém pretrvéva,
obratte sa na schvalené
servisné stredisko.

Vlyberatelna nadrz na vodu je
nespravne umiestnena.

Nadrz na vodu umiestnite
spravne.

Spotrebi¢ nie je pripojeny.

Skontrolujte, ¢i je zariadenie
zapnuté.

Biela kontrolka hlavného
vypinaca stéle svieti, oranzova
kontrolka tlacidla pary blika.

Zariadenie sa zahrieva alebo
predhrieva na pouZzitie pary,
ale gombik nie je v polohe
predohrevu.

Posurite gombik spat do
polohy predohrevu

Pokracujte v priprave horucej
vody viac ako 60 sekund

Otocte gombik spat

do polohy predohrevu.
Zariadenie mOze znova
pripravovat hortcu vodu.

Pokracujte v priprave pary
viac ako 60 sekund

Otocte gombik spat
do polohy predohrevu.
Zariadenie moZe znova
pripravovat paru.
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Ak nie je mozné urcit pri¢inu poruchy, obratte sa na autorizovaného predajcu. Spotrebic¢ nikdy
nerozoberajte. (ak sa spotrebic rozoberie, zrusi sa zaruka).

ELEKTRICKE ALEBO ELEKTRONICKE VYROBKY NA KONCI

ZIVOTNOSTI

Zucastnujeme sa na ochrane zivotného prostredia!
® Va3 produkt obsahuje mnozstvo materidlov, ktoré je mozné znova pouzit po
— recyklacii.
2 Odovzdajte ho na zbernom mieste alebo v schvalenom servisnom stredisku,
kde sa postaraju o jeho spravnu likvidaciu.
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LEIRAS
A Kivehet6 viztartaly H Cseppfelfogé télca racs
B Pohartarto talca I Cseppfelfogé talca
C Be/kigomb J Haldzati kdbel
D Kezel6panel K Kanal/tomitd
E Filtertarto fej L Gomb
F Filtertarto L1 Oallas: elémelegités

F1 Filter -1 csésze

F2 Filter - 2 csésze

F3 Filter kdvéparnahoz (E.S.E.)
Gézkivezet6 cs6

G1 Tejhabosito fuvdka

L2 Forroviz- és gézelGallitas
M 1 csésze eszpressz6 gomb
N 2 csésze eszpressz6 gomb
0 Gézgomb

o

MUSZAKI ADATOK

B Szivattyu: 15 bar

B Tartozékok: 3 csészefilter (1 csésze, 2 csésze és kavéparnak (E.S.E.)), mérékanal/tomitd
W GOz funkcio

B Kivehetd tartdly (1 literes kapacitas)

M Teljesitmény: 1400 W

M Fesziiltség: 220-240V

B Tulmelegedés elleni biztonsagi berendezések

B Méretek: 280 x 143 x 285 mm

B Automatikus kikapcsolas 30 perc utan

FONTOS!
MUkodési fesziiltség: ez a késziilék kizarélag 230V -os valtakozd drammal mkodik.
Hasznalat tipusa: ez a késziilék KIZAROLAG OTTHONI HASZNALATRA alkalmas.

HASZNOS TIPPEK

Javasoljuk, hogy frissen porkolt kavét hasznaljon. Tanacsért forduljon kavé porkolést végzé
szakemberhez. Porkolés utdn a kavé csupan néhany hétig érzi meg frissességét. A megfeleld
csomagolas javithatja és segithet meg6rizni a kavé izét. Ha nem biztos a csomagolas minéségében,
vélasszon olyan kavét, amelyet nemrég porkoltek.

A kivalasztott kavéfajta hatarozza meg a presszokavé erejét és izét. Mindig 6rolt, presszokavéhoz
vald kavét hasznaljon. Ne hasznaéljon instant kavét, dugattyus kavéfézébe vald kavét vagy filteres
kavét. A kavét mindig kozvetlenil a lefézés el6tt kell megorolni, példaul Krups daraléval.

Milyen kavét valasszon?

B Aromas kavéhoz

Valasszon tisztan Arabica kavét, vagy olyan kavékeveréket, amely f6ként Arabica kavét tartalmaz.
Részesitse elényben a kézmdlves porkolt kavékat, mivel ezek komplexebbek és finomabbak is.
Tobbféle izért prébalja ki a tiszta eredett kavékat.

‘ MAGYAR |
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B Intenziv kdvéhoz

Valasszon Robustaval kevert kavékat — nem kifejezetten 100% Arabicét —, olasz porkolésu kavékat,

esetleg bizonyos olaszos izesités( kavékat.

B Az 6rolt kdvét tartsa a hltészekrényben, mert igy hosszabb ideig megérzi az izét.

W Ne t0ltse a filtertartot a karimaig; hasznalja a mérékanalat (1 kandl 40 ml presszokavéhoz, 2 kandl
2 x40 ml presszokavéhoz). A felesleges kavét tavolitsa el a filtertartorol.

B Ha tdbb mint 5 napja nem hasznalta a késziiléket, Uritse ki és oblitse ki a viztartalyt.

B Mindig kapcsolja ki a késziiléket, miel6tt feltoltés vagy kilirités céljabdl eltavolitja a viztartalyt.

W A késziiléket mindig sima, stabil feliileten helyezze el.

ELSO HASZNALATKOR

VAGY HA HOSSZU IDEJE NEM HASZNALTA A GEPET

FONTOS! Ne tegyen flit6elemeket a késziilékre.

FONTOS! A biztonsagi utasitasokat tartalmazé kézikonyv a késziilék részét
f i E képezi.
Kérjiik, figyelmesen olvassa el az Uj késziilék hasznalata el6tt.
A RENDSZER ATOBLITESE AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Ahhoz, hogy mar az elsé csésze kavé is kitling izl legyen, nyomatékosan javasoljuk, hogy az

eszpresszogépet az aldbbi utasitasok szerint forrd vizzel 6blitse ki:

1. Vegye le a viztartélyt (A) (1), és toltse meg (2). A vizszint ne haladja meg a tartély ,MAX"
jelzését, de legyen legaldbb 300 ml (= 2 nagy csészényi). Ezutdn helyezze vissza a késziilékre,
és ligyeljen, hogy a fedél (3) le legyen zérva.

2. Csatlakoztassa a késziiléket a haldzati aljzathoz (4).

Gy6z6djon meg arrél, hogy a gomb (L) elémelegitési pozicidba (L1) van llitva.

4. Nyomja meg a kezel6panelen (D) a Be gombot (C) (5). Agomb vilagitani kezd, és az eszpresszé
gombok [P LPp fényei fehéren villognak(6). A késziilék eldmelegszik.

5. Tegyen egy filtert (F2) (7) kavé nélkil a filtertartéba. lllessze a filtertartét a helyére, és
Utkozésig forditsa jobbra (8).

6. Tegyen két csészét a filtertarté ala.

7. Amikor a hémérséklet eléri az elére bedllitott értéket, az eszpresszé6 gombok folyamatosan
vilagitanak. Nyomja meg a 2 eszpresszé gombot Pp (9), a gomb fehéren villog. A gép elkezdi
kiengedni a vizet (10). Amikor a gép végzett a miivelettel, az eszpresszé TP L Pp gombok
tovéabbra is fehéren vilagitanak.

8. Nyomja meg a g6z gombot LL\/ (11). Az eszpresszé6 gombok (TP L Fp mar nem vilagitanak
fehéren, a g6z gomb narancssérgdn vilagit, és a gép elémelegszik.

. Helyezze a g6zkivezetd csdvet (G1) egy vizzel teli edénybe (12).

10. Forditsa a gombot (L) el6melegités poziciébdl (L1) gbz pozicidba (L2) (13), a g6z
gomb illfehéren villog, a gép elkezd g6zt késziteni. 20 mésodpercig hagyja a vizet melegedni,
majd forditsa vissza a gombot elémelegités pozicidba (L1) (14).

Megjegyzés: ha most szeretne kavét fézni, tekintse meg a tudnivalékat a JO TUDNI - A GOZ

HASZNALATA UTANI TEENDOK szakaszban.

w

PRESSZOKAVE KESZITESE
f FONTOS!

Ha elsé alkalommal hasznalja az eszpresszé funkciot, a késziiléket az ,ELSO
Orélt kavéval

HASZNALAT” cim(i bekezdésben leirtak szerint ki kell tisztitani.

A kivalasztott kdvéfajta hatarozza meg a presszokavé erejét és izét: minél finomabb az 6rolt kavé,

anndl intenzivebb lesz a presszokavé.

1. Toltse fel a viztartalyt ivovizzel (2), majd helyezze vissza a készilékre, Ugyelve arra, hogy a
helyére keriljon (3).

2. Csatlakoztassa a késziiléket a haldzati aljzathoz (4).

3. A Be gomb (C) (5) megnyomdsaval kapcsolja be a gépet, a Be gomb vildgitani kezd, az
eszpressz6 gombok [ZP UPp pedig fehéren villognak (6). A késziilék elémelegszik. Amikor a
hémérséklet eléri az elére bedllitott értéket, az eszpresszé gombok folyamatosan vilagitanak.

4. A mérékandllal K, 1 kanal = 1 adag = 1 presszékavé) helyezze az 6r6lt kavét az 1 csészés vagy
2 csészés filterbe (F1, F2) (15, 16), majd a tomité (17) segitségével, korkorés mozdulatokkal
tomoritse le. Az 6sszetdmoritett kdvé nem haladhatja meg a MAX szintet. A legjobb eredmény
érdekében alaposan tomdritse le a kavét. A filtertartorol (18) tavolitsa el a felesleges kavét.

5. lllessze a filtertartot a helyére, majd titkdzésig forditsa jobbra (19).

Helyezzen egy vagy két csészét a filtertarto ala.

7. Attdl fuggben, hogy hany csésze kavét szeretne késziteni (15), nyomja meg az 1 [ZP vagy
a 2 eszpresszé gombot L@p (20). A kivalasztott gomb fehéren villog, és a késziilék elkezdi
féznia kavét (21). Amikor elkészlilt a kavé, az eszpresszéd gombok ismét folyamatosan fehéren
vildgitanak. A kavé elkésziilt.

8. Balra forditva oldja ki a filtertartét (22), és vegye ki a késziilékbdl. Ne érje hozza a filterhez,
mert forré. Uritse ki a filtert. Vegye ki a sz(ir6t a filtertartébdl.

9. Folyd vizzel mossa le a sz(ir6t és a filtertartot (23), hogy eltavolitsa a maradék kavét.

Kavéparnakkal (E.S.E.)

A gép kompatibilis kdvéparndkkal. Az ES.E. szabvédnynak megfelelé kavéparnakat
hasznéljon, amit a kovetkez6 szimbdlum jelez. Az E.S.E. szabvany olyan kavéparna-
technoldgiét jeldl, amely megkdnnyiti az eszpresszo elkészitését par egyszerd |épésben.

FONTOS! A forré viz kifroccsenésének elkeriilése érdekében kavéfézés el6tt
ellenérizze, hogy a filtertarto6 litk6zésig rogzitve van-e. Ne vegye ki a filtertartot,
mikozben folyik a viz, mert ekkor a késziilék még nyomas alatt all.

o

1. Helyezze a kdvéparnakhoz valo sz(rét a filtertartdba.

2. Tegye a parnat a filtertartdé kozepébe, amennyire lehetséges. Kovesse a kavépdarna
csomagoldasan talalhaté utasitasokat, hogy megfeleléen helyezze el a parnat a filtertartdban.

3. Kavéfozés elbtt készitse el6 a kavéfézot az,Orolt kavéval” cimd részben ismertetett 1-3. 1épés
végrehajtasaval, majd nyomja meg a [CP vagy a {Pp gombot.
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A KAVE MENNYISEGENEK SZEMELYRE SZABASA

A kdvé mennyisége tetszélegesen kivalaszthatd. Egy csésze esetén 15 és 65 ml kdzotti, két csésze
esetén 30 és 130 ml kozotti érték lehet.

Megjegyzés: Az alapértelmezett bedllitds egy csésze esetén 40 ml, két csésze esetén 80 ml.

1. Akészilék standby (készenléti) médban van.

2. Harom masodpercig tartsa lenyomva a [_P vagy pr gombot. A kivalasztott eszpresszé6 gomb
narancssargan villog.

Engedje el a gombot, és kezdje meg a kdvémennyiség beallitasat.

Amikor elérte a kivant mennyiséget, ismét nyomja meg a gombot.

Mindkét narancssarga eszpresszé gomb haromszor villog, hogy megerdsitse az Uj beallitast.

A gép visszaall standby (készenléti) médba.

o AW

AZ ALAPERTELMEZETT KAVEMENNYISEG

VISSZAALLITASA

A gép g6z el6melegités allapotban van

—_

2. Harom masodpercig tartsa lenyomva a ill gombot. A 2 eszpresszé gomb TP UPp egyszer
narancssargan felvillan.

3. Avizszivattyu egyszer mlkodésbe Iép.

4. Azalapértelmezett kdvémennyiség visszadllitdsa megtortént.

5. A gép visszadll a g6z elémelegités éllapotba.

GOZ FUNKCIO

Cappuccino készitése

1. Megfeleld méretl csészékbe a fent leirt mdédon készitsen presszékavét.

2. Nyomjamegagézgombot L'.), (11). Az eszpresszé gombok TP {Pp méar nem vilagitanak fehéren,
a g6z gomb narancssargan vilagit, és a gép elémelegszik.

3. Toltson meg egy edényt mintegy 60-100 ml hideg tejjel.

Megjegyzés:

«  Alegjobb eredmény érdekében haszndljon viszonylag kicsi edényt, amely becsusztathaté a

g6zkivezetd cs6 ala.

A tejes edény méretének kivalasztasakor vegye figyelembe, hogy a tej mennyisége két-

haromszoroséra fog néni.

Javasoljuk, hogy hitészekrény hémérsékletl pasztérozott vagy ultrapasztérozott tejet

hasznaljon, és kerllje a nem pasztérozott vagy folozott tejet.

Megjegyzés: Ha jobb eredményt szeretne elérni, kapcsolja be néhdny masodpercre a gézkivezetd csévet,

és engedje a vizet egy edénybe, miel6tt tejjel hasznalnd. Ezzel eltdvolithatd az esetlegesen felgydilt viz.

4. Helyezze a gbzkivezet6 csovet (G1) a tejjel toltott edénybe.

5. Forditsa a gombot (L) elémelegités poziciébdl (L1) gbéz pozicidba (L2) (25), a g6z gomb
fehéren villog, a gép elkezd g6zt elééllitani.

Megjegyzés: A legjobb eredmény érdekében a tejet az edény aljdnak kozelében habositsa

mintegy 10 méasodpercig, és kdzben Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg az edény aljat. Ezutan

lassan dontse meg az edényt, és huzza felfelé, majdnem a tej felszinéig a csovet. A csdvet ne hiizza

ki a tejbdl. NagyszerU hab eléréséhez korkords mozdulatokkal(26) mozgassa az edényt.

6. Amikor a hab elérte a legjobb allagot, forditsa vissza a gombot elémelegités pozicidéba (27).

Megjegyzés: A tej tulmelegedésének elkerllése érdekében legfeljebb 45 masodpercig hasznalja

a g6zolét (100 ml tej esetén).

7. Ontse a tejhabot az eszpresszds csészé(k)be.

Megjegyzés:

. Ha tobb adag cappuccinét szeretne késziteni, elészor fézze meg az 6sszes presszokavét, és
csak ezutan készitse el a tejhabot.
Haszndlat utdn azonnal tisztitsa meg a gdézkivezeté csévet, nehogy a maradék tejtdl
eltdémaédjon. Lasd: A gbézkivezetd csé tisztitdsa”

FONTOS! Vigyazat: A tej kifroccsenésének elkeriilése érdekében ,g6z” médban
ne emelje ki a csvet tejbdl.

FONTOS! Vigyazat: A gbzkivezet6 cs6 még mindig forré! Legyen évatos, nehogy
megégesse magat!

FONTOS! A g6z funkcié kikapcsolasa utan azonnal és dvatosan tisztitsa meg a
fivokat az ebben a fejezetben leirtak szerint: TISZTITAS ES KARBANTARTAS.

> BB

Forré viz el6allitasa

1. Akészllék standby (készenléti) médban van.

2. Helyezzen egy edényt a gézkivezetd csé ala.

3. Forditsa el a gombot (L2) (25) pozicidéba. Az eszpresszé gombok fehér fénye kialszik, a g6z
gomb fehéren villog. A gép mindaddig készit meleg vizet, amig a gombot vissza nem tekeri
elémelegités (L1) (27) pozicidba.

4. Az eszpresszd gombok folyamatosan fehéren vildgitanak, a g6z gomb fehér fénye kialszik.

JOTUDNI - A GOZ HASZNALATA UTANI TEENDOK

. Ha a g6z funkcié hasznélata utan presszokavét szeretne késziteni, hiitse le a kavéf6zét,
nehogy megégjen a kavé.

. Nyomja meg a g6z gombot L',), . ha az eszpresszé gombok [P {Pp narancssargan villognak,
az aztjelenti, hogy a forraléban 1évé viz hémérséklete még tul magas. Ekkor még ne készitsen
kavét. Le kell csokkentenie a hémérsékletet.

«  Meritse a g6zkivezetd csdvet egy 60 ml vizzel toltott edénybe.

. Forditsa vissza az elémelegités (L1) gombot g6z pozicidéba (L2) (25) meleg viz készitéséhez.
Amig a hémérséklet az elére bedllitott értékre nem csokken, ne készitsen forrd vizet,
majd forditsa a gombot géz pozicidbol elémelegités pozicidba. Az eszpresszé gombok
fehéren vilagitanak.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden tisztitas elott huzza ki J) a késziiléket a halézati aljzatbdl, és véarjon, amig lehdil.

B Gép: Sziikség szerint nedves torléruhdval tisztitsa meg a készilék kilsejét. Ne hasznaljon
mosogatdszert és suroléd hatdsu tisztitdszereket. A kavéfézé tisztitdisdhoz ne hasznaljon
oldoészereket és suroldszert.

B Viztartaly: Rendszeresen Oblitse ki a tartaly belsejét. Ha finom fehér réteg jelenik meg a
tartalyban, vizkémentesitse a késziiléket (lapozza fel a vizkémentesitésrdl sz6l6 szakaszt).
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B Csepegtetd talca: Vizzel és egy kevés finom mosogatdszerrel tisztitsa meg a cseppfelfogo talcat
(1) és a racsot (H) (30-31). Oblitse le, majd szaritsa meg.

B Filtertarto, sziir6k: Nedves ruhaval rendszeresen tisztitsa meg a filtertartét, és tavolitsa el a
felliletre tapadt esetleges kavémaradvanyokat. A vizzaré tomités hasznos élettartamanak
novelése érdekében ne tegye vissza a filtertartét a helyére, ha hosszabb ideig nem hasznalja
a kavéfozot. Eléfordulhat, hogy tlvel kell eltdvolitania az 1 vagy 2 csészés szlir6t eltomitd
maradékokat.

B Goézkivezetd cs6: Minden hasznalat utan tisztitsa meg a fuvokat, nehogy beleszaradjon a te;j.
Ehhez 100 ml tej helyett 60 ml vizzel hajtsa végre a tejhabositas |épéseit. A g6z kikapcsoldsa
utdn nedves szivaccsal gyorsan és dvatosan tisztitsa meg a gézkivezeté csovet (az esetleges
maradék eltavolitasahoz). Huzza lefelé a gézkivezetd csdvet. Langyos vizzel dvatosan tisztitsa
meg a gbzkivezetd csovet (28) (29). lllessze vissza a csovet a gézkivezetd csére.

A FONTOS! Vigyazat: Ne tisztitsa a készlilék alkatrészeit mosogatoégépben.

ViZKOMENTESITES

Akészlléketbarmikorvizkétlenitheti,akkoris,haavizkémentesitésrefigyelmeztetéfénynemvilagit. A
kavéf6z6 azonban automatikusan szamolja a haszndlati ciklusokat, és figyelmeztet, ha
vizkémentesitést kell végezni: amikor az 1 csésze presszokdvé gomb TP felvaltva fehéren és
narancssargan villog, és 2 csészés eszpresszé gomb WP folyamatosan fehéren vilagit, a késziiléket
vizkémentesiteni kell.

1. A gyarto utasitasai szerint készitse el a vizk6oldot, dntse a viztartalyba, és téltson be kb. 750 ml
ivovizet (2). Helyezze a viztartlyt a gépre (3).

2. Tegyen egy legalabb 1 liter Girtartalmu edényt a kifolydcsovek ala.

Sz(rd nélkil illessze a helyére a filtertartot.

4. Lépjen az automatikus vizkémentesitési programra; ehhez tartsa lenyomva 3 mésodpercig
egyszerre az 1 csésze és a 2 csésze eszpresszd gombot. [P a fehér és a UPp fehér fény felvéltva
villog. Engedje el a gombokat; a gép automatikusan vizkémentesités dllapotba Iép. A vizszivattyu
10 mésodpercig mukddik, 120 méasodpercre ledll, és ezt szakaszosan mindaddig végzi, amig a
viztartaly ki nem artil.

5. Amikor a vizkémentesités befejezddétt, a 2 eszpresszd gomb [P LPp folyamatosan fehéren vilagit.

6. Ontson ivévizet a tartalyba, és blitse 4t a teljes vizatereszt6 rendszert (kavé nélkiil, ismételje

meg a kavéf6zés, a forrd viz készitése és a g6zolés 1épéseit).
A Ne felejtse el kiobliteni a fuvokat. A késziilék most mar vizkémentesitve van, és
ismét hasznalatra kész.
A garancia nem terjed ki a javitasra, ha:
- nem tortént vizkbmentesités,
- vizké-lerakddas tapasztalhatd,
- atartozékok mosogatogépben lettek elmosogatva.

GARANCIA

Erre a készulékre a gyartd 2 éves garanciat vallal. Ezt a terméket kizdrélag otthoni hasznélatra
tervezték. Kereskedelmi hasznalat, nem megfelelé haszndlat, illetve az Gtmutaté be nem

w

FONTOS! Vizkémentesités utan 2-3 alkalommal 6blitse at a késziiléket tiszta
vizzel (kavé nélkiil), az ,ELSO HASZNALAT” cim(i bekezdésben leirtak szerint.

tartasa esetén a gyarté semmilyen felel6sséget nem vallal, a garancia pedig érvényét
veszti.

A garancia nem terjed ki azokra a javitdsokra, amelyeket a vizké felhalmozdéddasa miatt kell elvégezni.
A vasarlast koveté barmilyen probléma esetén, vagy ha tartalék alkatrészre lenne sziiksége,
forduljon egy hivatalos szervizk6zponthoz.

HIBAELHARITAS

PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDAS

A kavé tul nedves. Nem hasznalt elég kavét. Hasznaljon tobb kavét.

A presszokavé tul lassan folyik | A kavé tul finomra, tul durvara | Valasszon kicsit durvabb
ki. vagy tul lisztesre van &rélve. kavédrleményt.

A filtertarto koszos. Tisztitsa meg a filtertartét az
ebben az aldbbi fejezetben
szerepld utasitasok

szerint: TISZTITAS ES

KARBANTARTAS

Miutéan a készulék lehdilt,
nedves szivaccsal tisztitsa
meg a racsot, amelyen
keresztll a viz kiaramlik.

A filtertarto feje eltomddott.

A késziilék vizkoves. Vizkémentesitse a gépet
(I4sd: VIZKOMENTESITES

cimU( bekezdés)

Tul sok a kavé. A filter megtoltésekor
tartsa be a maximalis

hatarértékeket.

A filtertartébol folyamatosan
viz tavozik a presszokavé
elkészitése utan.

A gép kezd vizkovessé valni,
mert a viz nagyon kemény.

Vizkémentesitse a gépet
(I4sd: VIZKOMENTESITES
cim( bekezdés)

A csészében kavédrlemény A filtertarté eltomddott. Forro vizzel tisztitsa meg a
van. filtertartot.

A kavéoérlemény tul finom. Hasznaljon kicsit durvabb

kavédrleményt.

Nedves szivaccsal tisztitsa
meg a filtertartot és a
tomitést.

A filtertarto fején talalhaté
tomités eltdmodott.

A presszokavé nem habos. A kdvédrlemény tul régi. Hasznaljon frissen 6rolt kavét.

Az 6rolt kavé nem alkalmas
presszokavé készitéséhez.

Hasznaljon finomabb
6rleményt.

Tul kevés kavé van a
filtertartéban.

Hasznaljon tobb kavét.
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PROBLEMA

Eltavolitaskor szivarog a
viztartaly.

LEHETSEGES OK

A tartély aljan 1évd szelep
koszos vagy sérdilt.

MEGOLDAS

Mossa el a viztartalyt, és
az ujjaval mozgassa meg a
tartaly alatt talalhato szelepet.

A szelepet meszes
lerakodasok zarjak el.

Vizkémentesitse a gépet
(I4sd: VIZKOMENTESITES
cimd bekezdés)

A készilék alatt kiszivargott
viz van.

Belsé szivargas van a
készulékben.

Ellendrizze, hogy a viztartaly
medfeleléen van-e a helyére
régzitve. Ha a probléma
tovébbra is fennall, ne
hasznalja a készuléket, és
forduljon egy hivatalos
szervizkdzponthoz.

PROBLEMA

A késziilék nem mukodik.

LEHETSEGES OK

A szivattyu vizhidny miatt le
van tiltva.

MEGOLDAS

Toltse fel a viztartalyt, és
inditsa Ujra a szivattyut
(lapozza fel az ELSO
HASZNALAT cim(i részt).
Ne engedje, hogy a tartaly
teljesen kitiruljon.

A kivehetd viztartaly nincs
megfelel6en a helyére
illesztve.

lllessze megfeleléen a
viztartalyt a helyére.

A készliilék nincs a halézathoz
csatlakoztatva.

Ellenérizze, hogy a késziilék
be van-e kapcsolva.

A szivattyu rendellenesen
Zajos.

Nincs viz a tartélyban.

Toltse fel a viztartalyt, és
inditsa Ujra a szivattyut
(lapozza fel az ELSO
HASZNALAT cimii részt).
Ne engedje, hogy a tartaly
teljesen kitrdljon.

A presszokavé kiszivarog a
filtertart6 oldalan.

A filtertartd nincs
megfelel6en a helyére
rogzitve.

lllessze a helyére a filtertartot,
és rogzitse (ltkdzésig forditsa
el balrdl jobbra).

Tavolitsa el a felesleges kavét,
ami miatt nem tudja teljesen
régziteni a filtertartot.

A filtertart6 szélét eltomiti a
kavé.

Tavolitsa el a felesleges kavét,
és nedves szivaccsal tisztitsa
meg a racsot, amin keresztiil a
viz kiaramlik.

A presszokavé rossz iz(.

Vizkémentesités utan nem
megfeleléen hajtotta végre az
oblitési ciklust.

Oblitse at a késziiléket a
felhasznaloi utasitasoknak
megfelel6en, és ellendrizze a
kavé minéségét.

A fuvéka nem mukodik, vagy
kevés habot készit.

A tejhabosité fuvoka nincs
megfelel6en a helyére
illesztve.

Ellendrizze, hogy a tartozék
megfeleléen van-e a
készulékre rogzitve: vegye le,
majd egy hatarozott felfelé
mozdulattal helyezze vissza a
csuklos karra.

A tej tul forrd.

Nemrég felbontott

friss, pasztérozott vagy
ultrapaszt6érozott (UHT) tejet
hasznéljon.

A g6zkivezetd csovon tul sok
vizké lathaté.

Vizkébmentesitse a
gbzkivezeto csovet a
ViZKOMENTESITES cim(i
bekezdésben leirtak szerint.

A tartaly formaja nem
megfeleld.

Kovesse a tejhabositoval
kapcsolatos utasitasokat
(a GOZFUNKCIO cimii
bekezdés)

A csészékbe nem egyforma
mennyiség kavé kerdil.

A filtertarto eltomédott.

A filtertarto tisztitasaval
kapcsolatban lapozza

fel a TISZTITAS ES
KARBANTARTAS cim(i részt.

Az 1 csésze eszpressz6 gomb
felvaltva villog fehéren és
narancssargan, a 2 csésze
eszpresszé gomb pedig
folyamatosan fehéren vilagit

Vizkétleniteni kell a kavéfézot.

Vizkémentesitse a gépet
(I4sd: VIZKOMENTESITES cimdi
bekezdés)

88

A Be gomb fehéren
folyamatosan vilagit, a

2 eszpresszd gomb és a
g6zgomb pedig egyszerre
narancssargan villog.

A forralé hémérséklete tual
magas vagy tul alacsony, vagy
a hdmérséklet-érzékels hibas.

Kapcsolja ki a gépet egy kis
idére, majd kapcsolja be
Ujra. Ha a probléma tovébbra
is fenndll, forduljon egy
hivatalos szervizkdzponthoz.

A Be gomb fehéren vildgit,
a 2 eszpresszd gomb pedig

felvaltva narancssargan villog.

A viztartalyban nincs viz, a
viz Utja nem szabad, vagy az
aramlasméré hibas.

Ontson vizet a viztartalyba.
Ha a probléma tovabbra

is fennall, forduljon egy
hivatalos szervizkdzponthoz.

‘ MAGYAR |
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MEGOLDAS

Forditsa vissza a gombot
elémelegités pozicidba.

LEHETSEGES OK

A gép éppen melegszik,
vagy a g6z elémelegszik, de
a gomb nem elé6melegités
helyzetbe van allitva.

PROBLEMA
A Be gomb folyamatosan
fehéren vilagit, a g6z gomb
narancssargan villog.

A gép tébb mint 60 Forditsa vissza a gombot
masodpercig allit el6 forrd elédmelegités pozicidba. A gép
vizet ismét tud forrd vizet késziteni.
A gép tébb mint 60
masodpercig allit el6 g6zt

Forditsa vissza a gombot
elémelegités pozicidéba. A gép

ismét tud gézt késziteni.

Ha nem lehet megallapitani a hiba okat, forduljon egy hivatalos viszonteladéhoz. Soha ne szerelje
szét a készuléket! (ha a készliléket szétszereli, a garancia érvényét veszti).

AZ ELEKTROMOS VAGY ELEKTRONIKUS TERMEKEK

ELETTARTAMANAK VEGE

Mi is védjiik a természetet!
® A késziilék szamos visszanyerhetd és Ujrahasznosithaté anyagot tartalmaz.
mmm O Vigye a készlléket egy hulladékgy(jté pontra vagy egy hivatalos
szervizkdzpontba, ahol gondoskodnak a megfelelé kezelésérdl.

A Wyjmowany pojemnik na wode H Kratka tacki ociekowej

B Tacka na filizanki I Tacka ociekowa

C Przycisk wh./wyt. J Przewdd zasilajacy

D Panel sterowania K tyzka-ubijak

E Gtowica uchwytu na filtr L Pokretto

F Uchwyt na filtr L1 Potozenie O: podgrzewanie wstepne
F1 Filtr do 1 filizanki L2 Goraca woda i para
F2 Filtr do 2 filizanek M Przycisk 1 filizanki espresso
F3 Filtr do kapsutek kawy (E.S.E.) N Przycisk 2 filizanek espresso

G Dysza pary O Przycisk pary

G1 Dysza spieniajaca

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

B Pompa: 15 bar

B Akcesoria: 3 filtry na filizanki (do 1 filizanki, 2 filizanek i kapsutki (E.S.E.)), tyzka z miarka/ubijak
B Funkcja pary

B Wyjmowany zbiornik (pojemnos¢ 1L)

B Moc: 1400W

B Napiecie: 220-240V

B Urzadzenia zabezpieczajace przed przegrzaniem

B Wymiary: 280 x143 x 285 mm

B Automatyczne wytaczenie po 30 minutach

WAZNE!
A Napiecie robocze: to urzadzenie jest przeznaczone do pracy wylacznie z pradem
zmiennym o napieciu 230 V.
Rodzaj zastosowania: urzadzenie jest przeznaczone TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

POMOCNE WSKAZOWKI

Zaleca sie stosowac swiezo palong kawe. W celu uzyskania porady nalezy skontaktowac sie z palarnig
kawy. Swiezoé¢ kawy utrzymuje sie tylko przez kilka tygodni po paleniu. Dobre opakowanie moze
poprawic i przedtuzy¢ smak kawy. W razie braku pewnosci co do jakosci opakowania nalezy wybrac
$wiezo palona kawe.

Wyboér rodzaju kawy decyduje o mocy i smaku Twojego espresso. Zawsze nalezy uzywac zmielonej
kawy. Nie nalezy uzywac kawy rozpuszczalnej, kawy do kawiarki lub kawy filtrowanej. Kawe nalezy
mieli¢ zawsze na chwile przed parzeniem. Do mielenia mozna uzy¢ mtynka KRUPS.

Jaki rodzaj kawy wybrac?

B Jesli kawa ma by¢ aromatyczna

Najlepiej zdecydowac sie na czysta arabike lub mieszanke sktadajaca sie w wiekszosci z odmian
arabiki.

Pierwszenstwo powinno sie dawa¢ kawom palonym w sposéb nieprzemystowy, poniewaz oferuja
one bardziej ztozone i finezyjne aromaty. Aby urozmaici¢ smak, mozna uzy¢ czystych kaw typu
Lpure origin”.

| POLSKI |
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B Jesli kawa ma by¢ mocna

Pierwszenstwo powinno sie dawac mieszankom kaw typu robusta - tj. takim, ktére nie sg oznaczone

jako 100% arabika - lub kawom palonym na sposéb wtoski lub oznaczonym jako kawa o smaku wtoskim.

B Zmielona kawe nalezy przechowywac¢ w lodéwce, dzigki czemu dituzej zachowa ona swéj aromat.

B Nie nalezy napetnia¢ uchwytu na filtr az do krawedzi; nalezy uzy¢ miarki (1 tyzka na 40 ml
espresso, 2 tyzki na 2 x 40 ml espresso). Nalezy usuna¢ nadmiar kawy z okolic uchwytu na filtr.

B Jesli urzadzenie nie byto uzywane przez ponad 5 dni, nalezy opréznic i wyptukac pojemnik na wode.

B Przed wyjeciem pojemnika na wode w celu jego napetnienia lub opréznienia nalezy zawsze
upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone.

B Zawsze nalezy tez upewnic sie, ze urzadzenie jest ustawione na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

PIERWSZE UZYCIE

LUB WLACZANIE MASZYNY PO DLUZSZYM CZASIE

NIEUZYWANIA

WAZNE! Nie umieszcza¢ na urzadzeniu elementéw grzejnych.

WAZNE! Instrukcje bezpieczenstwa stanowia cze$¢ urzadzenia.
Prosimy o dokladne zapoznanie sie z nimi przed rozpoczeciem korzystania z
nowego urzadzenia.

PLUKANIE OBWODOW PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Aby pierwsza filizanka kawy smakowata wysmienicie, zalecamy przeptukanie ekspresu goraca

wodg, zgodnie z ponizszymi wskazédwkami.

1. Wyja¢ pojemnik na wode (A) (1) i napetni¢ go (2). Poziom wody nie powinien przekraczac¢
oznaczenia,MAX" na pojemniku i powinien wynosi¢ co najmniej 300 ml wody (réwnowarto$¢
2 duzych filizanek). Nastepnie nalezy umiesci¢ go z powrotem w urzadzeniu, upewniajac sie,
ze pokrywa jest zamknieta (3).

2. Podtaczy¢ urzadzenie do gniazda sieciowego (4).

Upewnic sie, ze pokretto (L) jest ustawione w potozeniu wstepnego podgrzewania (L1).

4. Nacisnac przycisk wiaczania (C) (5) na panelu sterowania (D). Przycisk wigczania zaswieci sie,
a przyciski z filizankami [CP LlJ_DP zaczng migac na biato (6). Urzadzenie zacznie sie wstepnie
podgrzewad.

5. Wiozy¢ filtr (F2) (7) bez kawy do uchwytu. Wsuna¢ uchwyt na filtr na miejsce i obréci¢ w
prawo az do poczucia oporu (8).

6. Umiesci¢ dwie filizanki pod uchwytem na filtr.

7. Gdy temperatura osiggnie ustawiong wartos¢, przyciski z filizankami bedag Swieci¢ sie
jednostajnie na biato. Nacisna¢ przycisk z 2 filizankami espresso UPp (9), ktory zacznie migac
na biato. Urzadzenie zacznie wylewac wode (10). Po zakonczeniu tego procesu przyciski z
filizankami TP U Pp beda $wieci¢ sie ciggtym biatym swiattem.

8. Nacisna¢ przycisk pary @, (11). Biate podswietlenie przyciskow z filizankami [ZP UPp wytaczy
sie; pomaranczowe podswietlenie przycisku pary bedzie sie jednostajnie swieci¢; urzadzenie
sie wstepnie podgrzewa.

. Umiesci¢ dysze pary (G1) w pojemniku wypetnionym woda (12).

10. Przekreci¢ pokretto (L) z potozenia podgrzewania wstepnego (L1) do potozenia wytwarzania
pary (L2) (13); przycisk pary QL zacznie migac biatym Swiattem, a urzadzenie wytwarzac pare.
Pozostawi¢ wode do podgrzania na 20 sekund, a nastepnie przekreci¢ pokretto z powrotem
do potozenia podgrzewania wstepnego (L1) (14).

Uwaga: je$li chcesz teraz zaparzy¢ kawe, zapoznaj sie z sekcjg DOBRZE WIEDZIEC - POSTEPOWANIE

o PO WYTWORZENIU PARY

w

PRZYGOTOWANIE ESPRESSO
f WAZNE!

Jeslifunkcja espresso jest uzywana po raz pierwszy, urzadzenie nalezy wyczyscic¢
Kawa mielona

w sposéb opisany w czesci,,PIERWSZE UZYCIE”.

Wybor rodzaju kawy decyduje o mocy i smaku espresso: im drobniej kawa jest zmielona, tym

intensywniejsze bedzie espresso.

1. Napei¢ pojemnik wodg pitng (2) i zamontowac go na urzadzeniu, upewniajac sie, ze jest w
prawidtowym potozeniu (3).

2. Podtaczy¢ urzadzenie do gniazda sieciowego (4).

3. Wiaczy¢ urzadzenie, naciskajac przycisk wiaczenia (C) (5); przycisk wiaczenia podswietli sie,
a przyciski z filizankami ZP LPp bedg miga¢ na biato (6). Urzadzenie zacznie sie wstepnie
podgrzewac. Gdy temperatura osiggnie ustawiona wartos¢, przyciski z filizankami beda
Swieci¢ sie jednostajnie na biato.

4. Dodac¢ zmielong kawe do filtra na 1 lub 2 filizanki (F1, F2) za pomoca tyzki z miarka (K, 1
tyzka = 1 miarka = 1 espresso) (15, 16), a nastepnie ubic ja w filtrze za pomoca ubijaka (17),
obracajac go ruchem okreznym. Po umieszczeniu w filtrze kawa nie powinna przekraczac
poziomu MAX. Aby uzyskac najlepsza jakos¢, nalezy mocno ubi¢ kawe. Usuna¢ nadmiar kawy
z okolic uchwytu na filtr (18).

5. Wsuna¢ uchwyt na filtr na miejsce, a nastepnie obréci¢ w prawo az do poczucia oporu (19).

Umiesci¢ filizanke lub dwie filizanki pod uchwytem na filtr.

7. Nacisnac¢ przycisk z 1 filizankg [ZP lub z 2 filizankami L Pp (20), w zaleznosci od liczby napojow,
ktore maja zostac przygotowane (15). Wybrany przycisk zacznie miga¢ na biato, a urzadzenie
parzy¢ kawe (21). Po zakoriczeniu parzenia kawy przyciski z filizankami beda swieci¢ sie
jednostajnym biatym Swiattem. Kawa jest juz gotowa.

8. Odblokowac¢ uchwyt na filtr, obracajac go w lewo (22), a nastepnie wyjac z urzadzenia. Nie
nalezy dotykac filtra, poniewaz jest goracy. Opréznic filtr. Wyjac filtr z uchwytu.

9. Umyc filtr i uchwyt na filtr pod biezaca woda, aby usunac resztki kawy (23).

Z kapsutkami (E.S.E.)

Urzadzenie obstuguje kapsutki do kawy. Uzywac kapsutek zgodnych ze standardem
E.S.E. (oznaczonych ponizszym symbolem). Standard E.S.E. odnosi sie do technologii
kapsutek, ktéra umozliwia przygotowanie espresso w kilku prostych krokach.

WAZNE! Aby zapobiec rozpryskom goracej wody, przed przygotowaniem kawy
nalezy sprawdzi¢, czy uchwyt na filtr zostat dokrecony do oporu. Nie zdejmowac
uchwytu na filtr podczas przeptywu wody, poniewaz urzadzenie znajduje sie
nadal pod ci$nieniem.

o

1. Wiozyc filtr do kapsutek do uchwytu.

2. Umiesci¢ kapsutke mozliwie na srodku uchwytu na filtr. Postepowac zgodnie z instrukcjami
podanymi na opakowaniu kapsutek kawy w celu ich prawidtowego umieszczenia w uchwycie.

3. Aby rozpocza¢ proces parzenia, nalezy przygotowac urzadzenie, wykonujac czynnosci 1-3
wskazane w punkcie ,Kawa mielona”i nacisnac¢ przycisk [P lub pr .

—
(7]
|
o
o
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ZMIANA OBJETOSCI KAWY

‘

llos¢ kawy mozna zmienic. Dostepne zakresy to: od 15 do 65 ml na jedna filizanke oraz od 30 do
130 ml na dwie filizanki.
Uwaga! Domysla objetosc to 40 ml na jedna filizanke oraz 80 ml na dwie filizanki

1. Urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci.

2. Nacisna¢|ZP lubPpi przetrzymac przez 3 sekundy. Wybrany przycisk z filizanka lub filizankami
zacznie miga¢ na pomaranczowo.

3. Pusci¢ przycisk i rozpoczac¢ ustawianie objetosci kawy.

4. Nacisna¢ przycisk natychmiast po uzyskaniu zadanego poziomu objetosci.

5. Pomarainczowe lampki obu przyciskdbw espresso migaja 3 razy, potwierdzajac
nowe ustawienie.

6. Urzadzenie powrdci do trybu gotowosci.

PRZYWROCENIE DOMYSLNEJ OBJETOSCI KAWY

DDD

1. Urzadzenie jest w trybie wstepnego podgrzewania pary.

2. Nacisnac [} i przytrzymac przez 3 sekundy. Oba przyciski z filizankami P 4Pp zamigaja jeden
raz na pomaranczowo.

3. Pompa wody zadziata jeden raz.

4.  Zostanie przywrécona domysina objetos¢ kawy.

5. Urzadzenie powréci do wstepnego podgrzewania pary.

FUNKCJA PARY

Przygotowanle cappuccino
Przygotowac espresso w sposéb opisany powyzej, uzywajac wystarczajaco duzych filizanek.

2. Nacisna¢ przycisk pary 2\ 11} (11). Biate podswietlenie przyciskow z filizankami TP LPp wytaczy
sie; pomaranczowe podsw1etlenie przycisku pary bedzie sie jednostajnie $wieci¢; urzadzenie sie
wstepnie podgrzewa.

3. Napetni¢ pojemnik okoto 60 do 100 ml zimnego mleka.

Uwaga!

«  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy uzy¢ waskiego i stosunkowo matego pojemnika,

ktéry mozna wsuna¢ pod dysze pary.

Przy wyborze wielkosci pojemnika na mleko nalezy pamietaé, ze objetos¢ mleka wzrosnie od

dwéch do trzech razy.

. Zalecamy stosowanie mleka pasteryzowanego lub UHT w temperaturze lodéwkowej oraz
unikanie stosowania mleka niepasteryzowanego lub odttuszczonego.

Uwaga! Dla uzyskania lepszego rezultatu zalecamy wtaczenie dyszy pary w pojemniku na kilka

sekund przed wiozeniem jej do mleka. Dzieki temu pozbedziemy sie wody, ktéra moze sie w niej

znajdowac.

4.  Umiesci¢ dysze pary (G1) w pojemniku wypetnionym mlekiem.

5. Przekreci¢ pokretto (L) z potozenia podgrzewania wstepnego (L1) do wytwarzania pary (L2)
(25); przycisk pary zacznie migac na biato, a urzadzenie wytwarzac pare.

Uwaga! Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy spienia¢ mleko przy dnie pojemnika (ale nie

dotykajac dna) przez okoto 10 sekund. Nastepnie powoli przechyli¢ pojemnik i przesuna¢ dysze

do gory, az znajdzie sie ona prawie na powierzchni mleka. Nalezy upewnic sig, ze dysza caty czas

pozostaje w kontakcie z mlekiem. Aby uzyska¢ gesta piane, nalezy porusza¢ pojemnikiem ruchem

okreznym (26).

6. Po uzyskaniu odpowiedniej piany nalezy obréci¢ pokretto z powrotem do potozenia
podgrzewania wstepnego (27).

Uwaga! Aby zapobiec nadmiernemu nagrzaniu mleka, nie nalezy uzywac dyszy pary przez wiecej

niz 45 sekund (na 100 ml mleka).

7. Rozdzieli¢ mleczna piane na filizanki espresso.

Uwaga!

- Jedli ma zosta¢ przygotowane wiecej niz jedno cappuccino, najpierw nalezy zaparzyc
wszystkie espresso, a nastepnie spieni¢ mleko.

« Wyczysci¢ dysze pary natychmiast po uzyciu, aby zapobiec zatkaniu mlekiem. Patrz
,Czyszczenie dyszy pary”

WAZNE! Ostrzezenie! Aby zapobiec rozpryskiwaniu sie mleka, podczas
korzystania z trybu pary nie nalezy wyjmowac¢ dyszy z mleka.

WAZNE! Ostrzezenie! Dysza pary jest nadal goraca! Nalezy uwaza¢, aby sie nie
poparzy¢!

WAZNE! Po wytaczeniu funkgcji pary nalezy natychmiast i ostroznie wyczyscié
dyszezgodniezinformacjamizawartymiw czesci: CZYSZCZENIEIKONSERWACJA.

Przygotowanle goracej wody
Urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci.

2. Umiesci¢ pojemnik pod dysza pary.

3. Ustawic pokretto w potozeniu (L2) (25). Biate podswietlenie przyciskdw z filizankami espresso
wylaczy sie, a przycisk pary zamiga na biato. Urzadzenie zacznie nalewac goragcg wode i zatrzyma
sie po obrdceniu pokretta z powrotem do potozenia podgrzewania wstepnego (L1) (27).

4. Biate podswietlenie przyciskéw z filizankami bedzie sie jednostajnie $wieci¢, a w przypadku
przycisku pary zgasnie.

DOBRZE WIEDZIEC - POSTEPOWANIE PO WYTWORZENIU PARY

«  Aby zrobi¢ espresso po uzyciu funkcji wytwarzania pary, nalezy schtodzi¢ ekspres, co pozwoli
unikna¢ przypalenia kawy.

. Nacisna¢ przycisk pary !\ , jesli przyciski z filizankami (P LB migaja na pomararnczowo,
oznacza to, ze temperatura w bojlerze jest zbyt wysoka; nie nalezy teraz robi¢ kawy. Niezbedne
jest obnizenie temperatury.

«  Zanurzyc¢ dysze pary w pojemniku wypetnionym 60 ml wody.

«  Obroci¢ pokretto z potozenia podgrzewanie wstepnego (L1) z powrotem
do potozenia wytwarzania pary (L2) (25), aby zacza¢ wylewa¢ goraca wode.
Zatrzymac wytwarzanie goracej wody az do momentu, gdy temperatura spadnie do zadanej
wartosci, a nastepnie przekreci¢ pokretto z potozenia wytwarzania pary do podgrzewania
wstepnego. Przyciski z filizankami espresso beda swiecic sie jednostajnym biatym Swiattem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed kazdym czyszczeniem wyjac¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego (J) i poczekaé, az

urzadzenie ostygnie.

B Urzadzenie: Wyczysci¢ zewnetrzna czes¢ urzadzenia wilgotna gabka, gdy bedzie to konieczne.
Nie uzywac detergentéw ani produktéw $ciernych. Do czyszczenia ekspresu nie nalezy uzywacé
rozpuszczalnikdéw ani detergentéw o wtasciwosciach sciernych.

B Pojemnik na wode: Regularnie ptuka¢ wnetrze pojemnika. Gdy w pojemniku pojawi sie cienka
biafta warstwa, usuna¢ kamien z urzadzenia (patrz: cze$¢ dotyczaca usuwania kamienia).

| POLSKI |
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W Tacka ociekowa: Wyczysci¢ tacke ociekowa (l) i jej kratke (H) woda z dodatkiem tagodnego
detergentu (30-31). Optukac i osuszy¢.

B Uchwyt nafiltr, filtry: Uchwyt nafiltr nalezy regularnie czysci¢ za pomoca wilgotnej szmatki, aby
usung¢ ewentualne resztki kawy przyklejone do jego powierzchni. Aby przedtuzy¢ zywotnosc
wodoszczelnej uszczelki na glowicy zaparzacza, nie nalezy ponownie zakfada¢ uchwytu na filtr,
jesli ekspres nie byt uzywany przez dtuzszy czas. Do usuniecia wszelkich osadéw, ktére mogtyby
zablokowac przeptyw filtra do 1 lub 2 filizanek, mozna uzy¢ igty.

B Dysza pary: Aby zapobiec wysychaniu mleka wewnatrz dyszy, nalezy ja czysci¢ po kazdym
uzyciu. W tym celu nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami dotyczacymi spieniania mleka,
zastepujac 100 ml mleka 60 ml wody. Po wytaczeniu pary, szybko i doktadnie oczysci¢ dysze pary
wilgotna gabka (w celu usuniecia wszelkich pozostatosci). Pociagna¢ w dét rurke dyszy pary.
Ostroznie oczysci¢ dysze pary letnig woda (28) (29). Wsadzi¢ rurke z powrotem do dyszy pary.

A WAZNE! Ostrzezenie! Nie my¢ zadnych czesci urzadzenia w zmywarce.

USUWANIE KAMIENIA

Kamiert mozna usuna¢ w dowolnym momencie, nawet jesli wskaznik usuwania kamienia nie $wieci
sie. Jednak ekspres do kawy automatycznie zlicza cykle uzycia i informuje o koniecznosci usuniecia
kamienia z urzadzenia: kamien nalezy usuna¢, gdy przycisk z 1 filizanka espresso [CP miga na zmiane
na biato i pomaranczowo, a przycisk z 2 filizankami P $wieci sie jednostajnym biatym Swiattem.

1. Przygotowac $rodek do usuwania kamieniazgodnie zinstrukcja producenta, wsypac go do pojemnika
na wode, a pojemnik napetnic¢ ok. 750 ml wody pitnej (2). Umiesci¢ pojemnik w urzadzeniu (3).

2. Umiesci¢ naczynie o pojemnosci co najmniej 1 litra pod kranikami.

Wiozy¢ uchwyt na filtr bez filtra.

4. Nacisna¢ jednoczesnie przycisk z 1 filizanka i 2 filizankami (ZP UPp i przytrzymac przez 3 sekundy,

aby przejs¢ do programu automatycznego usuwania kamienia. [ZP bedzie miga¢ na biato na

zmiane z Wp . Pusci¢ przyciski. Urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb usuwania kamienia.

Pompa wody bedzie dziata¢ przez 10 sekund, a nastepnie zatrzyma sie na 120 sekund; cykle

powtdrza sie do czasu catkowitego opréznienia pojemnika.

Po zakorczeniu usuwania kamienia oba przyciski z filizankami [P {Pp zaswieca sie na biato.

6. Wla¢ wode pitng do pojemnika i wyptuka¢ caty system obiegu wody (bez uzycia kawy,
powtdrzy¢ etapy robienia kawy, przygotowywania goracej wody i wytwarzania pary).

AN\

Naprawy ekspresu do kawy nie beda objete gwarancjg, jesli:
- nie przeprowadzono usuwania kamienia,

- osadgzit sie kamien,

— akcesoria byly myte w zmywarce.

GWARANCIJA

Urzadzenie jest objete 2-letnig gwarancja producenta. Urzadzenie zaprojektowano tylko do uzytku
domowego. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wykorzystywanie urzadzenia do celéw
komercyjnych, niewtasciwe uzytkowanie lub nieprzestrzeganie instrukgji. W takich przypadkach
nastepuje automatyczna utrata gwarangji.

w

v

WAZNE! Po usunieciu kamienia wyptukaé 2-3 razy czysta woda (bez kawy),
jak opisano w czesci ,PIERWSZE UZYCIE”. Nalezy zawsze pamigta¢ o optukaniu
dyszy. Kamien z urzadzenia zostanie usuniety i bedzie ono gotowe do uzycia.

Gwarancja nie obejmuje napraw, ktére musza zosta¢ wykonane z powodu nagromadzenia sie

kamienia.

W przypadku problemoéw zwigzanych z obstuga posprzedazowa lub cze$ciami zamiennymi nalezy

skontaktowac sie z upowaznionym punktem serwisowym.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIA

Kawa jest rozwodniona.

Nie uzyto wystarczajacej ilosci
kawy.

Nalezy dodac¢ wiecej kawy.

Espresso przeptywa zbyt
wolno.

Kawa jest zbyt drobno
zmielona, zbyt grubo
zmielona albo zbyt maczasta.

Nalezy uzy¢ nieco wiekszych
ziaren.

Uchwyt na filtr jest
zabrudzony.

Wyczysci¢ uchwyt na filtr
zgodnie z instrukcjami w
czesci: CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA

Glowica uchwytu na filtr jest
zatkana.

Gdy urzadzenie ostygnie,
wyczysci¢ kratke, przez ktéra
przeptywa woda, za pomoca
wilgotnej gabki.

Urzadzenie jest pokryte
kamieniem.

Nalezy usuna¢ kamien z
urzadzenia (patrz czes¢:
USUWANIE KAMIENIA).

Urzadzenie wytwarza za duzo
kawy.

Podczas napetniania
filtra nalezy przestrzegac
maksymalnych limitéw.

Woda wyptywa z uchwytu na
filtr po zaparzeniu espresso.

Urzadzenie pokryto sie
kamieniem, poniewaz woda
jest wyjatkowo twarda.

Nalezy usuna¢ kamien z
urzadzenia (patrz czes¢:
USUWANIE KAMIENIA).

W filizance znajduja sie fusy
z kawy.

Uchwyt na filtr jest zatkany.

Wyczysci¢ uchwyt na filtr
goraca woda.

Ziarna kawy sg zbyt drobno
zmielone.

Nalezy uzy¢ nieco wiekszych
ziaren.

Uszczelka na gtowicy
uchwytu na filtr jest zatkana.

Wyczysci¢ uchwyt na filtr i
uszczelke wilgotna gabka.
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PROBLEM

Espresso nie jest spienione.

MOZLIWE PRZYCZYNY

Ziarna kawy sa zbyt stare.

ROZWIAZANIA

Nalezy stosowac $wiezo
zmielong kawe.

Zmielona kawa nie nadaje
sie do przygotowywania
espresso.

Nalezy uzy¢ drobniej
zmielonych ziaren.

PROBLEM

Filizanki zostaty napetnione
nierbwnomiernie.

MOZLIWE PRZYCZYNY
Uchwyt na filtr jest zatkany.

ROZWIAZANIA

Informacje dotyczace
czyszczenia uchwytu
na filtr znajduja sie w
cze$ci CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA.

W uchwycie na filtr znajduje
sie zbyt mato kawy.

Nalezy dodac wiecej kawy.

Pojemnik na wode przecieka
PO jego przemieszczeniu.

Zawor na dnie pojemnika
na wode jest brudny lub
uszkodzony.

Nalezy umy¢ pojemnik na
wode i recznie przestawic
zawor, ktéry znajduje sie pod
nim.

Zawor jest zablokowany przez
zwapnione osady.

Nalezy usunag¢ kamien z
urzadzenia (patrz czesc:
USUWANIE KAMIENIA).

Wyciek wody pod
urzadzeniem.

Wystepuje wewnetrzny
przeciek.

Nalezy sprawdzi¢, czy
pojemnik jest prawidtowo
ustawiony. Jesli problem nie
ustapi, nalezy zaprzestac
uzywania urzadzenia

i skontaktowac sie z
upowaznionym punktem
serwisowym.

Urzadzenie nie dziafa.

Pompa nie dziata z powodu
braku wody.

Napetni¢ pojemnik na wode i
ponownie uruchomi¢ pompe
(patrz czes¢: PIERWSZE
UZYCIE). Nalezy unika¢
catkowitego opréznienia
pojemnika.

Wyjmowany pojemnik na
wode zostat umieszczony
nieprawidtowo.

Nalezy prawidtowo ustawic¢
pojemnik na wode.

Urzadzenie nie jest
podtaczone.

Nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest wigczone.

Pompa hatasuje w
nienaturalny sposob.

Brak wody w pojemniku.

Napetni¢ pojemnik na wode i
ponownie uruchomi¢ pompe
(patrz cze$¢: PIERWSZE
UZYCIE). Nalezy unika¢
catkowitego oproéznienia
pojemnika.

Espresso wycieka z bokéw
uchwytu na filtr.

Uchwyt na filtr nie jest
prawidtowo ustawiony.

Zatozy¢ uchwyt na filtr na
miejsce i zablokowac go
(obracajac od lewej do prawej
az do poczucia oporu).

Usuna¢ nadmiar kawy, ktory
uniemozliwia catkowite
zablokowanie uchwytu na
filtr.

Dysza nie dziata lub wytwarza
niewielka ilos¢ piany.

Dysza piany nie jest
prawidtowo zainstalowana.

Nalezy sprawdzi¢, czy
akcesorium jest prawidtowo
zamontowane na urzadzeniu:
Nalezy w tym celu zdjac je,

a nastepnie zamontowac
ponownie na ramieniu,
wykonujac zdecydowany ruch
w gére.

Mleko jest zbyt gorace.

Nalezy uzy¢ swiezego,
pasteryzowanego lub
niedawno otwartego mleka
UHT.

Dysza pary jest nadmiernie
pokryta kamieniem.

Usuna¢ kamien z dyszy pary
zgodnie z czescig USUWANIE
KAMIENIA.

Ksztatt pojemnika nie jest
odpowiedni.

Nalezy postepowac zgodnie
z instrukcjami dotyczacymi
spieniania mleka (czes¢
FUNKCJA PARY)

Krawedz uchwytu na filtr jest
zatkana przez kawe.

Usuna¢ nadmiar kawy i
wyczysci¢ kratke, przez ktéra
przeptywa woda, za pomoca
wilgotnej gabki.

Espresso Zle smakuje.

Cykl ptukania po usunieciu
kamienia nie zostat
przeprowadzony prawidtowo.

Wyptukac urzadzenie
zgodnie z instrukcjg obstugi i
sprawdzic jakos¢ kawy.

Przycisk z 1 filizanka

miga na zmiane na biato i
pomaranczowo, a przycisk
z 2 filizankami swieci sie
jednostajnym biatym
Swiattem.

Z urzadzenia nalezy usuna¢
kamien.

Nalezy usuna¢ kamien z
urzadzenia (patrz czesc:
USUWANIE KAMIENIA).
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PROBLEM

Przycisk wtaczenia swieci
sie jednostajnym biatym
Swiattem, a oba przyciski z
filizankami i przycisk pary
migaja jednoczesnie na
pomaranczowo.

MOZLIWE PRZYCZYNY

Temperatura bojlera jest
zbyt wysoka lub zbyt niska
albo czujnik temperatury jest
uszkodzony.

ROZWIAZANIA

Nalezy wytaczy¢ na chwile
urzadzenie, a nastepnie
wiagczy¢ je ponownie. Jezeli
problem nie ustepuje,
nalezy skontaktowac sie z
upowaznionym punktem
serwisowym.

Przycisk wiaczenia swieci

sie jednostajnym biatym
Swiattem, a oba przyciski z
filizankami migaja na zmiane
na pomaranczowo.

Brak wody w pojemniku,
obwdéd wody nie jest drozny
lub przeptywomierz jest
uszkodzony.

Nalezy wla¢ wode do
pojemnika na wode. Jezeli
problem nie ustepuje,
nalezy skontaktowac sie z
upowaznionym punktem
serwisowym.

Przycisk wigczenia Swieci
sie jednostajnym biatym
Swiattem, a przycisk pary
miga na pomaranczowo.

Urzadzenie nagrzewa sie lub
para sie wstepnie nagrzewa,
ale pokretto nie znajduje sie
w potozeniu podgrzewania
wstepnego.

Ustawic pokretto z powrotem
w potozeniu wstepnego
podgrzewania

Wylewa¢ goraca wode przez
wiecej niz 60 sekund

Obroci¢ pokretto z powrotem
do potozenia podgrzewania
wstepnego. Urzadzenie moze
ponownie przygotowywac
goraca wode.

Nalezy wytwarzac pare przez
wiecej niz 60 sekund

Obrocic¢ pokretto z powrotem
do potozenia podgrzewania
wstepnego. Urzadzenie moze
ponownie wytwarzac pare.

Jedli okredlenie przyczyny usterki nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
sprzedawca. Nie wolno rozmontowywac urzadzenia! (Jesli urzadzenie zostanie zdemontowane,

spowoduje to uniewaznienie gwarancji).

KONIEC OKRESU EKSPLOATACJI PRODUKTU

ELEKTRYCZNEGO LUB ELEKTRONICZNEGO

Uczestniczymy w ochronie srodowiska!
® Produkt zawiera wiele materiatow, ktére mozna ponownie wykorzystac.

mmm 2 Nalezy zabra¢ go do punktu zbiérki odpadéw lub upowaznionego punktu
serwisowego, aby go odpowiednio zutylizowad.

DESCRIERE

Rezervor de apa detasabil
Suport de cesti

Buton Pornit/Oprit

Panou de comanda

Cap suport de filtru
Suport de filtru

F1 Filtru 1 ceasca

F2 Filtru 2 cesti

F3 Filtru pentru paduri de cafea (E.S.E.)
Duza de abur

G1 Duza de spumare

Gratar tava colectoare de picaturi
Tava colectoare de picaturi

Cablu de alimentare

Lingura-cap de indesare

Buton

L1 Pozitie O: preincalzire

L2 Preparare apa calda si abur

M Buton pentru 1 ceasca de espresso
N Buton pentru 2 cesti de espresso
O Buton pentru abur

TMONA®>
FXW-=I

o

SPECIFICATII TEHNICE

B Pompa: 15 bari

B Accesorii: Filtre pentru 3 cesti (1 ceascd, 2 cesti si paduri (E.S.E.), lingurd dozatoare/cap
de indesare

B Functie de abur

B Rezervor detasabil (capacitate de 11)

B Alimentare: 1400W

H Tensiune: 220 - 240 W

M Dispozitive de protectie impotriva supraincalzirii

B Dimensiuni: 280 x 143 x 285 mm

B QOprire automata dupa 30 de minute

IMPORTANT!
Tensiune de functionare: acest aparat este proiectat pentru a functiona numai cu curent

alternativ de 230 V.
Tip de utilizare: acest aparat este destinat NUMAI PENTRU UZ CASNIC.

SFATURI UTILE

Se recomanda sa folositi cafea proaspdt prajitda. Pentru sfaturi, contactati-va furnizorul
dumneavoastra de cafea. Dupa préjire, prospetimea cafelei dureaza doar cateva saptdmani. Un
ambalaj bun poate imbundtati si prelungi aroma cafelei. Dacad nu sunteti sigur/a de calitatea
ambalajului, alegeti o cafea prdjita recent.

Tipul de cafea aleasa va determina tdria si gustul espresso-ului. Utilizati intotdeauna cafea macinata
pentru espresso. Nu utilizati cafea instant, cafea pentru cafetierd sau cafea pentru filtru. Cafeaua ar
trebui intotdeauna mécinata chiar inainte de a fi preparata, de ex. folosind o rasnita Krups.

Ce fel de cafea sa aleg?

B Pentru o cafea aromatd

Selectati cafele pur Arabica sau cele compuse in majoritate din cafea Arabica.

Cafelele prajite in mod artizanal sunt de preferat deoarece confera aromei o mai buna complexitate
si delicatete. Pentru o varietate de arome, incercati cafele de origine pura.
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M Pentru o cafea intensd

Alegeti cafea amestecata cu Robusta - nu neaparat 100 % Arabica - sau cafele prajite in stil italian

ori cafele cu arome specific italiene.

W P3strati cafeaua macinata in frigider, deoarece, astfel, aroma se va pastra mai mult timp.

B Nu umpleti pana in margine suportul de filtru; utilizati lingura dozatoare (1 lingura pentru un
espresso de 40 ml, 2 linguri pentru 2 espresso de 40 ml fiecare). Curatati orice exces de cafea din
jurul suportului de filtru.

B Dacad nu ati utilizat aparatul de mai mult de 5 zile, goliti si clatiti rezervorul de apa.

W Intotdeauna asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a indeparta rezervorul sau de a-l umple.

W Intotdeauna asigurati-vé ca aparatul este amplasat pe o suprafata plana si stabila.

PRIMA UTILIZARE

SAU DACA APARATUL NU A FOST UTILIZAT UN TIMP

iINDELUNGAT

IMPORTANT! Nu amplasati elemente incalzitoare pe aparat.

IMPORTANT! Instructiunile privind siguranta fac parte din aparat.
Va rugam cititi-le cu atentie inainte de a va utiliza noul aparat.

A\
A\

CLATIREA APARATULUI INAINTEA PRIMEI UTILIZARI

Pentru a va asigura cd prima ceasca de cafea are un gust grozav, va recomandam cu caldurd sa

clatiti espressorul cu apa calda, conform instructiunilor de mai jos:

1. Indepartati rezervorul de apa (A) (1) si umpleti-l (2). Nivelul apei nu ar trebui s& depaseasca
marcajul,MAX" de pe rezervor si ar trebui sa contina cel putin 300 ml (= echivalentul a 2 cesti
mari). Apoi puneti rezervorul la loc pe aparat, cu capacul inchis (3).

2. Conectati dispozitivul la o priza (4).

Asigurati-vd cd butonul (L) este setat in pozitia de preincdlzire (L1).

4. Apasati butonul Pornit (C) (5) de pe panoul de comanda (D). Lumina butonului Pornit se
aprinde, iar lumina alba a butoanelor pentru espresso (CP pr clipeste (6). Aparatul este in
modul de preincalzire.

5. Puneti un filtru (F2) (7) fara cafea in suportul pentru filtru. Introduceti suportul de filtru in

locas, apoi rotiti-l inspre dreapta pana se opreste (8).

Puneti doua cesti sub suportul de filtru.

Cand temperatura atinge valoarea prestabilitd, lumina albd a butoanelor pentru espresso va

ramane aprinsa. Apasati butonul pentru 2 espresso Lp (9), lumina alba a butonului clipeste.

Aparatul va incepe sa toarne apa (10). Cand este gata, lumina alba a butoanelor pentru

espresso TP \Pp va ramane aprinsa.

8. Apasati butonul pentru abur il,\, (11). Lumina albj a butoanelor pentru espresso TP Lp se
stinge, lumina portocalie a butonului pentru abur rdmane aprinsa, aparatul este in modul de
preincalzire.

. Amplasati duza de abur (G1) intr-un recipient plin cu apa (12).

10. Rotiti butonul (L) din pozitia de preincélzire (L1) in pozitia pentru abur (L2) (13), lumina
portocalie a butonului pentru abur L'l lumineaza intermitent, aparatul incepe sa produca
abur. Lasati apa sa se incalzeasca timp de 20 secunde, apoi rotiti butonul inapoi in pozitia de
preincalzire (L1) (14).

Nota: daca doriti sa preparati o cafea acum, vd rugdm sa consultati sectiunea BINE DE STIUT

02— PRACTICA DUPA UTILIZAREA ABURULUI pentru a afla cum s procedati

w

No

CUM SE PREPARA ESPRESSO
f IMPORTANT!

Daca functia de espresso este utilizata pentru prima data, aparatul trebuie
curatat conform instructiunilor descrise in paragraful ,PRIMA UTILIZARE".

Cu cafea macinata

Tipul de cafea aleasa va determina tdria si gustul espresso-ului: cu cat cafeaua este macinata mai

fin, cu atat espresso-ul va fi mai intens.

1. Umpleti rezervorul de apa cu apd potabild (2) si puneti-l la loc pe aparat, asigurandu-va ca
este amplasat corect (3).

2. Conectati dispozitivul la o priza (4).

3. Porniti aparatul apasand butonul Pornit (C) (5), lumina butonului Pornit se aprinde, iar lumina
alb a butoanelor pentru espresso P LPp clipeste (6). Aparatul este in modul de preincélzire.
Cand temperatura atinge valoarea prestabilitd, lumina alba a butoanelor pentru espresso va
ramane aprinsa.

4. Adaugati cafeaua macinata in filtrul pentru 1 ceasca sau pentru 2 cesti (F1, F2) cu ajutorul
lingurii dozatoare (K,1 lingura = 1 mdsura = 1 espresso) (15, 16), apoi compactati-o utilizand
capul de indesare (17),efectuand o miscare circulard. Dupa compactare, masura de cafea nu
trebuie sa depaseasca nivelul MAX. Pentru o calitate cat mai buna, compactati cat mai bine
cafeaua. Curdtati orice exces de cafea din jurul suportului de filtru (18).

5. Introduceti suportul de filtru in locas, apoi rotiti-l inspre dreapta pana se opreste (19).

Puneti o ceasca sau doua cesti sub suportul de filtru.

7. Apésati butonul pentru 1 espresso [P sau butonul pentru 2 espresso UPp (20), in functie
de numarul de cesti pe care doriti sd le beti (15). Lumina alba a butonului selectat va clipi,
aparatul va incepe sd prepare cafeaua (21). Cand cafeaua este gata, lumina albd a butoanelor
pentru espresso va rdmane aprinsd. Cafeaua dvs. este gata.

8. Deblocati suportul de filtru rotindu-Il spre stanga (22) si detasati-I de aparat. Nu atingeti filtrul

deoarece acesta va fi fierbinte. Goliti filtrul. Indepartati filtrul din suportul de filtru.
9. Spalatifiltrul si suportul de filtru sub jet de apa pentru a indeparta restul zatului de cafea (23).

Cu paduri (E.S.E.)

Aparatul este compatibil cu paduri de cafea. Utilizeaza padurile conform standardelor
%) E.S.E., indicate de urmatorul simbol. Standardul E.S.E. se refera la tehnologia padurilor
care faciliteaza prepararea unui espresso in cativa pasi simpli.

IMPORTANT! Pentru a preveniimproscarile cu apa calda, asigurati-va ca suportul
de filtru a fost bine fixat, inainte de a prepara cafeaua. Nu indepartati suportul
de filtru in timp ce apa curge, deoarece aparatul se afla inca sub presiune.

o

1. Introduceti filtrul pentru pad-uri de cafea in suportul de filtru.

2. Puneti pad-ul cat maiin centru in suportul de filtru. Respectati instructiunile de pe ambalajul
pad-urilor de cafea pentru plasarea corectd a acestora in suportul de filtru.

3. Pentru a incepe procesul de fierbere, pregatiti dispozitivul efectuand pasii 1-3 din sectiunea
,Cu cafea micinatd” si apasati [ZP sau butonul {Pp .
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PERSONALIZAREA VOLUMULUI DE CAFEA

Puteti personaliza volumul cafelei dupa cum doriti, de la 15 la 65 ml pentru 1 ceasca si de la 30 la
130 ml pentru 2 cesti.

Nota: Volumul implicit este 40 ml - 1 ceasca / 80 ml - 2 cesti

1. Aparatul este in modul de veghe.

2. Apasati[Cp sauPp timp de 3 secunde. Lumina portocalie a butonului pentru espresso selectat
incepe sd clipeasca.

3. Eliberati butonul si incepeti sa setati volumul de cafea.

4.  Apasati butonul imediat ce atingeti volumul dorit.

5. Ambele butoane pentru espresso se aprind in portocaliu de 3 ori pentru a confirma
noua setare.

6. Aparatul revine in modul de veghe.

REVENITI LA VOLUMUL IMPLICIT DE CAFEA

> BB

Aparatul se afla in starea de preincalzire a aburului.

Apésati J} timp de 3 secunde. Lumina portocalie a butoanelor pentru 2 espresso TP UPp va
clipi o data.

Pompa de apa functioneaza o singura data.

S-a revenit acum la volumul implicit de cafea.

Aparatul revine la starea de preincalzire a aburului.

N —

v kW

FUNCTIA DE ABUR

Cum se prepara cappuccino

1. Preparati un espresso asa cum este descris mai sus, folosind cesti suficient de mari.

2. Apasati butonul pentru abur Lll (11). Lumina alb& a butoanelor pentru espresso TP LPp se
stinge, lumina portocalie a butonului pentru abur ramane aprinsa, aparatul este in modul de

preincalzire.
3. Umpleti un recipient cu aproximativ 60 - 100 ml de lapte rece.
Nota:

«  Pentru cele mai bune rezultate, utilizati un recipient ingust si relativ mic, care poate fi strecurat

sub duza de abur.

Atunci cand alegeti dimensiunea recipientului de lapte, retineti ca volumul de lapte va creste

de doua pana la trei ori.

Va recomandam sa folositi lapte pasteurizat sau UHT de la frigider si sa evitati utilizarea

laptelui nepasteurizat sau degresat.

Nota: Pentru un rezultat mai bun, porniti duza de abur cateva secunde intr-un recipient inainte de

a o folosi in lapte. Acest lucru va elimina apa care ar putea exista pe ea.

4. Puneti duza pentru aburi (G1) intr-un recipient plin cu lapte.

5. Rotiti butonul (L) din pozitia de preincalzire (L1) in pozitia pentru abur (L2) (25), lumina
portocalie a butonului pentru abur clipeste, aparatul incepe sa produca abur.

Nota : Pentru rezultate cat mai bune, spumati laptele cat mai aproape de partea de jos a

recipientului timp de aproximativ 10 secunde, avand grija sd nu atinga baza recipientului. Apoi

inclinati incet recipientul si deplasati duza in sus pana cand aproape ajunge la suprafata laptelui.

Asigurati-va ca duza nu iese din lapte. Pentru a obtine o spuma cat mai bund, deplasati recipientul

cu miscari circulare (26).

6. Dupa ce ati obtinut cea mai buna spumé, rotiti butonul inapoi in pozitia de preincalzire (27).

Nota : Pentru a preveni supraincalzirea laptelui, nu utilizati functia de abur mai mult de 45 de

secunde (pentru 100 ml de lapte).

7. Intindeti spuma de lapte peste ceasca (cestile) de espresso.

Nota:

. Daca doriti sa preparati mai mult de un cappuccino, preparati mai intai toate cestile de
espresso necesare, apoi faceti spuma de lapte.
Curatati duza de abur imediat dupa utilizare pentru a va asigura ca nu se infunda cu resturi de
lapte. Consultati sectiunea,Curdtarea duzei de abur”.

IMPORTANT! Avertisment! Pentru a preveni improscarea laptelui, nu scoateti
duza din lapte cand utilizati modul ,abur”.

IMPORTANT! Avertisment! Duza de abur este inca fierbinte! Atentie sa nu va
ardeti!

IMPORTANT! Dupa oprirea functiei de abur, curatati imediat si cu atentie duza,
urmand indicatiile din paragraful: CURATARE S| INTRETINERE.

Incalzirea apei

1. Aparatul este in modul de veghe.

2. Amplasati un recipient sub duza de abur.

3. Rotiti butonulin pozitia (L2) (25). Lumina alba a butoanelor pentru espresso se stinge, lumina
alba a butonului pentru abur clipeste. Aparatul incepe sa incdlzeascd apa si se va opri atunci
cand rotiti butonul inapoi in pozitia de preincalzire (L1) (27).

4. Lumina albd a butoanelor pentru espresso ramane aprinsd, lumina albd al butonului pentru
abur se stinge.

BINE DE STIUT - EXERSATI DUPA UTILIZAREA ABURULUI

- Daca doriti sa preparati un espresso dupa utilizarea functiei de abur, trebuie sa lasati aparatul
de cafea sa se raceasca, astfel incat sa nu arda cafeaua.

- Apasati butonul pentru abur I} , dacd lumina portocalie a butoanelor pentru
espresso [P p clipeste, inseamna ca temperatura din boiler este prea ridicatd, va rugdm sa
nu preparati cafea in momentul acesta. Trebuie sa scadeti temperatura.

«  Scufundati duza de abur intr-un recipient plin cu 60 ml de apa.

Rotiti butonul din pozitia de preincdlzire (L1) inapoi in pozitia pentru abur (L2) (25) pentru a
incdlzi apa. Opriti incalzirea apei panad cand temperatura scade la valoarea prestabilitd, apoi
rotiti butonul din pozitia pentru aburi in pozitia de preincalzire. Lumina alba a butoanelor
pentru espresso va ramane aprinsa.

CURATARE SI INTRETINERE

Scoateti din priza (J) inainte de fiecare curatare si ldsati mai intai aparatul sa se raceasca.

B Aparatul: Curdtati exteriorul aparatului cu un burete umed cand credeti ca este nevoie. Nu
folositi detergent sau produse abrazive. Nu folositi solventi sau detergenti abrazivi pentru a
curata aparatul de cafea.

B Rezervor de apa: Clatiti periodic interiorul rezervorului de apa. Cand apare un strat alb fin in
rezervor, efectuati detartrarea aparatului (consultati sectiunea despre detartrare).

B Tava colectoare de picaturi: Curdtati tava colectoare de picaturi (I) si gratarul acesteia (H)
folosind apa si o cantitate mica de detergent bland (30-31). Clatiti si uscati.
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B Suport de filtru, filtre: Utilizand o laveta umeda, curatati periodic soclul suportului de filtru
pentruindepdrtarea resturilor de cafea care s-ar fi putut depune in acest spatiu. Pentru a prelungi
durata de viatd utila a garniturii de etansare a capului de fierbere, nu instalati suportul de filtru la
loc dacd aparatul de cafea nu este utilizat perioade indelungate. Pentru a elimina orice depunere
care ar putea bloca fluxul filtrului pentru 1 ceasca sau 2 cesti, puteti utiliza un ac.

B Duza de abur: Pentru a preveni uscarea laptelui in interiorul duzei, trebuie sa curatati duza dupa
fiecare utilizare. Pentru acest lucru, urmati pasii pentru spumarea laptelui, inlocuind 100 ml de
lapte cu 60 ml de apa. Dupa oprirea aburului, curdtati rapid si cu atentie duza de abur folosind
un burete umed (pentru a elimina orice reziduu). Trageti in jos tubul duzei de abur. Curatati cu
atentie duza de abur cu apa calduta (28) (29). Montati tubul inapoi pe duza de abur.

ELIMINAREA CALCARULUI

Puteti elimina calcarul din aparat in orice moment, chiar daca lumina pentru eliminarea calcarului
nu este aprinsa. Cu toate acestea, aparatul de cafea calculeaza automat ciclurile de utilizare si
emite o avertizare atunci cand trebuie efectuata eliminarea calcarului: atunci cand lumina alba

si cea portocalie ale butonului pentru 1 ceasca de espresso CP clipesc pe rand, iar lumina albd a
butonului pentru 2 cesti de espresso LE‘P radmane aprinsa, aparatul trebuie sa fie detartrat.

IMPORTANT! Avertisment! Nu curatati nicio parte a acestui aparat in masina de
spalat vase.

1. Pregatiti substanta de detartrare in conformitate cu instructiunile producatorului, adaugati-o in
rezervorul de apa si completati cu aprox. 750 ml apa potabild (2). Puneti rezervorul pe aparat (3).

2. Punetiun vas cu o capacitate de cel putin 1 litru sub orificiile pentru cafea.

Introduceti suportul de filtru fara filtru.

4.  Apasati butoanele pentru 1 si 2 cesti de espresso TP L@pin acelasi timp pentru 3 secunde pentru
a accesa programul de eliminare automata a calcarului. | _P lumina alb si L p lumina alba clipesc
pe rand. Eliberati butoanele, aparatul va trece automat la starea de eliminare a calcarului. Pompa
de apa functioneazd 10 secunde, se opreste timp de 120 de secunde, continud in cicluri pana
cand rezervorul de apa se goleste.

5. Dupa finalizarea eliminarii calcarului, lumina albd a butoanelor pentru 2 espresso CPL@D va
ramane aprinsa.

6. Turnati apa potabild in rezervor si clatiti intregul sistem de circulatie a apei (fara a folosi cafea,
repetati etapele de preparare a cafelei, incalzind apa si generand abur).

A\

Garantia nu va acoperi reparatiile aparatului in cazul in care:
- nu s-a efectuat eliminarea calcarului,

- prezinta depuneri de calcar,

- accesoriile au fost curatate in masina de spalat vase.

GARANTIE

Acest aparat este furnizat cu garantia de 2 ani a producatorului. Acest aparat a fost conceput
numai pentru uz casnic. Orice utilizare in scop comercial, utilizare inadecvata sau nerespectarea
instructiunilor conduc la exonerarea producatorului de responsabilitate si la neaplicarea garantiei.

w

IMPORTANT! Dupa eliminarea calcarului, clatiti de 2-3 ori folosind apa curata
(fara sa adaugati cafea), asa cum este descris in paragraful ,PRIMA UTILIZARE".
Nu uitati sa clatiti duza. Aparatul este acum detartrat si gata de a fi reutilizat.

Orice reparatii care trebuie efectuate ca urmare a unor depuneri de calcar nu sunt acoperite de garantie.
Pentru orice probleme post-vanzare sau pentru piese de schimb, va rugam sa contactati un centru

de service autorizat.

DEPANARE

PROBLEME

Cafeaua este foarte umeda.

CAUZE POSIBILE

Nu ati utilizat suficientd cafea.

SOLUTII

Adaugati mai multa cafea.
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Espresso-ul curge prea incet.

Cafeaua este macinata prea
fin, prea mare sau este prea
fdinoasa.

Alegeti cafea macinata putin
mai mare.

Suportul de filtru este murdar.

Curatati suportul de filtru
urmand instructiunile din
paragraful: CURATARE S|
INTRETINERE

Capul suportului de filtru este
infundat.

Dupa racirea aparatului,
curatati gratarul prin care
curge apa utilizand un burete
umed.

Aparatul dumneavoastra
prezinta depuneri de calcar.

Eliminati calcarul din aparat
(consultati sectiunea:
ELIMINAREA CALCARULUI)

Este prea multa cafea.

Respectati limitele maxime
cand umpleti filtrul.

Un flux continuu de apa

se scurge din suportul de
filtru dupa prepararea unui
espresso.

Aparatul dumneavoastra a
acumulat depuneri de piatra
deoarece apa este deosebit
de dura.

Eliminati calcarul din aparat
(consultati sectiunea:
ELIMINAREA CALCARULUI)

In ceasca este prezent zat de
cafea.

Suportul de filtru este
infundat.

Curdtati suportul de filtru
utilizand apa calda.

Cafeaua este macinata prea
fin.

Folositi cafea macinata putin
mai mare.

Garnitura de etansare de pe
capul suportului de filtru este
infundata.

Curdtati suportul de filtru si
garnitura cu un burete umed.

Espresso-ul nu este spumos.

Cafeaua macinata este prea
veche.

Utilizati cafea proaspdt
macinata.

Cafeaua macinata nu este
adecvata pentru espresso.

Utilizati cafea macinatd mai
fin.

Tn filtrul de cafea nu se afld o
cantitate suficienta de cafea.

Adaugati mai multa cafea.
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PROBLEME

Din rezervorul de apa se
scurge apa cand este mutat.

CAUZE POSIBILE

Supapa de pe baza
rezervorului este murdara sau
defecta.

SOLUTII
Spalati rezervorul de apa
si actionati supapa de sub
rezervor cu degetul.

Supapa este infundata cu
depuneri de calcar.

Eliminati calcarul din aparat
(consultati sectiunea:
ELIMINAREA CALCARULUI)

Sub aparat sunt prezente
scurgeri de apa.

Exista o scurgere interna.

Asigurati-va ca rezervorul
este pozitionat corect.

Daca problema persista, nu
utilizati aparatul si consultati
un centru de service
autorizat.

PROBLEME

Aparatul nu functioneaza.

CAUZE POSIBILE

Pompa este dezactivata
datorita lipsei apei.

SOLUTII

Umpleti rezervorul cu

apa si reporniti pompa
(consultati paragraful: PRIMA
UTILIZARE). Evitati golirea
completad a rezervorului.

Rezervorul de apa este
pozitionat gresit.

Pozitionati corect rezervorul
de apa.

Aparatul nu este conectat.

Asigurati-va ca aparatul este
pornit.

Pompa este anormal de
galagioasa.

In rezervorul nu este apa.

Umpleti rezervorul cu

apa si reporniti pompa
(consultati paragraful: PRIMA
UTILIZARE). Evitati golirea
completd a rezervorului.

Espresso-ul se scurge pe
partile laterale ale suportului
de filtru.

Suportul de filtru nu este
pozitionat corect.

Instalati suportul de filtru in
pozitie si blocati-I (rotindu-|
dinspre stanga spre dreapta
pana se opreste).

Indepartati orice exces de
cafea care impiedica blocarea
completd a suportului de
filtru.

Muchia suportului de filtru
este blocata de cafea.

Indepartati excesul de cafea
si curdtati gratarul prin care
curge apa utilizand un burete
umed.

Duza nu functioneaza sau
produce foarte putina spuma.

Duza de spumare nu este
instalata corect.

Asigurati-va ca accesoriul
este instalat corect pe
aparat: indepartati-l dupa
care reinstalati-I pe bratul cu
balama folosind o miscare
fermd ascendenta.

Laptele este prea fierbinte.

Folositi lapte proaspat,
pasteurizat sau UHT, dintr-un
recipient care a fost deschis
recent.

Duza de abur prezinta o
acumulare de calcar.

Efectuati eliminarea
calcarului de pe duza de abur
conform paragrafului despre
ELIMINAREA CALCARULUL.

Forma recipientului nu este
potrivita.

Urmati instructiunile de
spumare a laptelui (paragraful
despre FUNCTIA DE ABUR)

Espresso-ul are un gust
neplacut.

Dupa indepartarea
depunerilor de calcar, ciclul
de clatire nu a fost efectuat
corect.

Clatiti aparatul conform
instructiunilor si verificati
calitatea cafelei.

Lumina albd si cea portocalie
ale butonului pentru 1 ceasca
de espresso clipesc pe rand,
iar lumina alba a butonului
pentru 2 cesti de espresso
rdmane aprinsa

Aparatul trebuie sd fie
detartrat.

Eliminati calcarul din aparat
(consultati sectiunea:
ELIMINAREA CALCARULUI)

Cestile nu se umplu in mod
egal.

Suportul de filtru este
infundat.

Consultati paragraful despre
CURATARE S| INTRETINERE
pentru curatarea suportului
de filtru.

Lumina alba a butonului
Pornit ramane aprinsa, lumina
portocalie a butoanelor
pentru 2 espresso si a
butonului pentru abur clipesc
concomitent.

Temperatura boilerului este
prea mare sau prea micd sau
senzorul de temperaturd este
defect.

Opriti aparatul pentru un
timp, apoi porniti-l din nou.
Dacad problema persista,
contactati un centru de
service autorizat.

Lumina albd a butonului
Pornit ramane aprinsa, lumina
portocalie a butoanelor
pentru 2 espresso clipeste pe
rand.

Nu exista suficientd apa in
rezervorul de apa, circulatia
apei nu este lind sau
debitmetrul este defect.

Turnati apd in rezervorul de
apa. Dacd problema persista,
contactati un centru de
service autorizat.
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PROBLEME

Lumina alba a butonului
Pornit rdmane aprinsa, lumina
portocalie a butonului pentru
abur clipeste.

CAUZE POSIBILE

Aparatul se incdlzeste sau
este in modul de preincalzire
a aburului, dar butonul nu se

afld in pozitia de preincalzire.

SOLUTII

Mutati butonul inapoi in
pozitia de preincalzire

Continuati sa incalziti apa
timp de mai mult de 60 de
secunde

Rotiti butonul inapoi in
pozitia de preincalzire.
Aparatul poate incalzi din nou
apa.

Continuati sa produceti abur
timp de mai mult de 60 de
secunde

Rotiti butonul inapoi in
pozitia de preincalzire.
Aparatul poate produce din
nou aburi.

Daca nu puteti determina cauza defectiunii, consultati un distribuitor autorizat. Nu dezasamblati

niciodatd aparatul. (dacd aparatul este dezasamblat, garantia va fi anulata).

SCOATEREA DIN UZ A PRODUSULUI ELECTRONIC SAU

ELECTRIC

Sa protejam mediul inconjurator!

® Produsul dumneavoastra contine o serie de materiale care pot fi recuperate

— prin reciclare.

< Duceti-l la un punct de colectare sau la un centru de service autorizat, pentru a

putea fi eliminat corespunzator.

ONMUCAHUE

MonBuxeH pesepsoap 3a Bofa H Pewertka Ha TaBaTa 3a oTueXaaHe
TaBunuKa Ha AbprKava 3a yawa I TaBa 3a oTuexpgaHe

ByToH 3a BKn./M3Kn. J 3axpaHBauy kaben

KoHTponeH nanen K Tamnep nbxuua

[naBa Ha gbp»Kaya 3a GUATHLP L byToH

[bpkau 3a dunTbp L1 MMo3nuwma O: nogrpsaBaHe

F1 Ountbp3a 1 vawa L2 [opela Boga v npuroteaHe Ha napa
F2 OQuntbp3a2vawm M byToH 3a 1 yalwa ecnpeco

F3 Ountbp 3a kade Ha MoHopo3m (E.S.E) N ByToH 3a 2 yawwm ecnpeco

[io3a 3a napa O byToH 3a napa

G1 [io3a3ansaHa

MTMOoOANA®>

o

TEXHUYECKU CMELUNOUKALNU

M Momna: 15 bar

B Akcecoapu: 3 ¢untbpa 3a yawnm (1 vawa, 2 yawm n moHopo3m (E.S.E.)), meputenHa nbxuua/
TpamboBKa

W OyHkuua Mapa

M [NogsuKeH pesepsoap (1 1 BMECTUMOCT)

B MowHocT: 1400 W

B HanpexeHne: 220 - 240V

M [TpeanasHu yCTPONCTBa MPOTHB NperpaBaHe

W Pa3mepu: 280 x143 x 285 mm

W ABTOMaTUYHO U3KMtouBaHe cnef 30 MUHYTK

BAXKHO!
PaboTHO HanpeXKeHMe: TO31 ype[ e NpoeKTnpaH Aa pabotn camo ¢ 230 V NpOMEHIINB TOK.
Tun Ha ynoTpe6a: To3u ypep e npepaHasHavyeH CAMO 3A JOMALLHA YIOTPEBA

MONE3HU CbBETU

MpenopbuBame BM fja 1U3M0n3BaTe NPACHO u3neyeHo Kade. CBbpKETe ce CbC CBOA JOCTaBUMK Ha
neyeHo Kade 3a cbeeT. CBexecTTa Ha KadeTo Tpae camo HAKOMKO CeAMULM Cried n3nunyaHe. [lobpata
OMakoBKa MOXe Aia Nofobpu 1 yabiXn apoMaTa Ha KadeTo. AKO He CTe CUTypHY B KaUeCTBOTO Ha
ornaKoBKaTa, n3bepeTe NPACHO N3MeYeHo Kade.

BrabT Ha KadeTo, KoeTo cTe n3bpany, LWe onpefeny cunata 1 BKyca Ha BaweTto ecnpeco. BuHaru
n3nonsBaiTe MAsHO Kade 3a ecrnpeco. He usnonseaite pa3tBopumo Kade, TakoBa 3a npecu 3a
kade nnn duntpupaHo Kade. Kadeto Tpadea BMHarK fa 6bae cMynaHo, HermocpeaCcTBEHO Npean Aa
6bJie NPUrOTBEHO, HanpuMep ¢ Kapemenaukute Ha Krups.

KakBo kade ga nsbepere?

M 33 apomaTHo Kade

MN36epeTe unctr Kadeta ot copTa Apabuka Nnm TakoBa, KOETO CbAabprKa NpearMHO KadeTa Apabuka.
3a npepgnounTtaHe ca KadeTa, NeyeHn oT pebHr NPON3BOAMTENN, THIN KaTo Te Ca C NMOo-KOMIMIeKCeH
1 fenvKaTeH BKyC. 3a pa3Hoobpasve oT apoMaTi onuTanTte KadeTa C YMCT MPon3xXoa,.
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M 3a cunHo Kade

MN36epeTe KadeTa, cMeceHn ¢ PobycTa — He cneymanHo 100% Apabrika — unu NTanuaHcKy nevyeHn

KadeTa, n cneuyanHn NTaMaHCKy neveHn Kadera.

B CbxpaHaABanTe MAAHOTO Kade B XJTAAUIHIMKA, KaTo MO TO3M HauMH apoMaTbT My Lije ce 3anasu 3a
no-AbJIro Bpeme.

B He nbniHeTe punTbp Abpxaya Jo pbba; nsnonssaite MmeputenHata nbxuua (1 nbxkuua 3a 40 ml
ecnpeco, 2 nbKnum 3a 2 x 40 ml ecnpeco). MouncrBanTe BCAKO U3NIMLIHO Kade OKoNo Gpuntbp
AbprKava.

B AKo He cTe n3non3sBanuv ypea 3a noseye oT 5 iHW, U3npasHeTe 1 U3nnakHeTe pe3epBoapa 3a BOAa.

B BuHarn ce yBepsABaliTe, Ye ypefbT e M3KIIOYeH, Npeamn fa oTCTpaHuTe pe3epBoapa, 3a fa ro
HaMmb/IHUTE UIN N3NpasHUTe.

B BuHaru ce yBepABaliTe, Ue ype[bT e NocTaBeH BbPXy paBHa 1 CTabuiHa NOBbPXHOCT.

NMbPBA YINOTPEBA

NI AKO MALLUHATA HE E U3IMOJI3BAHA
MPOADBNIXKUTENIHO BPEME

BAXHO! He nocTtaBaiiTe HarpeBaTeNiH/ efleMEHTU BbPXY ypeaa.

BAXKHO! NHcTpyKumumuTe 3a 6€30MacHOCT ca YacT oT ypepa.
Mons, npoyeTteTe rm BHUMaTeNHO, NPeAN Aa U3Non3BaTe CBOA HOB ypep.

U3MJTIAKBAHE HA CUCTEMUTE NPEAU MbPBATA YIOTPEBA

3a ja ocurypuTe NpeBb3xXofeH BKYC Ha MbpBaTa Yalla kade, HaCTONUKBO NpernopbYBaMe fja U3MNiakHeTe

CBOATa MalLVHa 3a eCnpeco C ropella BoAa CbracHO AOMHUTE HCTPYKLMN:

1. OTctpaHeTe pesepBoapa 3a Boga (A) (1) u ro HanbnHeTe (2). HMBOTO Ha BojaTa He TpA6Ba Aa
npesunwwaBa mapkmposkaTa ,MAX" (MAKCMMYM) Ha pe3sepBoapa 1 Tpsabea Aa 6bae noHe go 300
ml (= eKkBMBaneHT Ha 2 ronemu Yawu). Cnef ToBa ro NocTaBeTe OTHOBO Ha MalLVHATa U Ce yBepeTe,
Ye KanakbT e 3aTBOpeH (3).

2. BkroueTe yCTPOMCTBOTO B ENIEKTPUYECKN KOHTAKT (4).

3. YBepere ce, ye 6yTOHBT (L) € 3aBbPTAH [0 NO3MLMATa 3@ NPeABapuUTenHo HarpagaHe (L1).

4. HatncHete 6yToHa On (Bkn.) (C) (5) Ha koHTponHus naHen (D). JlamnnukaTta Ha 6yToHa CBeTBa, a
namnuukuTe Ha 6yToHuTe 3a ecnpeco (TP LFp murat B 65n0 (6). MawuHata ce noarpsea.

5. MoctaBete dpuntbp (F2) (7) 6e3 Kade B AbpKava 3a punTbp. MocTaBeTe AbpxKaya 3a GUATHP Ha
MACTOTO My U FO 3aBbpTeTe HaAACHO, JoKaTo crpe (8).

6. [MocTaBeTe ABe Yalyv NOA AbprKaya 3a GuATHP.

7. Korato TemnepaTtypaTta [OCTWrHe nNpenBapuUTENHO 3afjajeHata CTOMHOCT, NaMnuykute
Ha OyTOHMTE 3a ecrpeco le CBETAT MOCTOAHHO B 6aAno. HatucHete 6yToHa 3a 2 yvawwm
ecnpeco pr (9), 6yToHbT MUra B 6an0. MalimHaTa 3anoysa Aa Hanvea Boga (10). Korato npukntoun,
namnuukmTe Ha 6yTonuTe 3a ecnpeco [ZP LPp ceetat noctosnHo B 6ano.

8. HatncHete GyToHa 3a mapa ill (11). Namnuukute Ha GyToHuTe 3a ecnpeco (TP L@p M3racsar,
namnuykata Ha 6yToHa 3a napa CBeTV NOCTOAHHO B OPaHXEeBO, MallMHaTa ce NOArpABa.

. lNocTaBeTe ato3ata 3a napa (G1) B cba, nbneH ¢ Boga (12).

10. 3aBbpreTe 6yToHa (L) OT N031LMA 33 NpeaBapuTenHo HarpsasaHe (L1) go nosvuws 3a napa (L2) (13),
namnuykata Ha 6yToHa 3a napa J2b mvra B 6an0, MalumHaTa 3anoysa fja reHepupa napa. Octasete
BOAaTa fia ce HarpsABa 3a 20 ceKyHAW, cnef KoeTo 3aBbpTeTe OyToHa 06paTHO A0 No3nuMATa 3a
npenBapuTenHo HarpsasaHe (L1) (14).

3abenexkKa: ako eflaeTe fia NpUroTenTe Kade cera, Mons, HanpaseTe crpaBka ¢ pa3aena,JOBPE E 1A

3HAETE - MPAKTUKA CITEL N3MON3BAHETO HA OYHKLIVA MAPA’, 3a na pa3bepeTe Kak ia NpOABbIKUTE

NMPUTOTBAHE HA ECINPECO

BAXKHO!
Ako yHKUMATa ecnpeco ce N3Mon3Ba 3a NbpBY MbT, ypeabT TpA6Ba Aa 6bae
NMOYNCTeH, KaKTo e onncaHo B pasgena,lMPU MbPBA YNOTPEBA”.

BAMHO! 3a npepgoTBpataBaHe Ha NPbCKU OT ropella Bofa nposepeTte ganun
dunTbp AbpKaAYBLT e 3aTerHat AoKpan, npeau Aa npurotsute Kadeto. He
OoTCTpaHABanTe GuUNTHP AbprKaya, JOKaTO BoAaTa U3Tn4a, Tbil KaTo ypeabT Bce
ollle e NOA HanAraHe.

C mnaHo Kade

BuabT Ha KadeTo, KoeTo cTe n3bpanuy, e onpeaeny crnaTta 1 BKyca Ha BalLeTo eCcrpeco — KOJIKOTO

no-GrHO e CMNSHO KadeTo, TONIKOBA MO-MHTEH3MBEH Lie 6be BKYCHT Ha eCnpecoTo.

1. HanbnHete pe3epBoapa 3a Bofa C nuTeriHa Boga (2) 1 ro noctaBete OTHOBO BbPXy ypena,
KaTo ce yBepuTe, Ye e NocTaBeH NpaBusiHo (3).

2. BknoueTe yCTPOWMCTBOTO B €NEKTPUYECKN KOHTAKT (4).

3. BkJnoueTe mallvHaTa, Kato HatucHeTe 6yToHa On (Bkn.) (C) (5), namnuykata Ha 6yToHa On
(Bkn.) cBeTBa, a NnaMnuukuTe Ha 6yToHUTE 3a ecnpeco CpP pr murat B 6as10 (6). MawwmnHaTa
ce nogrpsBa. Korato TemnepaTtypata AOCTWrHe MpefBapuTenHO 3ajafieHaTta CTOMHOCT,
NamMnryKnTe Ha BYTOHUTE 3a eCNPeco Lie CBETAT NOCTOSHHO B 6:510.

4. [Oob6aBeTe MnsiHOTO Kade BbB ¢punTbpa 3a 1 yawa wim 2 yawn (F1, F2), KaTo nsnonsearte
MeputenHata nbxuua (K, 1 nbxnua = 1 mapka = 1 ecnpeco) (15, 16), cnef KoeTo ro
npuUTUCHeTe C Tamnep nbxuuata (17), Kato A 3aBbpTaTe C KPbroBo ApuKeHue. Cnel KaTto
Ce YNIbTHY, HUBOTO Ha KadeTto He TpsabBa fa e Hag MapkuposkaTta ,MAX” (MAKCMIMYM). 3a
Hal-go6po KauecTBo NpuUTUCHETe fobpe KadeTo. [ouncTeTe N3NNLLIHOTO Kade 0KoNo GUNTHLP
Obpxkaya (18).

5. TocTaBeTe GMNTHP AbpKaya Ha MACTOTO My 1 IO 3aBbpTETE HafACHO, AoKaTo crnpe (19).

MocTaBeTe efHa UKW ABe Yaluy Nof Abpaya 3a GunTop.

7. HatucHeTe 6yToHa 3a 1 yawa ecnpeco [ZP unu 6yToHa 3a 2 yalum ecnpeco LlJ_Dp (20) cnopen
6poA uawwm, KonTo kenaete (15). Jlamnunukata Ha M3bpaHus OYyTOH Lie 3amoyHe fJa mMura
B 6510, MalUMHaTa 3anoyBa fa npasu Kade (21). Korato KadeTo e rotoBo, naMnuukniTe Ha
GYTOHWTE 33 eCrpeco Lie CBETAT NOCTOAHHO B 6s510. KadeTo BY e rotoso.

8. OcBobogete GUNTBP AbpKauya, KaTo ro 3aBbPTUTE HaNABO (22), U ro oTcTpaHeTe oT ypepa. He
[OKOCBaiiTe GUNTHPA, Thid KaTo Le e roped. /i3npasHete duntbpa. OTCTpaHeTe GUNTbpa OT AbpKaya.

9. M3munte dpuntbpa 1 ObpKaya 3a GUNTbP NOA Teyalla BoAa, 3a Aa OTCTPaHWTE OCTaHaNoTo
kade (23).

o

C moHoposun (E.S.E.)

MamMHaTaersmecmmaCKad)e Ha MOHO,E|O3I/I.V|3HOHSBaIZTeMOHOJJ,O3VITeBC'bOTBETCTBI/Ie
cbce ctaHgapTuTe E.S.E, KonTto ca 0603HaueHu cbe cnepHnsa cumson. CtaHgaptst ES.E. ce
OTHaAcCA [0 TEXHONOIMMATa Ha MOHOL 03U, KOATO ynecHABa NPUroTBAHETO Ha eCnpeco camo
C HAKOJTKO I'IpOCTI/I CTBbIMKN.

1. TMocTaBeTe puNTbpPa 3a MOHOLO3M BbB GUATHP AbpiKaya.

2. T[loctaBeTe [fo3aTa BbB3MOXKHO Hal-LEHTPaNHO B AbpKaya 3a ¢untbp. Cnepsante
MHCTPYKLMWTE Ha OMakoBKaTa Ha MOHOJO3MTe 3a MPaBUIHOTO MM MOCTaBAHe B AbpXaya 3a
bunTbp.

3. 3apas3anoyHeTe npoLieca Ha NPUroTBAHE, MOArOTBETE YCTPONCTBOTO, KaTO U3MbJHNUTE CTbMKK
1 - 3 oT pasgen “C MnsHo Kade”, n HaTucHeTe 6yToHa [P nnu {p.
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NMEPCOHAJINSNPAHE HA KOJINYECTBOTO KADE

MoxeTe fa nepcoHanmM3mpaTte KOMMYECTBOTO Kade, KakTo npeanoumtate — ot 15 go 65 ml 3a 1

yawa n ot 30 go 130 ml 3a 2 yaww.

3a6enexka: KonnuectsoTo no nogpasbupare e 40 ml — 1 yawa/80 ml - 2 yawum

1. MawmwnHata e B peX1m Ha FrOTOBHOCT.

2. HatucHere | PunnlPp.3a 3 cekyHau. Jlamnuukata Ha n3bpaHus GyTOH 3a ecrnpeco mura B
OpaHXeBo.

3. MycHeTte 6yToHa 1 3anoyHeTe fja 3aAaBaTe KonnyecTBoTo Kade.

4. HaTncHete 6yTOHa BeAHara ciep AOCTUraHe Ha XenaHoTO KONMYecTBo.

5. 1n pBata OGyTOHa 3a ecnpeco OpaHXeBa CBET/VHA MPUMUrBa TPV MbTW, 3a Ja MOTBbPAU
HOBUTE HACTPONKMN.

6. MawwnHata ce Bpblya B Pe>KUM Ha FOTOBHOCT.

Bb3CTAHOBABAHE HA KOJINYECTBOTO KA®E INO

NMOAPA3BUPAHE

MalumHaTa e B CbCTOAHME Ha NpefBapUTESIHO 3arpsABaHe 3a napa.

2. Hatuchete [} 3a 3 cekynawn. lamnuukute Ha 2-Ta 6yToHa 3a ecnpeco TP U/Pp
OpaHKeBO eJHOKPATHO.

BopHata nomna paboTu efHOKpaTHO.

KonuuecteoTo Kade no noapasbrpaHe Beye e Bb3CTaHOBEHO.

MaluvHata ce BpbLya B CbCTOAHME Ha MPEABAPUTENHO NOATPABAHE Ha napara.

—_

npemurear B

vaAw

OYHKL A 3A NAPA

an/II'OTBFlHe Ha Kany4nHo

1. TpurotBeTe ecnpeco crnopep ONUCaHWETO MO-Tope, KaTo M3Mon3BaTe JOCTaTbyHO ronemmu
Yawu.

2. HatucHete 6yToHa 3a napa M\ (11). Nlamnuukute Ha 6yToHnTe 33 ecnpeco (P P m3racsar,
namnuykaTta Ha 6yToHa 3a napa CBeTU NMOCTOSHHO B OPaHXeBo, MallyHaTa ce NoArpsBa.

3. HanbnHete cbp c okono 60 o 100 ml ctyaeHo masako.

3abenexka:

. 3a Haln-gob6pw pe3ynTaTv U3NON3BaiTe TeCeH U CPaBHUTENHO MaNTbK Cbfl, KOUTO MOXKe fia ce
nnb3He nop Alo3aTta 3a napa.

. KoraTo n3bupare pasmepa Ha Cba 3a MIISIKO, UMaiiTe NpefBuA, Ye 00eMbT Ha MIISIKOTO Lie ce
yBenunum ¢ fBa A0 TpU NbTU.

. MpenopbuBame BM Aa usnonssate nactbopusmpaHo unu UHT mnsako ¢ Temnepatypa oT
XNaAWHVK 1 Aa n3barsaTte U3Non3BaHeTo Ha HEMACTbOPU3NPAHO UM 06e3MacsieHo MIIAKO.

3a6enexka: 3a No-fobpun pesynTaTy MycHeTe [lo3aTa 3a napa a pPaboTh 3a HAKOMKO CEKYHAU

B JafeH CbA, Npeau Aa A M3nosnssaTe B MIAKOTO. ToBa Le npemaxHe BOAaTa, KOATO MOXe Aa

CbAbp*Ka.

4. TocTaBeTe fto3ata 3a napa (G1) B cbg, NbneH C MAsKo.

5. 3aBbprete 6yToHa (L) oT no3numa 3a npenBapuTenHo HarpsasaHe (L1) go no3uuma 3a napa
(L2) (25), namnnykaTta Ha 6yToHa 3a napa Mura B 64510, MalLHaTa 3ano4ysa fia reHepupa napa.

3abenexka: 3a Han-gobpu pesynTaTi pasneHeTe MAAKOTO 4O AbHOTO Ha KOHTEHEpPa 3a OKOMO

10 cekyHAuW, KaTo BHMMaBaTe Aa He gonupate AbHoTo. Cnep ToBa 6aBHO HaknoHeTe Cbia U

npuaBmKeTe Ato3aTta Harope, OKaTo TA MOYTKM LOCTUrHE MOBbPXHOCTTA Ha MIAKOTO. YBepeTe

ce, Yye Alo3aTa He M3nM3a OT MAAKOTO. 3a Ja HanpasuTe ronAama nAHa, ABUXKETe CbAa C KPbrosu

nBKeHusa (26).

6. Cnep KaTo cTe Nony4yunu Ha-gobpata MsAHa, 3aBbpTeTe OyToHa 0OpaTHO A0 MO3ULMATA 3a
npenaBapuTenHoO HarpsaBaHe (27).

3abenexka: 3a fa NpefoTBpaTUTE NpPerpsABaHe Ha MAAKOTO, He M3MOoN3BaliTe YCTPOMCTBOTO 3a

napa 3a noseue ot 45 cekyHau (3a 100 ml mnsko).

7. TMocTaBeTe MieyHaTa nsaHa B YallaTa(uTe) ¢ ecrnpeco.

3abenexka:

. AKO McKaTe [a HanpasuTe MoBeye OT efHO KarnyuyuHO, MbPBO HamnpaBeTe BCUYKM Yalln C
ecrnpeco, a cfief ToBa MfieyHaTa naHa.

. MouncTeTe flo3aTa 3a Napa BegHara cyief U3MNon3BaHe, 3a Ja CTe CUFypHM, Yye HAMa Ja ce
3anyLwm ¢ ocTaTbLm OT MAAKoTo. BuxkTe MouncreaHe Ha Ato3aTta 3a napa”

BAXHO! MNpepynpexpaeHune! 3a npeporepaTtaBaHe Ha pasnMBaHe Ha MIAKO He
noBpauranTe Alo3arta oT MIIAIKOTO, KOraTo U3nosnsBsarte peXxuma 3a napa.

BAXKHO! Mpepynpexpenne! [lio3aTta 3a napata e oule ropeuya! BHumasante aa
He ce nsropure!

BAXHO! Cnep nskniouBaHe Ha napHaTta GpyHKLUA nouncreTe Aro3aTta HesabaBHO
1 BHUMaTEesHO, KaKTo e noco4yeHo B pasgen: MOYUCTBAHE U MO APBHKKA.

MpuroTBAHe Ha ropewa Boga

1.  MawwHara e B peXnm Ha roTOBHOCT.

2. locTaBeTe Cbj NopA Alo3aTa 3a Napa.

3. 3aBbpTeTe 6yToHa Ao no3uuyua (L2) (25). lamnuukute Ha GyTOHWTE 3a eCcrpeco M3racsar,
namnuykata Ha OyToHa 3a napa mura B 6an0. MalvHaTa 3ano4ysa Aa NpaBy ropeLya Bofa u
Lle crpe, KOraTo 3aBbpTrTe OyTOHa 06pPaTHO JO MO3MUMATA 33 NPeABaPUTENTHO HarpsaBaHe
(L1) (27).

4. JNamnuuknTe Ha 6YyTOHWTE 3a ecnpeco CBeTAT B 6An0, namnunykaTta Ha 6yToHa 3a napa n3racsa.

.EIOBPE IA 3HAETE - MPAKTUKA CJIEQ U3MON3BAHETO HA MNMAPA
AKO ncCKaTe fa HanpaBuTe ecrpeco cied M3Mon3BaHe Ha napHata ¢yHKUWA, Tpsbsa Aa
oxflaguTe BallaTa Kade MallvHa, 3a ia u3berHeTe n3rapsHe Ha Kadeto.

. HaTucHete 6yToHa 3a napa [!} , ako namnuukute Ha 6yToHuTe 3a ecnpeco TP \Pp murat B
OpaHXeBO, TOBa O3HauyaBa, Ye TemriepatypaTa B HarpeBaTesif € TBbphe BUCOKa, MOJIs, He
npaBeTe Kade BefHara. TpAbBa fja MOHVXKMTe TemnepaTypara.

. MoTonete flo3ata 3a Napa B Cbf, B KOMTO MMa 60 ml Boga.

. 3aBbpTeTe  OGyTOHa  OT  no3uumMATa  3a npeaBaputenHo  HarpseaHe  (L1)
obpatHo po no3uumAata 3a napa (L2) (25), 3a pa nonyunTe ropewa BoOAa.
CnpeTe Ja npaBuTe ropella BoAa, AOKATO TemrnepatypaTa He craHe [0 NpefBapUTenHO
3afjlafileHaTa CTOMHOCT, cfief, ToBa 3aBbpTeTe OyTOHa OT No3mumATa 3a Napa Ao No3mumuaTa 3a
npefBapuTeNHO HarpsaBaHe. JlamnuuknTe Ha Oy TOHUTE 3a eCrnpeco CBETAT NOCTOSHHO B 65510,

MOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

M3kntousarite ypeaa oT KOHTaKTa (J) npefm BCAKO NOYMCTBaHE 1 MbPBO O OCTaBANTE Aa Ce OXNaaun.

B MawwHa: MoumncTBaiiTe OTBbH ypela C BNaxkHa rbba, KOrato CMeTHeTe ToBa 3a HeobXoauMO.
He n3non3eainte nounctawy unu abpasmsHy NpoayKTu. He n3non3eante pasTBOpUTENU UK
abpa3mBHM MOYMCTBALLM NPenapaTh 3a MOYMCTBAHE Ha Kade MallvHara.

H PesepBoap 3a Bopfa: VI3nnakeante neprioamMyHO BBTPELLHOCTTA Ha pesepBoapa. Korato B
pe3epBoapa ce noasu GuH 6An cnon, NpeMaxHeTe KOTIeHUA KaMbK OT ypeaa (HanpaseTe crpaska
C pa3pgena 3a npemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK).

B TaBa 3a oTuexgaHe: [ouncTBaliTe TaBata 3a otuexgaHe (1) n HelHaTa pewweTka (H), Kato n3non3eate
BOZa 1 MaJiKo KONMYeCTBO MeK nouncTsaly npenapar (30 - 31). /i3nnakHeTe n nofcyLueTe.
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B OunTbp AbpKay, untpu: 3non3saite BnaxHa Kbpra 3a PefOBHO NMOYMCTBaHE Ha Ibpxaya
3a GunTHP, 3a ia OTCTPaHUTE Bb3MOXKHUTE OCTaTbLM OT Kade, 3aenHanun no NoBbPXHOCTTa. 3a
Ja YAbIKMTE eKCnioaTalMoHHUA XMBOT Ha BOJOHEMNPOMNYCKNNBOTO YNTbTHEHVE Ha raBaTa 3a
NPUroTBAHe, He MOCTaBAlTe AbpKaya 3a GUNTbP 06paTHO Ha MACTOTO My, aKo Kade MaluvHaTa He
e 6una n3nonsBaHa NPOABLIKMTENIHO BpeMe. 3a fla NpemMaxHeTe BCUYKY OTNaraHna, KonTo 6rxa
Mornin fia 61oKMpaT NOTOKa Ha Bawwma GuATbp 3a 1 UM 2 yallw, MoXe Aa 13Mon3BaTte urnata.

H [li03a 3a napa: 3a npefoTBpaTABaHE Ha 3aCbXBaHe Ha MJIAKOTO B Al03aTa, MOJIA, NoYnCTBaiiTe
A cnep BcAKa yrnotpeba. 3a Aa HanpasuUTe TOBa, CliefBaliTe CTbNKWTE 3a pasneHBaHe Ha MAKO,
KaTo 3ameHuTe 100 ml mnsko ¢ 60 ml Boga. Crieq KaTo M3KIouKTe napata, 6bP30 U BHUMATENHO
rouyucTteTe flo3aTa 3a Napa C BnaxHa rbba (3a Aa npemaxHeTe ocTaTbuute). M3gbpnaite
TpbbruKaTa Ha Ato3aTa 3a napa Hagony. BHumaTenHo nouncreTe fro3ata 3a napa C xnagka Bogaa
(28) (29). MocTaBeTe TpbbMUKaTa OTHOBO Ha Ato3aTa 3a napa.

BAXKHO! MpepynpexpaeHne! He nouncreanTe HATO ef4Ha OT YacTuTe Ha ypeaa B
CbAOMUSANHA MaLUNHa.

NMPEMAXBAHE HA KOTJIEH KAMDBK

I'IpemaXBaHeTo Ha KOTNneH KaMbK OT MalllHaTa MOXe  Oa ce M3BbPLIN no
BCAKO Bpeme [Oopu ako JamMnnykata 3a KOT/IeH KaMbK He CBeTwu. B'bI'IpEKVI TOBa
Kad)e MallnHaTa aBTOMaTUYHO OTYUTa 6p0ﬂ Ha UMKNNTE Ha yn0Tpe6a 1 AaBa CuUrHan, Korato
MallnHaTa Tpﬂ6Ba Oa Cce NOYNCTN OT KOTJIEHNA KaMbK: KOraTto laMnnykaTta Ha 6yTOHa 3a 1 yawa
ecnpeco l_P nocnegoBaTesiHO Mura B 6510 1 B OpaHXeBO 1 namMmnnykata Ha 6yTOHa 3a 2 yawm

ecnpeco P cBeTr NOCTOAHHO B 65710, MalLMHATA TpF|6Ba Aa ce NoYyncTn OT KOT/IEHNA KaMbK.

1. TloproTeeTe ypeAa 3a MpemMaxBaHe Ha KOTNEH KaMbK B CbOTBETCTBME C WMHCTPYKUMUTE Ha
npowvssoauTens, nobaBeTe KbM pe3epBoapa 3a Bofa U ro Hamb/iHeTe ¢ npubn. 750 ml nuTeiiHa
BoAa (2). MocTaBeTe pe3epBoapa B MaLvHaTa (3).

2. TocTaBeTe NpuemMeH b € 06emM Hail-Manko 1 ANTbP Mo HaKpanHULMTE.

MocTaBeTe gbpKaya 3a punTbp 6€3 GuUnTHP.

4. HatucHete egHoBpemMeHHo b6yToHUTE 3a T Yalla 1 2 yalum ecnpeco 3a 3 CeKyHAW , 3a fia NpeMuHeTe
KbM NpOrpama 3a aBTOMaT14YHO NpemaxsaHe Ha KoTneH Kambk. [P amnuukure LPp v namnnuknte
CP YPp murat nocnenosatento B 6ano. MycHeTe 6yToHWTe, MaluMHaTa aBTOMATMUYHO NpeM1HaBa
B CbCTOAHME Ha NPeMaxBaHe Ha KOTNeH KambK. BogHaTa nomna pabotu 10 cekyHaw, cnupa 120
CeKyHAW, NOBTapA Te31 LMKN, LOKATO pe3epBOapbT 3a Bofa Ce U3NpasHu.

5. Korato npemaxBaHETO Ha KOTEH KaMbK MPUKIOYM, NaMMUYKUTe Ha 2-Ta OyToHa 3a
ecnpeco [P UWp ceetaT noctosHHo B 65710.

6. Hanemte nuTemHa BOfJa B pe3epBoapa W M3MNakHeTe LUAnata cuctema 3a BOAA
(6e3 pa m3nonssate Kade, NOBTOpETe CTHMKUTE 3a NPUrOTBAHE Ha Kade, nonydyaBaHe Ha
ropetua Boga v napa).

w

BAXHO! Cnep kato npemaxBaHeTO Ha KOT/IeH KaMbK NPUK/oUn, U3njiakHere
2 - 3 nbTU € YncTa BoAa (6e3 Kade), KakTo e onucaHo B pasgena ,lIPU MbPBA
YMNOTPEBA". He 3abpaBsaiTe fa nsnnakHerte gio3ata. KotneHnsaT Kambk Beve e
npemaxHat oT ypefa v Toli e roToB 3a HOBa ynoTtpeba.

HViKaKBM PEMOHTY Ha Kade MalumHaTa Hma Ja 6baaTt NOKPUTY OT rapaHLMsATa, KOraTo:
— He e N3BbPLUBAHO NPeMaxBaHe Ha KOT/IEHNA KaMbK,

— Ce e HaTpynasn KOT/IeH KaMbK,

- aKcecoapuTe ca NoYncTBaHV B CbAOMUANHA MaLUViHa.

FAPAHUUA

To3n ypep MMa 2-roAviuHa rapaHuua Ha npoussoamnTens. To3u NPoAyKT € NpefHa3HauyeH camo 3a
foMalHa ynotpeba. Mpu BcAkakea ynotpeba 3a TbProBCKM Lienv, HeMoaxoasala yrnotpeba mnm
HecnasBaHe Ha MHCTPYKLMMTE NPOU3BOAUTENAT HE MOeMa OTFOBOPHOCT U rapaHLMATa HAMA Aia BaXKV.
PeMOHT®BT, KOWTO TPA6Ba fa ce M3BBbPLUY MOPAAN HAaTPYMBaHe Ha KOT/IEH KaMbK, He Ce MOKPKBa OT
rapaHuuaTa.

Mpw cnepnpogfaxbeH npobnem unm 3a pe3epBHY YacTy, MOJIA, CBbPrKeTe ce C 0f00peH cepBr3eH
LeHTBP.

OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHU

NPOBJIEMU

KadeTo e MHoro BnaxHo.

Bb3MOKHUN NMPUYUHUN

He cTe nsnonssanu
LOCTaTbyHO Kade.

PELLEHNA

[o6aBerTe olye Kade.

Ecnpecoto Teye npekasneHo
6aBHoO.

KadeTo e TBBpAE P1HO, TBBPAE | M136epeTe Manko no-egpo
€O VSN TBbPAE CUMKABO. MAsiHO Kade.

ObpKaubT 3a GUNTHP €
3aMbpCeH.

MouncTteTe gbprkava 3a
dUNTHP, KaTo M3MoN3BaTe
WHCTPYKLMMTE B pasgena:
NMOYNCTBAHE U
noaaPbKKA

Korato ypenbvt ce oxnaau,
noyncTeTe pelueTkaTta, npe3
KOATO 1N3TWYa BOAaTa, KaTo
n3ros3Bare BflaXkHa ro0a.

lMaBaTa Ha Abprkaya 3a
bunTbHp e 3anyweHa.

Mo MawwmHaTa e HaTpynaH
KOT/IeH KaMbK.

[MpemaxHeTe KOTNIEHNA KaMbK OT
MalUMHaTa (HanpaBeTe crpaBka
c pasgen: MIPEMAXBAHE HA
KOTJIEH KAMDBK)

Cna3Bante MakCMManHuTe
rPaHULM NP NbJIHEHE Ha
duntbpa.

Vma TBbpAe MHOTO Kade.

Ot abprkaya 3a GuATLP
MOCTOAHHO Teye BOAa, cfief
KaTo e NpaBeHOo ecrnpeco.

HaTtpynaH e KOT/ileH KaMbK B
MalUMHaTa, 3al0To BoAaTa e
ocobeHo TBbpAa.

MpemaxHeTe KOTNeHNs KaMbK OT
MallvHaTa (HanpaBeTe crpaBKa
c paspen: MIPEMAXBAHE HA
KOTJIEH KAMDBK)

MouncTeTe GUNTHP gbpkava
C ropetya Boga.

Vima MisHO Kade B Kanaykarta. | Quntbp gbpKaubT e

3a4pPbCTEH.

MnsaHoTo Kade e TBbpae
duHo.

M3non3BanTe manko no-egpo
MASIHO Kade.

YnabTHEHMeTOo Ha riaBaTa MouncteTe GuNTHP Abpava
Ha dunTHP AbpPKava e W YNIBTHEHUETO C BNaxHa
3anyLueHo. roba.

| BbJITAPCKU

117



NPOBJIEMU

Ecnpecoto HAMa Kanmak.

Bb3MOKHU NMPUYHUHUN

MnaHoTO Kade e TBbpae
cTapo.

PELLEHNA

M3non3Bante NnpACHO MAAHO
Kade.

MnaHoTo Kade He e
NMOAXOASALLO 3a NPUroTBAHE
Ha ecnpeco.

M3non3Baite no-prHO MAsiHO
Kade.

NPOBJIEMU

YawmTe He ca HanbAHEHN
€HaKBO.

Bb3MOKHU NMPUYUHUN

OuATBP ObPXKAYLT e
3appbCTeH.

PELLEHNA

HanpaBeTe crnpaBka ¢

pa3gen MOYNCTBAHE U
noaaPbMKKA oTHoCHO
MOYMCTBAHETO Ha AibpXKaya 3a
dbuntbp.

Mma TBbpAe manko kade BbB
dbunTbp AbpPHKaYa.

[o6aBerte olye Kade.

Pe3epBoapr 3a BOAa Teuye,
KoraTo ce npemecTtBa.

BeHTUIbT Ha ABHOTO Ha
pesepBoapa e 3aMbPCeH Uu
Hen3npaBeH.

N3munte pesepBoapa

3a Bofa W 3ajencTeanTe
BEHTWNA, Pa3MONOXKeH noj
pe3epBoapa, C NPbCT.

BeHTUN®BT e 6110KMpaH ot
OCTaTbLM OT MpeMaxBaHe Ha
KOT/IEH KaMbK.

[MpemaxHeTe KOTIeHNA KaMbK OT
MalumHaTa (HanpaBeTe cnpaBKka
c pasgen: MIPEMAXBAHE HA
KOTJIEH KAMDK)

Teue Boga nop ypeaa.

Nma BbTpELUEH TeuY.

MNpoBepeTe panu
pe3epBOapbT € NOCTaBeH
npasuiHo. Ako NpobnembT
He ce peLuu, He 13non3BanTe
ypena v ce KOHCynTupanTe ¢
ofobpeH cepBU3EH LIEHTBP.

Ypenst He paboTu.

[MomnaTa e n3knyeHa
nopagwu nnunca Ha Boga.

HanbnHeTe pesepBoapa 3a
BOAA W CTapTMpaliTe OTHOBO
romnaTa (HanpaBeTe crpaBKa
c pa3gen: MPUMBPBA
YMNOTPEBA). 136arBainTe
MbJIHOTO M3Mpa3BaHe Ha
pe3epBoapa.

MNoaBWXHNAT pe3epBoap
3a BOJa € HernpaBWIHO
NO3NLNOHUPAH.

lMocTaBeTe NPaBUIHO
pe3epBoapa 3a Boja.

YpeabT He e CBbp3aH.

YBeperTe ce, ue ypeabT e
BKJIOUEH.

MomnaTa e HeobnyamHo
LymHa.

Hama Bofa B pe3epsoapa.

HanbnHeTe pesepBoapa 3a
BOAa 1 CTapTMpanTe OTHOBO
nomnara (HanpaBseTe cnpaBka
c pasgen: MPU MbPBA
YMNOTPEBA). N36arBalite
MbJIHOTO M3MNpa3BaHe Ha
pe3epBoapa.

EcnpecoTo 13trya oTcTpaHu
Ha Abprkaya 3a GUATHP.

ObpKaubT 33 GUATHP He e
MO3MLMOHVPaH NPaBUIHO.

MocTaBeTe AbpKaya 3a
bUATHP Ha No3ULMA 1 ro
3acTonoperte (3aBbpTeTe OT
NABO HafACHO, AOKATO Crpe).

OTcTpaHeTe M3NNWHOTO
Kade, KoeTo NpenoTBpaTABa
MbJIHOTO 3aCTOMNOpPABaHe Ha
ObprKaua 3a punTbp.

[o3aTa He paboTu unu
npov3Bexaa Masko nsHa.

[io3aTa 3a nAHa He e
MOHTUpPaHa NpPaBuHO.

I'IpOBepeTe [bann akcecoapbvr
€ NPaBUIHO MOHTMPAH KbM
ypena: oTCTpaHeTe ro n aiej
TOBa ro I/IHCTaJ'IVIpaI7ITe OTHOBO
KbM BbPTALLOTO C€ PaMO CbC
CUJTHO OABUXKEHWE Harope.

MnsakoTo e TBbpAE ropeLlo.

M3non3Bante npAcHO
nactbopusnpaHo nnm UHT
MJIAIKO, KOETO e OTBOPEHO
CKOpO.

B [l03aTa 3a Napa ma TBbpae
MHOrIO KOT/IeH KaMbK.

[MpemaxHeTe KOTNIEHNA KaMbK
OT [l03aTa 3a napa CbriacHo
pa3gena ,IPEMAXBAHE HA
KOTJIEH KAMDBK”.

Mopmara Ha cbaa He e
noaxopALla.

CnepBainTte NHCTpyKUunTe
3a obpasyBaHe Ha MyleyHa
naHa (pasgen ,MAPHA
OYHKLNA")

Pb6bT Ha Abprkaya 3a GUATHP
€ 3aMbpCeH oT KadeTo.

OTCTpaHeTe U3NULWHOTO Kade
1 MoYKCTeTe pelleTkaTa, npes
KOSTO M3TWYa BOfaTa, KaTo
13Mon3Bate BaXKHa roba.
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BKycbT Ha ecnpecoTo e noww.

Cnep npemaxBaHe Ha
KOT/IEHUA KAMBK LIMKBITBT Ha
M3MNNaKkBaHe He e N3BbpLUeH
NpaBuHo.

M3nnakHeTe ypepna
CbracHoO NoTpebuTenckute
VHCTPYKLMU 1 NpoBepeTe
KauyecTBOTO Ha KadeTo.

Jlamnuykata Ha 6yToHa

3a 1 yawa ecnpeco
nocsieloBaTesIHO Mura B 6810
I B OpaHXeBo 1 JlaMmnnykata
Ha OyTOHa 3a 2 Yaluu ecripeco
CBETU NOCTOSIHHO B 64510

MauwwHaTa TpabBa fga ce
MOYNCTLN OT KOTJIEHUSA KaMbK.

MpemaxHeTe KOTNEHUA KaMbK
OT MaluMHaTa (HanpaseTe
crnpaBKa c pasgen:
MNMPEMAXBAHE HA KOTJIEH
KAMDBK)

| BbJITAPCKU |
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NPOBJIEMU

Jlamnuykata Ha 6yToH On
(Bkn.) cBETU NOCTOAHHO

B 6710, NaMMNUYKNTE Ha

2-Ta 6yTOHa 3a ecrnpeco u
namnuykata Ha 6yToHa 3a
napa muraTt eqHOBPEMEHHO B
OpaHXeBo.

Bb3MOKHU NMPUYHUHUN

TemnepartypaTta Ha
HarpeBsaTens e TBbpae
BMCOKa WK TBbpPAE HUCKa
VAN TeMnepaTypHUAT CEH30pP
e nospefeH.

PELLEHNA

V3KknoueTe mallmHaTa 3a
N3BECTHO Bpeme, cfief KOeTo
A BKJIlOYEeTe OTHOBO. AKO
npobnembT He ce pewn, ce
KOHCYNTMpanTe c opobpeH
CepBU3EeH LIEHTbP.

Jlamnunukata Ha 6yToH On
(Bkn.) cBETU NOCTOAHHO
B 6510, NaMNUUKnTe Ha
2-Ta 6yTOHa 3a ecrnpeco
MUraT nocnefoBaTesiHo B
OpaHXeBo.

HepocTtaTbuyHO BOAa B
pe3epBoapa 3a BoAa, Ha NbTs
Ha BofaTa UMa nNpenATcTere
unu gebntomepsT e
noBpegeH.

HanewTe Boga B pe3epBoapa
3a Bofa. AKo NpobnembT He
ce pelLuu, ce KOHCynTupamnTe ¢
0f06peH cepBr3EH LIEHTBP.

Jlamnuykata Ha 6yToH On
(Bk1.) cBETU MOCTOAHHO B
65110, NamnryKata Ha 6yToHa
3a Nnapa mMura B OpaHXeBo.

MalwwHaTta nogrpasa

WM napara ce 3arpasa
npenBapuTesIHO, HO OYTOHBT
He e B No3numATa 3a
npeaBapuTenHO HarpsaBaHe.

MocTaBeTe GyToHa
o6paTHO J0 No3uuMATa 3a
npeABapuUTENHO HarpsABaHe

MpopbnxeTe fa npuroTeATe
ropetya Bofa otle 60 cekyHAN

3aBbpTeTe GyTOHA

06paTHO [0 No3myusTa 3a
npefBapuTENHO HarpsBaHe.
MaturHaTa Moxe fia MpuroTes
ropeiLa Bofja OTHOBO.

MpopbnxeTe fa reHepupare
napa oue 60 cekyHaun

3aBbpTeTe 6yTOHa

obpaTHO o No3muKATa 3a
npeaBapuTeNnHO HarpsABaHe.
MawwrHaTta moxe fa reHepupa
napa OTHOBO.

AKO e HEeBb3MOXHO [la Ce onpefesnin NprYMHaTa 3a Hen3MnpPaBHOCTTA, KOHCYNTMPANTe ce C OR06PeEH
TbproBew Ha ApebHo. Hukora He pa3rnobsBsaiTte ypega! (ako ypebT e pas3rnobeH, ToBa BOAU O

aHynMpaHe Ha rapaHuuATa).

KPAU HA EKCIUJTOATALIMOHHUSA XXUBOT HA

ENNEKTPUYECKU W ENEKTPOHEH NPOAYKT

Hue ce rpmKnm 3a orna3BaHeTo Ha OKONHaTa cpepal

® BalmAT NPOAYKT CbhAbpKa peanLia MaTeprany, KOUTo MoraT a ce U3non3Bat

— OTHOBO.

S OTHeceTe ro B MyHKT 3a CbOMpaHe Ha OTMagbLuM unv B ofobpeH cepBu3eH

LEHTDBP, 32 Aa MOXe Aa 6bae 06paboTeH Mo NOAXOAALL HAUH.

Odvojivi spremnik za vodu
Podlozak za salicu

Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
Upravljacka ploc¢a

Glava drzaca filtera

Drzac filtera

F1 Filterza 1 3alicu

F2 Filterza 2 salice

F3 Filtar za kapsule s kavom (E.S.E.)
Mlaznica za paru

G1 Mlaznica za pjenu

MTMOoOANA®>

o

H Resetka posude za kapljevinu

Posuda za kapljevinu

J Kabel za napajanje

K Zlica-utiskiva¢
L izbornik

L1 Polozaj 0: zagrijavanje
L2 Priprema vruce vode i pare

M Tipka za 1 3alicu espresso kave
N Tipka za 2 3alice espresso kave
O Tipka za paru

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

B Pumpa: 15 bara

W Pribor: 3 vrste filtera (za 1 ili 2 Salice te kapsule (E.S.E.)), mjerna Zlica / utiskivac

B Funkcija za paru

B Odvojivi spremnik (kapaciteta 1)

M Snaga: 1400 W

B Napon: 220 - 240V

B Zastita od pregrijavanja

B Dimenzije: 280 x143 x 285 mm

B Automatsko isklju¢ivanje nakon 30 minuta

VAZNO!
Radni napon: ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo za izmjeni¢nu struju od 230 V.

Vrsta uporabe: ovaj je uredaj namijenjen isklju¢ivo UPORABI U KUCANSTVU

KORISNI SAVJETI

Preporucuje se uporaba svjeze przene kave. Savjete zatraZite od pruzatelja usluga przenja. Kava
nakon przenja ostaje svjeza samo nekoliko tjedana. Dobro pakiranje moze poboljsati i produljiti
okus kave. Ako niste sigurni u kvalitetu pakiranja, odaberite kavu koja je nedavno przena.

Jacinaiokus espresso kave ovisit ¢e o tome koju vrstu kave odaberete. Uvijek upotrijebite mljevenu
kavu za espresso. Nemojte upotrebljavati kavu za instant kavu, francusku presu ili filter kavu. Kava

se uvijek treba samljeti tik prije upotrebe, primjerice s pomocu Krups mlinca za kavu.

Kakvu biste kavu trebali rabiti?
B Za aromati¢nu Salicu kave

Odaberite ¢istu Arabica kavu ili mjesavinu koja se uglavnom sastoji od Arabica kave.

Preporucuje se ru¢no przena kava jer daje slozeniji i delikatniji okus. Ako Zelite isprobati razlicite

okuse, isprobajte Ciste izvorne vrste kave.
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B Za intenzivnu 3alicu kave

Odaberite mjesavinu koja sadrzi Robusta kavu (umjesto 100-postotne Arabice), talijansku przenu

kavu ili odredene vrste kave talijanskog okusa.

B Mljevenu kavu ¢uvajte u hladnjaku jer ¢e ona tako duze zadrzati okus.

W Drzac filtera nemojte puniti do vrha; upotrijebite mjernu zlicu (1 Zlica za 40 ml espresso kave, 2 Zlice
za 2 x 40 ml espresso kave). Iz prostora oko drzaca filtera ocistite visak kave.

B Ako aparat niste rabili viSe od 5 dana, ispraznite spremnik za vodu i isperite ga.

B Aparat uvijek iskljucite prije no $to izvadite spremnik radi punjenja ili praznjenja.

B Aparat uvijek postavite na ravnu i stabilnu povrsinu.

PRVA UPORABA

ILI AKO UREDAJ DUGO VREMENA NISTE RABILI

VAZNO! Grijace elemente nemojte stavljati na uredaj.

VAZNO! Sigurnosne upute smatraju se dijelom uredaja
Pazljivo ih procitajte prije no sto se pocnete sluziti novim uredajem

ISPIRANJE SUSTAVA PRIJE PRVE UPORABE

Kako biste bili sigurni da ¢e vasa prva 3alica kave biti sjajnog okusa, izri¢ito preporucujemo da

espresso uredaj isperete vru¢com vodom, kao $to je navedeno u nastavku:

1. Izvadite spremnik za vodu (A) (1) i napunite ga (2). Vodu nemojte puniti preko oznake ,MAX"
na spremniku i pripazite da je ima vise od 300 ml (jednako 2 velike $alice). Zatim spremnik
vratite na uredaj i provjerite je li poklopac zatvoren (3).

2. Uredaj prikljucite u zidnu uti¢nicu (4).

Provjerite je liizbornik (L) postavljen na polozaj za zagrijavanje (L1).

4.  Pritisnite tipku za ukljucivanje (C) (5) na upravljackoj ploci (D). Ukljucit ¢e se indikator tipke,
a indikatori tipki za espresso CP 4 LP treperit ce bijelo (6). U tijeku je zagrijavanje uredaja.

5. U drzac filtera postavite prazan filter (F2) (7). Drzac filtera postavite na mjesto i okrecite ga
udesno dok se ne zaustavi (8).

6. Pod drzac filtera postavite dvije salice.

7. Kad temperatura dosegne unaprijed definiranu vrijednost, tipke za espresso nastavit
ce svijetliti bijelo. Pritisnite tipku za 2 Salice espresso kave L@p (9), tipka ce treperiti bijelo.
Uredaj ¢e poceti ulijevati vodu (10). Kad se postupak dovrsi, tipke za espresso TP pr nastavit
ce svijetliti bijelo.

8.  Pritisnite tipku za paru LD, (11). Indikatori tipki za espresso (CP L@p vise nece svijetliti bijelo,
indikator tipke za paru svijetlit ¢e narancasto, u tijeku je zagrijavanje uredaja.

9. Mlaznicu za paru (G1) postavite u posudu napunjenu vodom (12).

10. Izbornik(L) s polozaja za zagrijavanje (L1) okrenite na polozaj za paru (L2) (13), indikator tipke
za paru Lll treperit ¢e bijelo, uredaj pocinje proizvoditi paru. Ostavite da se voda zagrijava 20
sekundi, a zatim izbornik vratite na polozaj za zagrijavanje (L1) (14).

Napomena: Ako Zelite odmah kuhati kavu, pogledajte odjeljak DOBRO JE ZNATI - VJEZBA NAKON

UPORABE PARE i saznajte $to dalje

> >

w

PRIPREMA ESPRESSO KAVE
f VAZNO!

Ako prvi put rabite funkciju za espresso, uredaj se mora ocistiti na nacin opisan
Mljevena kava

u odjeljku,PRVA UPORABA".

Jacina i okus espresso kave ovisit ¢e o vrsti kave koju odaberete: sto je kava finije mljevena, to ¢e

espresso biti intenzivnijeg okusa.

1. Spremnik za vodu napunite pitkom vodom (2) , ponovo ga postavite na uredaj i provjerite je
li pravilno namjesten (3).

2. Uredaj prikljucite u zidnu uti¢nicu (4).

3. Ukljucite uredaj tako da pritisnete tipku za ukljucivanje (C) (5), ukljucit ¢e se indikator tipke za
uklju¢ivanje, a indikator tipki za espresso TP L@p treperit ¢e bijelo (6). U tijeku je zagrijavanje
uredaja. Kad temperatura dosegne unaprijed definiranu vrijednost, tipke za espresso nastavit
Ce svijetliti bijelo.

4,  Stavite mljevenu kavu u filter za 1 ili 2 salice kave (F1, F2) s pomocu mjerne Zlice (K, 1 Zlica =
1 mjerica = 1 espresso) (15, 16), zatim je utisnite kruZznim pokretima utiskivaca (17). Utisnuta
kava ne smije prelaziti oznaku MAX. Dobro utisnite kavu kako biste dobili najbolju kvalitetu
kave. Ocistite visak kave iz prostora oko drzaca filtera (18).

5. Drzac filtera postavite na mjesto i okrecite ga udesno dok se ne zaustavi (19).

Pod drzac filtera postavite jednu ili dvije Salice.

7. Pritisnite tipku za [P 1ili 2 espressa {{Pp (20) ovisno o tome koliko 3alica kave Zelite pripremiti
(15). Indikator odabrane tipke pocet ce treperiti bijelo, a uredaj ¢e poceti s pripremom kave
(21). Kad je kava gotova, indikator tipki za espresso nastavit ce svijetliti bijelo. Vasa je kava
gotova.

8. Deblokirajte drzac filtera tako da ga okrenete ulijevo (22) i skinite ga s uredaja Nemojte
dodirivati filter jer ¢e biti vru¢. Ispraznite filter. Izvadite filter iz drzaca filtera.

9. Filteridrzac filtera isperite pod teku¢om vodom kako biste uklonili ostatke kave (23).

S kapsulama (E.S.E.)

Uredaj je kompatibilan s kapsulama s kavom. Rabite kapsule radi uskladenosti s E.S.E.
3] standardima koji su naznaceni sljede¢im simbolom. ES.E. standard odnosi se na
tehnologiju kapsula koja olakSava pripremu espressa u samo nekoliko jednostavnih
koraka.

VAZNO! Kako vas ne bi zapljusnula vrela voda, prije pripreme kave provjerite je
li drzac filtera pritegnut do zaustavljanja. Nemojte skidati drzac filtera dok voda
tece jer je uredaj i dalje pod tlakom.

o

1. Udrzac filtera umetnite filter za kapsule s kavom.

2. Kapsulu stavite u sredinu drzaca filtera. Pratite upute na pakiranju kapsula s kavom kako biste
odredili tocan polozaj kapsule u drzacu filtera.

3. Postupak pripreme kave pokrenite prateci korake 1 - 3 iz odjeljka ,Mljevena kava”i pritisnite

tipku |ZPili YWp .
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PRILAGODBA KOLICINE KAVE

Koli¢inu kave mozete prilagoditi svojim potrebama tako da odaberete izmedu 15 i 65 ml za 1 3alicu
iliizmedu 30i 130 ml za 2 3alice.

Napomena: Zadana je koli¢ina 40 ml za 1 Salicu / 80 ml za 2 Salice

1. Uredaj je u stanju pripravnosti.

3 sekunde drzite pritisnutom tipku. [CP. ili LLJ_:’p. Indikator odabrane tipke za espresso
treperi narancasto.

Otpustite tipku i pokrenite postavljanje koli¢ine kave.

Pritisnite tipku ¢im se dosegne Zeljena kolic¢ina kave.

Oba svjetla tipki za espresso zatrepere naracasto 3 puta kako bi potvrdili postavku.

Uredaj Ce se vratiti u stanje pripravnosti.

N

o AW

VRACANJE ZADANE POSTAVKE ZA KOLICINU KAVE

>P D>

—_

Uredaj je u stanju zagrijavanja za paru.

2. Na 3 sekunde pritisnite il,\, Indikatori 2 espresso tipke (P L[J_Dp jednom ¢e zatreperiti
narancasto.

3. Jednokratno ce se pokrenuti pumpa za vodu.

4. Vracena je zadana postavka za kolic¢inu kave.

5. Uredaj se vraca u stanje zagrijavanja za paru.

FUNKCIJA ZA PARU

Priprema cappuccina

1. U 3alici koja je dovoljno velika za cappuccino pripremite espresso na gore opisani nacin.

2. Pritisnite tipku za paru MY (11). Indikatori tipki za espresso TP UPp vise nece svijetliti bijelo,
indikator tipke za paru svijetlit ¢e narancasto, u tijeku je zagrijavanje aparata.

3. U posudu ulijte priblizno 60 — 100 ml hladnog mlijeka.

Napomena:

«  kako biste dobili najbolje rezultate, upotrijebite posudu koja je uska, relativno mala i moze se

umetnuti ispod mlaznice za paru.

Pri odabiru posude za mlijeko vodite ra¢una o tome da ce se volumen mlijeka povecati dva

do tri puta.

. Preporucujemo da rabite pasterizirano mlijeko ili mlijeko koje je obradeno na izuzetno
visokim temperaturama te da izbjegavate uporabu nepasteriziranog i obranog mlijeka.
Napomena: Kako biste postigli bolje rezultate, mlaznicu za paru nekoliko sekundi drzite uklju¢enu

u spremniku, a zatim je uronite u mlijeko. Tako ce iz nje izaci voda koja je eventualno ostala unutra.

4. Mlaznicu za paru (G1) postavite u posudu s mlijekom.

5. Izbornik (L) s polozaja za zagrijavanje (L1) okrenite na polozaj za paru (L2) (25), indikator
tipke za paru treperit e bijelo, uredaj pocinje proizvoditi paru.

Napomena: Najbolje cete rezultate postici ako pjenu priblizno 10 sekundi radite blizu dna posude s

mlijekom i pritom pripazite da mlaznica ne dodiruje dno. Zatim polagano nagnite posudu tako da se

mlaznica pomakne prema gore sve dok ne bude gotovo pri povrsini mlijeka. Pripazite da mlaznica ne

izade iz mlijeka. Odli¢nu pjenu dobit ¢ete ako posudu pomicete kruznim pokretima (26).

6. Kad ste dobili najbolju mogucu pjenu, izbornik vratite na polozaj za zagrijavanje (27).

Napomena: Kako se mlijeko ne bi pregrijalo, dodatak za paru rabite najvise 45 sekundi (za 100 ml mlijeka).

7. Mlijekoi pjenu ulijte u 3alicu s espressom.

Napomena:

«  Ako Zelite pripremiti viSe od jedne 3alice cappuccina, najprije pripremite odgovarajudi broj
Salica espresso kave, a zatim pripremite pjenu od mlijeka.

«  Mlaznicu za paru ocistite odmah po uporabi kako je ne bi zacepio ostatak mlijeka. Pogledajte
odjeljak,Cis¢enje mlaznice za paru”.

VAZNO! Upozorenje! Kako mlijeko ne bi prskalo, mlaznicu nemojte odizati iz
mlijeka kad rabite nacin rada za paru.

VAZNO! Upozorenje! Mlaznica za paru jo$ uvijek je vruca! Pripazite da se ne
opecete!

VAZNO! Kad isklju¢ite funkciju za paru, odmah pazljivo o¢istite mlaznicu kao $to
je opisano u odjeljku: CISCENJE | ODRZAVANJE

Priprema vruce vode

1. Uredaj je u stanju pripravnosti.

2. Ispod mlaznice za paru postavite posudu.

3. lIzbornik okrenite na polozaj (L2) (25). Indikatori tipki za espresso vise nece svijetliti bijelo,
indikator tipke za paru treperit ¢e bijelo. Uredaj pocinje pripremati vru¢u vodu i zaustavit ¢e
se kad izbornik vratite na polozaj za zagrijavanje (L1) (27).

4. Indikatori tipki za espresso svijetle bijelo, indikator tipke za paru vise ne svijetli bijelo.

DOBRO JE ZNATI - VJEZBA NAKON UPORABE FUNKCIJE ZA PARU

«  Ako nakon sto ste rabili funkciju za paru Zelite pripremiti espresso, uredaj za kavu morat cete
ostaviti da se ohladi kako biste izbjegli okus izgorene kave.

. Pritisnite tipku za paru & . Ako indikatori tipki za espresso (TP L@p trepere narancasto,
temperatura grijaca je previsoka i trebate pri¢ekati s pripremom kave. Temperatura mora biti niza.

«  Mlaznicu za paru uronite u posudu u koju ste stavili 60 ml vode.

. Izbornik s polozaja za zagrijavanje (L1) vratite na polozaj za paru (L2) (25) kako biste pripremili
vrucu vodu. Prekinite pripremu vruce vode sve dok se temperatura ne spusti do unaprijed
definirane vrijednosti, a zatim izbornik s poloZaja za paru vratite na polozaj za zagrijavanje.
Indikatori tipki za espresso nastavit ce svijetliti bijelo.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Iskopcajte (J) prije svakog ¢iS¢enja i najprije ostavite uredaj da se ohladi.

B Uredaj: Vanjske dijelove uredaja ocistite vlaznom spuzvom kad mislite da je to potrebno.
Nemojte rabiti deterdzent ni abrazivne proizvode. Za ¢is¢enje uredaja za kavu nemojte rabiti
otapala ni abrazivne deterdzente.

B Spremnik za vodu: Redovito ispirite unutrasnjost spremnika za vodu. Kad se u spremniku pojavi
tanka naslaga bijele boje, uklonite kamenac iz uredaja (pogledajte odjeljak o uklanjanju kamenca).

B Posuda za kapljevinu: Posudu za kapljevinu (I) i pripadajucu reSetku (H) ocistite vodom i
manjom koli¢inom blagog deterdZenta (30-31). Isperite i osusite.

B Drzac filtera, filteri: Nosac drzaca filtera redovito (Cistite vlaznom krpom kako biste uklonili
ostatke kave koji su se zalijepili za povrsinu. Kako bi vodonepropusna brtva na glavi za pripremu
kave duze trajala, drzac filtera nemojte vracati na mjesto ako uredaj za kavu duze nije bio u
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uporabi. Za uklanjanje naslaga koje su mozda zacepile vas filter za 1 ili 2 Salice kave mozda ce
vam zatrebati igla.

B Mlaznica za paru: Kako se mlijeko ne bi osusilo unutar mlaznice, ocistite je nakon svake
uporabe. To ucinite tako da pratite postupak za pripremu pjene od mlijeka, no 100 ml mlijeka
zamijenite sa 60 ml vode. Kad iskljucite paru, mlaznicu za paru brzo i pazljivo ocistite vlaznom
spuzvom (kako biste uklonili sve ostatke). Cijev mlaznice za paru okrenite prema dolje. Mlaznicu
za paru pazljivo ocistite mlakom vodom (28) (29). Vratite cijev na mlaznicu za paru.

UKLANJANJE KAMENCA

Kamenac iz uredaja mozete ukloniti u bilo kojem trenutku, bez obzira na to je li uklju¢en
indikator za uklanjanje kamenca. Uredaj za kavu, medutim, broji cikluse uporabe i daje
upozorenje kad se kamenac mora ukloniti iz uredaja: ako indikator tipke za 1 Salicu espresso
[CP kave naizmjeni¢no treperi bijelo i narancasto, a indikator tipke za 2 3alice espresso L@P kave
svijetli bijelo, iz uredaja treba ukloniti kamenac.

VAZNO! Upozorenje! Nijedan dio ovog uredaja nemojte prati u perilici za
posude.

1. Pripremite sredstvo za uklanjanje kamenca u skladu s uputama proizvodaca, dodajte ga u
spremnik za vodu zajedno s priblizno 750 ml pitke vode (2). Spremnik postavite na uredaj (3).

2. Ispod otvora za kavu postavite posudu od najmanje 1 litre.

Postavite drzac filtera bez filtera.

4, 3 sekunde istovremeno drzite pritisnute tipku za 1 3alicu espresso kave i tipku za 2 Salice
espresso CPYWW kave kako biste pokrenuli program za automatsko uklanjanje
kamenca. [CP Naizmjeni¢no ¢e treperiti bijeli indikator i {Pp bijeli indikator. Otpustite tipke i
uredaj ¢e automatski prijeci u stanje za uklanjanje kamenca. Pumpa za vodu radit ¢e 10 sekundi,
zaustavit ¢e se na 120 sekundi i nastavit ce taj ciklus sve dok se spremnik za vodu ne isprazni.

5. Kad se uklanjanje kamenca dovr3i, 2 tipke za espresso [P LPp svijetlit ¢e bijelo.

6. U spremnik ulijte pitku vodu i isperite cijeli sustav za protok vode (nemojte dodavati kavu,
ponovite korake za pripremu kave, pripremu vruée vode i pripremu pare).

AN\

Jamstvom nece biti pokriveni popravci aparata za kavu ciji je uzrok:
- neredovito uklanjanje kamenca,

- nastajanje naslaga kamenca,

- pranje pribora u perilici za posude.

JAMSTVO

Proizvodac na ovaj uredaj daje dvogodisnje jamstvo. Ovaj je proizvod namijenjen iskljucivo
uporabi u kuc¢anstvu. Proizvodac nece snositi odgovornost za kvarove uzrokovane komercijalnom
uporabom, nepravilnom uporabom ili nepridrzavanjem uputa i jamstvo e biti ponisteno.

Svi popravci ¢iji je uzrok nastanak naslaga kamenca nisu pokriveni jamstvom.

Za sve ostale probleme nakon kupovine ili za nabavu rezervnih dijelova obratite se odobrenom
servisnom centru.

w

VAZNO! Nakon uklanjanja kamenca isperite 2 - 3 puta ¢istom vodom (bez kave)
kao $to je opisano u odjeljku ,PRVA UPORABA". Obavezno isperite mlaznicu
Kamenac je sad uklonjen i uredaj je spreman za ponovnu uporabu.
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RJESAVANJE PROBLEMA

PROBLEMI MOGUCI UZROCI RJESENJA —

Kava je vrlo vlazna.

Niste uporabili dovoljnu
koli¢inu kave.

Dodajte jos kave.

Espresso istjece prepolagano.

Kava je presitna, pregrubaili
prebrasnasta.

Upotrijebit malo grublje
mljevenu kavu.

Drzac filtera je prljav.

Ocistite drzac filtera prema
uputama u odjeljku:
CISCENJE | ODRZAVANJE

Zacepljena je glava drzaca
filtera.

Kad se uredaj ohladi, vlaznom
spuzvom ocistite mrezicu kroz
koju voda tece.

U uredaju ima kamenca.

Uklonite kamenac iz uredaja
(pogledajte odjeljak:
UKLANJANJE KAMENCA)

Uporabili ste previse kave.

Kad stavljate kavu u filter,
pridrzavajte se oznake
maksimalnog ogranicenja.

Nakon pripreme espresso
kave iz drZaca filtera tece
voda.

U uredaju ima kamenca jer je
voda izrazito tvrda.

Uklonite kamenac iz uredaja
(pogledajte odjeljak:
UKLANJANJE KAMENCA)

U dalici ima mljevene kave.

Drzac filtera je zacepljen.

Vru¢om vodom ocistite drzac
filtera.

Kava je presitno mljevena.

Uporabite malo grublje
mljevenu kavu.

Zacepljena je brtva na glavi
drzaca filtera.

Vlaznom spuzvom ocistite
drzac filtera i brtvu.

Na espressu nema pjene.

Kava je prestara.

Uporabite svjeze mljevenu
kavu.

Miljevena kava nije prikladna
za espresso.

Uporabite sitnije mljevenu
kavu.

U drzacu filtera ima premalo
kave.

Dodajte jos kave.

Spremnik za vodu curi kad se
premjesta.

Ventil na dnu spremnika je
prljav ili neispravan.

Isperite spremnik za vodu i
ru¢no namjestite ventil koji se
nalazi na dnu spremnika.

Ventil je zacepljen naslagama
kamenca.

Uklonite kamenac iz uredaja
(pogledajte odjeljak:
UKLANJANJE KAMENCA)
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PROBLEMI

Ispod uredaja curi voda.

MOGUCI UZROCI

Doslo je do curenja unutar
uredaja.

RJESENJA

Provijerite je li spremnik
pravilno postavljen. Ako se
problem nastavi, nemojte
rabiti uredaj i obratite se
ovlastenom serviseru:

Pumpa je neobic¢no bucna.

U spremniku nema vode.

Spremnik napunite vodom

i ponovo pokrenite pumpu
(pogledajte odjeljak: PRVA
UPORABA). Nemojte dokraja
prazniti spremnik.

Espresso curi bo¢no na
drzacu filtera.

Drzac filtera nije pravilno
postavljen.

Drzac filtera pravilno
postavite i zablokirajte ga
(okredite slijeva nadesno dok
se ne zaustavi).

Skinite sav visak kave koji vas
sprjecava da u potpunosti
zablokirate drzac filtera.

Rub drzaca filtera zacepljen je
kavom.

Uklonite visak kave i vlaznom
spuzvom pod teku¢om
vodom ocistite resetku.

Espresso nije dobrog okusa.

Ciklus ispiranja nije pravilno
izvrsen nakon uklanjanja
kamenca.

Isperite uredaj prema
uputama za korisnike i
provjerite kvalitetu kave.

Salice nisu jednako
napunjene.

Drzac filtera je zacepljen.

Upute za c¢iscenje drzaca
filtera potrazite u odjeljku
CISCENJE | ODRZAVANLJE.
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Uredaj ne radi.

Pumpa je onemogucena jer
nema vode.

Spremnik napunite vodom

i ponovo pokrenite pumpu
(pogledajte odjeljak: PRVA
UPORABA). Nemojte dokraja
prazniti spremnik.

Odvojivi spremnik za vodu
nije pravilno postavljen.

Pravilno postavite spremnik
za vodu.

Uredaj nije prikljucen.

Provjerite je li uredaj ukljucen.

PROBLEMI

Mlaznica ne radiili proizvodi
malo pjene.

MOGUCI UZROCI

Mlaznica za pjenu nije
pravilno postavljena.

RJESENJA

Provijerite je li pribor pravilno
postavljen na uredaj: skinite
ga i ponovo ga ¢vrstim
pokretom prema gore
postavite na krak sa Sarkom.

Mlijeko je prevruce.

Upotrijebite svjeze mlijeko,
pasterizirano mlijeko ili
mlijeko obradeno na vrlo
visokoj temperaturi koje je
nedavno otvoreno.

Na mlaznici za paru ima viska
kamenca.

Uklonite kamenac sa mlaznice
za paru prema uputama

u odjeljku UKLANJANJE
KAMENCA.

Neodgovarajuci oblik
spremnika.

Pratite upute za pripremu
pjene od mlijeka (odjeljak o
FUNKCUJI ZA PARV)

Indikator tipke za 1 $alicu
espresso kave naizmjeni¢no
treperi bijelo i narancasto,

a indikator tipke za 2 Salice
espresso kave svijetli bijelo

Iz uredaja je potrebno ukloniti
kamenac.

Uklonite kamenac iz uredaja
(pogledajte odjeljak:
UKLANJANJE KAMENCA)

Indikator tipke za ukljucivanje
svijetli bijelo, a indikatori 2
tipke za espresso kave i tipke
za paru naizmjenicno trepere
narancasto.

Temperatura grijaca je
previsoka i preniska ili
je pokvaren senzor za
temperaturu.

Iskljucite uredaj na neko
vrijeme, a zatim ga
ponovo ukljucite. Ako se
problem nastavi, obratite
se odobrenom servisnom
centru.

Indikator tipke za ukljucivanje
svijetli, a indikatori 2 tipke

za espresso naizmjenicno
trepere.

Manjak vode u spremniku
za vodu, voda ne tece
neometano kroz uredaj ili je
pokvaren mjerac za vodu.

Ulijte vodu u spremnik za
vodu. Ako se problem nastavi,
obratite se odobrenom
servisnom centru.

Indikator tipke za ukljucivanje
svijetli, indikator tipke za paru
treperi narancasto.

Uredaj se zagrijavailije u
tijeku zagrijavanje pare, no
regulator nije na poloZaju za
zagrijavanje.

Izbornik vratite na poloZaj za
zagrijavanje

Nastavite pripremati vru¢u
vodu duze od 60 sekundi

Izbornik vratite na polozaj za
zagrijavanje. Uredaj ponovo
moze pripremati vruc¢u vodu.

Nastavite pripremati paru
duze od 60 sekundi

Izbornik vratite na poloZaj za
zagrijavanje. Uredaj ponovo
moze pripremati paru.

Ako ne mozete odrediti uzrok problema, obratite se odobrenom distributeru. Nikad nemojte
rastavljati uredaj! (ako je uredaj rastavljen, to ¢e ponistiti jamstvo).
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KRAJ VIJEKA UPORABE ELEKTRICNOG ILI ELEKTRONICKOG

PROIZVODA

Sudjelujemo u zastiti okolisa!
® Proizvod sadrzi razli¢ite materijale koji se mogu reciklirati.
mmm 2 Odnesite ga u reciklazno dvoriste ili odobreni servisni centar kako bi se mogao
pravilno obraditi.

A Odstranljiv vodni rezervoar H Resetka pladnja za kapljanje -
B Pladenj z drzalom za skodelico I Pladenj za kapljanje
C Gumb za vklop/izklop J Napajalni kabel ;
D Nadzorna plosca K Merilna zlicka - tlacilka ‘v
E Glavadrzalafiltra L Gumb "2
F Drzalofiltra L1 Polozaj O: predgretje “>‘
F1 Filter za 1 skodelico L2 Priprava vroce vode in pare o
F2 Filter za 2 skodelici M Gumb za 1 skodelico espressa -
F3 Filter za kavne kapsule (E.S.E.) N Gumb za 2 skodelici espressa —
G Parna soba O Gumb za paro

G1 Soba za peno

TEHNICNE SPECIFIKACIJE

m Crpalka: 15 barov

B Pripomocki: 3 filtri (1 skodelica, 2 skodelici in mehka kapsule (E.S.E.)), merilna Zlica/tlacilka
B Funkcija za paro

B Odstranljiv rezervoar (s prostornino 1 litra)

B Moc: 1400 W

B Napetost: 220-240V

W Varnostne naprave proti pregrevanju

B Dimenzije: 280 x 143 x 285 mm

B Samodejni izklop po 30 minutah

POMEMBNO!
Delovna napetost: ta naprava je zasnovana zgolj za delovanje pri izmeni¢nem toku z

mocjo 230 V.
Vrsta uporabe: ta naprava je zasnovana samo za DOMACO UPORABO.

KORISTNI NASVETI

Priporocena je uporaba svezZe prazene kave. Za nasvet se obrnite na lokalno prazarno. Kava ohrani
svezino le nekaj tednov po prazenju. Dobra embalaza lahko izboljsa in podalj$a okus kave. Ce niste
prepricani, ali je embalaza kakovostna, izberite kavo, ki je bila prazena pred kratkim.

Vrsta izbrane kave bo dolocila mo¢ in okus vasega espressa. Vedno uporabite mleto kavo za
espresso. Ne uporabljajte instantne kave, kave za kafetiero ali kave za aparate s filtrom. Kavo
zmeljite, tik preden jo pripravite, na primer z mlinckom Krups.

Kaksno kavo izbrati?

M Za kavo aromati¢nega okusa

Izberite Cisto kavo arabica ali tak$no, ki je ve¢inoma sestavljena iz kave arabica.

Prednost imajo ro¢no prazene kave, ki jih odlikujeta boljsa kompleksnost in prefinjen okus. Za
raznolike okuse poskusite pristne originalne kave.
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B Za kavo intenzivnega okusa

Izberite kavne meSanice s kavo robusta - ni nujno, da je to 100-odstotna kava arabica - ali

italijanske prazene kave ali posebne kave italijanskega okusa.

W Mleto kavo hranite v hladilniku, saj bo tako dlje ¢asa ohranila okus.

W Drzala filtra ne napolnite povsem do roba, ampak uporabite merilno Zlico (1 Zlica za 40 ml kave
espresso, 2 zlici za 2 x 40 ml kave espresso). Z drzala filtra odstranite visek kave.

m Ce aparata niste uporabili Ze ve¢ kot 5 dni, izpraznite vodni rezervoar in ga splaknite z vodo.

B Preden odstranite rezervoar, da ga napolnite ali izpraznite, se vedno prepricajte, da je aparat
izklopljen.

B Aparat vedno namestite na ravno in stabilno povrsino.

PRVA UPORABA

ALI CE NAPRAVE NISTE UPORABLJALI DALJ CASA

POMEMBNO! Na aparat ne polagajte grelnih elementov.

POMEMBNO! Varnostna navodila sodijo k aparatu.
A Preden zacnete uporabljati svoj novi aparat, jih pozorno preberite.
IZPIRANJE SISTEMA PRED PRVO UPORABO

Ce Zelite zagotoviti, da bo vasa prva skodelica kave odli¢nega okusa, priporo¢amo, da izperete

espresso kavni aparat z vro¢o vodo po teh navodilih:

1. Odstranite vodni rezervoar (A) (1) in ga napolnite (2). Voda ne sme segati ¢ez oznako "MAX" na
rezervoarju, naliti pa morate najmanj 300 ml (zadostuje za 2 veliki skodelici). Vodni rezervoar
namestite nazaj na napravo in zaprite pokrov (3).

2. Viti¢ naprave prikljucite v elektri¢no vti¢nico (4).

Prepricajte se, da je gumb (L) nastavljen na polozaj predgretja (L1).

4.  Pritisnite gumb za vklop (C) (5) na nadzorni plos¢i (D). Lucka gumba za vklop zacne svetiti,
lu¢ki gumbov za espresso (TP {Pp pa utripata v beli barvi (6). Naprava izvaja predgretje.
5.V drzalo filtra vstavite filter (F2) (7) brez kave. Drzalo filtra zataknite v rezo in ga do konca

obrnite v desno (8).

6. Pod drzalo filtra postavite dve skodelici.

7. Ko temperatura doseze vnaprej nastavljeno vrednost, bela lu¢ka gumbov za espresso
$e naprej sveti. Pritisnite gumb za 2 espressa UPp (9), gumb utripa v beli barvi.
Naprava za¢ne tociti vodo (10). Ko je postopek konéan, lu¢ki gumbov za espresso TP LPp se
naprej svetita v beli barvi.

8.  Pritisnite gumb za paro @ (11). Bela lu¢ka gumbov za espresso (TP {p se izklopi, lucka
gumba za paro zasveti v oranzni barvi, kar pomeni, da naprava izvaja predgretje.

. Parno Sobo (G1) postavite v posodo z vodo (12).

10. Zavrtite gumb (L) s polozaja za predgretje (L1) na polozaj za paro (L2) (13). Gumb za pare
zacne Ll,), utripati v beli barvi in naprava za¢ne proizvajati paro. Pocakajte 20 sekund, da se
voda segreje, nato pa zavrtite gumb nazaj na polozaj za predgretje (L1) (14).

Opomba: Ce Zelite takoj skuhati kavo, preberite razdelek DOBRO JE VEDETI - PRAKSA PO UPORABI

PARE, da boste vedeli, kaj storiti.

w

PRIPRAVA ESPRESSA
f POMEMBNO!

Ce funkcijo za pripravo espressa uporabljate prvi¢, morate aparat odistiti po
Z mleto kavo

postopku iz poglavja "PRVA UPORABA".

Vrsta izbrane kave bo dolocila moc¢ in okus vasega espressa: bolj drobno kot bo kava mleta,

intenzivnejsega okusa bo va$ espresso.

1.V vodni rezervoar nalijte pitno vodo (2) in ga namestite nazaj na aparat. Prepricajte se, da je
ustrezno namescen (3).

2. Vti¢ naprave prikljucite v elektri¢no vti¢nico (4).

3. Vklopite napravo s pritiskom gumba za vklop (C) (5). Lucka gumba za vklop zasveti, lucki
gumbov za espresso pa (CP pr zacneta utripati v beli barvi (6). Naprava izvaja predgretje. Ko
temperatura doseze vnaprej nastavljeno vrednost, bela lu¢ka gumbov za espresso $e naprej
sveti.

4. Mleto kavo dodajte v filter za 1 skodelico ali 2 skodelici (F1, F2) s pomocjo merilne Zlice (K, 1
Zlica =1 merica = 1 espresso) (15, 16), nato pa jo s kroznimi gibi potlacite s tlacilko (17). Ko je
kava potlacena, merica ne sme segati ¢ez oznako MAX. Najbolj kakovostno kavo dobite, ¢e jo
dobro potlacite. Z drzala filtra (18) odstranite visek kave.

5. Drzalo filtra zataknite v rezo in ga do konca obrnite v desno (19).

Pod drzalo filtra postavite eno skodelico ali dve skodelici.

7.  Pritisnite gumb za 1 espresso [ZP ali 2 espressa pr (20), odvisno od Stevila skodelic, ki jih
Zelite pripraviti (15). Lucka izbranega gumba zac¢ne utripati v beli barvi in naprava za¢ne
pripravljati kavo (21). Ko je kava pripravljena, bela lu¢ka gumbov za espresso Se naprej sveti.
Vasa kava je pripravljena.

8. Odklenite drzalo filtra, tako da ga obrnete v levo (22), in ga odstranite z naprave. Ne dotikajte
se filtra, ker bo vroc. Izpraznite filter. Odstranite filter z drzala filtra.

9. Filter in drzalo filtra sperite pod tekoc¢o vodo, da odstranite ostanke kave (23).

S kapsulami (E.S.E.)

Aparat je zdruzljiv s kavnimi kapsulami. Uporabljajte kapsule, skladne s standardi E.S.E.,
ki so oznacene z naslednjim simbolom. Standard E.S.E. se nanasa na tehnologijo kapsul,
ki omogoca pripravo espressa v nekaj preprostih korakih.

POMEMBNO! Preprecite brizganje vroce vode, tako da pred pripravo kave
preverite, ali je drzalo filtra privito do naslona. Drzala filtra ne odstranjujte,
medtem ko voda tece, saj je aparat Se vedno pod pritiskom.

o

1. Vdrzalo filtra vstavite filter za kavne kapsule.

2. Kapsulo polozite ¢im bolj na sredino drzala filtra. Upostevajte navodila na embalazi kavnih
kapsul za pravilno namestitev kapsule v drzalo filtra.

3. Postopek priprave za¢nete tako, da pripravite napravo po korakih od 1 do 3 iz razdelka "Z
mleto kavo" in pritisnete gumb [P ali Lp .

| SLOVENSCINA |
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PRILAGODITEV KOLICINE KAVE

Koli¢ino kave lahko prilagajate po Zelji. Lahko izberete od 15 do 65 ml za eno skodelico in od 30 do
130 ml za dve skodelici.

Opomba: Privzeta koli¢ina je 40 ml za eno skodelico in 80 ml za dve skodelici.

1. Naprava je v stanju pripravljenosti.

Za 3 sekunde pritisnite TP ali pr . Oranzna luc¢ka izbranega gumba za espresso
zacne utripati.

Spustite gumb in za¢nite odmerjati koli¢ino kave.

Ko je Zelena koli¢ina dosezena, pritisnite gumb.

OranzOba espresso gumba zasvetita trikrat oranzno, da potrdite novo nastavitev.

Naprava se vrne v stanje pripravljenosti.

N

o kW

VRNITEV NA PRIVZETO KOLICINO KAVE

> BB

Naprava je v stanju predgretja pare.

Za 3 sekunde pritisnite tipko L'..L .Oranzna lu¢ka 2 gumbov za espresso TP pr enkrat utripne.
Vodna ¢rpalka izvede en cikel.

Koli¢ina kave je ponastavljena na privzeto vrednost.

Naprava se vrne v stanje predgretja pare.

uhwN =

FUNKCIJA ZA PARO

Priprava kapucina

1. Pripravite espresso po z?oraj opisanem postopku in uporabite dovolj velike skodelice.

2. Pritisnite gumb za paro \,L (11). Bela lu¢ka gumbih za espresso TP {Pp ugasne, oranzna lucka
gumba za paro Se naprej sveti in naprava izvaja predgretje.

3.V posodo nalijte priblizno 60 do 100 ml hladnega mleka.

Opomba:
«  Za najboljse rezultate uporabite ozko in dokaj majhno posodo, ki jo lahko postavite pod
parno sobo.

. Pri izbiri posode za mleko upostevajte, da se bo kolicina mleka povecala za dva- do trikrat.

. Priporocamo uporabo pasteriziranega mleka ali mleka UHT (ultra visoke temperature) na
temperaturi hladilnika. Izogibajte se uporabi nepasteriziranega ali posnetega mleka.

Opomba: Za boljse rezultate parno Sobo za nekaj sekund vklopite v posodi, preden jo uporabite v

mleku. Tako izlijete morebitno vodo v njej.

4. Parno Sobo potopite (G1) v posodo, polno mleka.

5. Obrnite gumb (L) s polozaja za predgretje (L1) na polozaj za paro (L2) (25). Bela lucka gumba
za paro utripa, naprava pa za¢ne proizvajati paro.

Opomba: Za najboljse rezultate penite mleko pri dnu posode priblizno 10 sekund in poskrbite,

da se ne dotaknete dna. Nato pocasi nagnite posodo in premikajte Sobo navzgor, dokler ni skoraj

na povrsini mleka. Soba mora biti ves ¢as v stiku z mlekom. Najboljso peno dobite, ¢e premikate

posodo s kroznimi gibi (26).

6. Ko pripravite najboljso peno, obrnite gumb nazaj na polozaj za predgretje (27).

Opomba: Pregrevanje mleka preprecite tako, da ne uporabljate parnega aparata dlje kot 45

sekund (za 100 ml mleka).

7. Spenjeno mleko porazdelite po skodelicah kave.

Opomba:

. Ce zelite pripraviti ve¢ kot eno skodelico kapucina, najprej skuhajte espresso, nato pa spenite
mleko.
Takoj po uporabi ocistite parno Sobo, da se ne zamasi zaradi ostankov mleka. Glejte poglavje
"Ci$¢enje parne $obe".

POMEMBNO! Opozorilo! Ce zelite prepreciti brizganje mleka med delovanjem v
nacinu "pare", Sobe ne dvigajte iz mleka.

POMEMBNO! Opozorilo! Parna Soba je Se vedno vroca. Bodite previdni, da se ne
opecete.

POMEMBNO! Ko izklopite funkcijo pare, previdno takoj ocistite Sobo, kot je
opisano v poglavju: CISCENJE IN VZDRZEVANJE.

Priprava vroce vode

1. Naprava je v stanju pripravljenosti.

2. Pod parno 3obo postavite posodo.

3. Gumb zavrtite v polozaj (L2) (25). Bele lucke gumbov za espresso ugasnejo, bela lu¢ka gumba
za paro pa utripa. Naprava zacne proizvajati vroco vodo in preneha, ko zavrtite gumb nazaj na
polozaj za predgretje (L1) (27).

4. Bele lu¢tke gumbov za espresso e naprej svetijo, bela lu¢ka gumba za paro pa ugasne.

DOBRO JE VEDETI - PRAKSA PO UPORABI PARE

- Ce Zelite po uporabi funkcije pare pripraviti espresso, se mora naprava najprej ohladiti, sicer
bo imela kava zazgan okus.

- Pritisnite gumb za paro <= . Ce lu¢ka gumbov za espresso TP LPp utripa v oranzni barvi,
pomeni, da je temperatura v grelcu previsoka, zato v tem trenutku kave ne morete skuhati.
Znizajte temperaturo.

- Parno sobo potopite v posodo, v kateri je 60 ml vode.

«  Zavrtite gumb s poloZzaja za predgretje (L1) nazaj na polozaj za paro (L2) (25), da pripravite
vroc¢o vodo. Postopek priprave vroce vode ustavite, ko temperatura pade na predhodno
nastavljeno vrednost, nato pa zavrtite gumb s polozaja za paro na polozaj za predgretje.
Bela lucka gumbov za espresso $e naprej sveti.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred vsakim cis¢enjem odklopite (J) in pocakajte, da se naprava ohladi.

B Naprava: Zunanjost naprave po potrebi odistite z vlazno gobico. Ne uporabljajte cistila ali
abrazivnih izdelkov. Kavnega aparata ne Cistite s topili ali abrazivnimi Cistilnimi sredstvi.

B Vodni rezervoar: Notranjost rezervoarja redno izpirajte. Ko se v rezervoarju pojavi tanka bela
plast, odstranite vodni kamen iz naprave (glejte poglavje o odstranjevanju vodnega kamna).

H Pladenj za kapljanje: Pladenj za kapljanje (I) in njegovo reSetko (H) odistite z vodo in malo
blagega ¢istilnega sredstva (30-31). Splaknite in posusite.

B Drzalo filtra, filtri: Nosilec drzala filtra redno Ccistite z vlazno krpo, da odstranite morebitne
ostanke kave, ki so se oprijeli povrsine. Ce Zelite podalj3ati zivljenjsko dobo vodotesnega tesnila
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na kuhalni glavi, drzala filtra ne smete namestiti nazaj, ce naprave niste uporabljali dalj ¢asa. Za
odstranjevanje morebitnih ostankov, ki lahko blokirajo pretok filtra za 1 ali 2 skodelici, boste
morda morali uporabiti iglo.

B Parna Soba: Po vsaki uporabi ocistite parno Sobo, da se mleko v njej na zasusi. To naredite po
postopku za penjenje mleka, vendar namesto 100 ml mleka uporabite 60 ml vode. Ko izklopite
paro, hitro in previdno ocistite parno Sobo z vlazno gobico (da odstranite morebitne ostanke).
Cevko parne Sobe povlecite navzdol. Parno Sobo previdno ocistite z mla¢no vodo (28) (29).
Cevko namestite nazaj na parno $obo.

ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA

Vodni kamen lahko iz naprave odstranite kadarkoli, tudi ¢e lucka za vodni kamen ne sveti. Vendar
pa kavni aparat samodejno Steje cikle uporabe in vas opozori, ko je treba iz aparata odstraniti vodni
kamen: vodni kamen je treba odstraniti, ko bela lu¢ka gumba za 1 espresso [ZP utripa izmeni¢no

belo in oranzno in bela lu¢ka gumba za 2 espressa “tP neprekinjeno sveti.

POMEMBNO! Opozorilo! Nobenega dela kavnega aparata ne (istite v
pomivalnem stroju.

1. Tekocino za odstranjevanje vodnega kamna pripravite v skladu z navodili proizvajalca, nalijte jo
v vodni rezervoar in dodajte pribl. 750 ml pitne vode (2). Rezervoar postavite nazaj v napravo (3).

2. Pod dulce postavite posodo s prostornino najmanj 1 I.

Vstavite drzalo filtra brez filtra.

4. Hkrati pritisnite gumba za 1 espresso in 2 espressa [ZP {Pp in ju drzite 3 sekunde, da se za¢ne
program samodejnega odstranjevanja vodnega kamna.[ZP bela lu¢ka in{Pp bela lu¢ka izmeni¢no
utripata. Spustite gumba in aparat bo samodejno zagnal program za odstranjevanje vodnega
kamna. Vodna ¢rpalka deluje 10 sekund, nato pa 120 sekund miruje. Te cikle ponavlja, dokler se
vodni rezervoar ne izprazni.

5. Ko je vodni kamen odstranjen, bela lu¢ka 2 gumbov za espresso [P {Pp $e vedno sveti.

6. V rezervoar nalijte pitno vodo in splaknite celoten sistem, po katerem tece voda (ne da bi
dodali kavo, ponovite korake za pripravo kave, vroce vode in parjenje).

A\

Garancija ne krije popravil kavnega aparata v naslednjih primerih:
- vodni kamen ni bil odstranjen,

- nalaganje apnenca,

- (iS¢enje pripomockov v pomivalnem stroju.

GARANCLJA

Za ta aparat proizvajalec jamci 2-letno garancijo. Ta izdelek je bil zasnovan samo za domaco
uporabo. V primeru kakrsne koli komercialne uporabe, neprimerne uporabe ali neupostevanja
navodil, proizvajalec ne prevzema nobene odgovornosti, prav tako pa ni mogoce uveljavljati
garancije.

Garancija ne krije popravil, ki jih je treba izvesti zaradi nalaganja apnenca.

Za vse morebitne tezave po prodaji ali za rezervne dele se obrnite na pooblasceni servis.

w

POMEMBNO! Po odstranitvi vodnega kamna splaknite aparat 2-3-krat s cisto
vodo (brez kave) po postopku iz poglavja "PRVA UPORABA". Ne pozabite
splakniti Sobe. V aparatu ni ve¢ vodnega kamna in ga lahko znova uporabite.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

TEZAVE MOZNI VZROKI RESITVE

Kava je zelo vlazna.

Dodali ste premajhno koli¢ino
kave.

Dodajte vec kave.

Espresso tece prepocasi.

Kava je preve¢ drobno mleta,
prevec groba ali prevec
mokasta.

Izberite nekoliko vecja kavna
zrna.

Drzalo filtra je umazano.

Drzalo filtra ocistite po
navodilih v razdelku:
CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Glava na drzalu filtra je
zamasena.

Ko se aparat ohladi, z vlazno
gobico odistite resetko, skozi
katero tece voda.

V napravi se je nabral vodni
kamen.

Odstranite vodni
kamen (glejte razdelek:
ODSTRANJEVANJE
VODNEGA KAMNA)

Kave je prevec.

Pri polnjenju filtra upostevajte
omejitve za kolic¢ino.

Po pripravi espressa iz drzala
filtra stalno tece voda.

V aparatu se nabira vodni
kamen, ker je voda zelo trda.

Odstranite vodni
kamen (glejte razdelek:
ODSTRANJEVANJE
VODNEGA KAMNA)

V skodelici so kavna zrna.

Drzalo filtra je zamaseno.

Ocistite drzalo filtra z vroco
vodo.

Kavna zrna so premajhna.

Uporabite nekoliko vecja
kavna zrna.

Tesnilo na glavo drzala filtra je
zamaseno.

Ocistite drzalo filtra in tesnilo
z vlazno gobico.

Espresso ni penast.

Kavna zrna so prestara.

Uporabite sveZze mleto kavo.

Mleta kava ni primerna za
pripravo espressa.

Uporabite bolj drobna zrna.

V drzalu filtra je premalo kave.

Dodajte vec kave.

Vodni rezervoar pusca, ¢e ga
premaknete.

Ventil na dnu rezervoarja je
umazan ali poskodovan.

Operite vodni rezervoar in s
prstom preverite ventil, ki je
pod rezervoarjem.

Ostanki vodnega kamna
blokirajo ventil.

Odstranite vodni
kamen (glejte razdelek:
ODSTRANJEVANJE
VODNEGA KAMNA)
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TEZAVE

Puscanje vode pod aparatom.

MOZNI VZROKI

Aparat pusc¢a od znotraj.

RESITVE

Preverite, ali je rezervoar
pravilno names¢en. Ce
teZzave ne morete odpraviti,
ne uporabljajte aparata in se
posvetujte s pooblas¢enim
servisom.

Crpalka je nenavadno glasna.

V rezervoarju ni vode.

Napolnite vodni rezervoar in
znova zazenite ¢rpalko (glejte
razdelek: PRVA UPORABA).
Rezervoarja nikoli ne
izpraznite popolnoma.

Kavo uhaja ob straneh drzala
filtra.

Drzalo filtra ni namesc¢eno
pravilno.

Drzalo filtra namestite

v ustrezen poloZaj in ga
zaklenite (obracajte z leve
proti desni do kon¢nega
polozaja).

Odstranite ostanke kave, ki
preprecujejo, da bi drzalo
filtra lahko popolnoma
zaklenili.

TEZAVE

Soba ne deluje ali proizvede
zelo malo pene.

MOZNI VZROKI

Soba za peno ni pravilno
namescena.

RESITVE

Preverite, ali je pripomocek
pravilno namescen na
aparatu: odstranite ga in
ga nato znova namestite
na zgibno roko, tako da ga
mocno pritisnete navzgor.

Mleko je prevroce.

Uporabite sveze, pasterizirano
mleko ali mleko UHT (ultra
visoka temperatura), ki ste ga
odprli pred kratkim.

V parni Sobi se je nabral vodni
kamen.

Iz parne Sobe odstranite vodni
kamen v skladu z navodili v
poglavju ODSTRANJEVANJE
VODNEGA KAMNA.

Posoda ni primerne oblike.

Upostevajte navodila za
penjenje mleka (razdelek
FUNKCIJA ZA PARO)

Kava je zamasila rob drzala
filtra.

Odstranite visek kave in z
vlazno gobico ocistite resetko,
skozi katero tece voda.

Bela lucka in oranzna

lu¢ka gumba za 1 espresso
izmenic¢no utripata in bela
lu¢ka gumba za 2 skodelici
espressa neprekinjeno sveti

Iz aparata je treba odstraniti
vodni kamen.

Odstranite vodni

kamen (glejte razdelek:
ODSTRANJEVANJE VODNEGA
KAMNA)

Espresso je slabega okusa.

Po odstranjevanju vodnega
kamna cikel splakovanja ni bil
izveden pravilno.

Aparat splaknite v skladu z
uporabniskimi navodili in
nato preverite kakovost kave.

Skodelici se ne napolnita
enakomerno.

Drzalo filtra je zamaseno.

Postopek ¢iS¢enja drzala
filtra si oglejte v razdelku
CISCENJE IN VZDRZEVANJE.

Bela lu¢ka gumba za vklop
neprekinjeno sveti, oranzna
lu¢ka 2 gumbov za espresso
in gumb za paro pa hkrati
utripata.

Temperatura v grelcu je
previsoka ali prenizka ali pa je
temperaturni senzor v okvari.

Izklopite napravo za nekaj
¢asa in jo nato znova
vklopite. Ce teZave ne morete
odpraviti, se obrnite na
pooblasceni servis.

Aparat ne deluje.

Crpalka ne deluje zaradi
pomanjkanja vode.

Napolnite vodni rezervoar in
znova zazenite ¢rpalko (glejte
razdelek: PRVA UPORABA).
Rezervoarja nikoli ne
izpraznite popolnoma.

Bela lu¢ka gumba za vklop
neprekinjeno sveti, oranzna
lucka 2 gumbov za espresso
pa izmenic¢no utripa.

V vodnem rezervoarju ni

dovolj vode, pretok vode
je oviran ali pa je merilnik
pretoka v okvari.

V vodni rezervoar nalijte
vodo. Ce tezave ne morete
odpraviti, se obrnite na
pooblasceni servis.

Odstranljiv vodni rezervoar ni
pravilno namescen.

Pravilno namestite vodni
rezervoar.

Aparat ni prikljucen.

Prepricajte se, da je aparat
vklopljen.

Bela lu¢ka gumba za vklop
neprekinjeno sveti, oranzna
lu¢ka gumba za paro pa
utripa.

Naprava se segreva ali poteka
predgretje pare, vendar gumb
ni v polozaju za predgretje.

Gumb zavrtite nazaj v polozaj
za predgretje.

Nadaljujte pripravo vroce
vode dlje kot 60 sekund.

Gumb zavrtite nazaj v polozaj
za predgretje. Naprava lahko
znova pripravlja vro¢o vodo.

Nadaljujte pripravo pare dlje
kot 60 sekund.

Gumb zavrtite nazaj v polozaj
za predgretje. Naprava lahko
znova pripravlja paro.

Ce vzroka za napako ni mogoce dolociti, se posvetujte s pooblas¢enim trgovcem. Nikoli ne

razstavljajte naprave. (¢e je naprava razstavljena, se garancija iznidi).
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KONEC ZIVLJENJSKE DOBE ELEKTRICNEGA ALI

ELEKTRONSKEGA IZDELKA

Sodelujemo pri varovanju okolja.
® lzdelek vsebuje stevilne materiale, ki jih je mogoce reciklirati in znova uporabiti.
mmm= 2 Odnesite ga na zbirno mesto ali v pooblasceni servis, kjer bodo napravo
ustrezno odstranili.

ONMUCAHUE

CbheMHbIV pe3epByap AN1A BOAbI H PeweTtka noggoHa ons Kanenb
[MoacTaBKa Ana yawek I lMoapoH gnA kanenb

KHomnKa BK/toueHnA/BbIKNoYeHnA J Kabenb nutaHun

MNaHenb ynpaBneHua K Jloxka-go3aTtop

MecTo ycTaHOBKM AeprkaTens ¢unstpa L Perynartop

[epxatenb GpunbTpa (POXKOK) L1 [lonoxeHune O: npeaBapuTenbHbIN
F1 Ounbtp ana 1 vawkm Harpes

F2 OunbTtp anAa 2 vawek L2 [lopaua ropAden Bogbl 1 napa
F3 Ounbtp ana kode B vanpax (E.S.E.) M KHonKa «1 yalika acnpecco»
[Manapenno N KHonka «2 yaliku acnpecco»

G1 [aHapenno O KHonka nogaum napa

MTMOoOANA®>

o

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKIA

B [laBneHue: 15 6ap

B Akceccyapsl: 3 dunbTpa (ana 1 yawku, ana 2 vawwek, yangpl (E.S.E.)), MepHasa noxka-go3atop
B QyHKUMA nojaum napa

B CbeMHbIl pe3epByap Ans oAbl (06bem — 1 1)

B MouwHocTb: 1400 BT

B HanpsaxeHne: 220-240 B

M 3awMTa yCTPONCTBa OT Neperpesa

W Pa3mepbl: 280 x143 x 285 mm

B AgToOTKOUeHne yepe3 30 MUHYT

BAXKHO!
Paboyee Hanps)KeHue: 3TOT NpuOOp npefHasHauyeH AnA PaboTbl TONbKO C CeTAMU
nepemeHHoro Toka 230 B.

Mpubop npefHasHayeH Tonbko 4J1A BbITOBOrO NCMOJTIb3OBAHNA

MOJIE3HDbIE COBETDI

PekomeHayeTcs  WCNoMb30BaTh  CBEXeobXapeHHble KodenHble 3epHa. O6patutech K
npousBoguTenio KodenHbix 3epeH, YTobbl NonyunTb pekomeHdauun. Kode octaetca cBexum
NUWb HECKONbKO Hepdenb nocie obxapku. KauecTBEHHas ynakoBKa MOXET COXpaHWTb BKYC
Kode Ha Gonee AnNWTeNbHbIN CPOK. Ecoiv Bbl He yBepeHbl B KauecTBe YMaKOBKM, BblbepuTte
cBeXeobKapeHHbIN Kode.

Bbi6op TMNa Kode onpenenser KPenocTb U BKYC 3cnpecco. Bcerga ncnonb3yiite MonoTbin Kode
OnA 3cnpecco. He ucnonb3yiite pactBopuMblii Kode, kKope ana dpeHu-npecca mnm GunbTp-
Kode. Kope He0bXOANMO CMONIOTb HEMOCPEACTBEHHOE Nepes NPUroToBIEHNEM, HanpuMep, Npwu
nomoLy kodpemonkm Krups.

Kakown Kode cnepyet Bbi6bnpath?

B [Ina niobutenen apoMatHoro Koge

Bbi6rpaiiTe KodelHble 3epHa copTa apabrika nnv 6neHapbl ¢ 60NbLIVMM CcofiepKaHeM apabuKu.
PekomeHzyeTcsa BblOMpaTh KoderHble 3epHa pPyUYHON 00XapKKM, NOCKONIbKY OHU obecrneunBatoT
6oriee CNIOXKHbIV 1 MHTEPECHDBIN BKYC. [InA pa3Hoobpasua BKyca nonpobyiite KodelHble 3epHa,
cobpaHHble B OAHOM pPErvioHe.
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B [1ns niobrtenein MHTEHCMBHOTO BKyca

Bbibuparite 6neHpbl, copeprkalymne KodeliHble 3epHa pobycTta — He Tosibko 100% apabrky — nnbo

KodeliHble 3epHa, 06XKapeHHble B VITanuu nnv B UTaNbAHCKOM CTUNE.

B XpaHyTe MONOTbIV KOde B XONOAUIbHUKE, YTOObI COXPAaHUTb €ro BKYC Ha JONITOe BPeMS.

B He 3acbinaite kode B GUNLTP A0 CaMOro Kpas; UCMOMb3yiTe MepHyto NIOXKKY (1 noxka Ha 40 mn
3Cnpecco, 2 NOXKY Ha 2 x 40 Mn acnpecco). YoupaiTte ocTaTku Kode BO3ne aepatens ¢ubTpa.

B Ecnw Bbl He ncrnonb3oBany npubop 6onee 5 gHel, onycToLumTe 1 CNIONOCHUTE pe3epByap AJ1sA BOAbI.

M Bcerga oTK/loyalite Npnbop nepeq Tem, Kak 13Beub pesepsyap AnA BOAbI 418 NOMOMHEHWA NN
OMyCTOLLIEHUA.

B [Mpr6op fonxeH 6blTb YCTaHOBIIEH Ha POBHYIO 1 YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

MEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE

WU ECQI KOOEMALLVMHA HE UCMONb30BAJIACH
[ONrOE BPEMS

BAHO! He cTaBbTe Ha Npnbop HarpeBaTesbHble SNIEMEHTbI.

BAMKHO! NHCTpyKLMM MO TeXHNKe 6€30MacHOCTN BXOAAT B KOMMJIEKT NOCTaBKU
npubopa.
BHumMaTenbHO oO3HakKoMbTeCcb C HUMU nepep MepBbIM UCMONb30BaHNEM
npubopa.

MPOMbBIBKA KOHTYPOB MNEPE[ NMEPBbIM NCMNOJIb3OBAHVUEM

YTo6bl NepBan yallka kode Obina BKYCHO, HACTOATENIbHO PeKOMEHAYETCA MPOMbITb KOpeMallnHy

ropsyeit BOAOW B COOTBETCTBUN C MHCTPYKLMUAMU HUKE:

1. WM3Bnekute pesepsyap ana sogbl (A) (1) n HanonHute ero (2). Hanente He meHee 300 mn
BOAbI (= 2 6onbLUMe YallKuM), HO He npeBblwariTe oTMeTKy MAX Ha pe3epByape. YcTaHOBUTE
pe3epByap B KodemalunHy 1 ybeanTech, YTO ero KpbliLliKa 3akpbiTa (3).

2. [opkniounte yCTPOMCTBO K po3eTke (4).

Y6epuTtecn, uto perynatop (L) noBepHyT B nonioxkeHme npeasapuTtenibHoro Harpesa (L1).

4. HaxmuTte kHonky BkntoveHua (C) (5) Ha naHenu ynpaeneHuna (D). KHonka BKNoYeHUA HauHeT
ropetb, a KHomMKku npurotonenus scrpecco (TP YPp samurator 6enbim (6). Kopemalumna
HarpeBaeTcs nepes NCrnonb30BaHNEM.

5.  Momectute ¢punbtp (F2) (7) 6e3 Kode B fepKaTenb ¢punbTpa. YcTaHOBUTE feprKaTenb Gunbtpa

1 NMOBEPHITE ero BNpaso Ao dukcauum (8).

MocTaBbTe fABe YallKK Nof aepatens GpuabTpa.

7. Korpa TemnepaTtypa LOCTUIHET MpedyCTaHOBJIEHHOTO 3HAauYeHWs, KHOMKU MPUroTOBIEHUs
3cnpecco 3aropaTca 6enbiM. Haxmute KHOMKy «2 vawkiy scnpecco» UWp (9), oHa samuraet
6enbiM cBeToM. KodemauwvHa HauyHeT nopaBaTb Boay (10). Mo 3aBepluieHUM KHOMKU
npuroTtosneHuna scnpecco [P L Pp 3aropAatca 6enbim ceeToM.

8. Haxwmure kHorKy nogaun napa [}, (11). Knonku npurotoenenmna scnpecco P UPp norachyr,
a KHOMKa mopjayn napa 3aropuTcA OpaHXeBblM; KodeMallMHa HauHeT MpefBapuTenbHbI
Harpes.

. NomecTnte naHapenno (G1) B eMKoCTb, HanonHeHHyto Bogon (12).

10. MosepHuTe perynatop (L) u3 nonoxeHuna npensaputenbHoro Harpesa (L1) B nonoxeHue
nopaun napa (L2) (13); kHonka nogaun napa [} samuraet 6enbim ceetom, a KodpemallmHa
HayHeT nogasaTtb nap. Harpesarite Bogy 20 ceKyHf, MOC/e Yero NoBepHUTE PerynaTop Hasag
B MOJNIOXeHWe npefBapuTenbHoro Harpesa (L1) (14).

MpumeuaHue. Ecnv Bbl xoTnTe cBapuTb Kode celtyac, o3HakoMbTecb ¢ pasaeniom «[MOJIE3HbIE

COBETbI: MOCJIE PABOTbI C ®YHKLEV MOOAYM MAPA», utobbl y3HaTb, Kak 3TO cenaTb

w

o

NMPUITOTOBJIEHUE 3CNPECCO

BAXHO!

Mepen nepBbiM wucnonb3oBaHveM GYHKUMM NPUrOTOBJIEHMA  3CMPecco
Heo6XOANMO OUYMCTUTb NPUGOP B COOTBETCTBMMN C MHCTPYKLUMAMMN B pasfene
«MEPBOE NCMOJIb3OBAHMUE».

BAXKHO! Yto6bl NnpenoTBpaTUTh pasbpbi3ruBaHmie ropsyeil Bogbl, yoeautech,
uTO AeprKaTenb ¢unbTpa (POoXKOK) 3aPpUKCMPOBaH, NpeXxae YeM roToBuTb Kode.
He n3Bnekavite gepxatenb ¢punbTpa, NOKa TeueT BOAA, MOCKONbKY KodpeBapKa
BCe €Ll Nnoj, BbICOKNM AaB/IeHNEM.

U3 monotoro Kode

Bbibop Kode onpenennT KPenocTb U BKYC 3CMPECCo: Yem Gosee Menikum GyneT nomon Kode, Tem

60nee NHTEHCUBHBIM By eT BKYC 3CMpecco.

1. HanonHute pe3epByap NUTbeBOV BOAOW (2) 1 NpaBUSIbHO YCTaHOBUTE ero B npubop (3).

2. [opkniounte yCTPOMCTBO K po3eTke (4).

3. Bknwouute KodemalluuHy, HaxkaB KHomky BkntoueHus (C) (5), oHa HauyHET ropetb POBHbIM
cBeTom, a KHonku npurotoenerus scnpecco TP WPp samuraior 6enbim (6). Kodemaiumma
HarpeBaeTcs nepej Ucnosib3oBaHvem. Korga Temnepatypa JOCTUTHET NpeayCcTaHOBIEHHOTO
3HaYeHUs, KHOMKY MPUTrOTOBEHNA SCMPECCO 3aropaTcs Gesbim.

4. [Oob6aBbTe MONOTbIN Kode B unbTp Ha 1 mnum 2 vawwkm (F1, F2) ¢ nomoulbio mepHoi noxku (K,
1 noxka = 1 nopumsa = 1 acnpecco) (15, 16), a 3aTem yTpambyiiTe €ro C MOMOLLbIO Temnepa
(17), noBopaumBasa ero KpyroBbiMy ABWXeHUAMU. [locne yTpamboBKM Kode He [OmKHO
npesbiwate oTMeTKy MAX. [ns Haunyywux pesynbraToB YTpambynTe Kode C ycunmem.
Y6epute octaTku Kode Bo3ne aepkatens ounbtpa (18).

5. YctaHoBwuTe fepxaTtenb GUbTPa 1 NOBEPHUTE ero Bnpaso Ao ¢ukcauuu (19).

MocTaBbTe OQHY UNK ABE YallKy Mo AepKaTenb dbuibTpa.

7. HaxmuTe KHOMKy «1 yawwka scnpecco» TP unm «2 yawkm scnpecco» YPp (20) B cooTsetcTBImM
BblOpPAHHbIM KonmyecTBoM nopuuii (15). BoibpaHHas KHOMKa 3aMuraeT 6enbim, a KobemalviHa
HauHeT npurotoBneHne kKode (21). Mo 3aBeplIeHNN KHOMKU MPUrOTOBAEHNUA 3CMPecco
3aropATca 6enbiM. Balw kode rotos.

8. Pasbnokupyite gepxatenb GuUIbTPa, NOBEPHYB ero Bieso (22), u n3BneknTe ero 13 npubopa.
He kacaiitecb ¢unbtpa, nockonbKy oH 6yaet ropaunm. Onyctowute GpunbTp. M3Bneknte
bunbTp 13 fepatena punbTpa (PokKa)

9. Tpomoiite GunbTp 1 fepxatenb GrunbTPa NPOTOYHOW BOZOW, UTOObI yaanuTb ocTaTku Kode (23).

Cuangamnm (E.S.E.)

KodemawmHa noaxoant ana npurotoBieHua kode B uangax. Mcnonb3yite uangpl,
cooTBeTCTBYyOLWME cTaHgapTam E.S.E., 0603HaueHHble cnegyowm cumsonom. CtaHgapT
E.S.E. OTHOCMTCA K TeXHOMOruM M3roTOBNIEHUA Yang, KoTopasd Mo3BONAET roTOBUTb
3CMPEeCCo BCEro 3a HECKOJIbKO MPOCTbIX LLIAroB.

o

1. YctaHoBuWTe GUALTP AN1A Yanabl B AepkaTtesib Gpunbtpa.

2. TomecTnTe Yangbl Kak MOXHO BMvxe K LeHTpy AepxaTena dunbrpa. Cnepynte MHCTPYKUMAM
Ha yrnakoBKe Yangbl, 4ToObl NPaBUIIbHO 3aKPenuTb Kancyny B fgepxatene dbunbtpa.

3. Yr10o6bl HauaTb NMpoLECC BapKy, MOArOTOBbTE YCTPOWCTBO, BbINOMAHMB WarK 1-3 13 pasgena
«M3 monoToro Kode» u HaxmuTe kHonky (CP nnn LLP-
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HACTPOUKA OBbEMA KOOE

Bbl MOXeTe HacTponTb 06bemM Kode Mo cOGCTBEHHOMY NMPEeANOoYTEHUIO B Anana3oHe oT 15 fo 65 mn

onAa 1 vawkum v ot 30 go 130 mn 4nAa 2 yalek.

MpumeuaHmne. O6bem Mo ymonyaHuio coctaBnset 40 mn ana 1 vawku / 80 mn Ana 2 valuek

1. TlepeBeaunTe KopemaluVHy B PEXKNM OXKMAAHUA.

2.  HaxmwuTe n ygepxwusaite [“P nm L@p B TeueHve 3 ceKyHf. BbibpaHHas KHOMKa 3crnpecco
3amuraeT opaHxeBblM CBETOM.

3. OTnycTuTe KHOMKY U HAYHMUTE HaCTPOIKY obbema Kode.

4. HaxXmwuTe KHOMKY, Korga 6ygeT oTobpakaTbCsl HY>KHbI 0ObEM.

5. O6e KHOMKWM MPUrOTOBNEHNA 3CMPECCO 3aropATCcA OpaHXeBbiM 3 pasa B MOATBEpXKAeHue
YCTaHOBKM HOBbIX HACTPOEK.

6. KodemalnHa nepenget B pexxnm oXngaHus.

CBPOC OBbEMA KO®E O CTAHAAPTHOIO 3HAYEHUA

MNepeBeuTe KOdeMaLLVHY B peXXnM NpeaBapuTeNibHOro Harpesa napa.

2. HaxmuTte v ypepxuBaiiTe il, B TeuyeHMe 3 CeKyHA. 2 KHOMKW MPUrOTOBNEHNSA
scnpecco TP YPp oamH pas murtyT opaHxeBbiM cBETOM.

OpuH pa3 cpaboTaeT HacoC Nofaum Bogpl.

3HaueHnA obbema Kode cOpoLLEHBI 4O CTaHAAPTHBIX.

YCTPOWCTBO BEPHETCA B COCTOAHME NPefBapuUTeNbHOro Harpesa napa.

—_

kW

OYHKUMA NOAAYU NAPA

lNMpurotoBneHmne Kany4ynHo

1. [purotoBbTe 3CMPECccO COrMacHO WHCTPYKUMAM Bbllle, HO Bblbepute yalky 605bLoro
o6béma.

2. HaxmwuTe KHOMKy nogauu napa il,\, (11). KHonkm npuroToenenus scnpecco TP pr nepecTaHyT

rOPETb, a KHOMKa noAayn napa 3aropmnTca opaHeBbiM; Kod)emamvma HaYyHeT npeaBapuTen bHbIN

Harpes.
3. Hanente B emkocTb 60—100 M1 XON0OQHOIO MOJTOKA.
MpumeyaHne.

«  [nAa Hanny4ylwnx pesynbTaToB WCMOMb3YNTe Y3KYI0 U OTHOCUTENIbHO HEOOJbLUY €MKOCTb,
KOTOPYI0 MOXHO YCTaHOBUTb MOJ NaHapenso.

«  [pu BbI6GOpe eMKOCTY /1A MOJIOKa MOMHMTE, YTO 06bemM MOJOKa yBeNnUnTCA B 2-3 pasa.

+  Mbl pekomeHayeM 1CMONb30BaTb NacTepr30BaHHOE U YNbTpanacTepri30BaHHOE MOJIOKO 13
XONOAWIbHUKA; CTapalTeCh HE MCMONb30BaTb HEMACTEPU30BAHHOE Ui 06E3XKMPEHHOE MOJIOKO.

MpumeuaHune. [na nonyyeHus 6Gonee KauyeCTBEHHOro pe3ynbTaTa BK/OUMTE MaHAPensio u

HeCKOobKO CeKyH/ nofjaBaiiTe nap B Kakyl-HNOYAb EMKOCTb, NPeXAe YeM OnyCTUTb ero B MOJIOKO.

TO NO3BONUT YAANUTb BOAY 13 NaHapesso.

4. TMomecTuTte naHapensno (G1) B eMKOCTb C MOSTIOKOM.

5. ToeepHute perynatop (L) n3 nonoxkeHma npeasaputenbHoro Harpesa (L1) B nonoxeHne
nogaun napa (L2) (25); kHoMKa nofaun napa 3amuraeT 6enbiM, a KodemalmHa HauyHeT
nopasaTtb nap.

MpumeyaHue. [Ins Havnyywyx pe3ynbTaToB BCMEHMBANTE MOJIOKO B HUXHEW YacTV eMKOCTU B

TeyeHuve NprMepHo 10 ceKyHA, He KacasaCb HUXKHEN YacTy eMKOCTU. 3aTeM akKypaTHO HaK/IoOHWTe

eMKOCTb 1 nepemeLyjanTe HacagKy Bbille, MOKa OHa NMPaKTMYeCcKn He JOCTUTHET MOBEepPXHOCTM

MoJoKa. YbeuTtech, YTo OTBEPCTUE HAaCafKM BCErfa HaXoAMTCA MO NOBEPXHOCTLIO MOsioKa. YTo6bl

[06VTbCA NeHbl C Nyyllel TEKCTYPON, NepemeLlarTe eMKOCTb KPYroBbIMU ABUKEHUAMY (26).

6. [ocne BCcneHMBaHUA NOBEPHUTE PErynAToOp B NONOXKeHVEe NpefBapuTenbHOro Harpesa (27).
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MpumeuaHme. YTo6bl He NeperpeTb MOMIOKO, He BCMEHVBAlTe ero Napom Aorblue 45 cekyHp (Ha

100 mn1 MmonokKa).

7. HanewnTte MOMOYHYIO NEHy B YalLKM MOBEPX 3CMPeCCo.

MpumeyaHne.

. Ecnn Bbl XOTWTE NPUrOTOBUTL GOMee OLHOWM MOopUMM KamyunHO, CHayana npurotoBbTe BCe
3CNpPecco, Nocsie Yero NPUroToBbTE MOMOYHYIO NEHY.

«  Ounwarite NaHapensio cpasy nocsie UCnosib30BaHKA, YTOObI 3acoxLLlee MOSIOKO He 06pa3oBano
B HeM 3acop. Cm. «OumncTKa NaHapenno».

BAXHO! BHmmaHune! Yt1o6bl npepoTBpatuTb pasbpbi3rMBaHuie MOJIOKAa, He
nofHMManTe HacaKy Haf, NOBEPXHOCTbIO MOJIOKa B PeXMMe nopavn napa.

BAXHO! BHumaHue! MaHapenno oueHb ropayee! ByabTe 0CTOPOXKHbI, YTOGbI He
nonyumTb oxoru!

BAXHO! Mocne otknioueHua ¢yHKUMM Mogaum napa cpasy e BbIMOJHUTE
TWaTeNbHYI0O OUNCTKY MaHapesnio B COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMAMU B pa3gene
«OYUCTKA N OBCNTYKUBAHUE».

MNMopaua ropayen Boabl

1. MepeBeanTe KOGEeMaLLNHY B PEXMM OXUAAHNA.

2. [locTaBbTe eMKOCTb MOA MNaHapenno.

3. ToBepHuTe perynatop B nosnoxeHue (L2) (25). KHonku npurotoBneHnsa scnpecco nepectaHyT
ropeTtb, KHOMKa Mofdayu napa 3amuraet 6enbim cBeToM. KodpemalumHa HauyHeT Harpes U
ropauy ropsiueli BoApl, KOTopas NPeKpaTUTCs, KOraa Bbl MOBEPHETE PErYSIATOP B MOJIOXKEHNe
npenBaputensHoro Harpesa (L1) (27).

4. KHOMKM NpUroTOBNIEHNA 3CNPECcCO MPOAOMKAT rOpeTb, KHOMKa Mofayn napa nepectaHeT
MUraTb 6enbim.

MOJNE3HbIE COBETbI: MOCJIE PABOTbI C ®YHKLMEA MOAAYM MAPA

. Ecnun Bbl XOTWTe MPUroTOBMUTb 3CMPECCO NOC/e UCMONb30BaHNA GYHKLMM Nofjayn napa, Bam
HeoOXOAUMO OXNTaAUTb KodemallvHy, UToObl Kode He MONYUNTCA XKEHbBIM.

. HaxkmuTe KHOMNKY nogayn napa Ll), ; ecnn kHonku npurotoenenus scnpecco (TP UPp muraior
OpaHXeBblM CBETOM, 3TO O3HayaeT, YTo TemnepaTtypa BoAbl B HarpeBaTtesne C/IMWLKOM BbICOKa,
1 npurotosneHne Kode He pekoMmeHAayeTcA. Bam Heo6XoAMMO NOHM3NTL TEMMNepaTypy BOAbI.

. Morpy3unTe naHapenno B eMKoCTb ¢ 60 M BOAbI.

. [oBepHWTe perynatop 13 nonoxkeHus npeasapuTensHoro Harpesa (L1) B nonoxeHune
nopauu napa (L2) (25), utobbl HauaTb NoAauy ropayeli Boabl.
MpeKpatute nogayy ropayei BOAbI, KOraa Temnepatypa He OnyCTUTCA 4O HY>KHOTO
3HaYeHuA, a 3aTeM NOBEPHUTE PErynATOP B NOSIOXKEHWE NPeABapPUTENIbHOrO Harpesa.
KHOMKM NprrotoBneHna 3cnpecco 3aropAaTca 6ebiM CBETOM.

OYUCTKA N OBCNYKUBAHUE

Mepen ouncTkol otcoepuHuTe (J) NpU6OP OT SNEKTPOCETUN 1 fAATE EMY OCTbITb.

H KodematumHa: OuncTiTe BHELLHE SIEMEHTbI KOPMyca BaXHOM ry6Ko, eC/in 3TO HEOOGXOAVMO.
He wvcnonb3yiite molowme cpeacTBa U abpasuBHble ryOku. He mcrnonb3yiite AnA oumcTKM
KodbemalumHbl PacTBOPUTENN 1 abpa3unBHbIe YNCTALLVE CPEeACTBa.

B Pe3epByap AnA Bofpbl: PerynsapHoO npomblBaiiTe BHYTPEHHIOKW YacTb pe3epByapa AJfis BOAbl.
Korpa B pesepByape nosBnseTcs Genblil HAMET, BbINMOMHUTE OUNCTKY MPUbopa OT HaKUMK (CM.
pasgen 06 ouncTKe oT HaKunw).
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H MoppoH gna Kanenb: Ouniante nogaoH ans kanesnb (1) v pewetky (H) Bogol ¢ HebonbLMM
KOMMYeCTBOM MAFKOro MotoLlero cpefctaa (30-31). OnonocHUTe U BbICYLINTE KIX.

N [lepkatenb ¢unbTpa, GunbTpbl: Vcnonb3ya BRaXkHYIO TKaHb, PerynapHO ouuiainte
KpenneHve fepxatens GuabTpa, YTobbl yAanuTb ocTaTky Kode, Npuannwme K NoBepxXHOCTU.
YT06bI MPOASINTL CPOK CITY>KObI MPOKNALKM BapPOYHON FPyrmbl, HE yCTaHaBNMBalTe AepxKaTtenb
dunbTpa B KodemallnHy, ecnm oHa ANuUTeNbHOE BPeMs He Mcnonb3oBanach. Ans ypaneHus
Hasneta, KOTOPbI MOXET 3aCOPUTb NOTOK BOAbI Yepe3 GUIbTP, MOXKHO MCMOSIb30BaTb UrONKY.

H MaHapenno: Yto6bl NpeAoTBPaTUTh 3acbixaHrie MOJIoKa BHYTPW HacafKku, oumnLaiiTe ee nocne
KaXK[oro MCronb3oBaHuA. [ina 3Toro cnepyiTe MHCTPYKUMAM MO BCMEHMBAHUIO MOJIOKA, HO
3ameHuTe 100 mn Monoka 60 mn BoAbl. [locne oTKoUeHnA Noaayumn napa 6bICTPO 1 akKypaTHO
OUMCTMTE MaHapPenio BNAXHOW ryoKon (U4Tobbl yganuTb OCTaTKM BOAbI/MOMOKa). BbigBuHbTE
BHU3 TPyOKy NaHapesnno. AKKypaTHO ouncT/Te NaHapesno Tension Bopoi (28) (29). 3aasrHbTe
Tpy6Ky Ha3az B naHapenno.

BAXHO! BHumaHwme! He ouniaiite KOMNOHeHTbl KOpeBapKu B MOCYAOMOEYUHO
MaLlvHe.

OYUCTKA OT HAKUINNA

KO¢eMamMHy MOKHO B fllo6oe BpeMA OUNCTUTb OT HaKUMNW, faXKe eCn NHONKATOP OYUCTKU OT Hakmnnn
eLle He roput. Ho KOd)eMaLIJVIHa ABTOMATUYECKM CUUTAET KOJINYECTBO MCMONb30BaHWI 1 onosellaeTt
nosib3oBatenia o HEO6XO£I,I/IMOCTVI OUUCTKM OT HaKMMK, KOraa KHorka «1 vatuka acnpecco» CP

norepemMeHHO MUTAeT OPAHKEBbIM CBETOM, @ KHOMKA «2 YaLLKM 3crpecco» P roput 6esnbim CBeToM.

1. TloproToBbTe CPeACTBO OUMCTKM OT HAKMUMU B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMK MPOU3BOAMTENSA,

HanemnTe ero B pesepByap AMA BOAbl U gonente Tyga 750 mn nutbeBon BoAbl (2). YctaHoBUTE

pe3epByap B kopemaluunHy (3).

YcTaHOBWTE Nof HOCUK NMOAAUM eMKOCTb 06beMoM He MeHee 1 nnTpa.

YctaHoBUTe fepxaTenb GunbTpa (pook) 6e3 dunbTpa BHYTPY.

Haxmute Ha obe KHonku npurotosnenus scnpecco TP UPp u ynepusaiite ux B TeueHve

3 ceKyHf, uTo6bl BKIOUMTL MPOrpaMMy aBTOMaTUueckoi ounctku ot Hakunu. UPp CeeTosble

VHAVKATOPbI HAYHYT NonepemeHHo MuraTb [_P 6enbiM 1 opaHKeBbiM cBeTOM. OTMyCTITE KHOMKMY,

1 KodemallvHa aBTOMATNYECKM HAUHET OUYMCTKY OT Hakunu. Hacoc nogaun Boabl 6yget pabotaTth B

TeueHue 10 ceKyHp C nepepbliBoM B 120 CeKyHA; Takol LKA OyaeT NOBTOPATLCA, MOKa pe3epByap

[N BOZbl He CTaHeT MyCTbIM.

5. Tlocne 3aBeplueHUs OUUCTKM OT Hakumu obe KHomKku npuroTosneHns scnpecco (TP Lp
3aropATcs 6esibiM CBETOM.

6. HaneiTte nutbeBylo Body B pe3epByap M Nopaiite ee yepes BCe BHYTPEHHME KOHTYpbl (6e3
NCMonb30BaHNA Kode, HEeCKONIbKO pa3 BbIMOMHANTE Mpoueaypbl MPUroToBAeHUA Kode,
nojauyv ropsYen BOAbl 1 nogayn napa).

Hwn

BAXKHO! Tocne ouMcTKM OT HakunyM NPOMONTe KOHTYpbl KodpeMaluvHbi
Bopoii (6e3 Kode) 2-3 pasa cornacHo WHCTPyKuuAm B paspene «MEPBOE
NCNOJNIb3OBAHUE». He 3abyabTe npombiTb Hacagky. [pnbop ouuiieH ot
HaKu1nu 1 rotoB K NCMNOJb30BaHMIO.

B crnepytowyx cnyvasax peMoHT KodemalinHbl He GyAeT BbIMOSIHATLCA B PaMKax rapaHTUHOIO
06CNyKrBaHUA:

— MNPV HEBbIMOIHEHVN OUUCTKM OT HAKWMNV;

— MNPV CKOMJIEHNM N3BECTKOBOTO HaneTa;

— MPU OYNCTKE aKCECCYapOoB B NMOCYAOMOEYHOWN MaLLVHE..

FTAPAHTUNHOE OBCJTYXXUBAHUE

3TOT NPUBOP MMEET rapaHTMIO OT MPOV3BOANTENA CPOKOM Ha 2 roAa. DTOT NPOAYKT NpeiHa3HaueH
TONbKO ANA  ObITOBOrO MCMNONb30BaHMA. 3a Jiloboe KOMMEpPUYECKoe WM HeHaanexailee
NCMoJb30BaHNe, a Tak»Ke HecobnoAeHNe NHCTPYKLNIA NPOV3BOAMTENb OTBETCTBEHHOCTU HE HeceT,

W rapaHTUs He PacrnpoCTPaHAETCA.

Jio601 PEMOHT, B KOTOPOM BO3HVKSIa HEOGXOANMOCTb 113-3a CKOMIEHVSA HAKNMK, HE MOKPbIBAETCA

rapaHTumen.

C nobbiMU BOMPOCamMy MOCNENPOAaXHOro 06CIYKMBAaHMA WA MNPV MOUCKe 3anacHbIX YacTel

obpalLaiiTech B aBTOPV30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

YCTPAHEHUE HEMNOJIAAOK

MNPOBJIEMbI

Kode cnvikom BogAHUCTbINA.

BO3MOKHbIE NMPUYUHbDI

Bbl ncnonb3osanu
HeAoCTaTO4YHO KO(I)e.

PELLEHNA

[lo6aBbTe 60nblue Kode.

3cnpecco nofaeTcAa CyiINKoOmM
MeasieHHOo.

CnnwKom Menkuin nomon
Kooe.

Mcnonb3yiite monoTbii Kode
HeMHoro 6onbluero pasmepa.

3acopwunca pepkatenb
dunbTpa.

OuuncTnTe fepxaTtenb punbTpa
COrNacHO MHCTPYKLUUAM

B pa3gene «OYUCTKA U
OBCNYXXUBAHUE»

3acopwnach rofoBKa
Aepxatens epunbTpa.

Mocne Toro Kak npun6op
OCTbIHET, BNa)HOW ry6koi
0OUMNCTUTE PeLLeTKy, Yepes
KoTopy!lo TeueT BoAa.

B kopemaluvHe obpasoBanca
N3BECTKOBbIN HaneT.

BbinonHuTe oumncTKy
OT HaKkunu (cMm. paspgen
OYUCTKA OT HAKUMNN)

CnvwKom MHoro Kode.

Mpu HanonHeHUn GpunbTPa
crnepwmTe 3a Tem, uto6bl
KOSiM4ecTBo Kode He
MPeBbILLAN0 MaKCUManbHYIO
OTMETKY.

Bopa HenpepbiBHO TeyeT 13
pepkatens ¢punbTpa nocne
NPUrOTOB/IEHNA 3CMPeCCO.

B Kocbemamvme CKannBaeTca
HaKuMb n3-3a TOro, Yto
NCcnonb3yeTca XecCTkaA BoAa.

BbinonHuTe ouncTky
OT Hakmnu (cMm. pasgen
OYUCTKA OT HAKUMN)

B vawwky nonagaet monotbin
Koode.

3acopunca fepxatenb
bunbTpa.

Ounctute gepkatenb
dunbTpa ropavert BOLOMN.

MonoTbiii Kode CNnWKom
MeNKUA.

Wcnonb3yiite MmonoTbii Kode
6onee rpyboro nomona.

3acopwnach NPOKaaKa Ha
rofioBKe fepxatens eunbTpa.

OumncTtnTe Aepkatenb
bunbTpa 1 npoknagKy
BNa)KHOWN ry6KoW.
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MNPOBJIEMbI

B 3CnNpecco HeJoCTaTovyHO
neHbl.

BO3MOKHbIE NMPUYUHbDI

Mcnonb3yeTca cnmwKkom
CTapbii MONOTbIN Kode.

PELLEHNA

Wcnonb3yinTte cBEXXeMOsOTbIN
Kode.

Baw monoTbii Kode
He noaxoauT ans
NPUroTOBMIEHNSA 3CNPECCO.

Wcnonb3yiite monoTbii Kode
MesKOro rnomora.

MNPOBJIEMbI

cnpecco Naoxon Ha BKyC.

BO3MOKHbIE NMPUYUHbDI

Mocne ouncTKM OT HaKunu
BHYTPEHHUNE KOHTYPbI
KodemallHbl He 6binn
[OMKHBIM 06Pa3oM NMPOMBbITHI.

PELLEHNA

Mpomotite npubop

B COOTBETCTBUN C
WHCTPYKLMSMA U MOBTOPHO
oLeHuTe BKyC Kode.

B nepxatene ¢unbrpa
CNLWKOM Marno Kode.

[lo6aBbTe 60nblue Kode.

PesepByap ans oAbl
MPOTEKAET Mpu NepeHocKe.

KnanaH B HUXXHel Yactu
pe3epByapa 3acopuica nnu
HeuncnpaseH.

MNomoliTe pesepByap AnA
BOZbl, MasnbLiemM MeHAA
rosioXeHune Knanaxa (8
HVXKHeN YacTun pesepsyapa).

B valuKkn HannBaeTtcA pPa3Hoe
KoJinyecTBo KOd)e.

3acopwunca gepxatenb
¢dunbTpa.

Cm. pasgen «OMUCTKA U
OBC/TYXKUBAHMUE», utobbl
y3HaTb 60nblie 06 ouncTke
aepkaTensa punbrpa.

KnanaH 3acopunca ns-3a
CKOMNeHMA HakKnnu.

BbInonHUTE OUnCTKY
OT HaKkmnu (cMm. pasgen
OYUCTKA OT HAKUMNN)

Bopa npotekaeT ¢ HMXHeNn
YyacTy KodbemMallnHbI.

Mn poTeyKa BO BHYTPEHHUX
KOHTYpax.

Y6enutecs, uTo pesepsyap
[nA BOAbl yCTaHOBJIEH
[OJIKHbIM 06pasom.

Ecnn npobnema He

ncyesna, He NCnonb3yiTe
npubop n obpatutecs B
ABTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN
LieHTp.

Mpubop He paboTaer.

Hacoc 6bin oTKtoYeH 13-3a
HeXBaTKM BOAbI.

HanonHute pe3epsyap
BOAON 1 MOBTOPHO 3anycTuTe
Hacoc (cm. pa3gen «MEPBOE
MNCMNOJIb30BAHUE»).
CnepuTe 3a Tem, 4TobbI

B pe3epByape Bcerga
ocTaBaJlacb Boja.

CbeMHbIV pe3epByap
ANA BOAbI PacnonoxeH
HeKoppPEeKTHO.

Pacrnionoxute pesepsyap 415
BOAbI JO/KHbIM 06PA3OM.

Mprbop He NoaKMoYEH K
3NeKTpoceTy.

Y6enutecnb, uto npubop
BKJIIOUEH.

Hacoc nspaet cimwkom
rPOMKUME 3BYKN.

B pe3sepByape HeT BOAbI.

HanonHute pesepsyap
BOAOW 1 MOBTOPHO 3anycTuTe
Hacoc (cm. pasgen «MEPBOE
MCNOJIb30OBAHUE»).
Cnepute 3a Tem, 4TobbI

B pe3epByape Bcerga
ocTaBanacb Bofa.
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cnpecco NpoTeKkaeT no
CTOPOHaM OT fiepKaTens
dunbTpa (poxKa).

Nepxatenb dunsTpa (POXKOK)
He 3abVKCUPOBaH JOMKHbIM
ob6pasom.

YcTaHoBUTE flepKaTenb
bunbTpa 1 noBepHUTE €ro
BMPaBo A0 MOHON purKcaLuu.

Ypanute octatkn Kode,
KOTOpble MeLLatoT
3aduKCMpOBaTh AepKaTesnb
dunbTpa.

Kpas gepkatensa dunsrpa
3aCOpUNKCh.

Ypanute ocTaTku Kode 1
BNa)KHOW rybKoi ouncTmTe
peLleTKy, Yepes KOTOpYIo
TeyeT BOAA.

Hacagka He pa6otaet nnn
CO3[a€eT CMLLKOM Mano
MeHbl.

MaHapenno ycTaHoBNEHO
HEKOPPEKTHO.

Y6egurtech, UTo akceccyap
JOJKHbIM 06pa3om
3aKpeneH Ha npubope:
CHUMUTE, @ 3aTeM NMOBTOPHO
YCTaHOBUTE ero Ha KpenseHvie
LBUXXEHVEM BBEPX.

Monoko cnwkom ropavee.

Wcnonb3yiite cBexee,
nactTepu3oBaHHOE UK
ynbTpanacTepr3oBaHHOE
MOJIOKO, KOTOpOE 6bifio
HelaBHO OTKPbITO.

Ha naHapenno ckonunacb
HaKuMb.

OuuncTnTe NaHapenno ot
HaKunu, cnepya UHCTPYKLMAM
pa3gena «OYUCTKA OT
HAKUMW».

Mcnonb3yeTca emKoCTb
HeroaxoasLwein Gpopmbl.

Cnegyiite MHCTPYKLUMAM
Mo BCMeHVBaHMIO MOJIOKa
(pa3pen «®OYHKLUUA
MOAAYU NMAPA»)

KHonKa «1 yallka scnpecco»
rornepemMeHHo M1raeT 6esibim
1 OpaH>KeBOM CBETOM, a
KHOMKa «2 YaLlKy 3CNpecco»
rOpUT POBHbIM 6e/bIM CBETOM

KodemalumHy Heobxoarmo
OUNCTUTb OT HaKMMNN.

BbinonHuTe ouncTky
OT Hakunu (cm. pasgen
«OYUCTKA OT HAKAMA»)
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MNPOBJIEMbI BO3MOKHbIE NMPUYUHbDI

KHonka BkntoyeHusA roput CnnwkKom BblCcOKas

6esbIM CBETOM, KHOMKa nnm CNUWKOM HM3KaA

«2 YaLKkm SCNpPecco» N KHOMKa | TeMmnepaTtypa HarpesatenA
nofayn napa ogHOBPEMEHHO nmMbo JaTumk Temnepatypbl
MUrakoT OpaHXeBbIM CBETOM. HeuncnpaseH.

PELLEHNA

OTKntounTe KodpemallnHy,
nofoXamTe HekoTopoe
Bpems, a 3aTeM CHOBa
BKtounTe ee. Ecnn npobnema
He ncyesna, obpaTtutech B
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHbBIN
LieHTp.

KHonka BKkntoyeHuA roput
6enblM CBETOM, KHOMKa

«2 YalKM 3Crpecco» Muraet
OpaHeBblM CBETOM.

B pe3epByape He[OCTaTOUHO
BOZbl, TPAKT NoJaum BOAbl
3acopeH Nnbo JaTumK NoToka
BOZbl HENCMPABEH.

Hanente Boay B pesepsyap.
Ecnn npobnema He

ncuesna, obpatnTtech B
ABTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN
LeHTp.

MoBepHUTe perynatop

B MOJIOXKeHNe
npeABapuTeNIbHOrO HarpeBa

KHOMKa BKNIOYEHUSA ropuT
6esibiM CBETOM, KHOTMKa
rofauv napa Muraer
OpaHXeBbIM CBETOM.

KodemalunHa HarpeBaeTca
nepen NpuUroToByieHNEM
Kode nnun nogaven

napa, HO perynaTop He
HaXOAWTCA B MONOXeHUN
npeaBapuTeNbHONO Harpesa.

MpoponxanTe nopgaBaTb
ropA4vyto Bogy B TeueHue
MUHUMYM 60 ceKyHf,

MoBepHUTE perynsatop

B MOJSIOXKEHVIE
npeABapuUTeNbHOro Harpesa.
KodemaluriHa cHoBa MOXeT
nofaBaTth ropsvyto Bogy.

MpoponxanTe nogasaTb
nap B Te4eHne MUHNMYM
60 ceKkyH

MoBepHWTE perynatop

B MOJIOXEHME
npenBapuTenbHOro Harpesa.
KodemalunHa cHOBa MOXeT
nopasatb nap.

Ecnv Bam He ypanocb onpefenuts NPUUYUHY Npob6remMbl, 06paTUTECh B aBTOPU3OBAHHDBIN LIEHTP
npopax. He pasbupaiite nprnbop camocTtosATenbHo! (B MPOTUBHOM cJlyyae rapaHTtuia OymeT
aHHYNMpoBaHa)

YTUNN3AUNA SNEKTPUHECKUX U DNIEKTPOHHDbIX

N3JENUN

Mbl CTPEMMMCSA K SKONOrMYHOMY MPOV3BOACTBY!
® DTOT nNpomYKT COOEPXWUT MaTepuvianbl, MPUroAHble  Afis
— MCNosb30BaHMA.
o CpaiiTe ero B MyHKT c60pa OTXOLOB WSV B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP,
uTO6bI YOEaUTHCA B €10 JO/MKHOW YTUM3ALMN.

BTOPUYHOTIO

BESCHRIJVING

Uitneembaar waterreservoir H Rooster van de lekbak
Kopjeshouder I Lekbak

AAN/UIT-knop J Stroomkabel
Bedieningspaneel K Lepel met stamper
Filterhouderkop L Knop

Filterhouder L1 Positie O: voorverwarmen
F1 Filter 1 kopje L2 Voorbereiden heet water en stoom
F2 Filter 2 kopjes M Knop voor 1 kopje espresso
F3 Filter voor koffiepads (E.S.E.) N Knop voor 2 kopjes espresso
Stoompijpje O Stoomknop

G1 Schuimuitloop

MTMOOW>

@

TECHNISCHE GEGEVENS

B Pomp: 15 bar

B Toebehoren: 3 filterhouders (voor 1 kopje, 2 kopjes en Pads (E.S.E.)), maatlepel/stamper
H Functie "Stomen"

B Uitneembaar waterreservoir (inhoud 1 )

W Vermogen: 1400W

B Spanning: 220 - 240 V

B Veiligheidsvoorzieningen tegen oververhitting

B Afmetingen: 280 x 143 x 285 mm

B Automatische uitschakeling na 30 minuten

BELANGRIJK!
A Bedrijfsspanning: dit apparaat is ontworpen om uitsluitend op wisselstroom van
230V te werken.
Soort gebruik: dit apparaat is UITSLUITEND ontworpen voor HUISHOUDELIJK
GEBRUIK.

NUTTIGE TIPS

Gebruik van vers gebrande koffiebonen wordt aanbevolen. Neem voor advies contact op
met uw koffiebrander. Na het branden blijven de koffiebonen slechts enkele weken vers.
Een goede verpakking kan de smaak van de koffie verbeteren en verlengen. Als u twijfelt
aan de kwaliteit van de verpakking, kies dan voor koffie die kort geleden is gebrand.

Het soort koffie dat u kiest, bepaalt de sterkte en smaak van uw espresso. Gebruik altijd voor
espresso gemalen koffie. Gebruik nooit instant koffie, cafetiere koffie of filterkoffie. De koffie
dient altijd vlak voor het gebruik gemalen te worden met bijvoorbeeld een maler van Krups.
Welke koffie moet ik kiezen?

W Voor aromatische koffie

Kies pure Arabica-koffie of koffie die grotendeels uit Arabica-koffie bestaat.

Ambachtelijk gebrande koffiebonen genieten de voorkeur omdat ze een betere complexiteit
en een delicatere smaak hebben. Probeer pure originele koffiesoorten voor een keur aan
smaken.
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B Voor krachtige koffie
Kies koffie gemengd met Robusta - niet specifiek 100% Arabica - of Italiaans gebrande
koffie of koffie met een specifiek Italiaanse smaak.

B Bewaar de gemalen koffie in de koelkast, omdat de smaak hierdoor langer behouden bilijft.
W Vul uw filterhouder niet tot aan de rand; gebruik de maatlepel (1 lepel voor een kopje van
40 ml, 2 lepels voor 2 kopjes van 40 ml). Verwijder overtollige koffie rondom de filterhouder.
B | eeg en spoel het waterreservoir als u het apparaat langer dan 5 dagen niet hebt gebruikt.
B Zorg er altijd voor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u het reservoir verwijdert om

het te vullen of leeg te maken.
B Zorg er altijd voor dat het apparaat op een vlak en stabiel opperviak staat.

EERSTE INGEBRUIKNAME

OF ALS HET APPARAAT GEDURENDE EEN LANGERE
PERIODE NIET IS GEBRUIKT

A BELANGRIJK! Plaats geen verwarmingselementen op het apparaat.

AN

DE SYSTEMEN DOORSPOELEN VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Om ervoor te zorgen dat uw eerste kop koffie goed smaakt, adviseren wij u de

espressomachine met warm water te spoelen, zoals hieronder wordt beschreven:

1. Verwijder het waterreservoir (A) (1) en vul het (2). Het waterniveau mag niet hoger

zijn dan de "MAX" -aanduiding op het reservoir en moet ten minste 300 ml bevatten

(= gelijk aan 2 grote koppen). Plaats het waterreservoir vervolgens terug en zorg dat

het deksel gesloten is (3).

Sluit het apparaat aan op een stopcontact (4).

Zorg dat de knop (L) in de voorverwarmingsstand staat (L1).

Druk op de "Aan"-knop (C) (5) op het bedieningspaneel (D). De "Aan"-knop gaat

branden en de espressoknoppen [P L@P gaan wit knipperen (6). De machine is bezig

met voorverwarmen.

5. Plaats een filter (F2) (7) zonder koffie in de filterhouder. Plaats de filterhouder en draai

hem naar rechts totdat hij stopt (8).

Plaats twee kopjes onder de filterhouder.

Wanneer de temperatuur de vooraf ingestelde waarde bereikt, blijft het witte lampje

van de espressoknoppen branden. Druk op de knop voor 2 kopjes espresso Lp (9),

de knop knippert wit. De machine begint het water te schenken (10). Wanneer dit is

afgelopen, blijft het witte lampje van de espressoknoppen [CP \Fp branden.

8. Druk op de stoomknop Ll), (11). Het witte lampje van de espressoknoppen CP Ufp
is uit, het oranje lampje van de stoomknop blijft branden, de machine is bezig met
voorverwarmen.

9. Leg het stoompijpje (G1) in een bak met water (12).

10. Draai de knop (L) van de voorverwarmingsstand (L1) naar de stoomstand (L2) (13), het
witte lampje van de stoomknop Lll knippert, de machine begint stoom te produceren.
Laat het water gedurende 20 seconden verwarmen en draai vervolgens de knop terug
naar de stand voorverwarmen (L1) (14).

Opmerking: Als u nu koffie wilt zetten, raadpleeg dan het gedeelte GOED OM TE WETEN

— WERKWIJZE NA GEBRUIK VAN STOOM voor meer informatie

BELANGRIJK! De veiligheidsinstructies maken deel uit van het apparaat.
Lees ze aandachtig door voordat u uw nieuwe apparaat gebruikt.

PoN

No

No o

BELANGRIJK!

Als de espressofunctie voor de eerste keer wordt gebruikt, moet het

apparaat worden gereinigd zoals staat beschreven in de paragraaf

"EERSTE INGEBRUIKNAME".

BELANGRIJK! Om spatten van heet water te voorkomen, moet u
f:i controleren of de filterhouder is vastgedraaid totdat deze stopt voordat

omdat het apparaat dan nog steeds onder druk staat.

Met gemalen koffie

Het soort koffie dat u kiest, bepaalt de sterkte en smaak van uw espresso: hoe fijner u de

koffie maalt, hoe intensiever de espresso wordt.

1. Vul het waterreservoir met water (2) en plaats het terug op het apparaat. Zorg ervoor
dat het goed op zijn plaats zit. (3).

3. Zet het apparaat aan door op de "Aan"-knop (C) (5) te drukken. Het lampje van de
"Aan-knop" gaat branden en de lampjes van de espressoknoppen [P LFp gaan wit
knipperen (6). De machine is bezig met voorverwarmen. Wanneer de temperatuur
de vooraf ingestelde waarde bereikt, blijft het witte lampje van de espressoknoppen
branden.

4. Doe de gemalen koffie in de filter voor 1 of 2 kopjes (F1, F2) met behulp van de
aan met de stamper (17), waarbij u deze met cirkelvormige bewegingen draait. Nadat
de koffie in de filter is aangestampt, mag deze het aangegeven "MAX"-niveau niet
overschrijden. Voor de beste kwaliteit drukt u de koffie stevig aan. Verwijder overtollige
koffie rondom de filterhouder (18).

Plaats de filterhouder op zijn plaats en draai hem naar rechts totdat hij stopt (19).
Plaats een of twee kopjes onder de filterhouder.

espresso Lp (20), afhankelijk van het aantal kopjes dat u wilt zetten (15). Het witte
lampje van de geselecteerde knop knippert, de machine begint koffie te zetten (21). Als
de koffie klaar is, blijven de espressoknoppen wit branden. Uw koffie is klaar.

8. Ontgrendel de filterhouder door hem naar links (22) te draaien en verwijder hem van het
apparaat. Raak de filter niet aan, aangezien deze heet is. Maak de filter leeg. Verwijder

de filter uit de filterhouder.

u de koffie bereidt. Verwijder de filterhouder niet terwijl het water stroomt,
2. Sluit het apparaat aan op een stopcontact (4).
maatlepel (K, 1 lepel = 1 maateenheid = 1 espresso) (15, 16). Druk de koffie vervolgens
Druk op de knop voor 1 Kkopje espresso [CP of op de knop voor 2 kopjes
9. Was de filter en de filterhouder onder stromend water om de restjes koffie te verwijderen (23).

Met pads (E.S.E.)

@@Ne\e@‘ De machine is geschikt voor koffiepads. Gebruik de pads die voldoen aan de
i2¢ 5% E.S.E.-normen, die worden aangegeven met het volgende symbool. De E.S.E.-
N norm verwijst naar de padtechnologie die het bereid in slecht

Nt gie die het bereiden van een espresso in slechts
enkele eenvoudige stappen vergemakkelijkt.

1. Plaats de filter voor koffiepads in de filterhouder.

2. Plaats de koffiepad zoveel mogelijk in het midden van de filterhouder. Volg de
instructies op de verpakking van de koffiepads voor de juiste plaatsing van de pad in
de filterhouder.

3. Om het koffiezetproces te starten, bereidt u het apparaat voor door stap 1-3 onder
"Met gemalen koffie" uit te voeren en op de knop [CP of L /p te drukken.
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KOFFIEVOLUME KIEZEN

U kunt zelf het koffievolume kiezen, van 15 tot 65 ml voor 1 kopje en 30 tot 130 ml voor 2
kopjes.
Opmerking: Het standaardvolume is 40 ml — 1 kopje / 80 ml — 2 kopjes

1. Het apparaat bevindt zich in de stand-bymodus.

2. Druk gedurende 3 seconden op [CP of L@a Het oranje lampje knippert bij de
geselecteerde espressoknop.

3. Laat de knop los en stel de gewenste hoeveelheid koffie in.

4. Druk op de knop zodra het gewenste volume is bereikt.

5. Beiden oranje verlichte espresso knoppen knipperen 3 keer om de nieuwe
instellingen te bevestigen.

6. De machine keert terug naar de stand-bymodus.

STANDAARD KOFFIEVOLUME TERUGZETTEN

> P>

1. De machine bevindt zich in de stoomvoorverwarmingsstand.

2. Druk gedurende 3 seconden op Ll), . Het oranje lampje bij de knop voor 2
espressoknoppen (TP Wp knippert één keer.

3. De waterpomp werkt één keer.

4. Het standaard koffievolume is nu teruggezet.

5. De machine gaat terug naar de stoomvoorverwarmingsstand.

STOOMFUNCTIE

Cappuccmo zetten
Maak espresso zoals hierboven staat beschreven met voldoende grote koppen.
2. Druk op de stoomknop LL (11). Het witte lampje van de espressoknoppen CP Wy
is uit, het oranje lampje van de stoomknop blijft branden, de machine is bezig met

voorverwarmen.
3. Vul een bakje met ongeveer 60 tot 100 ml koude melk.
Opmerklng

Gebruik voor de beste resultaten een smal en klein bakje dat onder het stoompijpje kan
worden geschoven.

e Houd er bij het kiezen van de grootte van het melkbakje rekening mee dat het
opgeschuimde melkvolume twee tot drie keer zoveel wordt.

e We raden u aan gepasteuriseerde houdbare melk op koelkasttemperatuur te gebruiken
en het gebruik van niet-gepasteuriseerde of magere melk te vermijden.

Opmerking: Zet voor een beter resultaat het schuimpijpje een paar seconden aan in een

bakje, voordat u deze in de melk plaatst. Hierdoor verwijdert u al het aanwezige water.

4. Plaats het stoompijpje (G1) in een met melk gevuld bakje.

5. Draai de knop (L) van de voorverwarmingsstand (L1) naar de stoomstand (L2) (25), het
witte lampje van de stoomknop knippert, de machine begint stoom te produceren.
Opmerking: Voor de beste resultaten laat u de melk ongeveer 10 seconden in de buurt van
de bodem van het bakje schuimen, waarbij u ervoor zorgt dat het stoompijpje de bodem
niet raakt. Kantel vervolgens het bakje langzaam en beweeg het stoompijpje omhoog totdat
het pijpje zich bijna aan het oppervlak van de melk bevindt. Zorg ervoor dat het schuimpijpje
niet uit de melk komt. Om heerlijk schuim te krijgen, beweegt u het bakje in cirkelvormige

bewegingen (26).

6. Zodra de melk naar wens is opgeschuimd, draait u de knop terug naar de
voorverwarmingsstand (27).

Opmerking: Gebruik de stoomfunctie nooit langer dan 45 seconden (voor 100 ml melk) om

oververhitting van de melk te voorkomen.

7. Schenk het melkschuim over de kop(pen) espresso.

Opmerking:

e Als u meer dan één cappuccino wilt maken, maak dan eerst alle espresso's en maak
vervolgens het melkschuim.

e Maak het stoompijpje direct na gebruik schoon om te voorkomen dat het verstopt raakt
met melkresten. Zie "Het stoompijpje schoonmaken".

BELANGRIJK! Waarschuwing! Om te voorkomen dat de melk rondspat,
mag u het stoompijpje niet uit de melk tillen wanneer u de stoomfunctie
gebruikt.

BELANGRIJK! Waarschuwing! Het stoompijpje is nog steeds heet! Pas op
dat u uzelf niet verbrandt!

BELANGRIJK! Na het uitschakelen van de stoomfunctie reinigt u het pijpje
onmiddellijk en voorzichtig, zoals staat beschreven in de sectie: REINIGING
EN ONDERHOUD

Heet water voorbereiden

1. Het apparaat bevindt zich in de stand-bymodus.

2. Plaats een bakje onder het stoompijpje.

3. Draaide knop naar de positie (L2) (25). De witte lampjes van de espressoknoppen gaan uit,
het witte lampje van de stoomknop knippert. De machine begint heet water te maken en
stopt wanneer de knop weer wordt teruggedraaid naar de voorverwarmingsstand (L1) (27).

4. De witte lampjes van de espressoknoppen blijven branden, het witte lampje van de
stoomknop gaat uit.

GOED OM TE WETEN - WERKWIJZE NA GEBRUIK VAN STOOM
Wilt u een espresso maken nadat u de stoomfunctie hebt gebruikt? Laat dan uw
koffiemachine eerst afkoelen om te voorkomen dat de koffie verbrandt.

e Druk op de stoomknop I} . Als het oranje lampje van de espressoknoppen P \/Pp
knippert, betekent dit dat de temperatuur in de boiler te hoog is. Zet op dit moment
geen koffie. Laat de temperatuur eerst dalen.

e Plaats het stoompijpje in een bakje gevuld met 60 ml water.

e Draai de knop van de voorverwarmingsstand (L1) terug naar de stoomstand
(L2) (25) om heet water te maken. Stop met het maken van heet water totdat de
temperatuur daalt tot de vooraf ingestelde waarde en draai de knop vervolgens
van de stoomstand naar de voorverwarmingsstand. Het witte lampje van de
espressoknoppen blijft branden.

REINIGING EN ONDERHOUD

Haal de stekker (J) uit het stopcontact voordat u het apparaat gaat schoonmaken en laat

het apparaat eerst afkoelen.

B Machine: Reinig de buitenkant van het apparaat indien nodig met een vochtige spons.
Gebruik geen oplosmiddelen of schurende middelen. Maak de koffiemachine niet schoon
met oplosmiddelen of schurende reinigingsmiddelen.

W Waterreservoir: Spoel de binnenkant van het reservoir regelmatig schoon. Ontkalk het
apparaat wanneer zich een dunne witte laag in het reservoir vormt (raadpleeg de sectie
over ontkalken).

B Lekbak: Indien nodig reinigt u de lekbak (I) en het rooster (H) met behulp van water en
een beetje mild afwasmiddel (30-31). Spoel af en laat drogen.
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B Filterhouder, filters: Reinig de filterhouderbehuizing regelmatig met een vochtige doek
om koffieresten op het oppervlak te verwijderen. Om de levensduur van de waterdichte
afdichting van de filterhouderkop te verlengen, mag u de filterhouder niet opnieuw plaatsen
als u de koffiemachine langere tijd niet heeft gebruikt. Gebruik de naald om eventuele
afzettingen te verwijderen die de doorstroming van uw 1- of 2-kops filter kunnen blokkeren.

B Stoompijpje: Om te voorkomen dat melk binnen in het stoompijpje opdroogt, moet u het
stoompijpje na elk gebruik reinigen. Volg hiervoor de stappen voor het opschuimen van de
melk en vervang 100 ml melk door 60 ml water. Nadat u de stoom hebt uitgeschakeld, maakt
u het stoompijpje voorzichtig schoon met een vochtige spons (om eventuele melkresten
te verwijderen). Trek het buisje van het stoompijpje naar beneden. Reinig het stoompijpje
voorzichtig met lauw water (28) (29). Bevestig het buisje weer in het stoompijpje.

ONTKALKEN

U kunt de machine op elk gewenst moment ontkalken, ook al brandt het lichtje voor
ontkalking niet. Het koffiezetapparaat telt echter automatisch de gebruikscycli en geeft
aan wanneer de machine moet worden ontkalkt. Wanneer het witte lampje van de 1-kops
espressoknop [CP en het oranje lampje om de beurt knipperen en het witte lampje van de
2-kops espressoknop W blijft branden, moet de machine worden ontkalkt.

1. Bereid het ontkalkingsmiddel voor volgens de instructies van de fabrikant, voeg het toe
aan het waterreservoir en vul het reservoir met circa 750 ml water (2). Plaats het reservoir
in het apparaat (3).

2. Plaats een opvangbakje met een inhoud van minstens 1 liter onder de tuiten.

Plaats de filterhouder zonder filter.

Houd de espressoknoppen voor 1 kopje en voor 2 kopjes [CP L tegelijkertijd 3 seconden

ingedrukt om naar het automatische ontkalkingsprogramma te gaan. [CP Het witte lampje

van de knop L Fp en van de knop knipperen om de beurt. Laat de knoppen los. De machine

schakelt automatisch over naar de ontkalkingsstand. De waterpomp werkt 10 seconden,

stopt dan gedurende 120 seconden en blijft dit zo herhalen tot het waterreservoir leeg is.

5. Als het ontkalken is voltooid, blijven de beide witte lampjes van de knoppen voor 1 en
2 kopjes espresso [P LPp branden.

6. Gietwaterin hetreservoir en spoel het gehele waterstroomsysteem (zonder koffie te gebruiken,
herhaal de stappen voor het zetten van koffie, het maken van heet water en het stomen).

BELANGRIJK! Spoel het apparaat na het ontkalken 2 tot 3 keer door

(zonder koffie), zoals staat beschreven in de paragraaf "EERSTE

INGEBRUIKNAME". Vergeet niet het stoompijpje te spoelen. Het apparaat
is nu ontkalkt en weer gereed voor gebruik.

Reparaties aan de koffiemachine vallen niet onder de garantie in het geval van:

— er geen ontkalking is uitgevoerd,

— er zich kalkafzetting in het apparaat bevindt,

— de accessoires in een vaatwasmachine zijn gereinigd.

GARANTIE

Voor dit apparaat geldt 2 jaar garantie van de fabrikant. Dit product is alleen ontworpen
voor huishoudelijk gebruik. Bij commercieel gebruik, onjuist gebruik of het niet naleven

BELANGRIJK! Waarschuwing! Geen enkel onderdeel van dit apparaat
mag in een vaatwasmachine worden gereinigd.
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van de instructies aanvaardt de fabrikant geen verantwoordelijkheid en is de garantie niet
geldig.

Mochten er reparaties nodig zijn als gevolg van kalkafzetting, dan vallen deze niet onder
de garantie.

Mochten er na aankoop problemen met de machine optreden of vervangende onderdelen
nodig zijn, neem dan contact op met een erkend servicecentrum.

PROBLEEMOPLOSSING

PROBLEMEN MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSINGEN
De koffie is slap. U hebt niet genoeg koffie Voeg meer koffie toe.
gebruikt.

De espresso loopt te
langzaam door.

De koffie is te fijn, te grof of | Kies een iets grovere
te meelachtig van structuur. | koffiekorrel.

De filterhouder is vies. Reinig uw filterhouder met
behulp van de instructies
in sectie: REINIGING EN

ONDERHOUD

De kop van de filterhouder | Wanneer het apparaat is
is verstopt. afgekoeld, reinigt u het
rooster waar het water
doorheen stroomt met een
vochtige spons.

Uw machine is verkalkt. Ontkalk het apparaat

(zie de sectie: ONTKALKEN)

Er is te veel koffie. Houd u bij het vullen van
de filter aan de aangegeven

maximumgrens.

Er blijft water uit de Uw machine raakt verkalkt
filterhouder lopen na het omdat het water bijzonder
zetten van een espresso. hard is.

Ontkalk het apparaat
(zie de sectie: ONTKALKEN)

Er zit koffiedrab in het De filterhouder is verstopt. | Maak de filterhouder
kopje. schoon met warm water.

De gemalen koffie is te fijn. | Gebruik een iets grovere

koffiemaling.

De afdichting in de kop van | Reinig de filterhouder en de
de filterhouder is verstopt. afdichting met een vochtige
spons.
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PROBLEMEN

De espresso is niet
schuimig.

MOGELIJKE OORZAKEN
De gemalen koffie is te oud.

OPLOSSINGEN

Gebruik vers gemalen
koffie.

De gemalen koffie is niet
geschikt voor het maken
van espresso.

Gebruik een fijnere
koffiemaling.

PROBLEMEN
De kopjes zijn niet even vol.

MOGELIJKE OORZAKEN
De filterhouder is verstopt.

OPLOSSINGEN

Raadpleeg de paragraaf
over REINIGING EN
ONDERHOUD voor het
reinigen van uw filterhouder.

Er zit te weinig koffie in de
filterhouder.

Voeg meer koffie toe.

Het waterreservoir
lekt wanneer het
wordt afgenomen of
teruggeplaatst.

Het ventiel aan de
onderkant van het reservoir
is vuil of defect.

Maak het waterreservoir
schoon en bedien het
ventiel onder het reservoir
met uw vinger.

Het ventiel wordt
geblokkeerd door de
kalkafzettingen.

Ontkalk het apparaat
(zie de sectie: ONTKALKEN)

Waterlekkage onder het
apparaat.

Er is sprake van een intern
lek.

Controleer of het reservoir
goed is geplaatst. Als het
probleem aanhoudt, stop
dan met het gebruik van
het apparaat en neem
contact op met een erkend
servicecentrum.

Het apparaat werkt niet.

De pomp is uitgeschakeld
vanwege een gebrek aan
water.

Vul het waterreservoir en
start de pomp opnieuw
(zie het gedeelte: EERSTE
INGEBRUIKNAME). Laat
het waterreservoir niet
volledig leeglopen.

Het uitneembare
waterreservoir is niet
correct geplaatst.

Plaats het waterreservoir op
de juiste wijze.

Het apparaat is niet
aangesloten op netstroom.

Zorg dat het apparaat is
ingeschakeld.

De pomp maakt abnormaal
veel lawaai.

Geen water in het
waterreservoir.

Vul het waterreservoir en
start de pomp opnieuw
(zie het gedeelte: EERSTE
INGEBRUIKNAME). Laat
het waterreservoir niet
volledig leeglopen.

De espresso lekt uit
de zijkanten van de
filterhouder.

De filterhouder is niet
correct geplaatst.

Plaats de filterhouder in de
juiste positie en vergrendel
hem (draai van links naar
rechts totdat hij stopt).

Verwijder overtollige koffie
die voorkomt dat u de
filterhouder volledig kunt
vergrendelen.

Het schuimpijpje werkt
niet of produceert weinig
schuim.

Het schuimpijpje is niet juist
geinstalleerd.

Controleer of het accessoire
op de juiste manier op het
apparaat is gemonteerd:
verwijder het en installeer
het dan opnieuw op de
scharnierende arm met

een stevige opwaartse
beweging.

De melk is te warm.

Gebruik verse,
gepasteuriseerde of
houdbare melk die onlangs
is geopend.

Op het stoompijpje zit
overtollige kalkafzetting.

Ontkalk het stoompijpje
volgens de paragraaf over
ONTKALKEN.

De vorm van het
waterreservoir is niet
geschikt.

Volg de instructies voor
het opschuimen van
melk (paragraaf over
STOOMFUNCTIE)

De rand van de filterhouder
is verstopt door de koffie.

Verwijder de overtollige
koffie en reinig het rooster
waar het water doorheen
stroomt met een vochtige
spons.
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Uw espresso smaakt niet
lekker.

Na het ontkalken is de
spoelcyclus niet correct
uitgevoerd.

Spoel het apparaat volgens
de gebruiksaanwijzing en
controleer de kwaliteit van
de koffie.

Het witte lampje van de
espressoknop voor 1
kop en het oranje lampje
knipperen om de beurt
en het witte lampje van
de espressoknop voor 2
koppen blijft branden.

De machine moet worden
ontkalkt.

Ontkalk het apparaat (zie de
sectie ONTKALKEN)
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PROBLEMEN

Het witte lampje van de
Aan-knop blijft branden,
2 espressoknoppen en
een oranje lampje op de
stoomknop knipperen
tegelijkertijd.

MOGELIJKE OORZAKEN

Boilertemperatuur is te
hoog of te laag, of de
temperatuursensor is
defect.

OPLOSSINGEN

Schakel de machine

een tijdje uit en zet

deze vervolgens weer
aan. Als het probleem
zich blijft voordoen,
raadpleeg dan een erkend
reparatiecentrum.

Het witte lampje van de
Aan-knop blijft branden,
het oranje lampje bij de 2
espressoknoppen knippert
om de beurt.

Tekort aan water in
waterreservoir of water
stroomt niet goed door of
de flowmeter is defect.

Giet water in waterreservoir.
Als het probleem

zich blijft voordoen,
raadpleeg dan een erkend
reparatiecentrum.

Het witte lampje van de

Aan-knop blijft branden,
het oranje lampje van de
stoomknop knippert.

De machine warmt

op of er wordt stoom
voorverwarmd, maar
de knop staat niet in de
voorverwarmingsstand.

Zet de knop weer
terug naar de
voorverwarmingsstand.

Blijf gedurende 60
seconden heet water
produceren.

Zet de knop weer terug in
de voorverwarmingsstand.
De machine kan weer heet
water produceren.

Blijf gedurende 60
seconden stoom
produceren.

Zet de knop weer terug in
de voorverwarmingsstand.
Nu kan de machine weer
stoom produceren.

Als het niet mogelijk is de oorzaak van de fout te achterhalen, raadpleeg dan een erkende
verkoper. Haal het apparaat nooit uit elkaar! (Als het apparaat wordt gedemonteerd, komt

de garantie te vervallen).

AFVOEREN VAN EEN ELEKTRISCH OF ELEKTRONISCH

PRODUCT

Help mee het milieu te beschermen!

® Uw product bevat waardevolle materialen die gerecycled en hergebruikt

— kunnen worden.

o Lever dit product in bij een inzamelpunt voor elektrische apparaten of bij
een erkend servicecentrum, zodat het op de juiste manier kan worden

afgevoerd.

A 3HiMHWIN pe3epByap AnA Boau H Pewitka niggoHa gna kpanenb

B TignoH i3 TpymMayem yalukm I MigooH gna kpanenb

C KHoOMKa BBIMKHEHHSA / BUMKHEHHSA J  WHyp XnBneHHA

D [MaHenb KepyBaHHA K MipHa noxka ana tpamoyBaHHsA

E lonoBka Tpumaua ¢inbtpa L [lMepemnkau

F Tpwmau ¢inbtpa L1 [lonoxeHHA O: nonepefHe HarpiBaHHA
F1 Qinbtp gna 1 yawku L2 T[purotyBaHHA rapayoi Bogu i napy
F2 Oinbtp gnAa 2 yawok M KHonka npuroTyBaHHA 1 yallKku ecnpeco
F3 Oinbtp gna kaBosux kancyn (E.S.E.) N KHonka npuroTyBaHHA 2 YalloK ecrnpeco

G [lapose conyo O KHonka nopgavi napu

G1 Conno ana niHn

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

W Hacoc: 15 6ap

B Akcecyapu: ¢inbTpy gna 3 vawok (1 abo 2 vawok i kancynu (ES.E.)), mipHa noxka gna
TpambyBaHHA

B QyHKUiA noaayvi napu

B 3HiMHWI pe3epByap (emHicTio 1 1)

B [loTyxHicTb: 1400 BT

B Hanpyra: 220-240 B

B Cuctema 6e3neKkun ans 3axucTy Bif neperpiBaHHA

B Po3mipu: 280 X 143 X 285 mm

B ABTOMaTUYHE BUMKHEHHA nicna 30 XBUANH 6e34isnbHOCTI

BAXKJINBO!
Poboua Hanpyra: uell npunag npusHavyeHnin ana poboTu nuile Bif 3MiHHOTO CTPyMy
2308B.

BukopuctaHHa: uen npunag npusHayeHun TUTbKA 414 MOBYTOBOIO BUKOPUCTAHHA.

KOPUCHI NMOPAAN

PekomeHOBaHO BMKOPUCTOBYBATM CBIXKOCMakeHy KaBy. 3a MoOpafolo 3BepHiTbCA A0 CBOro
nocTayasbHMKa CMaXkeHOI KaBu. KaBa 3anMwa€eTbCaA CBiXKOI0 NMLIE KilbKa TUXKHIB MiC/IA CMaXXeHHA.
fIkicHa ynakoBKa Mox<e MoKpaLyuTy 11 JoBLUe 36eperti apomMaT KaBu. AKLLO B/ He BNieBHeHi B AKOCTI
YMaKoBKM, BUOEPITb HELLOAABHO O6CMaXKeHy KaBy.

BrbpaHuii BUA KaBy BU3HAYaTIME HAaCUYEHICTb | CMaK ecnpeco. 3aBXay BUKOPUCTOBYITE MefieHy
KaBy ecnpeco. He BUKOPUCTOBYITe PO3UMHHY KaBy, KaBy 3 KaB'ApeHb abo 3aBapHY KaBy. KaBa 3aBxau
Mae Oy T nomesieHa 6e3nocepesiHbO Nepeq TUM, K if FoTyBaTL, HaNPUKIaZ y KaBomMoskax Krups.
Ak BM6paTn KaBy

B [Ina apomaTHOI KaBu

Brnbupaiite uncty apabiky abo cymil KaB, Aka 34e6inbLIoro cknafaetbea i3 3epeH apabiku.
BinnmaBaiiTe nepeBary KaBi, 06CMaXeHiil y cneuianizoBaHMX 3aKnafax, TOMy L0 BOHa MA€ KpaLiumi
cKnag i genikatHuin cmak. o6 noBHOW Mipoto ouiHWTK BIATIHKM CMaKy 1 apomaty, BubupainTte
YNCTi COPTY KaBW.
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B [1nA KaBu 3 HACUYEHVM CMaKOM

Brnbupaiite KaBy, O cKnafly AKOi BXOAATb 3epHa pobyctu (He obos'a3koBo BubGMpaTy 100 %

apabiky), abo iTanincbKy cMaXkeHy KaBy Ui iTanincbKy apomaT3oBaHy KaBy.

B TprmaiiTe MeneHy KaBy B XONOAWIIbHUKY, OCKiNTbKM TaKM YMHOM CMak 36epiraTumeTbcs AoOBLUE.

B He HanosHIolTe TpMay inbTpa [0 KpaiB; BUKOPUCTOBYTE MipHY TOXKKY (1 N0XKKa AS1A NPUroTyBaHHA
40 mn ecnpeco, 2 NOXKM 4J1A NPUroTyBaHHA 2 nopuii ecnpeco no 40 mn). Mprbepitb HagnMWKN
KaBW HaBKOJO TprMada ¢inbTpa.

B fKLLI0 B He KOPUCTYBanucA NpunagomM NpoTarom 5 AHIB, CMOPOXHITb Ta NPOMUINTE pe3epByap
L4NA BOAMW.

B O60B'A3KOBO BUMKHITb NpWag, NepLL HiX BUAMaTK pe3epByap, Wob HanoBHNUTY a0 CMOPOXKHUTM
noro.

H 3aBXKAn PO3MilLynTe NpuUnag Ha NNackin CTiNKiN NOBEPXHI.

NMEPLUE BUKOPUCTAHHA

ABO BUKOPUCTAHHA NICNA TPUBAJIOIO NMPOCTOIO

BAXJIMBO! He knapitb Ha Nnpunap HarpiBanbHi enemeHTu.

BAMJIMBO! TMoci6HMK i3 npaBun 6e3neKkn MNocTayaeTbCsA B KOMMIEKTi 3
A npunagom.

YBa)KHO O3HaMOMTeCA 3 HUMW Nepep NepLIM BUKOPUCTaHHAM CBOro npunagy.
NMPOMMUBAHHA CUCTEMW NEPEA NMEPLLM BUKOPUCTAHHAM
LLlo6 Balua neplua yallka KaBu Mana 6e3aoraHH1N CMak, M1 HarnosErMBO PEKOMEHIYEMO MPOMUTH
KaBOMaLUVIHY rapsyoto BOLOK HaBeAeHVM HIXKYe Crocobom.

1. Bunmitb pesepsyap ana soau (A) (1) i HanoBHiTb noro (2). PiseHb BOAW He MOBUMHEH
nepesuLLyBaTH BigMiTKy «<MAX» Ha pe3epByapi, a 06'em ma€ 6yTn He meHLwue 300 mn (2 BenuKi
yawwkum). MoTim ycTaHOBITb Oro Ha3af i 060B'A3KOBO 3aKPUINTE KPULLKY (3).

2. TligknioyitTe Npunag fo enekTpuyHoi mepexi (4).

BcTtaHoBiTb nepemmkay (L) y nonoxeHHa nonepefHboro HarpiBaHHaA (L1).

4. HatucHitb KHoMKy BBiMKHeHHA (C) (5) Ha naHeni kepyBaHHA (D). 3aropuTbca iHAMKaTOP
BBIMKHEHHS, a iHAMKaTOpWU npurotyBaHHa ecnpeco (TP L@p 6numaTmyTb 6inum (6). Mae
nonepeaHe HarpiBaHHA MaLUVHU.

5. BcraBte nopoxHin ¢inbtp (F2) (7) y Tpumau dinbtpa. YcTaHOBITL TprMay $inbTpa Ha micue i

NOBEpPHITb NOro Npasopyu4 Jo yrnopy (8).

MocTasTe ABi YalKK Mig Tpumay dinbTpa.

Konn Temnepatypa pJocArHe monepeaHbO BCTAaHOBMIEHOrO 3HauYeHHA, iHAMKaTopuU

NPUroTyBaHHA eCnpeco NOYHYTb MOCTIHO CBITUTUCA 6inMM. HaTUCHITb KHOMKY MPUroTyBaHHA

2 YaloK ecnpeco pr (9) - KHOMKa noyHe 65MMaTK 6inMM. 3 MaLIWHKW NOYHe BUTIKATK BoJa

(10). Konw ueit npouec ckiHunTbes, iHavkaTop npurotysanHs ecripeco TP pr 6ypne nocTinHo

cBiTUTUCH Binum.

8. HaTtucHiTb KHOMKy nopaui napu Lll (11). Bini ingukatopu npurotysanHs ecnpeco [CP LlJ_’p
3racHyTb, a iHAMKaTOp nojadvi mapu CBITUTUMETbCA MOMapaHyeBUM, WO CBIAYUTb MNPO
nonepefHe HarpiBaHHA MaLUIVHN.

. BctaBTte napose conno (G1) B EMHICTb, HaNnoBHeHyY Bogoto (12).

10. TMoepHiTb Nnepemunkau (L) i3 nonoxeHHA nonepeaHboro HarpisaHHA (L1) y nonoxeHHa nogaui
napu (L2) (13); iHankaTop nogavi napu \l,\, 6nMmatume 6invm, a MallHa MOYHe YyTBOPIOBATU
napy. [lante Bopi HarpitTuca npotaArom 20 ceKyHA, a NoTiM MOBEPHITb NepeMuKay Hasafg y
NoNIOXeHHA nonepeaHboro HarpisaHHsA (L1) (14).

Mpumitka. AKwo BM xoueTe 3aBapuTy KaBy 3apa3s, ane. KOPUCHA IHOOPMALIA: LLO POBUTU

NICNA BUKOPUCTAHHA MAPW, w06 3HaTw, AK fiatu

w

No

NMPUTOTYBAHHA ECINPECO
f BAXJIMBO!

Mepep nepwM NPUroTyBaHHAM ecnpeco npwiaj HeobXifHO OuUMCTUTH, AK
onucaHo B po3pgini «MEPLUE BUKOPUCTAHHSA».

BukopuncraHHa meneHoi KaBu

MiuHicTb i cmMak BaLoro ecnpeco 6yayTb 3anexaTu Bif TUMNy BUOpaHOT KaBu: Lo ApibHile nomen

KaBW, TO GinbLu HacnyeHUM Byfie CMaK ecrnpeco.

1. HanoBHiTb pe3epByap AnA BoAM MUTHOK Bofol (2) Ta 3akpiniTb WOro Ha npwnagi,
nepekoHaBLWKCb, WO BiH NPaBUIbHO BCTaHOBIEHMN (3).

2. TipkniouiTe Npunag fo enekTpuyHoi Mepexi (4).

3. YBIMKHIiTb MalUVHY, HAaTUCHYBLM KHOMKY BBIMKHeHHA (C) (5); 3acBITUTbCA iHANKATOP KHOMKM
BBIMKHEHHs, a iHgnkatopu npurotysanHa ecnpeco P \Pp 6numatumyts 6inum (6). Mne
nonepefHe HarpiBaHHA MawvHU. Konn TemnepaTtypa AOCATHE nonepefHbO BCTAHOBIEHOTO
3HaueHHs, iIHAVKaTOPV NPUrOTYBaHHSA €CNPeco NMOYHYTb NOCTIMHO CBITUTUCA 6iNvM.

4. [opanTte meneHy KaBy y GinbTp Ana npurotyBaHHA 1a6o 2 vawok kasu (F1, F2), kopurcTtyloumch
mipHoto noxkoto (K, 1 noxka = 1 nopuia = 1 yawka ecnpeco) (15, 16), a NOTIM yLWiNbHITb
KaBy KpyroBummn pyxamu TpambyBanbHoT YacTuHm noxKun(17). KinbKicTb yulinbHeHOT KaBu He
MOBMHHA MepeBuLLYBaT! MaKCMalbHUI piBeHb. 1A OTPUMaHHA HalKpaLloro pesynbraTty
Kay cnig fobpe ywinbHUTU. Mpurbepith HAAMNLIKM KaBX HaBKONO Tpumaya dinbtpa (18).

5. YcTaHoBiTb TpuMay $inbTpa Ha MicLie 1 NOBEPHITb Noro npasopyy fo yrnopy (19).

MocTasTe ofHy abo ABi yallKy nig TprMay dinbTpa.

7. HatucHiTb KHOMKY Ana npurotyBaHHA 1|”P abo 2 vallok ecnpeco pr (20) 3anexHo Big TOTO,
CKiNbKM KaBy BaM MoTpibHo (15). IHArKaTop BMOpaHOi KHOMKM 6numaTime 6invm, i malumHa
po3noyHe NpurotyBaHHA Kaeu (21). Konn valka HamoBHUTBLCA, iHAUKATOP MPUIroTyBaHHA
ecrnpeco CBITUTMETbCA 6innm nocTinHo. Balwa KaBa rotosa.

8. [1nA po36nokyBaHHA NOBeEPHiTL TpUMay ¢inbTpa BriBo (22) Ta BUAMITL oro 3 npunagy. He

TopKawiTecb dinbTpa — BiH rapaunin. CnopoxHitb Ginbtp. Buiimits Ginbtp i3 Tprmava dinbrpa.
9. MomwuiTe GinbTp i TPpMMay GinbTpa NPOTOUHO BOAOH, W06 BUAANUTA 3aNULLIKK KaBu (23).

3 kancynamu (E.S.E.)

MawmnHa cymicHa 3 KaBOBMMM Kancynamu. BukopuctoByinte Kancynu, Aki Bignosigatotb
ctaHpapTam E.S.E, wo no3HauyeHi HaBegeHum cumsonom. CtaHgapt E.S.E. BinHocuTbCA fo
TeXHONOTIT 3aCTOCYBaHHA KancyJ, Aka CNpoLLy€E NpoLec NpUroTyBaHHA ecnpeco nuiue fo
KifIbKOX MPOCTUX KPOKIB.

BAXJIUBO! LWWo6 yHUKHYTM po36pu3KyBaHHA rapA4Yoi BoAwu, nepep
nNpurotyBaHHAM KaBu MepeBipTe, uMm Tpumauy ¢inbTpa 3adikcoBaHuil Ao
ynopy. He Buiimarite Tpumau $pinbTpa, NOKM Teue BoAa, OCKiNbKu nNpunag goci
nepe6yBae nig TUCKOM.

o

1. BcTaBTe ¢inbTp Ans 4angoBoi KaBu B TprMMay dinbTtpa.

2. Toknapite uangy sKkomora 6nmkye [O UeHTpa Tpumaya ¢inbTpa. [nAa npaBunbHoro
po3TallyBaHHA Yanam B Tpumadi GinbTpa JOTPUMYITECh IHCTPYKLIA Ha ynakoBLi YanaoBoi
KaBW.

3.  Uo6 po3noyat npouec BapiHHA KaBW, NigroTynte Npunag, BUKOHaBLUM NyHKTU 1-3 po3ainy
«BrKOpMCTaHHA MeNeHoT KaBy» Ta HaTUCHITL KHomKy [P a6o LPp.
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AJANTYBAHHA OB’EMY NOPLII KABU A0

IHAUBIAYAJIbHUX NMOTPEDB

Bu moxeTe aganTtyBaTy 06'em nopLuii KaBu 3a cBOIM 6axaHHAM Big 15 [0 65 M/ Ha OAHY YaLLKy Ta

Bia 30 o 130 mn Ha ABi YalLKK.

Mpumitka. 3a 3amMoBUyBaHHAM 06’€éM cTaHOBUTb 40 M (ofHa YawiKa) / 80 mn (ABi YaLwKy).

1. YcTaHOoBITb MaLLVHY B PeX1m OYiKyBaHHA.

2. HaTucHiTb i yTpumyiite KHOMKy |_P abo Lf)
6n1maTMe nomMapaHyeBmM.

3. BignycTiTb KHOMKY Ta NOYHITb HanawTyBaHHA 06'eMy KaBu.

4. HatncHiTb KHOMKY, WOHO 6yae AOCATHYTO NOTPIGHMI 06'eM NopLii KaBu.

5. O6upBi KHOMKM ecnpeco 3acBiTATbCA MNOMapaH4yeBMM 3 pasu,
HOBe HasNalUTyBaHHS.

6. MalwmnHa NnoBepHeTbCA 0 PEXUMY OUiKYBaHHSA.

Fp NpoTArom 3 cekyHa. BubpaHunii ingmkaTop ecnpeco

wob nigTBEpPAUTK

BIAHOBJIEHHA CTAHAAPTHOIO HANNALUTYBAHHA

OBb’EMY KABU

MawwwHa mae 6yt B pexurmi nonepeaHbOro HarpiBaHHA napu.

2. HaTucHIiTb i yTpuMyinTe KHOMKY Ll/ npotarom 3 cekyHg. ObuaBa iHAUKATOPY NPUTroTYBaHHA
ecnpeco TP Pp 6numHyTb noMapaHueBrM OfuUH pas.

Cnpautoe BogaHMI Hacoc.

CraHpapTHi HanawTyBaHHA 06’'eMy KaBu BifHOB/IEHO.

MalurHa noBepTaETbCA B pexunM nonepegHboro HarpiBaHHA Napw.

—_

AW

OYHKUIA NOAAYI NMAPU

an/IFOTyBaHHﬂ Kany4ynHoO

1. TMpuroTyinTe ecnpeco, AK ONMCaHo BULLE, BUKOPUCTOBYIOUMN AOCTaTHbO BESIVKI YaLLKN.

2. HamucHiTb kHonky nopadi napw I (11). bini inaukatopu npurotysanHa ecnpeco TP WPp3racHyTs,
a iHQuKaTop nogayi napuv ropitume NomapaHyeBuM, WO CBIAYNTb NPO NOoMnepeaHE HarpiBaHHA

MaLUVHW.
3. Hanwuite B emHicTb npu6nn3Ho 60-100 M1 XONOAHOIO MOJOKa.
Mpumitka.

. [nAa oTprMaHHA HanKpaLLnX pesynbTaTiB BUKOPUCTOBYIMTE BY3bKY 1 HE Ay»Ke BENINKY EMHICTb,
AKY MOXKHa MPOCYHYTW Mg NapoBe ComnJo.

. Brbupatoun po3mip EMHOCTI AN MOJOKa, MaliTe Ha yBas3i, o 06'eM MoNoKa 36inblUNTbCA
BABiYi 260 BTPUUYI.

«  MunpekomeHAyEMOBHKOPUCTOBYBaTNOXONOAKEHE MACTEPM30BaHeaboynbTpanacTepnsoBaHe
MOJIOKO; HemacTepr3oBaHe abo 3HEXMPEHe MOJTIOKO BUKOPVCTOBYBATH He 6axaHo.

Mpumitka. [nAa oTprMaHHA Kpaworo pesynbraTy nepes BUKOPUCTAHHAM Y MoJfoui JanTe

NapoBOMy COMJIO KiflbKa CeKyHz nornpaLiloBaTi B KOHTelHepi. Lie fo3BonnTb No3byTrca Boau, Aka

MOXe B HbOMY MiCTUTUCA.

4. BcraBTe napose conno (G1) B EMHICTb 3 MOJTOKOM.

5. ToBepHiTb nepemukau (L) i3 nonoxxeHHa nonepeaHboro HarpisaHHA (L1) y nonoxeHHa nofavi
napw (L2) (25); iHarkaTop nogayi napu 6nvmMatme 6inum, i MaLLviHa MOYHe YTBOPIOBaTY Napy.

Mpumitka. [na JocArHeHHA HallKpalymx pesynbTaTiB 30MBaliTe MOIOKO MPOTArOM MPUGAN3HO

10 ceKyHp, HanpaBnAlYM COMMNO A0 AHA EMHOCTI, ane He TopKakluucb 1oro. oTim NoBiNbHO

HaxWNiTb EMHICTb i NiAHIMANTE CONMO, MOKM BOHO He OMUHUTLCA MaXke Ha MOBEPXHi Monoka. He

BUINMaliTe CONJIo 3 MOMoKa. [InA oTpMMaHHA NULLHOI NiHU pyXaiiTe EMHICTb Mo Kony (26).

6. OTpumaBwy NiHy NOTPIOHOI KOHCMCTEHLi, MOBEPHITb NepemMuKay Hasaj Yy MONOXKEeHH:A
nonepeaHbOro HarpiBaHHsA (27).

Mpumitka. LLo6 yHVWKHYTW neperpiBaHHA MOJSIOKa, He 36uBaiiTe oro poslie 45 cekyHn (ana

100 mn Mmonoka).

7. Bnunte monouHy niHKy Ao Yawkum(-ok) 3 ecnpeco.

MNpumitka.

«  flKwo BM 6axaeTe NpPUroTyBaT! OApasy KilbKa NoOpLiil Kany4ynHo, crnovaTky npuroTyiTe BCi
nopuii ecnpeco, a NoTiM 361BalTe MONOYHY MiHKY.

. MpomunitTe mapoBe comio Bigpasy MicnA BUKOPWCTaHHA, W06 BOHO He 3acmivyBanocs
3anvwKamm Monoka. [lne. po3gin «OuniweHHA NapoBOro connay.

BAXJIUBO! NMonepepxeHHs. LL|o6 MosioKo He po36pu3KyBanocs, nig yac nogadi
napuv He BUMariTe COMo 3 MOJIOKa.

BAMJTUBO! NMonepepxeHHA. Mapose conno goci rapaye! byabre o6epexHi, o6
He obnekTucs!

BAMJIUBO! Oppasy nicna BUMKHEHHA Nofayi napyn peTesibHO OYMCTbTe COMJIo,
AIK 3a3Ha4eHo B po3gini «KOYNLWEHHA TA AOMNAO».

MNpurotysaHHA rapAvoi Bogn

1.  YcTaHoBITb MalLLIVHY B PeXnm OUiKyBaHHs.

2. TMomicTiTb eMHicTb Nig napose conso.

3. TloBepHiTb nepemukay y nonoxeHHA (L2) (25). bini iHgukaTopy NpUroTyBaHHA ecnpeco
3racHyTb, a iHAMKaTop nofavi napu 6ammatume 6invm. MawwmHa noyHe nogavy rapavoi Boau
1 3yNVHUTbCA, AKLWO BCTAHOBUTY NepeMmKay Ha3az y NONOXKeHHA nonepefHboro HarpiBaHHA
(L1) (27).

4. bini  iHpuKaTOpU
nopgauyi napu 3racHe.

KOPUCHA IHOOPMALIA: WO POBUTU MICNIA BAKOPUCTAHHA NAPU

. AKLL O BM 3ax0ueTe MpUroTyBaTh eCrnpeco nicna BUKOpUCTaHHA GyHKUIT noaayi napu, noTpibHo
OXONOANTU KaBOMaLLVHY, 106 KaBa He npuropina.

. HaTtucHiTb KHONKY nofayi napu Lll ; AKLLO iHAMKaTop npurotysaHHs ecnpeco [P \Pp 6nvmae
nomapaHuyeBuUM, Lie O3Hayae, Wo TemnepaTypa BOAOHArpisava fgyxe BMCOKa, TOMY Hapasi
NPUroTyBaHHs KaBU He peKoMeH[0BaHo. MoTpibHO 3HM3NTY TemnepaTypy.

. 3aHypTe napoBe COoMno A0 EMHOCTI, HaNOBHeHOT 60 M BOAN.

«  YcTaHOBITb NepemMuKau i3 MONOXKeHHA nornepefHboro HarpisaHHA (L1) B nonoxeHHsA
nopaui napu (L2) (25), wo6 nigirpiti Bogy. He kopuctynteca dyHKLi€ NpUroTyBaHHsA
rapAYoi Boau, [OKM TemnepaTtypa He 3HU3NTbCA A0 3ajaHOr0 3HaYeHHs, a MOTiM nepeBefiTb
nepemMrKauy 3 NoNIOXKeHHA nogayi napu B MONOXKEHHA NONepeaHbOro HarpiBaHHA.
IHAMKaTOPW NPUrOTYBaHHA eCnpeco CBITUTUMYTbCA BinnMm.

NMPUroTyBaHHA  ecnpeco  CBITUTUMYTbCA, a 6inuii  iHAMKaTop

OYULLEHHA TA Aornan

Bin'epHynTe npunag Big mepexi xneneHHaA (J) Wwopasy nepes oUnLLEeHHAM | fanTe NOMY OXOSIOHYTU.

B MawwmHa. 3a noTtpeby NpOTPiITb 30BHIWHI CTOPOHY nNpwuiagy Bosiorow ry6kotw. He
BMKOPWCTOBYITE MUIHI U abpa3nBHi 3acobu. He BUKOPUCTOBYITE PO3UMHHIMKIM 360 abpa3unBHi
MUIHI 3aCO6V ANA OUMNLLEHHSA KaBOMALUVIHU.

H PesepByap ana sogu. PerynapHo npommBanTe BHYTPILLHIO YacTWHY pe3epsyapa. AKWO B
pe3epByapi 3'ABUTbCA TOHKUIA Wwap 6inoro HanboTy, MPOBEAITL NpoLeAypY BUAANIEHHA HaKuMy
(auB. po3gin Npo B1AaneHHA Hakumny).
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H MigpoH gna Kpanenb. [Tomunte nigaoH ana kpanenb (1) i pewitky (H) Bogoto 3 HeBenvkowo

KinbKicTio M'AKOro MmuiiHoro 3aco6y (30-31). Mpononowits i BUCYLWiTb.

B Tpumau ¢inbTpa, ¢inbTpm. PerynapHo npotupante Kopnyc Tpumaya ¢inbTpa BONOroto

raH4YipKolo ANA BUAANIEHHS 3a/IMWIKIB KaBK, fKi MOXYTb HaKomuMuyBaTUCA B Ui ginaHui. LWo6
NOAOBXUTU TEPMiH CIyXO6/ repmeTUYHOI MPOKMafKkn ronoBku ¢inbTpa, He BCTaHOBMONTE
TpUMay ¢inbTpa Ha Micle, AKWO KaBOMalUMHA TPUBANM Yac He Oyfe BMKOPUCTOBYBATUCH.
Hakun, AKnii Moxe nepeLukoaXaTti BUTIKaHHIO KaBu yepe3 GinbTp AnA npurotyBaHHA 1 abo
2 YaLOK KaBW, MO>KHa BMAANUTY FONIKOIO.

H MapoBe conno. YunctbTe COMMO MicNA KOXKHOFO BUKOPUCTaHHSA, WO6 y HbOMY He 3acuxano

MOJIOKO. 1115 Liboro NoBTOPITh Ail ANA 36MBAaHHA MOJIOKa, ane 3amicTb 100 Mn MONOKa Bi3bMiTb
60 mn Boaw. lMicna BUKOPUCTaHHA Napw LWBUAKO Ta PeTelbHO OYMCTbTE NapoBe COMJo BOIOro
ry6koto (o6 B1aanvTyi MoXnuBi 3anumwku). MNoTarHiTe TpyOKy napoBoro consna BHK3. PeTenbHO
OUMCTbTE MapoBe COMo Tenot Bogoto (28) (29). BctaHoBITh TPYOKY Ha3af B NapoBe COomJio.

BAXKJIMBO! MNMonepeaeHHA. He muiiTe getani Lboro npunagy B NoCyAOMUNHIN
MaLUWHi.

OYMLUEHHA BIA HAKUNY

OunLLeHHsA Bif HaKuMy MOXKHa NPOBOANTY B OYAb-AKMI Yac, HaBiTb AKLLO BiANoBiAHWNA
iHOMKaTop He ropuTb. OfHaK KaBOMaLUVHa MiAPaxoBYE KiNbKiCTb LNKIIB BUKOPUCTAHHA Ta BUOAE
nonepeakeHHs Npo HeoOXiAHICTb BUAANIEHHS HAKUMY: KOMU iHAMKATOP MPUroTyBaHHA 1 Yalluku
ecnpeco [CP 6nvmae 6invm i nomapaHyeBMM CBITIIOM MO Yep3i, a iIHAUKATOP NPUroTyBaHHS

2 YalloK ecnpeco W caitntben 6inyM, HeOOXiHO NPOBECTU NPOLEAYPY OUULLEHHS Bif HaKUMY.

1.

w

Y BiAMNOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLiAMY BUPOOHUKA NiAroTyiTe 3acib AnA BUAANeHHA HaKUMY, 3anuiiTe
oro B pesepByap pa3om i3 npmbnmsHo 750 mn nuTHOI Bogu (2). BcTaHOBITL pesepByap Y
MaLmHy (3).

in HAaKOHEeUHNKM NOCTaBTe EMHICTb He MeHWe 1 niTpa.

BcTaBTe TprmMau ¢inbTpa 6e3 dinbrpa.

OpHOUACHO HAaTUCHITb KHOMKM MpuroTyBaHHs 112 vawok ecnpeco [CP UWp ta yrpumyiite npotsrom
3 CeKyHf, W06 3anycTUTV Mporpamy aBTOMAaTUYHOTO BWAANEHHA Hakumy. |ZP IHAMKaTopwu
Wi 6nmmatmMyTb 6invm no yepsi. BignycTitb KHOMKM — BMAaNeHHA HaKUMy PO3MOYHeTbCA
aBTOMaTNYHO. BopaHminl Hacoc npauloe LuknivyHo: 10 cekyHA npautog, NoTiM 3yNUHAETbCA Ha
120 cekyHa. lMpouenypa TprBaTnMe, AOKM pe3epByap ANA BOAM He CTaHe MOPOXKHIM.

Micna 3aBeplleHHs npouesypu BUAANeHHA Hakuny obuasa iHAWKATOPW MPUrOTYBaHHSA
ecnpeco TP YWp ceittumyThes Ginvm.

Hanuite nutHy Boay B pe3epByap i npomuiite BClo cUCTeMy nofadi Boau (cnoyatky 6e3 Kasu,
NOTiM MOBTOPITb i3 KaBOIO, @ TAKOXK NPUrOTYITe rapAvy BoAy 1 napy).

BAXJIMBO! MNMicna BmpaneHHA Hakuny npomuiitTe npunag 2-3 pasu 4YnCTOlO
Bojol (6e3 KaBu), AK onucaHo B po3gini «MEPLUE BUKOPUCTAHHA».
0O60B’A3KOBO NpoMuiiTe conno. Tenep Npunag ounLeHNN Bif HaKnMy /i roToBUI
[10 NOAANbLIOrO BUKOPUCTaHHSA.

lapaHTid Ha PEMOHT KaBOMALLUHM He MOLIMPIOETLCA B HACTYMHUX BUMaJKax:
- He NPOBOAMUNOCA BUAANEHHA HaKUMYy,

- BNpWnagi € Haknn,

— aKkcecyapy MU B NOCYAOMUIHI MaLUVHi.
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Ha uel npunag HapaeTbcs 2-piyHa rapaHTia Big BUpoOHMKa. Llei B1pib npr3HauyeHui TinbKu gna
Nno6yTOBOro BUKOPUCTaHHA. Y pa3i 6yab-SKOro KOMepLiiHOro abo HeHasleXXHOro BUKOPUCTaHHS,
a TaKoX Y pa3si HeOTPUMAHHSA IHCTPYKLi BUPOOHUK He Hece BiANOBiAaNbHOCTI 1 rapaHTia He

FAPAHTIA

3aCTOCOBYETHCA. [apaHTIA He NOWKMPIOETLCA Ha OYAb-AKNI PEMOHT Npunagy Yepes Haku.

CTOCOBHO

nicNANPOAJaXXHOro  06C/yroByBaHHA Ui

ABTOPM30BaHOIo CepBiCHOFO LeHTpy.

3anacHuMX

YaCTuH

YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

NPOBJIEM

KaBa He MilHa.

MOXKJIUBI NPUYNHA

HacrvnaHo HefoOCTaTHLO KaBW.

PILLEHHA

LopaniTe we KaBu.

3BepTamTeca Ao

Ecnpeco Teue HagTo
MoBiNbHO.

KaBa HagTo api6bHO UM HaaTo rpybo
rnomeneHa abo 3aHafTo MyxKa.

BrbepiTtb KaBy GinbLu
KpyrmHoro nomeny.

Tpumau pinbTpa
3abpyaHEHWI.

OuncTbTe TpMMay dinbTpa
3rigHO 3 IHCTPYKLUiAMN,
HaBeAeHVMY B po34ini
OYMLLEHHA TA Aornan

[onoBka TprMaya ¢inbTpa
3abuTa.

Konw npunap oxonoHe, ouncTsre
peLuiTKy, Yepes AKy NpoTikae
BOZ1a, BOSIOTOI0 ry6KOI0.

Y npunagi HakonuurBeca
HaKuM.

OuuncTbTe MalLVHY Bif HaKuny
(auB. po3gin OYULLEHHA
BIA HAKUMY)

3aHaaTo 6araTo Kasw.

[Mig yac 3anNoBHEHHA
dinbTpa He nepeBuLLyiTe
MaKCUManbHUI PiBEHb.

[Micna npurotyBaHHA
ecnpeco 3 Tprmaya ¢instpa
6e3nepepBHO Teye BOAA.

Y npunagi Hakonnureca
HaKUM Yepes HAZTO XOPCTKY
BOZY.

OuncTbTe MaLLKMHY Big HaKuny
(auB. po3gin OYULLEHHA
BIA HAKUNY)

[o yawkn noTpaniAe meneHa
KaBa.

Tpvmau ¢inbTpa 3a6uTH.

Bumuiite Tprmau dinbtpa
rapAayoio BOAOH.

[Tomen KaBu 3aHaaTo
APiGHNMIA.

BrikopucToByiiTe KaBy 6inbLu
KpYMHOro nomernty.

Mpoknagka Tprmava dinbTpa
3abwuTa.

OuncTbTe TpUMad ¢inbTpa Ta
NpoKnagKy BOMoroto rybkoto.

Ecnpeco He niHuncTe.

MeneHa KaBa 3aHaaTo cTapa.

BukopucTtoByinte
CBiXO3MesieHy KaBy.

MeneHa KaBa He NigxoauTb
LNA NPUroTyBaHHA ecrnpeco.

BukopucTtoBynTte KaBy
Api6Hiworo nomeny.

Y Tpumaui ¢pinbTpa 3aHaaTO
Marsno KasW.

LopaniTe e KaBu.
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NPOBJIEMU

PesepByap ana BOAN NpoTiKae
nig yac nepemileHHs.

MOXJIUBI NPUYNHA

KnanaH Ha fHi pe3epByapa
3abpyaHeHnn abo
HecnpasHUN.

PILLEHHA

MNpomuiite pe3epsyap ana
BOAW Ta MopyxawnTe nanbuem
KnarnaH, po3TalloBaHu Nig
pe3epByapom.

KnanaH 3acmiyeHunin
BanHsAHVMU BiiKNafAeHHAMN.

OumncTbTe MaLUVHY Bif HaKKNy
(omB. po3gin OYULLEEHHA
BIA HAKUNY)

Bopa nporikae nig npunag.

ICHy€ BHYTPILLHIN BUTIK.

MepeBipTe, U NpPaBUIbHO
BCTAHOBJIEHO pe3epByap.
AKwo npobnema He 3HKKaE,
He BUKOPUCTOBYMNTE

npunag i 38epHiTbcA Ao
aBTOPW30BaHOro CePBiICHOro
LieHTpy.

NPOBJIEMU

Mpunag He npautoe.

MOXJIUBI NPUYNHA

Hacoc BuMKHeHUI” yepes
BiCYTHICTb BOAMN.

PILLEHHA

3anoBHiTb pe3epsyap AnA
BOAM Ta 3HOBY 3aMycCTiTb
Hacoc (guB. po3gin «MEPLUE
BUKOPUCTAHHA»). He
CMOPOXHIONTE pe3epByap
MOBHICTIO.

3HiIMHWIA pe3epByap A4 BOAN
BCTAaHOBJIEHUI HEMNPaBUJIbHO.

YCTaHOBITL pe3epsyap ans
BOAV HANEXHVIM YMHOM.

Mpwvnag He nigknoyeHnn o
efneKTpomepexi.

MepekoHarTecs, Wo npunag,
YBIMKHEHO.

Hacoc npayroe ayxe WymHO.

Y pe3epByapi Hemae Boau.

3anoBHiTb pe3epByap AnA
BOAV Ta 3HOBY 3anyCTiTb
Hacoc (ame. po3gin «MEPLUE
BUKOPUCTAHHSA»). He
CMOPOXKHIONTE pe3epByap
NMOBHICTIO.

Ecnpeco nportikae 3 60KiB
TpuMayva ¢inbrpa.

Tpumau dinbTpa
BCTaHOBJIEHUIA HEMPABUIIBHO.

YcTaHoBITb TpUMay dinbTpa
Ha Micue Ta 3adikcyinTe oro
(noBepHiTb 3niBa HanpaBo J0
ynopy).

Bupaanitb HaANMLLIOK KaBu,
AKNI 3aBa>Ka€ MOBHICTIO
3adikcyBaT TprMay dinbTpa.

Conno He npautoe abo
YTBOPIOE Maso MiHW.

Conno gnA niHW BCTaHOBNEHO
HenpaBWbHO.

MepeBipTe, UM akcecyap
NpaBWbHO BCTaHOBJIEHWI
Ha Npunag: 3HiMiTb, a NOTIM
NMOBTOPHO BCTaHOBITb 1Oro
Ha LWaPHIPHUI CTPUXKEHDb
TBEPAUM PYXOM Bropy.

Monoko 3aHagTo rapsade.

BukopucTtosynTe cBixe,
nactepusoBaHe abo
ynbTpanactepms3oBaHe
HeLlo4aBHO BifKpuTe MOJTOKO.

Y naposomy conni €
HaAJIMLWKM BanHAHOTO
HanboTy.

OunctbTe Napose Conno Bif
HaKuny, AK BKa3aHo B pO3Aini
«OYULLEHHA BIA HAKUMY».

Dopma EMHOCTI He MiAXOAUTb.

JloTpumyiiTech iHCTPYKLiN
3i 36VBaHHsA MoNIoKa (po3gin
«OYHKLIA NOAAYI MAPWU»)

Kpain Tpumava dinbtpa
3abMTUIA KaBolo.

Bupanite HapNUWKN KaBu Ta
OUUNCTbTE PELiTKY, Yepes AKy
Teye BOJA, BOJIOTOIO ryOKOH0.

Ecnpeco mae HenpremHuin
CMaK.

Micna BnganeHHA Hakuny
LMK NPOMVBaHHA BUKOHAHO
HenpaBuIbHO.

Mpomuiite npunag
BiANMOBIAHO [0 IHCTPYKLUIiN i3
ekcnnyatauii Ta nepesipTte
AKICTb KaBW.

IHAUKaTOp NPUroTyBaHHA
1 YawwKm ecnpeco 6nnmae
6innm i nomapaHyeBUM
no yepsi, a iHanKaTop
NPUroTyBaHHA 2 YaLloK
CBITUTBLCA 6iNVM

Yac BUganuTy Hakumn i3
MaLLUUHN.

OuuncTbTe MalLMHY Bif HaKuny
(auB. po3gin «OYULLEHHA BIS
HAKNTY»)

YalwKmn HanoBHIOKTbCA
HepiBHOMIpHO.

Tpumau dinbTpa 3abutnii.

[ina ounweHHA Tpumaya
dinbTpa aMB. po3ain
«OYULLEEHHA TA Aornany.

IHAMKaTOp BBIMKHEHHA
CBiTUTbCS 6invMm, a 0braBa
iHAMKaTOpPW NPUrOTyBaHHA
ecnpeco Ta iHgMKaTop nogadi
napv ofHo4YacHo 61maloTb
NnoMapaHy4eByM.

Temnepatypa BogoHarpiBaya
3aHaATo BMCOKa UM 3aHAATO
HM3bKa abo JaTtumnk
TemnepaTypwu MOLLKOAKEHWNIA.

BUMKHITb MaLlwnHy Ha
[OeAKMI Yac, a NoTiM 3HOBY
BBIMKHITb ii. AKLL0 Npobnema
He 3HMKAE, 3BePHITbCA A0
aBTOPM30BaHOro CepBiCHOro

LieHTpY.

IHAMKaTOp BBIMKHEHHA
cBiTUTbCA 6iNNM, a 06MABa
iHAMKaTOPY NPUrOTyBaHHA
ecnpeco 6anmatoTb
nomapaHyeBUM Mo Yepsi.

HepocTaTHA KinbKicTb BoAW B
pe3epByapi, KaHan Ansa Boau
LLIOPCTKMI 260 NiYNNBbHUK
Pi&VHN NOLWKOLXKEHO.

Hanwuiite Boay B pe3epsyap
ana soau. kLo npobnema
He 3HVKaE, 3BePHITbCA 0
aBTOPM30BaHOro CepPBiCHOro
LeHTpy.
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NPOBJIEMU

IHAMKaTOP BBIMKHEHHA
CBITUTBCA 6iNKM, a iHAWKaTOP
nogaui napv 6nvmae
nomapaHyeBUM.

MOXJIUBI NPUYNHA

TpvBa€ HarpiBaHHA MaWWHW
abo nonepeaHe HarpiBaHHA
napw, ane nepemuKkay He
BCTAHOBJIEHO B MOJIOXKEHHA
nonepeaHbOro HarpiBaHHsA.

PILLEHHA

YcTaHoBITb NepemuKay y
MOJIOXKEHHA NonepefHboro
HarpiBaHHsA.

MigirpisanTte Bogy NpoTArom
60 cekyHf

MoBepHiTb NnepemmKay y
MONIOXEHHA nonepefHbLOro
HarpiBaHHA. MalrHa 3HoBY
MOXe AaBaTyi rapayy Bofy.

YBIMKHITb Nofgauy napu Ha
60 cekyHA.

MoBepHiTb NnepemuKay y
NONIOXKEHHA NonepeaHbOro
HarpiBaHHA. MaluvHa 3HOBY
MOXe nogasaTtu napy.

AKLLO BU3HAYUTU NPUYUNHY HECTTPABHOCTI HEMOXITNBO, 3BEPHITbCA 1O CEPTHHIKOBAHOTO NPOAaBLS.

Po36upatu npunag 3a6opoHeHo! (Ha po3ibpaHi nprnagm rapaHTia He NMoLWnPIOETbCA).

3AKIHYEHHA TEPMIHY CNTYXKBU ENEKTPOHHUX ABO

ENEKTPUHHUX NPUNAAIB

170

Mwu p6aemo npo 3axmcT goBKinns!

® Llen Bupid mictntb 6arato Matepianis, NpUAaaTHUX 419 BTOPUHHOT NepepobKu.
W= O BigHeciTb 0ro [o NYHKTY 36MPaHHA NobyTOBUX BiAxofiB abo aBTOPM30BAHOIO

CEepBICHOrO LIeHTPY ANA HaneXHoi nepepobKu.




